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You make 
it happen

60 yıldır
yanınızda.

Konaklama, yiyecek hizmeti ve çamaşır yıkama ekipmanlarında 
lider bir üreticiyiz. Biz lideriz, çünkü aynı marka altında kapsamlı 
bir ürün yelpazesi sunma konusunda 60 yılı aşkın bir deneyime 
sahibiz. Ama her şeyden önce, sizin sayenizde lideriz.

Teknolojik yeniliklerimizi profesyonel sorgulamalarınızla 
yönlendirdiniz.
Gereksinimleriniz ve güveniniz konusunda bizi teşvik ettiniz. 
Bize bugüne kadar eşlik ettiniz ve gelecekte bize eşlik 
edeceksiniz, çünkü gelişmeye devam etmenin en iyi yolu sizinle 
işbirliği yapmaktır.
. Çünkü size yakın olmak, geleceğimizin garantisidir.
Distribütör, uzman ve çalışan. Fagor Industrial makinesini 
çalıştıran enerji sizsiniz.

You make this make sense.



Atlanta

Chicago

Miami
Laredo

Cancun

Meksika

Kolombiya

Cartagena

Jamaika Dominik Cumhuriyeti

Buenos Aires

Küba

Portekiz

Birleşik Krallık 

İspanya

Fransa Polonya

Almanya

İtalya

Türkiye

Çek Cumhuriyeti

Birleşik 
Arap 
Emirlikleri

Satış temsilcilikleri
Kendi üretim tesislerimiz



Malezya

Hindistan
Tayvan

Çin

Nerede olursanız 
olun size yakın, 
evrensel bir marka.

2.200 çalışanımız ve uluslararası tecrübemizin 
vermiş olduğu profesyonellik ile sizlere, 
ihtiyaçlarınıza ve projelerinize her zaman yakınız.
Ancak, bunların ötesinde, hizmet etme 
konusundaki kararlı sözümüz ve profesyonelden 
profesyonele, etrafımızdakilerle doğrudan 
etkileşimde bulunabilme şeklimiz
büyük bir marka olmanın getirdiği zorlukların 
üstesinden gelmeye çalışırken aynı dili 
kullanmakta olduğumuz anlamına geliyor.
Nerede olursanız olun.





Pişirme
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Fagor Industrial

İhtiyaçlarınıza 
göre

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Foodservice | Symphony

Mevcut alanı organize ve optimize etmek için, 
Symphony size mutfağınızı mevcut farklı unsurları, 
cihazları ve aksesuarları birleştirerek ihtiyaçlarınıza 
göre tam bir özgürlük içinde tasarlama ve 
kişiselleştirme imkanı sunuyor.

Symphony



Tam güçte 
performans ve 
verimlilik.

Tanıtım video

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Foodservice | Pişirme Kore 900

900 serisi

900 Seriler

Tüm gazlı pişirme ekipmanlarına 

gaz regülatörleri takılmalıdır:

LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2
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Fagor Industrial

Gazlı ocaklar

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş preslenmiş üst tabla.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- Büyük tava ve tencerelerin kullanılmasına   
 izin veren 397 x 350 mm boyutlarında   
 ocaklar. Merkezi çıkıntılar arasındaki   
 mesafenin kısaltılarak 75 mm’ye indirilmesi,  
 çok küçük çaplı (8 cm) tavaları    
 desteklemelerini sağlar. Bu ayrıca küçük   
 kapların devrilmesi tehlikesini de ortadan   
 kaldırır. 

- Ocaklar, RAAF enamel dökme demirden   
 üretilmiştir (asit ve alkali ürünlere, ateşe ve  
 yüksek sıcaklıklara dayanıklıdır).

- Alevden gelen ısının tavaların tabanında   
 hatta daha geniş tavaların bile tabanında   
 eşit şekilde dağılımını garanti eden nikel   
 kaplı dökme demirden üretilmiş çift kemerli  
 brülörler ve difüzörler. Bu durum, ısının tek   
 bir noktada birikmesini önler ve ürünün enerji  
 transferini optimize eder.

- Kaplara ve kapların farklı gıdalarla   
 kullanımına uyum sağlamak için farklı güç  
 değerlerine sahip brülörler:

 · 5,25 kW (Ø 100 mm), 

 · 8,0 kW (Ø 120 mm) 

 · 10,2 kW (Ø 140 mm).

- Brülörlerin konumları hiçbir şekilde   
 karışmadan yerlerine girer.

- Daha fazla koruma için bekin gövdesi içine  
 yerleştirilen düşük tüketimli pilot alevleri ve  
 termokupllar.

- Dahili kullanımı daha kolay hale getiren ve  
 her türlü onarım işini kolaylaştıran esnek   
 paslanmaz çelik borularda gaz iletimi.

- Su girişine karşı bir sisteme sahip koruyucu  
 bir taban üzerine yerleştirilen kontroller.

- Ocaklarla hizalanan, hareket kabiliyetini   
 kolaylaştıran ve daha büyük kapları   
 destekleyen, kullanılan yüzey alanını artıran,  
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

FIRIN

- Statik gazlı fırın GN 2/1 ya da 1.000 x   
 700 x 290 mm (OP modeli pişiriciler) ya   
 da elektrikli GN 2/1 arasında seçim yapma  
 olanağı. 

- Daha fazla ergonomi için üst panele   
 yerleştirilen kumandalar sayesinde kolay   
 kullanım.

- Kolay temizlik ve daha fazla hijyen için   
 tamamen paslanmaz çelikten tasarlanmış,  
 tümleşik pişirme haznesi.

- Manevra kabiliyetini artırabilmek için   
 tepsiyi panoramik yönde koyabilme olanağı.

- Farklı pişirme olanakları sunabilmek için üç  
 farklı yükseklik seviyeli kılavuz sistemi.

- Izgaraların devrilmesini önlemek için “U”   
 şeklinde kılavuz sistemi.

- Termostatik valf ile sıcaklık kontrolü (125 - 
310ºC).

- Isıtma 

 · Gazlı: Pilot ve ısıl çiftli, ve basınçsal   
 elektrik indüklemeli, silindir şeklinde   
 paslanmaz çelik gaz memesi (OP   
 modelinde iki kollu). 

 · Elektrikli: Üst ve/veya iç bölge işlevselliği  
 için seçme anahtarlı zırhlı paslanmaz çelik  
 rezistanslar ile ısıtma.

- Daha iyi performans ve eşit ısı dağıtımı   
 sağlamak için fırının alt kısmında 6 mm   
 dökme demirden imal edilmiş tabla.

- Fırının ısı verimliliğini artıran ve sağlam   
 olmasını sağlayan fiberglas kapamalı   
 conta.

- Kolay tamir olanağı için çıkarılabilir fırın   
 kapağı.

İSTEĞE BAĞLI AKSESUARLAR 

(bölümün sonundaki aksesuarlar sayfasına 
bakın)

- 5,25 kW brülörlerin üzerine yerleştirmek için  
 plaka.

- Musluk.

Genel özellikler
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€

1.499

1.544

1.590

2.419

2.491

2.565

3.409

3.513

3.850

3.965

4.084

5.182

5.339

5.845

6.022

4.261

Foodservice | Pişirme Kore 900

MODELLER: H: Yüksek güçlü brülörlü. / OP: Panoramik fırınlı.

MODEL GAZLI KOD IZGARALAR
(mm)

BRÜLÖRLER FIRIN TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

ÖLÇÜLER  
(mm)

5,25 KW 8,0 KW 10,2 KW BOYUT GÜÇ(kW)

SETÜSTÜ

C-G920
LPG 19075525

397x350 1 1 - - - 13,25 400x930x290
NG 19075526

C-G920 H
LPG 19075521

397x350 - 1 1 - - 18,20 400x930x290
NG 19075523

C-G920 XH
LPG 19085164

397x350 - - 2 - - 20,40 400x930x290
NG 19085165

C-G940
LPG 19075531

397x350 2 1 1 - - 28,70 800x930x290
NG 19075532

C-G940 H
LPG 19075527

397x350 - 3 1 - - 34,20 800x930x290
NG 19075529

C-G940 XH
LPG 19085166

397x350 - - 4 - - 40,80 800x930x290
NG 19085167

C-G960
LPG 19075543

397x350 3 2 1 - - 41,95 1200x930x290
NG 19075544

C-G960 H
LPG 19075539

397x350 - 5 1 - - 50,20 1200x930x290
NG 19075541

STATİK GAZLI FIRIN 2/1

C-G941
LPG 19075537

397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30 800x930x850
NG 19075538

C-G941 H
LPG 19075533

397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80 800x930x850
NG 19075535

C-G941 XH
LPG 19085168

397x350 - - 4 GN-2/1 8,60 49,40 800x930x850
NG 19085169

C-G961
LPG 19075549

397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1200x930x850
NG 19075550

C-G961 H
LPG 19075545

397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80 1200x930x850
NG 19075547

STATİK PANORAMİK GAZLI FIRIN

C-G961 OP
LPG 19075555

397x350 3 2 1 1.000x700x290 14,00 55,95 1200x930x850
NG 19075556

C-G961 OP H
LPG 19075551

397x350 - 5 1 1.000x700x290 14,00 64,20 1200x930x850
NG 19075553

STATİK ELEKTRİKLİ FIRIN GN 2/1

C-GE941
LPG 19075559

397x350 2 1 1 GN-2/1 6,00 34,70 800x930x850
NG 19075572
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Fagor Industrial

€

2.405

4.128

Gazlı Kapalı Ateş Ocaklar

MODEL GAZLI KOD SETÜSTÜ KAPALI 
ATEŞ OCAK
(mm)

BRÜLÖRLER FIRIN TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

11,0 KW EBATLAR GÜÇ (KW)

SETÜSTÜ KAPALI ATEŞ OCAK

C-G910
LPG 19075517

800x700 1 - - 11,00 800x930x290
NG 19075518

FIRINLI KAPALI ATEŞ OCAK

C-G911
LPG 19075519

800x700 1 GN-2/1 8,60 19,60 800x930x850
NG 19075520

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen preslenmiş üst tabla.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.
- Yuvarlak köşelere sahip 10 mm kalınlığında  
 dökme demir plaka. 300 mm çaplı yüzey.
- Isıdan daha iyi yararlanmak ve ısıyı daha   
 iyi dağıtmak için iç kısımda dökme demir   
 koruyucuya sahip ısıya dayanıklı tuğla.
- Farklı kullanım için sıcaklıklar: Orta kısımda  
 500°C ve kenarlara yakın kısımlarda 200°C. 
- Düşük tüketime sahip pilot alevi ve   
 termokuple.
- Dahili kullanımı daha kolay hale getiren ve  
 her türlü onarım işini kolaylaştıran esnek   
 paslanmaz çelik boruda gaz iletimi.
- Su girişine karşı bir sisteme sahip koruyucu  
 bir taban üzerine yerleştirilen kontroller.

- Ocaklarla hizalanan, hareket kabiliyetini   
 kolaylaştıran ve daha büyük kapları   
 destekleyen, kullanılan yüzey alanını artıran,  
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.
- Bileşenlere önden erişim.

FIRINLI 
- Üst panele yerleştirilmiş kontrollere sahip   
kolay kullanımlı sabit GN 2/1 fırın.
- Temizlemeyi kolaylaştıran ve daha iyi hijyen  
 sağlayan tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.
- Yanlamasına yerleştirilen ve bu sayede   
 kullanım kolaylığı sağlayan tepsi.
- Farklı çalışma seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki kılavuzlar.
- Tepsilerin devrilmesini önlemek için “U”   
 şekilli kılavuzlar.

- Termostatik valfla kontrol edilen sıcaklık   
 (125 – 310 °C). 
- Pilot alevine ve termokupleye ve   
 piezoelektrik ateşlemeye sahip borulu   
 paslanmaz çelik brülör.
- Daha iyi performans ve eşit ısı dağılımı   
 sağlayan 6 mm dökme demirden üretilmiş  
 fırın zemini.
- Fırının termal verimliliğini artırmak için   
 fiberglas kapatma contası.

Genel özellikler
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€

4.256

5.441

Foodservice | Pişirme Kore 900

Paella ocaklar

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen preslenmiş üst tabla.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar. 

- Alevden gelen ısının paella tavasının   
 tabanına eşit dağılımını garanti eden ve her  
 birinde dört sıra alev bulunan çift kemerli   
 brülör. 

- Düşük tüketime sahip pilot alevi ve   
 termokuple.

- Dahili kullanımı daha kolay hale getiren ve  
 her türlü onarım işini kolaylaştıran esnek   
 paslanmaz çelik boruda gaz iletimi.

- Su girişine karşı bir sisteme sahip koruyucu  

 bir taban üzerine yerleştirilen kontroller.

- Ocaklarla hizalanan, hareket kabiliyetini   
 kolaylaştıran ve daha büyük kapları   
 destekleyen, kullanılan yüzey alanını artıran,  
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

PAELLA FIRINLI

- Kontrolleri üst panele yerleştirilmiş 665 x   
 665 x 325 mm sabit paella fırını.

- Temizlemeyi kolaylaştıran ve daha iyi   
 hijyen sağlayan tamamen paslanmaz   
 çelikten üretilmiş pişirme haznesi.

- Termostatik valfla kontrol edilen sıcaklık   
 (125 – 350°C).

- Önde borulu paslanmaz çelik brülör; farklı   
 sıcaklık derecelerinde çalışır. Piezoelektrik  
 ateşlemeye ve termokupleye sahip pilot   
 alevi.

- Fırın zemini paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Yana açılan çift kapak.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD BRÜLÖRLER FIRIN TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

Ø DIŞ
KEMER (mm)

Ø İÇ  
KEMER (mm) GÜÇ (KW) EBAT GÜÇ (KW)

SET ÜSTÜ

C-GP910
LPG 19075573

450 330 27,00 - - 27,00 800x930x290
NG 19075574

FIRINLI

C-GP911
LPG 19075575

450 330 27,00 665x665x325 7,30 34,30 800x930x850
NG 19075576
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Fagor Industrial

€

2.120

3.438

4.644

5.127

6.156

6.643

Elektrikli ocaklar

Genel özellikler

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen, tavalardan dökülen   
 sıvıların ocağa girmesini önlemek için   
 tasarlanmış tezgahlar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- Preslenmiş üst tabla üzerinde hermetik   
 olarak yalıtılmış ve 300 x 300 mm dökme  
 demirden üretilmiş 4 kW gücündeki elektrikli  
 ocaklar.

- 7 konumlu seçme anahtarı ile güç ayarı. 

- Her bir ocak için emniyet termostatı.

- Bileşenlerin sıcaklığını düşürmek için iç fan.

- Kolay temizlik için yuvarlatılmış köşelere   
 sahip preslenmiş yüzey.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

FIRINLI

- Daha iyi ergonomi için üst panele   
 yerleştirilmiş kontrollere sahip kolay   
 kullanımlı sabit GN 2/1 fırın.

- Temizlemeyi kolaylaştıran ve daha iyi   
 hijyen sağlayan tamamen paslanmaz   
 çelikten  üretilmiş pişirme haznesi.

- Kullanım kolaylığı sağlaması için   
 yanlamasına yerleştirilen tepsi. 

- Farklı çalışma seçenekleri sunmak için üç   
farklı yükseklikteki kılavuzlar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için “U”   
 şekilli kılavuzlar.

- Termostatik sıcaklık kontrolü                          
 (125 – 310 °C).

- Üst ve/veya alt bölümü çalıştırmak için   
 seçme anahtarına sahip paslanmaz çelik   
 korumalı ısıtma elemanları aracılığıyla   
 ısıtma.

- Daha iyi performans ve eşit ısı dağılımı   
 sağlayan 6 mm dökme demirden üretilmiş  
 fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak için   
 fiberglas kapatma contası.

- Onarımı kolaylaştırması için sökülebilir fırın  
 kapağı. 

VOLTAJ: 

- 400 V 3+N. 

- Diğer voltajları sorun.

MODEL KOD PLEYTLER FIRIN TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

(mm) 4,0 KW EBAT GÜÇ (KW)

SET ÜSTÜ

C-E920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290

C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290

C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1.200x930x290

FIRINLI

C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850

C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 1.200x930x850

C-E961 OP 19075516 300x300 6 1.000x700x290 12,00 36,00 1.200x930x850

OP MODELLER: 1.000 x 700 x 290 mm geniş fırınlı. 
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€

4.643

6.697

Foodservice | Pişirme Kore 900

MODEL KOD KIZARTMA TEZGAHI FIRIN TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

ÖLÇÜLER PİŞİRME ALANLARI GÜÇ (KW) EBAT GÜÇ (KW)

SETÜSTÜ KAPALI ATEŞ OCAK

C-E910 19075495 720x720 4 4x4 - - 16,00 800x930x290

FIRINLI

C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850

Genel özellikler

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen, tavalardan dökülen   
 sıvıların ocağa girmesini önlemek için   
 tasarlanmış tezgahlar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- 15 mm kalınlığındaki çelik döküm kızartma  
 tezgahının altında dört ısıtma elemanına   
 sahip “geniş pleytli” modeller, tavanın dörtte  
 birini bağımsız olarak ısıtacak şekilde   
 dağıtılmıştır.

- Her bir ısıtıcı eleman için güç kontrolü. Bu   
durum, kullanıcının kızartma tezgahında   
 farklı sıcaklık dereceleriyle çalışmasına   
 olanak sağlar. - Bileşenlerin sıcaklığını   
 düşürmek için iç fan.

- Kolay temizlik için yuvarlatılmış köşelere   

 sahip preslenmiş yüzey.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

FIRINLI

- Daha iyi ergonomi için üst panele   
 yerleştirilmiş kontrollere sahip kolay   
 kullanımlı sabit GN 2/1 fırın.

- Temizlemeyi kolaylaştıran ve daha iyi   
 hijyen sağlayan tamamen paslanmaz   
 çelikten üretilmiş pişirme haznesi.

- Kullanım kolaylığı sağlaması için   
 yanlamasına yerleştirilen tepsi. 

- Farklı çalışma seçenekleri sunmak için üç   
farklı yükseklikteki kılavuzlar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için “U”   
 şekilli kılavuzlar.

- Termostatik sıcaklık kontrolü                       
 (125 – 310 °C).

- Üst ve/veya alt bölümü çalıştırmak için   
 seçme anahtarına sahip paslanmaz çelik   
 korumalı ısıtma elemanları aracılığıyla   
 ısıtma.

- Daha iyi performans ve eşit ısı dağılımı   
 sağlayan 6 mm dökme demirden üretilmiş  
 fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak için   
 fiberglas kapatma contası.

- Onarımı kolaylaştırması için sökülebilir fırın  
 kapağı. 

VOLTAJ: 400 V 3+N. Diğer voltajları sorun.

4 pişirme bölümüne sahip elektrikli geniş pleytli 
ocaklar
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Fagor Industrial

€

7.198

11.441

6.763

İndüksiyon ocakları

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik tezgaha hermetik olarak yalıtılmış         
 6 mm kalınlığında seramik cam.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- Hızlı ısınan ve à la carte servis için ideal   
 olan, her alanda 5 kW gücünde    
çapı 280 mm dairesel serigrafi ile ayrılmış   
pişirme alanları.

- Hassas tarifler için düşük güçte veya hızlı   
servis için maksimum güçte çalışmanıza   
 olanak sağlayan 10 güç seviyeli enerji ayarı  
 sayesinde mükemmel pişirme kontrolü.

- Sadece kabın üzerinde durduğu alana   
 enerji sağlar ve cam seramik yüzeyin geri   
kalanı soğuk kalır.

- Sadece bir pişirme kabının varlığı tespit   
 edildiğinde çalışır. Kap kaldırıldıktan sonra  
 ısıtma duraklatılır.

- Sonuç olarak, büyük çaplı bir enerji   
 tasarrufu sağlanır (enerji tüketimi, gazlı   
 brülörlere göre yaklaşık % 50 oranında   
 azalır).

- Enerji ısıtılacak kabın tabanında   
 yoğunlaştığından, ışıma ve ısı yayılımı   
 azaldığından ve pişirme sıcaklığına hızlı   
 bir şekilde ulaşıldığından, çalışma ortamı ve  

 atmosfer çok daha rahattır.

- Aşırı ısınmaya karşı emniyet. Hata tanılama  
 (yanıp sönen ışıklar).

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

- VOLTAJ: 400 V 3+N

Genel özellikler

MODEL KOD PLEYTLER TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

5,0 KW Ø MM

İNDÜKSİYON OCAKLAR

C-I925 19075577 2 280 10,00 400x930x290

C-I945 19075578 4 280 20,00 800x930x290

WOK OCAK

W-I905 19075893 1 300 5,00 400x930x290
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Pleyt Izgaralar

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- 20 mm kalınlığında yumuşak çelikten   
 üretilmiş, güçlü ve hızlı sıcaklık elde edilen  
 pleyt ızgaralar.

- Üç tip kızartma tezgahı için 50 mikron   
 kalınlığında krom yüzeye sahip versiyonlar.

- Düz, oluklu ve karma (2/3 düz ve 1/3   
 oluklu) modellere sahip pleyt ızgaralar.

- Elektrikle ısıtılan modeller paslanmaz çelik  
 korumalı ısıtma elemanları kullanır; 100 ila  
 300°C arasındaki sıcaklık termostatla   
 kontrol edilir.

- Gazla ısıtılan modeller iki kollu brülöre   
 sahiptir (yarım modüle sahip modeller için  
 bir brülör, tam modüle sahip    
 modeller için iki bağımsız brülör).

- Gazlı modeller, termostatik sıcaklık   
 kontrolü (100 ila 300°C arasında)   

 seçeneğiyle veya termokupleye sahip   
 emniyet valfıyla çalıştırma seçeneğiyle   
 sunulurlar.

- Gazlı: Elektronik kıvılcım mekanizması ile   
ateşleme. Manüel ateşleme için erişim   
 borusuna sahiptir.

- Tam modüllü pleyt ızgaralar, bağımsız   
 ısıtma bölümleriyle sunulur.

- Termostatik kontrole sahip modellerde   
 emniyet termostatı.

- Kızartma tezgahı sıcaklığının hızlı tepki ve  
 geri kazanım süreleri. 

- Pleyt ızgaralar, preslenmiş üst tabla üzerine  
 entegre edilmiştir.

- Yuvarlak kenarlara ve köşelere sahip   
 preslenmiş gövde temizliği oldukça   
 kolaylaştırır.

- Pleyt ızgara, yağın ve sıvıların toplanmasını  
 kolaylaştırmak için öne doğru eğilmiştir.

- Modele bağlı olarak pişirme yağının   
 toplanması için bir ağızlık ve 2 litreye   
 kadar kapasiteye sahip depolama tepsisi ile  

 donatılmıştır.

- Kolayca sökülebilir yan ve arka sıçrama   
 siperliği seçeneği.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

İSTEĞE BAĞLI AKSESUARLAR

(bölümün sonundaki aksesuarlar sayfasına 
bakın)

- Kazıyıcı (*).

- Sıçrama siperliği (temizliği kolaylaştırması  
 için üç parça olarak).

ELEKTRİKLİ MODELLER İÇİN VOLTAJ:

- 400 V 3+N - Diğer voltajları sorun.

Genel özellikler

(*) Krom kaplama pleyt modeller, 
kazıyıcı dahildir
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Fagor Industrial

€

1.701

1.944

2.442

3.062

2.755

1.791

2.027

2.664

3.201

2.879

2.448

2.746

3.677

4.541

3.974

1.708

2.002

2.671

3.206

3.118

2.350

2.664

3.578

4.512

4.030

Pleyt Izgaralar
MODEL GAZLI KOD PLAKASI TOPLAM 

GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

TİP (*) ALANLAR  (mm) DM2

GAZLI PLEYT IZGARALAR
MAKS.-MİN. VALFİ

FT-G905 V L
LPG 19075677

L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075678

FT-G905 V R
LPG 19075679

R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075680

FT-G910 V L
LPG 19075705

L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075706

FT-G910 V R
LPG 19075709

R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075710

FT-G910 V LR
LPG 19075707

L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075708

TERMOSTATLA KONTROL

FT-G905 L
LPG 19075669

L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075671

FT-G905 R
LPG 19075673

R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075675

FT-G910 L
LPG 19075693

L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075695

FT-G910 R
LPG 19075701

R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075703

FT-G910 LR
LPG 19075697

L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075699

TERMOSTATLA KONTROL

FT-G905 C L
LPG 19075661

L / C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075663

FT-G905 C R
LPG 19075665

R / C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290
GN 19075667

FT-G910 C L
LPG 19075681

L / C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075683

FT-G910 C R
LPG 19075689

R / C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075691

FT-G910 C LR
LPG 19075685

L+R / C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290
GN 19075687

ELEKTRİKLİ - PLEYT IZGARALAR 
TERMOSTATLA KONTROL

FT-E905 L - 19075639 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290

FT-E905 R - 19075642 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290

FT-E910 L - 19075654 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

FT-E910 R - 19075660 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

FT-E910 LR - 19075657 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

TERMOSTATLA KONTROL

FT-E905 C L - 19075633 L / C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290

FT-E905 C R - 19075636 R / C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290

FT-E910 C L - 19075645 L / C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

FT-E910 C R - 19075651 R / C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

FT-E910 C LR - 19075648 L+R / C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290

(*) PLAKA TİPİ:
L: Düz pleyt
R: oluklu pleyt
L+R: 2/3 düz ve 1/3 oluklu pleyt
C: krom kaplama pleyt
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Izgara

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.
- 170 mm genişliğinde, aletlere gerek   
 kalmadan sökülebilir dökme    
 demir ızgaralar.
- Döküm ızgaralar tersine çevrilebilir ve her   
iki tarafta farklı yüzey vardır:
· Et için çıkıntılar bulunan eğimli ve oluklu   
 yüzey. 
· Balık ve sebze için düz ve yatay yüzey.
- Izgaralar çok yüksek bir sıcaklığa ulaşır   
 (400°C), bu da ürünün yüzeyinin hızlı bir   
 şekilde mühürlendiği ve yiyeceğin   
 içinin daha sulu kalmasını sağladığı   
 anlamına gelir.
- Paslanmaz çelik ızgaraya sahip   
 modellerde, temizliği kolaylaştırmak için “V”  
 şekilli AISI-304 saclarla üretilmektedir.
- Pişirme yağının toplanması için bir ağızlık   
ve 12 litreye kadar kapasiteye sahip   
 depolama tepsisi ile donatılmıştır (yarım   
 modüle sahip makinelerde bir tepsi, tam   
 modüle sahip makinelerde iki tepsi).
- Yağ toplama tepsilerinin içine su koyma   
 olanağı vardır, gazlı brülörlerden veya   
 elektrikli ısıtma elemanlarından yayılan ısı   
ışıması sayesinde, düşük yoğunlukta buhar   
elde edilebilir, böylece yiyecek bir buhar   
 ortamı içinde ızgara yapılabilir.
- Sıçramayı önlemek için 130 mm   
 yüksekliğinde sökülebilir siperliğe sahip   
 paslanmaz çelikten üretilmiş ızgaralar.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.
- Bileşenlere önden erişim.
- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.
SETÜSTÜ ELEKTRIKLI MODELLER 
- Direkt ocak üzerinde zırhlı paslanmaz çelik  
 ısıtma elemanları grupları (yarım modül   
 modeller için 3 ısıtma elemanlı 1   
 grup ve tek modül modeller için 2 grup).
- Güvenlik için su tepsisi. Ayrıca, yemeğin   
 en uygun şekilde pişmesini sağlamak için   
yeterli miktarda nem sağlar.
STANDLI ELEKTRIKLI MODELLER
- Izgara altında ısı yayma deflektörlü üç zırhlı  
 paslanmaz çelik ısıtma elemanları grupları  
 (yarım modül modeller için 3  ısıtma   
 elemanlı 1 grup ve tek modül modeller için  
 2 grup).
- Enerji regülatörü ile her ısıtma elemanı   
 grubu için bağımsız kumanda.
SETÜSTÜ GAZLI MODELLER 
- İki yüksek verimli silindir gaz memesi   
 grubu, (yarım modül modeller için iki gaz   
 memeli 1 grup, tek modül modeller için 2   
 grup).
- Isıl çiftli emniyet valfi ile her gaz memesi   
 grubu için bağımsız kumanda.
- Gaz memelerinin basınçsal elektrik ile   
 indüklenmesi.
- Gaz memeleri destek eleği üzerindeki   
 seramik blokları ısıtır ve bu sayede ızgara   
üzerine konulan yemek ısıtılır.

STANDLI GAZLI MODELLER
- Üç yüksek verimli ve ısı yayma deflektörlü   
silindir gaz memesi grubu, (yarım modül   
 modeller için iki gaz memeli 1 grup, tek   
 modül modeller için 2 grup).
- Isıl çiftli emniyet valfi ile her gaz memesi   
 grubu için bağımsız kumanda.
- Gaz memelerinin elektronik ateşleme   
 sistemi ile indüklenmesi. Manuel indükleme  
 için erişim borulu.

Birlikte verilen aksesuarlar (Bölüm sonunda yer 
alan aksesuarlar sayfasına bakınız) 

  Dökme demir ızgaraya sahip   
  modeller için iki profilli özel   
  kazıyıcı.
   Paslanmaz çelik ızgaraya sahip   
  modeller için uyarlanmış   
  özel kazıyıcı .

Genel özellikler



23 

Fagor Industrial

€

2.076

2.014

3.304

3.196

5.466

5.306

2.347

2.274

3.667

3.544

2.563

3.669

2.347

2.274

3.667

3.544

MODEL GAZLI KOD IZGARALAR TOPLAM
 GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

TİP ALANLAR MIKTAR (mm) (DM2)

GAZLI IZGARALAR

SETÜSTÜ

B-G905 I 
LPG 19078584

Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x290
NG 19081684

B-G905 
LPG 19078902

Döküm 1 2 340x690 24 11 400x930x290
NG 19081682

B-G910 I
LPG 19078582

Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x290
NG 19081686

B-G910
LPG 19078901

Döküm 2 4 680x690 48 22 800x930x290
NG 19081685

B-G915 I
LPG 19081680

Inox 3 3 1020x690 72 33 1200x930x290
NG 19081681

B-G915
LPG 19079204

Döküm 3 6 1020x690 72 33 1200x930x290
NG 19081639

Standlı

B-G9051 I
LPG 19075474

Inox 1 1 340x690 24 11 400x930x850
NG 19075475

B-G9051
LPG 19075476

Döküm 1 2 340x690 24 11 400x930x850
NG 19075478

B-G9101 I
LPG 19075480

Inox 2 2 680x690 48 22 800x930x850
NG 19075481

B-G9101
LPG 19075482

Döküm 2 4 680x690 48 22 800x930x850
NG 19075484

ELEKTRIKLI IZGARALAR

SETÜSTÜ

B-E905 - 19078931 Inox 1 1 255x640 16 5,42 400x930x290

B-E910 - 19078922 Inox 2 1  545x640 35 10,84 800x930x290

Standlı

B-E9051 I - 19075417 Inox 1 1 340x690 24 7,5 400x930x850

B-E9051 - 19075413 Döküm 1 2 340x690 24 7,5 400x930x850

B-E9101 I - 19075473 Inox 2 2 680x690 48 15 800x930x850

B-E9101 - 19075470 Döküm 2 4 680x690 48 15 800x930x850
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€

3.028

5.098

3.287

5.457

Foodservice | Pişirme Kore 900

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- 1,5 mm kalınlığında AISI-316L paslanmaz   
çelikten üretilmiş ve üst tablaya entegre   
 edilmiş kazanlar.

- 1/1 boyutlu ve 40 litre kapasiteli kazanlar.   
Farklı ebatlı sepetlerin farklı    
 konfigürasyonları yerleştirilebilir

- Standart yapılandırma: kazan başına üç   
 adet 1/3 tip sepet.

· Sepet tipi 1/4 ve tip 1/6 içeren isteğe bağlı  
 kit.

- İki konumlu anahtara sahip giriş   
 elektrovalfı aracılığıyla kazan    
 doldurma: orta doldurma    
 hızı ve yüksek doldurma hızı.

- Yüksek sıcaklığa dayanıklı taşmaya karşı   
emniyetli mekanik bilyeli valf aracılığıyla   
 kazanın tahliyesi.

- Suyun bitmesi durumunda devreyi kesen   
 otomatik emniyet sistemi.

- Sepetlerin üzerine oturması için ön kısımda  
 bulunan süzgeç.

- Su girişine karşı bir sisteme ve koruyucu   
 bir tabana sahip kontroller. Yüksek sıcaklıklı  
 enamel dökme demir baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

GAZLI MODELLER

- Kazanın dışında kazanın alttan ve yandan   
ısıtılmasını sağlayan yanma bölmesine ve   
paslanmaz çelik brülöre sahip gazlı   
 modeller (minimum dolum seviyesine   
 kadar).

- Elektronik kıvılcım mekanizması ile   
 ateşlenir. Alternatif manüel ateşleme   
 borusu.

- Emniyet valfı ile kontrol edilen ısıtma.

ELEKTRİKLİ MODELLER

- Suyu doğrudan ısıtmak için kazanın   
 tabanına yerleştirilmiş AISI-304   
 paslanmaz çelik ısıtma elemanlarına sahip  
 elektrikli modeller.

- Enerji regülatörü ile ısıtma kontrolleri.

- Voltaj: 400 V 3+N - Diğer voltajları sorun.

İsteğe bağli aksesuarlar

(bölümün sonundaki aksesuarlar sayfasına 
bakın)

- 6 adet 1/6 kare sepetli kit.

- 6 adet 1/6 yuvarlak sepetli kit.

- 2 adet 1/2 sepetli kit.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD HAZNE TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

MİKTAR EBAT SEPETLER (1/3)

GAZLI MAKARNA PİŞİRİCİLER

CP-G905
LPG 19075585

1 GN-1/1 3 16,00 400x930x850
NG 19075587

CP-G910
LPG 19075589

2 GN-1/1 6 32,00 800x930x850
NG 19075590

ELEKTRİKLİ MAKARNA PİŞİRİCİLER

CP-E905 - 19075581 1 GN-1/1 3 12,00 400x930x850

CP-E910 - 19075584 2 GN-1/1 6 24,00 800x930x850

Makarna pişiriciler
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Kaynatma Kazanları

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.
- Kapağın her pozisyonda açık kalmasını   
 sağlayan 75° çapraz açılabilen ön   
 kola sahip menteşe aracılığıyla   
 dengelenmiş çift çeperli kapak.
- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş,   
 tablaya robotik kaynakla preslenmiş AISI-  
 316L paslanmaz çelik tabana sahip kazan.
- Ön panelde bulunan tek bir anahtarla   
 etkinleştirilen elektrovalf ile sıcak   
 veya soğuk suyla kazan doldurma.
- Atermik malzemeden yapılmış kola sahip   
2 inçlik emniyet valfi ile kazan boşaltma ve   
güvenli ve kolay kullanım.
- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş   
 kazanın boşaltılması için sağlam   
 ve güvenilir filtre. Kolayca çıkarılabilir.

- Su girişine karşı bir sisteme ve koruyucu   
 bir tabana sahip kontroller. 
- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.
- Bileşenlere önden erişim.
- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

GAZLA ISITILAN MODELLER 
- Enerji regülatörü tarafından kontrol edilen,  
 sıralı olarak çalışan, yanması optimize   
 edilmiş paslanmaz çelik borulu   
 brülör grubu.
- Tavanın altındaki brülörlerle yapılan   
 ısıtma, kazandaki içeriğin kademeli olarak  
 ısıtılmasını sağlamak için tabanı homojen   
bir şekilde kaplar.
- Farklı güç derecelerine sahip brülörler ile   
 ısıtmayı ayarlama seçeneği.
- Brülör grubu kıvılcım mekanizması ile   
 ateşlenir. 

- Makinenin ne zaman bağlandığını ve ne   
 zaman ısındığını belirten gösterge ışığı.

ÇALIŞMA BASINCI
- Flanş kapaklı katlanabilir ve dengelenmiş   
kapak
- 0,3 atmosfer basınç ile pişirme kazanıyla   
 çalışma.
- Kapaktaki aşırı basınç emniyet valfı.

Genel özellikler
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€

4.744

4.857

5.309

6.682

7.023

6.211

6.194

6.610

6.649

6.968
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MODEL HZ. KOD DEPO TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(MM)

LPG DOĞAL GAZ Ø X H (MM) HACİM (L)

GAZLI KAZANLAR
Di̇rekt isitmali

M-G910
50 19075824 19075826

600x400 100 20,00 800x930x850
60 19075825 19075827

M-G915
50 19075832 19075834

600x550 150 24,00 800x930x850
60 19075833 19075835

M-G920
50 19075836 19075838

600x650 200 24,00 800x930x850
60 19075837 19075839

Indi̇rekt isitmali

M-G910 BM
50 19075819 19075822

600x400 100 20,00 800x930x850
60 19075820 19075823

M-G915 BM
50 19075828 19075830

600x550 150 24,00 800x930x850
60 19075829 19075831

Basinçli

MP-G910
50 19075840 19075842

600x400 100 20,00 800x930x850
60 19075841 19075843

MP-G915
50 19075845 19075846

600x550 150 24,00 800x930x850
60 19075844 19075847

MP-G920
50 19075848 19075850

600x650 200 24,00 800x930x850
60 19075849 19075851

ELEKTRİKLİ KAZANLAR

Indi̇rekt isitmali

M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850

M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850
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Fagor Industrial

€

2.744

4.950

3.126

5.644

2.707

4.770

3.015

3.996

5.438

Fritözler
Genel özellikler

MODEL HZ. KOD KAZANLAR TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

LPG GN MİKTAR HACİM (L) SEPETLER

GAZLI FRİTÖZLER

F-G9115 
50 19078845 19081732

1 1x15 1 büyük 15,00 400x930x85060 19081730 19081733

F-G9215 
50 19081735 19081738

2 2x15 2 büyük 30,00 800x930x85060 19081736 19081739

F-G9121 R
50 19075613 19075616

1 1x21 2 küçük 21,00 400x930x850
60 19075615 19075618

F-G9221 R
50 19075625 19075628

2 2x21 4 küçük 42,00 800x930x850
60 19075627 19075630

ELEKTRİKLİ FRİTÖZLER

F-E9115 19078867 1 1x15 1 büyük 12,00 400x930x850

F-E9215 19081692 2 2x15 2 büyük 24,00 800x930x850

F-E9121 R 19075600 1 1x21 2 küçük 18,00 400x930x850

F-E9121 R D 19075900 1 1x21 2 küçük 21,00 400x930x850

F-E9221 R 19075606 2 2x21 4 küçük 36,00 800x930x850

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş 
tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik kaynak ve polisajlar. 
Görünmeyen gizli vidalar.
- Tablaya preslenmiş kazanlar. 
- Kullanılan yağın kalitesini ve özelliklerini daha uzun süre 
korumaya yardımcı olan, kazanın alt kısmındaki soğuk bölge.
- 60 ila 200°C arasında termostatik sıcaklık kontrolü.
- Gazlı modeller, kazana entegre edilmiş üç adet 
uzunlamasına ısıtma borusuna sahiptir.
- Yüksek verimli gazlı brülörler.
- Elektrikli modeller, kusursuz temizlik için 90°’den fazla 
döndürülebilen ve kazan içinde bulunan AISI-304 paslanmaz 
çelik ısıtma elemanlarına sahiptir.
- Çok hızlı ısınan ve yüksek güç:litre oranına sahip çok güçlü 
makineler (gazlı modellerde 1,00 kW/litre’ye kadar).
- Gazlı modeller için kıvılcım mekanizması ile ateşleme.
- Tüm modellerde emniyet termostatı.

D: Dijital kontrol. 

- Kazandaki yağın yüksek sıcaklıklara   
 dayanıklı, sağlam ve güvenilir bir bilyeli valf  
 ile tahliyesi.
- Her kazan için ayrı kapaklarla donatılmıştır.
- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.
- Bileşenlere önden erişim.
- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

DIJITAL KONTROLLÜ MODEL:
- 60-200ºC +/- 1ºC arasında yüksek   
 hassasiyetli elektronik yağ sıcaklık kontrolü.
- Sıcaklığa ne zaman ulaşıldığını belirten bir  
 göstergeye sahip sıcaklık ayar ekranı.
- Her sepet için sesli alarma sahip zaman   

 kontrol kartı.
- “Eritme” programı.

TEDARİK EDİLEN SEPETLER
- 21 litrelik fritözler: Her kazan için 2 küçük   
 sepet 
 (130 x 330 x 130 mm).
- 15 litrelik fritözler: Her kazan için 1 küçük   
 sepet 
 (250 x 280 x 100 mm).

İsteğe bağli aksesuarlar (bölümün sonundaki 

aksesuarlar sayfasına bakın)
21 litrelik fritözler: büyük sepet 
 (260 x 330 x 130 mm).
- 15 litrelik fritözler:küçük sepet 
 (125 x 280 x 100 mm).
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€

1.644
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Genel özellikler

Patates Dinlendirme

- Kızılötesi ışıkla ısıtılan yarım modül   
 elektrikli  ısıtma makinesi.

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- 150 mm yüksekliğindeki Gastronorm   
 GN-1/1 kap kapasitesine sahip tezgaha   
 preslenmiş tava.

- Fazla kızartma yağını almak ve kapta   
 toplamak için eğimli, paslanmaz çelikten   
 üretilmiş delikli çift taban.

- Makinenin arkasında bulunan ve AÇMA/  
 KAPAMA anahtarıyla çalıştırılan kızılötesi   
 lamba ile korunan ısı.  

- Su girişine karşı bir sisteme sahip kontrol.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir   
 baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

Genel özellikler

MODEL KOD KAZANLAR GÜÇ 
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

MF-E905 19075818 GN-1/1 1,00 400x930x290
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Fagor Industrial

€

6.671

5.855

7.681

6.644

9.378

6.755

5.847

7.882

6.844

9.710

Devrilir tavalar

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik kaynak ve polisajlar.  
 Görünmeyen gizli vidalar.

- Tavayı tamamen boşaltmak için dikey konuma gelene  
 kadar kaldırabilen motorlu veya manivelayla çalışan   
 yükseltme sistemleri.

- Dökme demir ve paslanmaz çelik tavalı versiyonlar.

- Tüm pişirme ve temizlik işlemlerini kolaylaştıran, yuvarlak  
 köşeli, kenarsız ve boşaltma için geniş açıklığa sahip tava  
 tasarımı.

- Yoğuşmuş suyun dökülmesini önlemek için çevrenin   
etrafında flanş.

- Kazanların tabanı çok kalındır (demir tavalar için 8 mm ve  
 paslanmaz çelik tavalar için 10 mm) ve eşit ısı dağılımını  
 garanti eder.

- Makinenin ön kısmında bulunan şalter ile çalıştırılan   
elektrikli valf aracılığıyla su ile doldurulabilen tavalar.   
Doldurma borusu, makinenin arka tarafında bulunur.

- Yoğuşma suyunu kazana geri yönlendirmek   
 için arkada süzgeçli çift çeperli kapak.

Genel özellikler

- Yaylı kapak denge sistemi. Fazla dökülmeyi  
 önlemek için dengeleme sistemi. Tüm   
 modüller için aynı sistemle ayarlanabilir. 

- Mikro kesme anahtarı, tava kaldırıldığında   
 ısıtmayı durdurur.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

- Ön erişim kapağı kolu. 

- Elektrikle ısıtılan modeller, tavanın altında   
 bulunan korumalı paslanmaz çelik ısıtma   
 elemanları kullanır. 

- Gazla ısıtılan modeller, termokupleye sahip  
 emniyet valfı ile çalıştırılan ve kontrol edilen  
 altı kollu çelik brülörler kullanır (bir buçuk   
 modüllü tavada sekiz kol). 

- Tavanın tabanındaki sıcaklık termostatla   
 50 ile 310°C arasında kontrol edilir.

- Tavanın tabanında bulunan kollu brülörler   
 veya elektrikli ısıtma elemanları ile ısıtma,   
 tavanın tabanındaki yüksek kalınlıkla birlikte  
 her durumda maksimum homojen sıcaklık 
dağılımı sağlar ve eşit pişirmeyi garanti eder. 

ELEKTRİKLİ MODELLER İÇİN VOLTAJ:

- 400 V 3+N - Diğer voltajları sorun.

MODEL HZ. KOD KALDIRMA 
SISTEMI

DEPO 
TİP
(*)

KAPASITE  
(L)

YÜZEY TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

LPG GN (mm) (DM2)

GAZLI DEVRİLİR TAVALAR

SB-G910 I
50 19075867 19075876

Manual Paslanmaz 90 730x616 45 18,00 800x930x850
60 19075869 19075878

SB-G910
50 19075879 19075885

Manual Döküm 90 730x616 45 18,00 800x930x850
60 19075880 19075886

SB-G910 IM
50 19075870 19075873

Motorlu Paslanmaz 90 730x616 45 18,00 800x930x850
60 19075872 19075875

SB-G910 M
50 19075881 19075883

Motorlu Döküm 90 730x616 45 18,00 800x930x850
60 19075882 19075884

SB-G915 IM
50 19075887 19075890

Motorlu Paslanmaz 120 1.130x616 70 25,00 1.200x930x850
60 19075889 19075892

ELEKTRİKLİ DEVRİLİR TAVALAR

SB-E910 I 19075857 Manual Paslanmaz 90 730x616 45 15,00 800x930x850

SB-E910 19075854 Manual Döküm 90 730x616 45 15,00 800x930x850

SB-E910 IM 19075860 Motorlu Paslanmaz 90 730x616 45 15,00 800x930x850

SB-E910 M 19075863 Motorlu Döküm 90 730x616 45 15,00 800x930x850

SB-E915 IM 19075866 Motorlu Paslanmaz 120 1.130x616 70 22,50 1.200x930x850
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€
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2.392

1.729

2.247
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Genel özellikler

BM 905 Kazanlar BM 910 Kazanlar

Benmariler

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.
- 150 mm yüksekliğinde ve farklı   
 ebatlardaki Gastronorm kapların farklı   
 konfigürasyonlarının yerleşebildiği kazanlar:
· Yarım modül: 22 litre kapasiteye sahip GN- 
 1/1+1/3. 
· Bir modül: 44 litre kapasiteye sahip GN-  
 2/1+(2x1/3). 
- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş ve   
 tablaya preslenmiş kazanlar.
- Standart biçim: Gastronorm kapları   
 desteklemek için 3 çapraz parça.
- Taşma borusu çıkarılarak kazanın basit şekilde  
 tahliyesi.

- Doldurma musluğu, isteğe bağlı bir aksesuar   
 olarak satılır.
- Su sıcaklığının 30 ile 90°C arasında termostatla  
 ayarlanması.
- Su girişine karşı bir sisteme ve koruyucu bir   
 tabana sahip kontroller (IPX5 sınıfı koruma).
- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca   
 koruyucu.
- Bileşenlere önden erişim.
- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

GAZLI MODELLER
- Bileşenlerin ısınmasını azaltan yalıtılmış yanma  
 bölmesi.
 -Kazanın dışında bulunan, yüksek verimli   
 paslanmaz çelik brülör.
- Kıvılcım mekanizması ile elektronik ateşleme.
- Alternatif manüel ateşleme için boru.

ELEKTRİKLİ MODELLER
 -Kazanın dışında bulunan, AISI-304 paslanmaz  
 çelik ısıtma elemanları.
- Elektrikli modellerde emniyet termostatı.

- Voltaj: 400 V 3+N. Diğer voltajlara   
 dönüştürülebilir.

İSTEĞE BAĞLI AKSESUARLAR
(bölümün sonundaki aksesuarlar sayfasına 
bakın)
- Benmarilerin arkasına takmak için basit   
 musluk.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD DEPO TOPLAM 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

EBAT HACİM (L)

GAZLI BENMARİLER

BM-G905
LPG 19075491

GN-4/3 22 3,25 400x930x290
NG 19075492

BM-G910
LPG 19075493

GN-8/3 44 6,50 800x930x290
NG 19075494

ELEKTRİKLİ BENMARİLER

BM-E905 - 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930x290

BM-E910 - 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290



31 

Fagor Industrial

€

571

606

824

851

1.156

Nötr Tezgahlar

- Yarım modül ve bir modül boyutunda   
 cihazlar.

- 2 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisajlar. Görünmeyen gizli   
 vidalar.

- Makineler arka taraflarına bir doldurma   
 musluğu veya su haznesi bağlanmasına   
 uygundur.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir arka  
 baca koruyucu.

Genel özellikler

MODEL KOD ÇEKMECELER BOYUTLAR  
(mm)

MIKTAR (mm)

EN-9025 19048351 - - 200x930x290

EN-905 19075591 - - 400x930x290

EN-910 19075593 - - 800x930x290

EN-905 C 19075592 1 300x590x105 (valid 
GN-1/1) 400x930x290

EN-910 C 19075594 1 700x590x105 800x930x290

(*) Sadece merkezi bloklarda veya dikeyliği olmayan duvar resimlerinde olabilir.
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€
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433

579

745

€

229
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Alt Standlar

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş   
 sağlam yapı.

- Görünmeyen gizli vidalar.

- KORE 900 ürün yelpazesinden yüzey   
 tezgahı tipi elemanların alt standı   
 olmak için hızlı bir şekilde bağlanabilirler.  

- Açık depolama elemanları olarak   
 kullanılabilirler.

- Kapalı dolap haline dönüştürülebilmeleri   
 için kapak takılabilecek şekilde   
 tasarlanmışlardır. 

Kit, kapağın tersine çevrilebilir olmasını sağlar, böylece sola veya sağa açılacak şekilde monte edilebilir. Kapak sayısı, monte edilecekleri standa 
göre değişmektedir:

Genel özellikler

Alt Standlar için kapaklar

MODEL KOD OPSİYON OLARAK KAPAKLAR 
(BİRLİKTE VERİLMEZ)

BOYUTLAR  
(mm)

MB-9025 19048470 - 200x860x560

MB-905 19018700 1 400x860x560

MB-910 19022189 2 800x860x560

MB-915 19020374 3 1.200x860x560

KOD AÇIKLAMA

19040900 KORE KAPAK KİTİ



33 

Fagor Industrial

€

2.513

2.848

2.852

3.357

2.742

 

Pişirici Altı Buzdolapları

Genel özellikler

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI 
TÜKETIMI 

(KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR (mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP9-120 BP R-290 50 19048089 2 C 169 714 250 1.200x900x590

EMFP9-160 BP R-290 50 19068878 3 C 240 1113 250 1.600x900x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP9-120 B R-290 50 19048090 2 x 2/3 C 169 714 250 1.200x900x590

EMFP9-160 B R-290 50 19068870 3 x GN 1/1 C 240 1113 250 1.600x900x590

TAM BOY DÜZ ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP9-120 BH R-290 50 19047995 2 x GN 2/1 C 169 777 250 1.200x900x590

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip   
 yalıtılmış kompresör.
- Bakır boruya ve alüminyum soğutma   
 kanatlarına sahip buharlaştırıcı.
- 40 kg/m3 yoğunluğa sahip enjekte edilmiş  
 50 mm poliüretan yalıtım.
- Panoramik açılır kapı ve 90º’nin üzerinde   
açık kalma özellikli otomatik kapanma   
 cihazına sahip BP modelleri.
- Yüksekliği ayarlanabilen paslanmaz çelik   
ayaklar (130 mm’den 190 mm’ye kadar),   
 tezgahın toplam yüksekliğinin 580 mm’den  
 640 mm’ye ayarlanmasına olanak sağlar.

- Cebri hava soğutma sistemi
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC, +8 ºC,
  38 ºC oda sıcaklığında.
- İklim Sınıfı 4
- Elektronik sıcaklık ve buz çözme kontrolü   
ve ekranı.
- Kapaklı BP modeli ve GN 1/1 yerleştirme   
 kapasiteli çekmeceye sahip B modeli.
- Farklı GN kap kombinasyonlarını   
 desteklemek için 5 çapraz parça ile   
 donatılmış ve GN 2/1 yerleştirme   
 kapasitesine sahip tam boy düz çekmeceli  
 BH modeli.

Seçenekler:
- 6 tekerlekli kit (2’si frenlidir). Fabrikada   
 monte edilir.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı   
 önlemek için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kilitli kapaklar.
- 60Hz
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900 Kore Bloklar

Orta yada duvar tip
Vertical olmayan bloklar
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€

202

202

198

198

1.005

963

963

817

817

€

31

35

52

62

68

81

303

320

440

27

31

41

52

56

60

294

314

424

TIP BLOK TIPI AÇIKLAMA KOD

HER MAKİNA İÇİN AYRI YAN PANEL

 

Orta yada duvar tip

Sol düz panel 19081817

Sağ düz panel 19081818

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel. 19081819

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel. 19081820

HER YATAK BLOK İÇİN ÇİFT KÖEŞEBENT*

ORTA BLOK

900 Kore blok için yatay köşebent 19081826

900 Kore + 700 Kore blok için yatay köşebent 700 
Kore sol ve 900 Kore sağ. 19081827

900 Kore + 700 Kore blok için yatay köşebent 700 
Kore sağ ve 900 Kore sol. 19081828

DUVAR BLOĞU
Sol yatay köşebent. 19081824

Sağ yatay köşebent. 19081825

* Blokta sadece gazlı aparat gazlı var ise, Gazlı base seçin.

TIP AÇIKLAMA KOD

GAZLI*

 Gazlı base 1 M 19081800

Gazlı base 1,5 M 19081789

Gazlı base 2 M 19081788

Gazlı base 2,5 M 19081787

Gazlı base de 3 M 19081786

Gazlı base 3,5 M 19081785

Gazlı base 4 M 19081784

Gazlı base 4,5 M 19081783

Gazlı base 5 M 19081782

ELEKTRİKLİ

 Elektrikli base 1 M 19081809

Elektrikli base 1,5 M 19081808

Elektrikli base 2 M 19081807

Elektrikli base 2,5 M 19081806

Elektrikli base 3 M 19081805

Elektrikli base 3,5 M 19081804

Elektrikli base 4 M 19081803

Elektrikli base 4,5 M 19081802

Elektrikli base 5 M 19081801

Finishing

Baseler
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Orta yada duvar tip
Vertical bloklar
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1.325 € 1.544 € 1.763 € 1.982 € 2.201 € 2.420 €

1.325 € 1.544 € 1.763 € 1.982 € 2.201 € 2.420 €

- 1.544 € 1.763 € 1.982 € 2.201 € 2.420 €

943 € 1.094 € 1.244 € 1.394 € 1.544 € 1.693 €

943 € 1.094 € 1.244 € 1.394 € 1.544 € 1.693 €

- 1.094 € 1.244 € 1.394 € 1.544 € 1.693 €

1.081 € 1.239 € 1.397 € 1.555 € 1.713 € 1.871 €

779 € 887 € 996 € 1.103 € 1.212 € 1.322 €

€

854

959

1.075

1.354

1.354

TIP
 

AÇIKLAMA KOD

BLOK DESTEKLERİ

 
Standart 19075224

Standart, fişli 19075225

Standart, tıpalı 19075226

EKİPMAN İÇİN*

Optima fırın için 19075227

Salamander için 19075228

* Devirmeli tava uç kısımda ise, köşebentlenemez.

TIP DESTEK TIPI BLOK UZUNLUĞU

2M 2 1/2M 3M 3 1/2M 4M 4 1/2M

ORTA BLOK

Izgara

 
İki standart eleman için

19075320 19075321 19075322 19075323 19075324 19075325

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075327 19075328 19075329 19075330 19075331 19075332

2 ekipman desteği için
- 19075335 19075336 19075337 19075338 19075339

Raf
İki standart eleman için

19075344 19075345 19075347 19075348 19075349 19075370

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075372 19075373 19075374 19075375 19075376 19075377

2 ekipman desteği için
- 19075380 19075381 19075382 19075383 19075384

DUVAR BLOĞU

Izgara İki standart eleman için 19075316 19075317 19075318 19075319 19075340 19075341

Raf İki standart eleman için 19075386 19075387 19075388 19075389 19075390 19075391

Finishing

Baseler
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Finishing

Baseler

TIP AÇIKLAMA KOD

ORTA BLOK

Her makina için ayrı düz panel
Sol düz panel 19081769

Sağ düz panel 19081770

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19081771

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19081772

Her yatay blok için çift 
köşebent* 900 Kore orta blok için yatay köşebent 19081778

900 Kore + 700 Kore orta blok için yatay köşebent: 700 Kore sol 900 Kore sağ 19081779

900 Kore + 700 Kore orta blok için yatay köşebent: 700 Kore sağ 900 Kore sol. 19081780

DUVAR BLOĞU

Her makina için ayrı düz panel Sol düz panel 19081765

Sağ düz panel 19081766

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19075227

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19075228

Her yatay blok için çift 
köşebent* Sol yatay köşebent. 19081776

Sağ yatay köşebent. 19081777

TIP AÇIKLAMA KOD

GAZLI* Gazlı base 1 M 19081800
Gazlı base 1,5 M 19081789
Gazlı base 2 M 19081788
Gazlı base 2,5 M 19081787
Gazlı base de 3 M 19081786
Gazlı base 3,5 M 19081785
Gazlı base 4 M 19081784
Gazlı base 4,5 M 19081783
Gazlı base 5 M 19081782

ELEKTRİKLİ Elektrikli base 1 M 19081809
Elektrikli base 1,5 M 19081808
Elektrikli base 2 M 19081807
Elektrikli base 2,5 M 19081806
Elektrikli base 3 M 19081805
Elektrikli base 3,5 M 19081804
Elektrikli base 4 M 19081803
Elektrikli base 4,5 M 19081802
Elektrikli base 5 M 19081801

* Devirmeli tava uç kısımda ise, köşebentlenemez.

* Blokta sadece gazlı aparat gazlı var ise, Gazlı base seçin.
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Fagor Industrial

€

7.467

8.987

11.082

12.803

15.241

16.731

18.222

19.713

21.203

23.641

3.852

3.970

5.184

6.292

7.321

8.395

8.618

9.824

10.041

11.210

TIP AÇIKLAMA KOD

DÜZ PANEL BITIŞLI MONTAJ KITLERI. 

Orta tip kantilever

Kore orta tip kantilever kit 1,5 M 19044944

Kore orta tip kantilever kit 2 M 19044945

Kore orta tip kantilever kit 2,5 M 19044946

Kore orta tip kantilever kit 3 M 19044947

Kore orta tip kantilever kit 3,5 M 19044948

Kore orta tip kantilever kit 4 M 19044949

Kore orta tip kantilever kit 4,5 M 19044950

Kore orta tip kantilever kit 5 M 19044951

Kore orta tip kantilever kit 5,5 M 19044952

Kore orta tip kantilever kit 6 M 19044953

Duvar tip kantilever

Kore duvar tip kantilever kit 1,5 M 19044933

Kore duvar tip kantilever kit 2 M 19044934

Kore duvar tip kantilever kit 2,5 M 19044935

Kore duvar tip kantilever kit 3 M 19044936

Kore duvar tip kantilever kit 3,5 M 19044937

Kore duvar tip kantilever kit 4 M 19044938

Kore duvar tip kantilever kit 4,5 M 19044939

Kore duvar tip kantilever kit 5 M 19044940

Kore duvar tip kantilever kit 5,5 M 19044941

Kore duvar tip kantilever kit 6 M 19044942

YATAY KÖŞEBENT BITIŞLI

Orta veya duvar asılı blok Asılı bloğu yan köşebentli yan destekler ile donatmak için eleman kiti* Consultar

Kantilever: Orta ya da duvar
Vertical olmayan bloklar

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur: 
- 4 mm AISI-304 paslanmaz çelik profilli tümleşik   
 destek modülleri. 
- Ekipmanı desteklemek için AISI-304 paslanmaz çelik  
 destek kolları. 
- AISI-304 paslanmaz çelik arka destekler. 
- Hem ön hem de yan taraflarda düz kapatma   
 panelleri (düz panel yerine yan köşebent ile   
 kapatmak isterseniz, kit talep edin ve danışın).  
- Destek ayakları. 
* Tüm bu parçalar ekipman dağıtım planı alındıktan   
 sonra ölçüye uygun olarak gönderilecektir.

* Kit siparişine ekleyin. 

Kantilever kitleri
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1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

- 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

- 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.152 € 1.328 € 1.504 € 1.680 € 1.856 € 2.031 €

850 € 977 € 1.102 € 1.229 € 1.355 € 1.482 €

€

832

934

1.047

1.319

1.319
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Finishing

TIP AÇIKLAMA KOD

Blok destekleri̇
Standart 19075392

Standart, fişli 19075393

Standart, tıpalı 19075394

Eki̇pman i̇çi̇n*
Optima fırın için 19075395

Salamander için 19075396

Duvar asılı blokları için mevcut değil. Her bir tarafa 1 M nötr elemanlar yerleştirilmeli.

Baseler
TIP TIP SOPORTE LARGURA BLOQUE

2M 2 1/2M 3M 3 1/2M 4M 4 1/2M

ORTA TIP KANTILEVER

Izgara
 İki standart eleman için

19075398 19075399 19075400 19075401 19075402 19075403

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075405 19075406 19075407 19075408 19075409 19075420

2 ekipman desteği için
- 19075423 19075424 19075425 19075426 19075427

Raf
İki standart eleman için

19075436 19075437 19075438 19075439 19075440 19075441

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075443 19075444 19075445 19075446 19075447 19075448

2 ekipman desteği için
- 19075453 19075454 19075455 19075456 19075457

DUVAR TIP KANTILEVER

Izgara İki standart eleman için 19075429 19075430 19075431 19075432 19075433 19075434

Raf İki standart eleman için 19075459 19075460 19075461 19075462 19075463 19075464

Vertical bloklar
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Fagor Industrial

€

7.467

8.987

11.082

12.803

15.241

16.731

18.222

19.713

21.203

23.641

3.852

3.970

5.184

6.292

7.321

8.395

8.618

9.824

10.041

11.210

Kantilever kitleri

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur: 
- 4 mm AISI-304 paslanmaz çelik profilli tümleşik destek modülleri. 
- Ekipmanı desteklemek için AISI-304 paslanmaz çelik destek kolları. 
- AISI-304 paslanmaz çelik arka destekler. 
- Hem ön hem de yan taraflarda düz kapatma panelleri (düz panel  
 yerine yan köşebent ile kapatmak isterseniz, kit talep edin ve danışın). 

 

- Destek ayakları. 
* Tüm bu parçalar ekipman dağıtım planı alındıktan sonra ölçüye   
uygun olarak gönderilecektir.

TIP AÇIKLAMA KOD

DÜZ PANEL BITIŞLI MONTAJ KITLERI. 

Orta tip kantilever

Kore orta tip kantilever kit 1,5 M 19044944

Kore orta tip kantilever kit 2 M 19044945

Kore orta tip kantilever kit 2,5 M 19044946

Kore orta tip kantilever kit 3 M 19044947

Kore orta tip kantilever kit 3,5 M 19044948

Kore orta tip kantilever kit 4 M 19044949

Kore orta tip kantilever kit 4,5 M 19044950

Kore orta tip kantilever kit 5 M 19044951

Kore orta tip kantilever kit 5,5 M 19044952

Kore orta tip kantilever kit 6 M 19044953

Duvar tip kantilever

Kore duvar tip kantilever kit 1,5 M 19044933

Kore duvar tip kantilever kit 2 M 19044934

Kore duvar tip kantilever kit 2,5 M 19044935

Kore duvar tip kantilever kit 3 M 19044936

Kore duvar tip kantilever kit 3,5 M 19044937

Kore duvar tip kantilever kit 4 M 19044938

Kore duvar tip kantilever kit 4,5 M 19044939

Kore duvar tip kantilever kit 5 M 19044940

Kore duvar tip kantilever kit 5,5 M 19044941

Kore duvar tip kantilever kit 6 M 19044942

YATAY KÖŞEBENT BITIŞLI

Orta veya duvar asılı blok Asılı bloğu yan köşebentli yan destekler ile donatmak için eleman kiti* Consultar

* Kit siparişine ekleyin. 
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27
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Köprü tipi kantilever için

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur: 
- Dirsekli makinalar için iki destek kirişi. 
- Yatay makinaların kirişleri için demirleme elemanları. 
- Dirsekli makinalar için demirleme elemanları. 
- İkiden fazla modüllü köprüler için orta destek. 
* Köprü bloklarına düşey olarak yerleştirilemez. 

TIP AÇIKLAMA KOD

MONTAJ KITLERI

Kore bloğu için köprü kiti 1 M 19044954

Kore bloğu için köprü kiti 1,5 M 19044955

Kore bloğu için köprü kiti 2 M 19044956

Kore bloğu için köprü kiti 2,5 M 19044957

Kore bloğu için köprü kiti 3 M 19044958

Kore bloğu için köprü kiti 3,5 M 19044959

Kore bloğu için köprü kiti 4 M 19044960

DIŞ SONLANDIRMA

Her makina için ayrı düz panel Sol düz panel 19081817

Sağ düz panel 19081818

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19081819

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19081820

Her yatak blok i̇çi̇n çi̇ft 
köeşebent* Sol yatay köşebent. 19081824

Sağ yatay köşebent. 19081825

İÇ KAPLAMA

Köprü tipi kantilever için için iç bireysel panel 19081993

Baseler
TIP AÇIKLAMA KOD

GAS* Gazlı base 0,5 M 19081990
Gazlı base 1 M 19081800
Gazlı base 1,5 M 19081789
Gazlı base 2 M 19081788
Gazlı base 2,5 M 19081787
Gazlı base de 3 M 19081786
Gazlı base 3,5 M 19081785
Gazlı base 4 M 19081784
Gazlı base 4,5 M 19081783

Gazlı base 5 M 19081782
ELÉCTRICO Elektrikli base 0,5 M 19081991

Elektrikli base 1 M 19081809
Elektrikli base 1,5 M 19081808
Elektrikli base 2 M 19081807
Elektrikli base 2,5 M 19081806
Elektrikli base 3 M 19081805
Elektrikli base 3,5 M 19081804
Elektrikli base 4 M 19081803
Elektrikli base 4,5 M 19081802
Elektrikli base 5 M 19081801

* Blokta sadece gazlı aparat gazlı var ise, Gazlı base seçin.
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€

606

606

170

162

211

267

444

512

653

763

€

119

80

€

107

124

59

€

108

108

€

848

960

768

Aksesuarlar
Cooker Aksesuarlar

Aksesuarlar for charcoals

Fryer Aksesuarlar

Fry-top Aksesuarlar

AÇIKLAMA AÇIKLAMA

21L büyük fritöz sepeti 19045077

15L küçük fritöz sepeti 19078478

AÇIKLAMA KOD

KORE 0,5 M kızartma tezgahı sıçrama siperliği 19045081

KORE 1 M kızartma tezgahı sıçrama siperliği 19045082

Kızartma tezgahı kazıyıcı 19045083

AÇIKLAMA KOD

KORE kömür kazıyıcı - FE Izgara 19045084

KORE kömür kazıyıcı - Paslanmaz çelik Izgara 19058313

Kaynatma kazanları için aksesuarlar

AÇIKLAMA KOD

100 litrelik kaynatma kazanları için iki delikli sepet kiti 19060752

150 litrelik kaynatma kazanları için iki delikli sepet kiti 19061190

Kazanlar için kuskus kiti 19052940

AÇIKLAMA MODELLER IÇIN KOD

KORE musluk kiti, sol 19044979

KORE musluk kiti, sağ 19044980

KORE DÜZ DÖKÜM PLEYT (350 x 300 mm) 19045076

Wok ocak tenceresi adaptörü 19045085

2’li pirinç difüzör kiti (1 x 5,25 kW + 1 x 8 kW) C-G920 19084551

2’li yüksek güç pirinç difüzör kiti (1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G920 H 19084552

4’lü pirinç difüzör kiti (2 x 5,25 kW + 1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G940, C-G941, C-GE941 19084553

4’lü yüksek güç pirinç difüzör kiti (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G940 H, C-G941 H 19084554

6’lı pirinç difüzör kiti (3 x 5,25 kW + 2 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555

6’lı yüksek güç pirinç difüzör kiti (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556
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€
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€
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Makarna pişirici aksesuarları

Benmariler aksesuarları

Tekerlekli makineler

Diğer voltajlara dönüşümler - “marine” versiyonu (*)

Gemilere yönelik 440 V - 3 Faz makineler, sipariş sırasında şu veriler belirtilerek talep edilmelidir:

- KOD for the standard appliance 400 V 3+N.

- Nötr bağlantı olmadan 440 V - 3 fazlı montaj için not.

AÇIKLAMA KOD

Makarna pişirici sepet kiti - 6x1/6 kare 19036341

Makarna pişirici sepet kiti - 6x1/6 yuvarlak 19036342

Pasta cooker baskets kit – 2x1/2 19036340

AÇIKLAMA KOD

KORE doldurma musluğu kiti, sol 19044981

KORE doldurma musluğu kiti, sağ 19044982

AÇIKLAMA KOD

KORE 4 tekerlek kiti 19044983

KORE 2 sabit tekerlek kiti 19044985

(*): Bu voltajın sunulup sunulmadığını öğrenmek için danışın

AÇIKLAMA KOD

MARİNE - Devrilir tavalar ve kaynatma kazanları - Gemi dönüşümü - 440 III 19057294

MARİNE - Diğer cihazlar - Gemi dönüşümü - 440 III (*)

230 III - Nötr bağlantı olmadan 230 V üç faza dönüşüm (*)

230 1N - 230 V tek faza dönüşüm (*)

AÇIKLAMA KOD

Yüksek baca kiti 1/4 M Kore 900 appliances 19081053

Yüksek baca kiti 1/2 M Kore 900 appliances 19081052

Yüksek baca kiti 1 M Kore 900 appliances 19081051

Yüksek baca kiti 1 1/2 M Kore 900 appliances 19081054

* Elektrikli fritözler hariç tüm aparatlara takılabilir.

Yüksek baca kiti



Dar alanlar için 
maksimum 
performans.

Ticari video

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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700 Serisi

700 Serisi

Tüm gazlı pişirme ekipmanlarına 
gaz regülatörleri takılmalıdır:
LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2

Gazlı ocaklar ..........................................   047 

Gazlı kapalı ateş ve ayrıca açık brülörlü ocaklar 049 

Gazlı Kapalı Ateş Ocaklar ......................   050 

Paella Ocaklar  .......................................   051 

Elektrikli ocaklar ....................................   052 

4 pişirme bölümüne sahip elektrikli geniş pleytli 

ocaklar ...................................................   053 

İndüksiyon Ocaklar ................................   054 

Fry-tops ..................................................   055 

Pleyt Izgaralar ........................................   057 

Makarna pişiriciler .................................   059 

Kaynatma kazanları ...............................   060 

Fritözler ..................................................   061 

Patates Dinlendirme ..............................   062 

Devrilir tavalar ........................................   063 

Benmariler .............................................   064 

Nötr Tezgahlar .......................................   065 

Alt standlar ............................................   066 

Pişirici Altı Buzdolapları ........................   067 

700 Kore Bloklar  ...................................   068 

Aksesuarlar ............................................   077
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Fagor Industrial

Gazlı ocaklar

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen preslenmiş üst tablalar

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar

- Büyük tencere ve tavaların kullanımına   
 olanak sağlayan 397 x 580 mm çift ızgara  
  (her brülör için 397x 290 mm). Orta çubuklar  
 arasındaki 75 mm’lik azaltılmış mesafe, çok  
 küçük çaplı (8 cm) tencerelerin   
 kullanılmasına olanak sağlar ve   
 daha küçük tavaların devrilme riskini ortadan  
 kaldırır.

- Ocaklar, RAAF enamel dökme demirden   
 üretilmiştir (alkali ve asitli ürünlere, ateşe ve  
 yüksek sıcaklıklara dayanıklıdır).

- Alevden gelen ısının tavaların tabanında   
 hatta daha geniş tavaların bile tabanında   
 eşit şekilde dağılımını garanti eden nikel   
 kaplı dökme demirden üretilmiş çift kemerli  
 brülörler ve difüzörler. Böylece bu durum,   
 ısının belirli bir noktada birikmesini önler ve  
 üründeki enerji aktarımını optimize eder. 

- Kaplara uyum sağlamak ve farklı gıdalarla  
 kullanmak için farklı güçlere sahip brülörler: 

 · 5,25 kW (Ø 100 mm), 

 · 8.0 kW (Ø 120 mm), 

- Brülörler kolayca yerleştirilebilirler

- Daha fazla koruma için brülörün gövdesinde  
 bulunan düşük tüketimli pilot alevi ve   
 termokuple.

- Onarımları kolaylaştırmak için dahili   
kullanımı daha kolay hale getiren esnek   

 paslanmaz çelik gaz boruları.

- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanına sahip   
 kontroller.

- Hareket kabiliyetini geliştiren, daha büyük  
 kapları destekleyen ve kullanılabilir yüzey   
 alanını arttıran, ızgaralarla aynı seviyedeki  
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme   
 demir baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

FIRIN  

- NG 2/1 boyutlarında gazlı sabit fırın veya   
 860 x 570 x 410 mm boyutlarında yandan   
açılır çift kapaklı İngiliz tarzı fırın   
 veya NG  2/1 boyutlarında bir elektrikli fırın  
 arasında seçim yapma imkanı.

- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.

- Tepsiler, hareket kabiliyetini artıracak   
 şekilde yanlamasına yerleştirilir.

- Isıtma: 

 · Gazlı: Pilot alevine ve termokupleye   
 ve piezoelektrik ateşlemeye sahip borulu   
 paslanmaz çelik brülör.

 · Elektrikli: Üst ve/veya iç kısmın çalışması  
 için seçme anahtarına sahip paslanmaz   
 çelik ısıtma elemanları aracılığıyla ısıtma.

- Sıcaklık kontrolü için termostatik valf (125 -  
 310 °C).

- Farklı pişirme seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki raylar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için   
 devrilmeyi önleyen sisteme sahip raylar.

- Daha iyi performansı ve eşit ısı dağılımını   
 garanti eden dökme demir fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak ve   
 dayanıklılığını sağlamak için fiberglas   
 kapatma contası.

- Fırının daha iyi kapanmasını sağlayan   
 preslenmiş fırın çerçevesi ve iç kapak.

- Onarımları kolaylaştırması için sökülebilir   
 fırın kapağı.

İsteğe bağlı aksesuarlar (bölümün sonundaki 
aksesuarlar sayfasına bakın)

- 5,25 kW brülörlerin üzerine yerleştirmek için  
 wok ocak plakası.

- Musluk.

Genel özellikler
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1.071
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MODEL GAZLI KOD IZGARALAR
(mm)

BRÜLÖRLER FIRIN TOPLAM 
GÜÇ (kW)

EBATLAR

5,25 KW 8 KW EBAT GÜÇ (KW)

SET ÜSTÜ

C-G720
LPG 19068008

397x290 2 - - - 10,50 400x730x290
NG 19074175

C-G720 H
LPG 19068057

397x290 - 2 - - 16,00 400x730x290
NG 19074760

C-G740
LPG 19060614

397x290 3 1 - - 23,75 800x730x290
NG 19073557

C-G740 H
LPG 19068058

397x290 - 4 - - 32,00 800x730x290
NG 19074761

C-G760
LPG 19068059

397x290 4 2 - - 37,00 1200x730x290
NG 19074762

C-G760 H
LPG 19068110

397x290 - 6 - - 48,00 1200x730x290
NG 19074763

GAZLI FIRINLI GN 2/1

C-G741
LPG 19058530

397x290 3 1 NG-2/1 8,60 32,35 800x730x850
NG 19073558

C-G741 H
LPG 19068112

397x290 - 4 NG-2/1 8,60 40,60 800x730x850
NG 19074765

C-G761
LPG 19071404

397x290 4 2 NG-2/1 8,60 45,60 1200x730x850
NG 19073560

C-G761 H
LPG 19071463

397x290 - 6 NG-2/1 8,60 56,60 1200x730x850
NG 19074766

İNGİLİZ TARZI GAZLI FIRIN

C-GB761
LPG 19074812

397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850
NG 19074813

C-GB761 R
LPG 19074814

397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850
NG 19074815

C-GB761 H
LPG 19074816

397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850
NG 19074817

C-GB761 R H
LPG 19074819

397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850
NG 19074820

ELEKTRİKLİ FIRINLI GN 2/1

C-GE741
LPG 19074821

397x290 3 1 NG-2/1 6,00 29,75 800x730x850
NG 19074822

C-GE741 H
LPG 19074823

397x290 - 4 NG-2/1 6,00 38,00 800x730x850
NG 19074824

H MODELLER: Yüksek güçlü brülörlü 
R MODELLER: Tekerlekli
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€

2.442

2.442

2.976

3.689

3.689

4.104

Gazlı kapalı ateş ve ayrıca açık brülörlü ocaklar

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz çelikten imal edilen  
 preslenmiş üst tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik kaynak. Gizli vidalar.
- Büyük tencere ve tavaların kullanımına olanak sağlayan  
 397 x 580 mm çift ızgara (her brülör için 397 x 290 mm). Orta  
 çubuklar arasındaki 75 mm’lik azaltılmış mesafe, çok küçük  
 çaplı (8 cm) tencerelerin kullanılmasına olanak sağlar ve daha  
 küçük tavaların devrilme riskini ortadan kaldırır.
- Ocaklar, RAAF enamel dökme demirden üretilmiştir (alkali ve  
 asitli ürünlere, ateşe ve yüksek sıcaklıklara dayanıklıdır).
- Alevden gelen ısının tavaların tabanında hatta daha geniş  
 tavaların bile tabanında eşit şekilde dağılımını garanti eden  
 nikel kaplı dökme demirden üretilmiş çift kemerli brülörler  
 ve difüzörler. Böylece bu durum, ısının belirli bir noktada  
 birikmesini önler ve üründeki enerji aktarımını optimize eder. 
- Kaplara uyum sağlamak ve farklı gıdalarla kullanmak için  
 farklı güçlere sahip brülörler: 
 ·5,25 kW  (Ø 100 mm), 
 ·8,0 kW (Ø 120 mm), 

- Brülörler kolayca yerleştirilebilirler.
- Yuvarlak köşelere, 400 x 580 mm ve 210 mm  
 çaplı koruyucuya sahip 10 mm kalınlığında  
 dökme demir plaka.
- Kızartma tezgahının altında 5,25 kW brülör.
- Daha fazla koruma için brülörün gövdesinde  
 bulunan düşük tüketimli pilot alevi ve   
 termokuple.
- Onarımları kolaylaştırmak için dahili   
 kullanımı daha kolay hale getiren esnek   
 paslanmaz çelik gaz boruları.
- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanına sahip   
 kontroller.
- Hareket kabiliyetini geliştiren, daha büyük   
kapları destekleyen ve kullanılabilir yüzey   
alanını arttıran, ızgaralarla aynı seviyedeki   
yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

FIRINLI 
- NG 2/1 ebadında sabit fırın.
- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.
- Tepsiler, hareket kabiliyetini artıracak   
 şekilde yanlamasına yerleştirilir.
- Farklı pişirme seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki raylar.
- Tepsilerin devrilmesini önlemek için   
 devrilmeyi önleyen sisteme sahip raylar.
- Sıcaklık kontrolü için termostatik valf (125 -  
 310 °C).
- Pilot alevine ve termokupleye ve   
 piezoelektrik ateşlemeye sahip borulu   
 paslanmaz çelik brülör.
- Daha iyi performansı ve eşit ısı dağılımını   
 garanti eden dökme demir fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak ve   
 dayanıklılığını sağlamak için fiberglas   
 kapatma contası.
- Fırının daha iyi kapanmasını sağlayan   
 preslenmiş fırın çerçevesi ve iç kapak.
- Onarımları kolaylaştırması için sökülebilir   
fırın kapağı.

İsteğe bağlı aksesuarlar (bölümün sonundaki 
aksesuarlar sayfasına bakın)
- 5,25 kW brülörlerin üzerine yerleştirmek için  
 wok ocak plakası
- Musluk 

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD BRÜLÖRLER SETÜSTÜ 
KAPALI OCAK

5,25 kW

FIRIN
8,6 kW

TOPLAM GÜÇ
(kW)

ALT STANDLAR EBATLAR

5,25 kW 8 kW

SET ÜSTÜ

C-G730-I
LPG 19073679

1 1 Sol - 18,50 - 800x730x290
NG 19074769

C-G730-D
LPG 19073680

1 1 Sağ - 18,50 - 800x730x290
NG 19074771

C-G750
LPG 19070794

2 2 Merkez - 31,75 - 1200x730x290
NG 19074772

FIRINLI

C-G731-I
LPG 19073681

1 1 Sol 1 27,1 - 800x730x850
NG 19074773

C-G731-D
LPG 19073682

1 1 Sağ 1 27,1 - 800x730x850
NG 19074775

C-G751
LPG 19074776

2 2 Merkez 1 40,35 1 1200x730x850
NG 19074777
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2.026
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Genel özellikler

Gazlı Kapalı Ateş Ocaklar

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar.

- Yuvarlak köşelere sahip 10 mm kalınlığında  
 dökme demir plaka.

- Kızartma tezgahı boyutları: 800 x 580 mm.

- 300 mm çaplı koruyucu.

- Ürünün içindeki ısıya dayanıklı tuğla ısının   
 daha iyi kullanılmasını ve dağıtılmasını   
 sağlar.

- Farklı kullanım için sıcaklıklar: Orta kısımda  
 500°C ve kenarlarda 200°C.

- Alevden gelen ısının eşit şekilde dağılımını  
 garanti eden, dökme demirden üretilmiş çift  
 kemerli brülör ve difüzör.

- Brülör gücü: 8,4 kW.

- Daha fazla koruma için brülörün gövdesinde  
 bulunan düşük tüketimli pilot alevi ve   
 termokuple.

- Onarımları kolaylaştırmak için dahili  
 kullanımı daha kolay hale getiren esnek 

paslanmaz çelik gaz boruları.

- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanına   
 sahip kontroller.

- Hareket kabiliyetini geliştiren, daha büyük   
 kapları destekleyen ve kullanılabilir yüzey   
 alanını arttıran, ızgaralarla aynı seviyedeki   
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

FIRINLI 

- Daha iyi ergonomi için üst panele   
 yerleştirilmiş kontrollere sahip kolay   
 kullanımlı GN 2/1 sabit fırın.

- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.

- Tepsiler, hareket kabiliyetini artıracak   
 şekilde yanlamasına yerleştirilir. 

- Farklı pişirme seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki raylar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için   
 devrilmeyi önleyen sisteme sahip raylar.

- Sıcaklık kontrolü için termostatik valf (125 -  
 310 °C).

- Pilot alevine ve termokupleye ve   
 piezoelektrik ateşlemeye sahip borulu   
 paslanmaz çelik brülör.

- Daha iyi performansı ve eşit ısı dağılımını   
 garanti eden dökme demir fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak ve   
 dayanıklılığını sağlamak için fiberglas   
 kapatma contası.

- Fırının daha iyi kapanmasını sağlayan   
 preslenmiş fırın çerçevesi ve iç kapak.

- Onarımları kolaylaştırması için sökülebilir   
 fırın kapağı.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD SET ÜSTÜ 
KAPALI OCAK 

(mm)

BRÜLÖR
8,4 kW

FIRIN TOPLAM GÜÇ
(kW)

BOYUTLAR

EBATLAR GÜÇ (kW)

SET ÜSTÜ

C-G710
LPG 19070754

800x580 1 - - 8,4 800x730x290
NG 19073645

FIRINLI

C-G711
LPG 19073088

800x580 1 NG-2/1 8,60 17 800x730x850
NG 19074767
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€

4.121

5.286

Paella Ocaklar 

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar.

- Alevden gelen ısının paella tavasının   
 tabanına eşit dağılımını garanti eden ve her  
 kemerde dört sıra alev bulunan çift kemerli  
 brülör.

- Düşük tüketimli pilot alevi ve termokuple.

- Onarımları kolaylaştırmak için dahili   
 kullanımı daha kolay hale getiren   
 esnek paslanmaz çelik gaz boruları.

- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanına   
 sahip kontroller.

- Hareket kabiliyetini geliştiren, daha büyük   
 kapları destekleyen ve kullanılabilir yüzey   
 alanını arttıran, ızgaralarla aynı seviyedeki   
 yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

 PAELLA FIRINLI 

- Kontrolleri üst panele yerleştirilmiş 665 x   
 665 x 325 mm sabit paella fırını.

- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.

- Sıcaklık kontrolü için termostatik valf          
 (125 - 310 °C).

- Arka kısımda borulu paslanmaz çelik   
 brülör; farklı sıcaklık derecelerinde çalışır.   
 Pilot aleviyle, piezoelektrik ateşlemeyle ve  
 termokupleyle çalışma.

- Yandan açılır çift kapak.

Genel özellikler

MODEL GAS KOD BURNERS OVEN TOTAL GÜÇ
(kW)

BOYUTLAR

DIŞ İÇ GÜÇ (kW) BOYUTLAR GÜÇ (kW)

SET ÜSTÜ

C-GP710
LPG 19074804

450 330 27 - - 27,00 800x730x290
NG 19074806

FIRINLI

C-GP711
LPG 19074808

450 330 27 665x665x325 7,30 34,30 800x730x850
NG 19074811
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Elektrikli ocaklar

- Tavalardan dökülen sıvının fırının içine girmesini önlemek için  
 tasarlanmış, yuvarlak kenarlara sahip 1,5 mm kalınlığında  
 AISI-304 paslanmaz çelikten imal edilen preslenmiş tablalar.

- Kolay temizlik için yuvarlak köşelere sahip preslenmiş üst  
 tabla.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik kaynak.   
 Gizli vidalar.

Dökme demir elektrikli ocaklar.

 ·YUVARLAK, 223 çaplı (2,6 kW), preslenmiş üst tablaya  
 hermetik olarak sabitlenmiştir

· KARE, 230 x 230 (2,6 kW), preslenmiş üst tablaya hermetik  
 olarak sabitlenmiştir

- 7 konumlu seçme anahtarı ile güç ayarı

- Her tezgah için aşırı ısınmaya karşı koruma.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim

- Kolay bağlantı ve sağlık standartlarına   
 uygunluk.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

FIRINLI

- Daha iyi ergonomi için üst panele   
 yerleştirilmiş kontrollere sahip    
 kolay kullanımlı GN 2/1 sabit fırın.

- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz çelikten   
 üretilmiş pişirme haznesi.

- Tepsiler, hareket kabiliyetini artıracak   
 şekilde yanlamasına yerleştirilir.

 

- Farklı pişirme seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki raylar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için   
 devrilmeyi önleyen sisteme sahip raylar.

- Termostatik sıcaklık kontrolü (125 - 310 °C).

- Üst ve/veya alt bölümün çalışması için   
 seçme anahtarına sahip paslanmaz çelik   
 ısıtma elemanları aracılığıyla ısıtma.

- Daha iyi performansı ve eşit ısı dağılımını   
 garanti eden dökme demir fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak ve   
 dayanıklılığını sağlamak için    
 fiberglas kapatma contası.

- Fırının daha iyi kapanmasını sağlayan   
 preslenmiş fırın çerçevesi ve iç kapak.

- Onarımları kolaylaştırması için sökülebilir   
 fırın kapağı.

Voltaj

- 400 V 3+N

- Diğer voltajlar için bölümün sonundaki   
 seçeneklere bakın.  

Genel özellikler

MODEL KOD PLEYTLER FIRIN TOPLAM GÜÇ
(kW)

NÖTR
DOLAP

EBATLAR

(mm) 2,6 kW EBATLAR GÜÇ (kW)

YUVARLAK PLEYTLER
SET ÜSTÜ 

C-E720 19068321 223 2 - - 5,20 - 400x730x290

C-E740 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290

C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1200x730x290

FIRINLI

C-E741 19068498 223 4 NG-2/1 6 16,40 - 800x730x850

C-E761 19068645 223 6 NG-2/1 6 21,60 1 1200x730x850
KARE PLEYTLER
SET ÜSTÜ 

C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 5,20 - 400x730x290

C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290
FIRINLI

C-E741Q 19071619 230x230 4 NG-2/1 6 16,40 - 800x730x850
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€

3.292

5.364

4 pişirme bölümüne sahip elektrikli geniş pleytli 
ocaklar

Genel özellikler

MODEL KOD PLEYT FIRIN TOPLAM GÜÇ
(kW)

EBATLAR
(mm)

ÖLÇÜLER PİŞİRME ALANLARI GÜÇ (kW) EBAT GÜÇ (kW)

ÜST

C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 - - 10,40 800x730x290

FIRINLI

C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 NG-2/1 6,00 16,40 800x730x850

- Tavalardan dökülen sıvının fırının içine   
 girmesini önlemek için tasarlanmış, yuvarlak  
 kenarlara sahip 1,5 mm kalınlığında AISI-  
 304 paslanmaz çelikten imal edilen   
 preslenmiş tablalar.

- Kolay temizlik için yuvarlak köşelere sahip  
 preslenmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.

- 16 mm kalınlığındaki 13CrMo4 plakanın   
 altındaki dört elemanlı “setüstü kapalı ateş  
 ocak” modeli, plakanın dörtte birini bağımsız  
 olarak ısıtacak şekilde dağıtılmıştır. Setüstü  
 kapalı ateş ocak boyutları: 720 x 455 mm.

- Plaka üzerinde farklı sıcaklık dereceleriyle  
 çalışmayı mümkün hale getiren her bir   
 ısıtma elemanı için 7 konumlu güç kontrolü.

- Her bir ısıtma noktası için 2,6 kW ısıtma   
 gücü.

- Her bir ısı kaynağının aşırı ısınmaya karşı   
 korunması.

- Elektrikli bileşenler için soğutma fanını   
 etkinleştiren termostat.

- Bileşenlerin aşırı ısınması durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan emniyet  
 termostatı.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- Kolay bağlantı ve sağlık standartlarına   
 uygunluk.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

FIRINLI 

- Daha iyi ergonomi için üst panele   
 yerleştirilmiş kontrollere sahip    
 kolay kullanımlı GN 2/1 sabit fırın.

- Temizliği kolaylaştıran ve daha fazla hijyen  
 sağlayan, tamamen paslanmaz   
 çelikten üretilmiş pişirme haznesi.

- Tepsiler, hareket kabiliyetini artıracak   
 şekilde yanlamasına yerleştirilir.

- Farklı pişirme seçenekleri sunmak için üç   
 farklı yükseklikteki raylar.

- Tepsilerin devrilmesini önlemek için   
 devrilmeyi önleyen sisteme sahip raylar.

- Termostatik sıcaklık kontrolü (125 - 310 °C).

- Üst ve/veya alt bölümün çalışması için   
 seçme anahtarına sahip paslanmaz çelik   
 ısıtma elemanları aracılığıyla ısıtma.

- Daha iyi performansı ve eşit ısı dağılımını   

 garanti eden dökme demir fırın zemini.

- Fırının termal verimliliğini artırmak ve   
 dayanıklılığını sağlamak için    
 fiberglas kapatma contası.

- Fırının daha iyi kapanmasını sağlayan   
 preslenmiş fırın çerçevesi ve iç kapak.

- Onarımları kolaylaştırması için sökülebilir   
 fırın kapağı.

VOLTAJ

- 400 V 3+N

- Diğer voltajlar için bölümün sonundaki 
seçeneklere bakın.
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Genel özellikler

MODEL KOD PLEYTLER TOPLAM GÜÇ
 (kW)

EBATLAR
(mm)

(Ø mm) 5,0 KW

İndüksiyon Ocaklar

C-I725 19057292 300 2 10,00 400x730x290

C-I745 19057293 300 4 20,00 800x730x290

Wok Ocaklar

W-I705 19074716 300 1 5,00 400x730x290

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik tezgaha hermetik olarak yalıtılmış 6   
 mm kalınlığında vitro seramik cam.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar.

- Hızlı ısınan ve à la carte servis için ideal   
 olan, her alanda 5 kW gücünde çapı 

 260 mm  dairesel serigrafi ile    
 ayrılmış pişirme alanları.

- Hassas tarifler için düşük güçte veya hızlı   
 servis için maksimum güçte çalışmanızı   
 mümkün hale getiren 10 güç    
 seviyeli enerji ayarı sayesinde mükemmel   
 pişirme kontrolü.

- Enerji sadece kabın altındaki alana aktarılır  
 ve vitro seramik yüzeyin geri kalanı soğuk   

 kalır.

- Bir kabının varlığı tespit edildiğinde   
 çalışmaya başlar. Kap kaldırıldığında ısıtma  
 durur.

- Sonuç olarak, önemli ölçüde enerji tasarrufu  
 sağlar (enerji kullanımı, gazlı brülörlere göre  
 yaklaşık % 50 oranında azalır). 

- Enerji tavanın tabanında yoğunlaştığından,  
 ısı radyasyonu ve dağılımı azaldığından   
 ve pişirme sıcaklığına hızlı bir şekilde   
 ulaşıldığından, çalışma ortamı ve atmosfer  
 çok daha rahattır.

- Aşırı ısınmaya karşı emniyet. Hata mesajları,  
 yanıp sönen ışıklar aracılığıyla gösterilir. 

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

VOLTAJ

- 400 V 3+N

- Diğer voltajlar için bölümün sonundaki   
 seçeneklere bakın. 

İndüksiyon Ocaklar
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Pleyt Izgaralar

(*) Krom kaplama pleyt modeller, 
kazıyıcı dahildir

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen preslenmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.

- Hızlı ısınan ve yüksek güç sağlayan 12   
 veya 15 mm kalınlığında yumuşak çelikten  
 üretilmiş pleyt ızgaralar.

- Düz, oluklu ve karma elektrikli pleytlere   
 sahip modeller (2/3 düz ve 1/3 oluklu).

- Üç pleyt tipi için 50 mikron kalınlığında krom  
 yüzeye sahip versiyonlar.

- Paslanmaz çelik ısıtma elemanlarına   
 sahip elektrikle ısıtılan modeller;   
100 ile 300°C arasında termostatik sıcaklık   
 kontrolü.

- Yüksek verimli brülörlere sahip gazla ısıtılan  
 modeller (tam modüle sahip modeller için  
 ayrı brülörler).

- Termostatik sıcaklık kontrolüne sahip gazla  
 ısıtılan modeller (100 ila 300°C arasında)   
 veya termokupleye sahip emniyet termostatı  
 aracılığıyla çalıştırma.

- Elektronik kıvılcım mekanizması ile brülör   

 ateşlemesi. Bu nedenle, gazlı modeller   
 kurulum için elektriğe ihtiyaç duymaz.   
 Manüel ateşleme için erişim borusu ile.

- Tam modüle sahip pleyt ızgaralar, iki ayrı   
 ısıtma alanına sahiptir.

- Pleyt ızgarası sıcaklığının hızlı tepki ve geri  
 kazanım süreleri.

- Pleyt ızgaralar, preslenmiş üst tabla üzerine  
 kaynaklanmıştır.

- Preslenmiş gövde ve yuvarlak kenarlar ve   
 köşeler, temizliği çok daha kolay hale getirir. 

- Pleyt ızgara, yağın ve sıvıların toplanmasını  
 kolaylaştırmak için öne doğru eğilmiştir.

- Modele bağlı olarak pişirme yağının   
 toplanması için bir ağızlık ve 2 litreye kadar  
 bir depolama kapasitesine sahip bir tepsi ile  
 donatılmıştır.

- İsteğe bağlı çıkarılması kolay yan ve arka   
 sıçrama siperlikleri.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 koruyucu.

- Bileşenlere önden erişim.

- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

İsteğe bağlı aksesuarlar (bölümün sonundaki 
aksesuarlar sayfasına bakın)

- Kazıyıcı (*)

- Sıçrama siperliği (temizliği kolaylaştırması  
 için üç parça olarak).

(*) Krom kaplama pleyt modellerde standart 
olarak kazıyıcı bulunur.

Elektrikli modellerin voltajı:

- 400 V 3+N. Diğer voltajlar için bölümün   
 sonundaki seçeneklere bakın. 

Genel özellikler
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€

1.493

2.104

1.691

2.531

2.482

1.518

2.181

1.711

2.521

2.353

2.012

2.942

2.344

3.453

3.222

1.498

2.277

1.708

2.660

2.511

2.092

3.086

2.339

3.644

3.438
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MODEL GAZLI KOD PLEYTLER TOPLAM GÜÇ
(kW)

EBATLAR
 (mm)

TİP ALANLAR (mm) dm2

GAZLI PLEYT IZGARALAR

Maks.-min. valfi

FT-G705 V L
LPG 19068811

L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19074756

FT-G710 V L
LPG 19068518

L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074757

FT-G705 V R
LPG 19073230

R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19076381

FT-G710 V R
LPG 19073233

R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074830

FT-G710 V L+R
LPG 19074841

L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074842

Termostatla kontrol

FT-G705 L
LPG 19030765

L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19074843

FT-G710 L
LPG 19029450

L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074844

FT-G705 R
LPG 19074845

R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19073228

FT-G710 R
LPG 19073231

R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074758

FT-G710 L+R
LPG 19073232

L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19074846

Termostatla kontrol krom kapli

FT-G705 C L
LPG 19073059

L/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19073189

FT-G710 C L
LPG  19072626

L/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19073222

FT-G705 C R
LPG 19073210

R/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290
NG 19073221

FT-G710 C R
LPG 19073211

R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19073223

FT-G710 C L+R
LPG 19073212

L+R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290
NG 19073224

ELEKTRİKLİ - PLEYT IZGARALAR

Termostatla kontrol

FT-E705 L - 19058922 L 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290

FT-E710 L - 19029261 L 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290

FT-E705 R - 19074847 R 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290

FT-E710 R - 19074848 R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290

FT-E710 L+R - 19073218 L+R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290

Termostatla kontrol krom kapli

FT-E705 C R - 19074850 R/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290

FT-E710 C R - 19074852 R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290

FT-E705 C L - 19074849 L/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290

FT-E710 C L - 19074851 L/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290

FT-E710 C L+R - 19074853 L+R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290
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Fagor Industrial

Izgaralar

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten imal edilen preslenmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar

- 170 mm genişliğinde, aletlere gerek   
  kalmadan sökülebilen dökme demir   
 ızgaralar.

- Demir ızgaralar tersine çevrilebilir ve her   
 ikitarafta farklı iki yüzey vardır: Et için   
 çıkıntılar bulunan eğimli ve oluklu   
 yüzey Balık ve sebze için düz ve   
 yatay yüzey

- Bu ızgaralar çok yüksek bir sıcaklığa   
 ulaşır (400°C), bu da ürünün yüzeyinin hızlı  
 bir şekilde mühürlendiği ve yiyeceğin içinin  
 daha sulu kalmasını sağladığı anlamına   
 gelir.

- Paslanmaz çelik ızgaralı modeller, temizliği  
 daha da kolaylaştırmak için “Z” şekilli   
 AISI-304 paslanmaz çelik çıtalar   
 kullanılarak üretilmiştir.  

- Pişirme yağının toplanması için bir ağızlık   
ve yağı depolamak için bir tepsi ile   
 donatılmıştır.

- Makineler, sıçramaları önlemek için   
 paslanmaz çelikten üretilmiş 130 mm   
 yüksekliğinde çıkarılabilir siperliklerle   
 donatılmıştır.

SETÜSTÜ ELEKTRIKLI MODELLER 

- Direkt ocak üzerinde zırhlı paslanmaz çelik  
 ısıtma elemanları grupları (yarım modül   
 modeller için 3 ısıtma elemanlı 1   
 grup ve tek modül modeller için 2 grup).

- Güvenlik için su tepsisi. Ayrıca, yemeğin   
 en uygun şekilde pişmesini sağlamak için   
yeterli miktarda nem sağlar.

SETÜSTÜ GAZLI MODELLER 

- İki yüksek verimli silindir gaz memesi   
 grubu, (yarım modül modeller için   
 iki gaz memeli 1 grup, tek modül modeller  
 için 2 grup).

- Isıl çiftli emniyet valfi ile her gaz memesi   
 grubu için bağımsız kumanda.

- Gaz memelerinin basınçsal elektrik ile   
 indüklenmesi.

- Gaz memeleri destek eleği üzerindeki   
 seramik blokları ısıtır ve bu sayede ızgara   
üzerine konulan yemek ısıtılır.

AYAKLI GAZLI MODELLER

- Üç yüksek verimli ve ısı yayma deflektörlü   
silindir gaz memesi grubu, (yarım modül   
 modeller için iki gaz memeli 1 grup, tek   
 modül modeller için 2 grup).

- Isıl çiftli emniyet valfi ile her gaz memesi   
 grubu için bağımsız kumanda.

- Gaz memelerinin elektronik ateşleme   
 sistemi ile indüklenmesi. Manuel indükleme  
 için erişim borulu.

- Yağ toplama çekmeceleri içlerine su   
 girmesini sağlar ve gaz memelerinden ya   
 da elektrikli ısıtma elemanlarından gelen   
 ısının yayılmamasını sağlayarak düşük   
 yoğunluklu buhar üretir, yemeğin buharlı   
 ortamda kızarmasını sağlar.

Birlikte verilen aksesuarlar (Bölüm sonunda 
yer alan aksesuarlar sayfasına bakınız)

  Dökme demir ızgaraya sahip
  modeller için iki profilli özel
  kazıyıcı.

  Paslanmaz çelik ızgaraya sahip
  modeller için uyarlanmış özel   
  kazıyıcı .

Genel özellikler
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€

1.698

1.647

2.664

2.587

1.958

1.901

3.123

3.033

1.813

2.845
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MODEL GAZLI KOD            IZGARALAR TOPLAM GÜÇ 
(kW)

EBATLAR
 (mm)

TİP ALANLAR MİKTAR (mm) dm2

GAZLI IZGARALAR

Setüstü

B-G705 I
LPG 19074781

Inox 1 1 515x344 17,72 8,10 400x730x290
NG 19074782

B-G705
LPG 19074120

Döküm 1 2 515x172 17,72 8,10 400x730x290
NG 19074779

B-G710 I
LPG 19072463

Inox 2 2 515x344 35,43 16,20 800x730x290
NG 19074784

B-G710
LPG 19067288

Döküm 2 4 515x172 35,43 16,20 800x730x290
NG 19074783

Ayaklı

B-G7051 I LPG 19078755
Inox 1 1 515x344 17,72 8,1 400x730x850

NG 19081688

B-G7051 LPG 19078909
Döküm 1 2 515x172 17,72 8,1 400x730x850

NG 19081687

B-G7101 I LPG 19078771
Inox 2 2 515x344 35,43 16,2 800x730x850

NG 19081689

B-G7101 LPG 19078905
Döküm 2 4 515x172 35,43 16,2 800x730x850

NG 19081700

Elektrikli ızgaralar

Setüstü

B-E705 l - 19074788 Inox 1 1 270x430 11,61 4,08 400x730x290

B-E710 l - 19070294 Inox 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290
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Fagor Industrial

€

2.585

4.640

3.089

4.942

2.662

4.283

3.084

4.934

Makarna pişiriciler

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş üst tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik kaynak  
 ve polisaj. Gizli vidalar.
- Tezgaha yerleştirilmiş 1,5 mm kalınlığında  
 AISI-316L paslanmaz çelik kazanlar.
- 2 kazan ebadı (farklı ebattaki farklı sepet   
 konumlarıyla kullanılabilirler): 
 · 26 litre kapasiteye sahip GN-2/3 kazanlar
 · 40 litre kapasiteye sahip GN-1/1 kazanlar 
- Kazan, iki konumlu anahtara sahip giriş   
 solenoid valfı vasıtasıyla doldurulur:   
 ortalama ve yüksek hızda doldurma.
- Yüksek sıcaklıklara dayanıklı ve emniyetli   
 taşma özelliğine sahip mekanik bilyeli valf  
 vasıtasıyla kazan tahliyesi.
- Suyun bitmesi durumunda akışı durduran   
 otomatik emniyet sistemi.

- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanınasahip   
 kontroller.
- IPX5 sınıfı su korumasına sahip makineler.

GAZLI MODELLER
- Kazanın tabanının ve yanlarının ısıtılmasını  
 sağlayan bir yanma odasına sahip, kazanın  
 dışına yerleştirilmiş yüksek performanslı   
 paslanmaz çelik brülör (minimum dolum   
 seviyesine kadar)
- Elektronik kıvılcım mekanizması ile brülör   
 ateşlemesi. Manüel ateşleme için   
 erişim borusu ile
- Emniyet valfı vasıtasıyla kontrol edilen   
 ısıtma.

 ELEKTRIKLI MODELLER
- Suyu doğrudan ısıtmak için kazanın içine   
 yerleştirilmiş AISI 304 paslanmaz   
 çelik ısıtma elemanları.
- Enerji regülatörü vasıtasıyla ısıtma   
 kontrolleri.
- Voltaj: 400 V 3+N. Diğer voltajlar için   
 bölümün sonundaki seçeneklere bakın. 
Standart tedarik
- 26 L modelleri: her kazan için 2 x 1/3 sepet
- 40 L modelleri: her kazan için 3 x 1/3 sepet
 İsteğe bağlı aksesuarlar
- 6 x 1/6 kare sepet kiti
- 6 x 1/6 yuvarlak sepet kiti
- 4 x ¼ sepet kiti 
- 2 x ½ sepet kiti

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD HAZNE TOPLAM GÜÇ
 (kW)

EBATLAR
 (mm)

MİKTAR EBAT SEPETLER (1/3)

Gazlı makarna pişiriciler

CP-G7126
LPG 19071621

1 NG-2/3 2 10,00 400x730x850
NG 19074728

CP-G7226
LPG 19071360

2 NG-2/3 4 20,00 800x730x850
NG 19074729

CP-G7140
LPG 19074764

1 NG-1/1 3 16,50 400x730x850
NG 19074770

CP-G7240
LPG 19074774

2 NG-1/1 6 33,00 800x730x850
NG 19074778

Elektrikli makarna pişiriciler
CP-E7126 - 19071569 1 NG-2/3 2 9,00 400x730x850

CP-E7226 - 19072437 2 NG-2/3 4 18,00 800x730x850

CP-E7140 - 19074747 1 NG-1/1 3 12,00 400x730x850

CP-E7240 - 19074780 2 NG-1/1 6 24,00 800x730x850
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€

3.980

5.436

5.453
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Kaynatma kazanları

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş  
 tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik kaynak ve polisaj. Gizli  
 vidalar. Yanıkları önlemek için tasarlanmış önden kollu kapak.  
 70° çapraz açılabilme.
- Olası sıvı dökülmelerini tekrar yönlendirmek için tahliye deliği.
- 2 mm kalınlığında AISI 316L paslanmaz çelik kazan tabanına  
 sahip, tablaya robotik kaynakla yerleştirilmiş 80 litrelik AISI- 
 304 paslanmaz çelik kazan.
- Ön panelde bulunan tek bir anahtarla etkinleştirilen solenoid  
 valfı ile soğuk veya sıcak suyla kazan doldurma.
- Atermik kollu G1-1/2” UNI ISO 228 emniyet valfi ile güvenli ve  
 zahmetsiz kazan tahliyesi.
- Sağlam, güvenilir ve çıkarması kolay AISI-304 paslanmaz  
 çelikten üretilmiş kazan tahliyesi için filtre.
- Su girişini önlemek için bir sisteme ve koruyucu bir alt stand  
 tabanına sahip kontroller.
- Makinenin ne zaman bağlandığını ve ne zaman ısındığını  
 belirten gösterge ışığı.
- IPX5 sınıfı koruma.

DIREKT ALEVLI MODELLER
- Optimize edilmiş yanmaya ve sıralı   
 çalışmaya sahip yüksek performanslı   
 paslanmaz çelik borulu brülör. Daha yavaş  
 pişirmeye olanak sağlayan enerji   
 regülatörü tarafından kontrol edilir.
- Brülördeki ısı, kaynatma kazanının tabanına  
 eşit olarak dağıtılır ve kazanın    
 içindekiler kademeli olarak ısınmasına sebep  
 olur.
- Farklı güç seviyeleri olduğundan brülörün   
 ısıtmasını ayarlama imkanı.
- Brülör, kıvılcım mekanizması ile ateşlenir.

İNDIREKT ALEVLI MODELLER VEYA 
BENMARI
- Otomatik doldurma sistemli kazan   
 çevresindeki benmariler haznesi.
- Üç yollu güvenlik sistemiyle hazne   
 seviyesinin otomatik kontrolü: haznedeki   
 basıncı kontrol etmek için basınç   

 anahtarı, haznenin aşırı ısınmasını önlemek  
 için sınırlayıcı termostat ve aşırı basınç   
 emniyet valfı.
- Haznenin otomatik boşaltılması.
- Kaynatma kazanının tabanındaki ısıtma,   
 çevresinde bulunan haznedeki suya etki   
 eder, bu sayede 107°C’lik bir sıcaklıkta   
 üretilen doymuş buhar, kazanın tabanını ve  
 yanlarını homojen bir şekilde ısıttır.

GAZLI MODELLER
- Optimize edilmiş yanmaya sahip yüksek   
 performanslı paslanmaz çelik borulu brülör.
- Daha düşük su ve enerji tüketimi sağlayan,  
 enerji regülatörü ve basınç anahtarı   
 tarafından kontrol edilir.
- Brülör, kıvılcım mekanizması ile ateşlenir.

ELEKTRIKLI MODELLER
- Benmariler haznesinin alt kısmında bulunan  
 ısıtma elemanları vasıtasıyla ısıtma.
- Enerji regülatörü ve basınç anahtarı 
vasıtasıyla kontrol edilen ısıtma.
- Voltaj: 400 V 3+N. Diğer voltajlar için   
 bölümün sonundaki seçeneklere bakın.

MODEL HZ KOD KAZANLAR TOPLAM GÜÇ
 (kW)

EBATLAR
 (mm)

LPG NG D X H VOLUME (L)

GAZLI KAZANLAR

Direkt ısıtma

M-G710
50 19061151 19074790

Ø420x605 80 17,00 800x730x850
60 19074792 19074793

İndirekt ısıtma veya benmariler

M-G710 BM
50 19066324 19074807

Ø420x605 80 17,00 800x730x850
60 19074809 19074810

ELEKTRİKLİ KAZANLAR

İndirekt ısıtma veya benmari

M-E710 BM - 19067268 Ø420x605 80 11,00 800x730x850

Genel özellikler
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€

2.272

4.139

1.558

2.721

2.264

4.119

Fritözler

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.
- 8 L elektrikli tezgah üstü modeller ve 15 L   
 gazlı ve elektrikli zemin modelleri.
- Robotik kaynakla ve polisajla tezgaha   
 yerleştirilmiş kazanlar.
- Kullanılan yağın kalitesini ve özelliklerini   
 daha uzun süre korumaya yardımcı olan,   
 kazanın alt kısmındaki soğuk bölge. 
- 60 ila 200°C arasında termostatik sıcaklık   
 kontrolü.
- Tüm modellerde emniyet termostatı.
- Her kazan için ayrı kapaklarla donatılmıştır.
- Sağlam, güvenilir ve yüksek sıcaklıklara   

 dayanıklı mekanik bilyeli valf aracılığıyla   
 yağın kazandan tahliyesi.Tahliye kontrolü,     
 8 L modeller için kontrol panelindedir.
- Çok hızlı ısınan ve yüksek güç:litre oranına  
 sahip çok güçlü makineler (1,00 kW/litre’ye  
 kadar).
GAZLI MODELLER
- Gazlı modeller, kazana monte edilmiş üç   
 adet uzunlamasına ısı transfer borusuna   
 sahiptir.
- Yüksek verimli gazlı brülörler.
- Elde edilen mükemmel yanma sayesinde   
 makinelerin kalanıyla aynı seviyedeki baca.

ELEKTRIKLI MODELLER
- Kusursuz temizlik sağlamak için 90º’den   

 fazla eğilebilen kazan içinde bulunan             
 AISI 304 paslanmaz çelik ısıtma   
 elemanlarına sahip elektrikli modeller.
- Voltaj: 400 V 3+N. Diğer voltajlar için   
 bölümün sonundaki seçeneklere bakın.
TEDARIK EDILEN SEPETLER: 
- 8 L fritözler: Her kazan için 1 küçük sepet   
 (125 x 280 x 100 mm)
- 15 L fritözler: Her kazan için 1 büyük sepet  
 (250 x 280 x 100 mm)

İSTEĞE BAĞLI AKSESUARLAR:
(Bölümün sonundaki aksesuarlar sayfasına 
bakın)
- 15 L fritözler: küçük sepet (125 x 280 x 100 mm).

Genel özellikler

MODEL       HZ KOD HAZNELER TOPLAM GÜÇ
 (kW)

EBATLAR
 (mm)

LPG DOĞAL GAZ MİKTAR HACİM (L) SEPETLER

GAZLI FRITÖZLER

F-G7115
50 19074143 19074785

1 1x15 1 büyük 15,00 400x730x850
60 19074786 19074787

F-G7215
50 19074791 19074794

2 2x15 2 büyük 30,00 800x730x850
60 19074795 19074796

ELEKTRIKLI FRITÖZLER

F-E7108 - 19072100 1 1x8 1 küçük 6,00 400x730x290

F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 küçük 12,00 800x730x290

F-E7115 - 19071300 1 1x15 1 büyük 12,00 400x730x850

F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 büyük 24,00 800x730x850
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€

1.354
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Patates Dinlendirme

- AÇMA/KAPATMA anahtarı ile etkinleştirilen,  
 makinenin arka tarafında bulunan kızılötesi  
 ışıkla ısıtılan yarım modül elektrikle ısıtılan  
 makine.

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tezgah.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.

- 150 mm yüksekliğindeki Gastronorm   
 GN-1/1 kap kapasitesine sahip tezgaha   
 yerleştirilmiş kazan.

- Fritözdeki fazla yağı boşaltmak için eğimli,  
 çıkarılabilir, delikli, paslanmaz çelik bir filtre  
 ile donatılmıştır.

- Su girişini önlemek için bir sisteme sahip   
 kontroller, IPX5 sınıfı koruma.

MODEL KOD KAZANLAR TOPLAM GÜÇ 
(kW)

BOYUTLAR  
(mm)

MF-E705 19072598 NG-1/1 1,00 400x730x290

Genel özellikler
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€

4.850

5.000

Devrilir tavalar

- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.

- Hazneyi yükseltmek için kol sistemi. Kazan,  
 tamamen boşaltması için dikey olana kadar  
 yükseltilebilir.

- Makinen tüm yapısı paslanmaz çelikten   
 üretilmiştir.

- Tüm pişirme ve temizlik işlemlerini   
 kolaylaştırmak için yuvarlak köşeli, kenarsız  
 ve boşaltma için geniş açıklığa sahip olacak  
 şekilde tasarlanmış kazan.

- Kazan tabanının (10 mm) oldukça kalın   
 olması, eşit ısı dağılımını garanti altına alır.

- Ön panelde bulunan bir anahtarla   
 etkinleştirilen solenoid valfı ile kazanı suyla  
 doldurma. Doldurma borusu, makinenin   
 arka tarafında bulunur.

- Yoğuşma suyunu kazanın iç kısmına tekrar  

 yönlendirmek için arkada bir    
 tahliye rafı bulunan çift çeperli kapak.

- Kapalı kapak, serideki tezgahlarla aynı   
 yüksekliktedir ve herhangi bir çıkıntılı   
 eleman veya takviye gerektirmediğinden   
 tezgah olarak kullanılabilir.

- Fazla dökülmeyi önlemek için dengeleme   
 sistemi.

- Ön erişim kapağı kolu.

- Kazanın tabanının altında bulunan,   
 paslanmaz çelik ısıtma elemanları   
 kullanılarak elektrikle ısıtma.

- Termokupleye sahip bir emniyet valfı ile   
 etkinleştirilen ve kontrol edilen, dört adet   
 borudan üretilmiş yüksek verimli paslanmaz  
 çelik brülörlü gazlı ısıtma.

- Kazanın tabanında 50 ila 300 °C arasında   
 termostatik sıcaklık kontrolü.

- Her durumda ısı dağılımında maksimum   
 eşitlik sağlayan ve tutarlı pişirmeyi garanti  
 eden, kazan tabanındaki yüksek   
 kalınlıkla birlikte, kazanın tabanında bulunan  
 brülör boruları veya elektrikli ısıtma   
 elemanları aracılığıyla ısıtma.

Elektrikli modellerin voltajı:

- 400 V 3+N. Diğer voltajlar için bölümün   
 sonundaki seçeneklere bakın.

Genel özellikler

MODEL HZ KOD KALDIRMA 
SİSTEMİ

TANK TİPİ KAPASİTE 
(L)

YÜZEY TOPLAM 
GÜÇ (kW)

EBATLAR 
(mm)

LPG DOĞAL GAZ (mm) (dm2)

Gazlı devrilir tavalar

SB-G710 50-60 19058021 19074854 Manual Inox 60 734x464 34 15 800x730x850

Elektrikli devrilir tavalar

SB-E710 - 19057670 Manual Inox 60 734x464 34 10 800x730x850
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BM 705

2/3

1/3

1/1

1/2

1/4 1/4

BM 710

1/2

1/4 1/4

1/2

1/2

2/3 2/3

1/3 1/6 1/6

1/3 1/3

1/6 1/6

1/6 1/6

1/6 1/6

1/6 1/6

€

1.396

1.742

1.294

1.676

Foodservice | Pişirme Kore 700

Benmariler

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.
- Lazerle kesilmiş bağlantılar, otomatik   
 kaynak ve polisaj. Gizli vidalar.
- 150 mm yüksekliğinde farklı ebatlardaki   
 Gastronorm kaplarla ve aşağıdaki   
 boyutlardaki kaplarla kullanılabilen   
 kazanlar: Yarım modül: 17 litre kapasiteye  
 sahip GN-1/1. 
 Tam modül: 30 litre kapasiteye sahip         
 GN-2/1. 
- Tezgaha yerleştirilmiş AISI-304 paslanmaz  
 çelik kazanlar. 
- Yerçekimli tahliye: taşma borusunun   
 çıkarılmasıyla basit kazan tahliyesi.

- Suyun 30 ila 90 °C arasında termostatik   
 sıcaklık kontrolü.
- Su girişini önlemek için bir sisteme ve   
 koruyucu bir alt stand tabanına   
 sahip kontroller (IPX5 koruması).

GAZLI MODELLER
- Bileşenlerin ısınmasını azaltan yalıtılmış   
 yanma bölmesi.
- Kazanın dışında bulunan, yüksek verimli   
 paslanmaz çelik brülör.
- Piezoelektrik ateşleme aracılığıyla pilot   
 alevi.
- Alternatif manüel ateşleme için boru.
- Elektrik tesisatına gerek duymaz.

ELEKTRIKLI MODELLER
- Kazanın dışında bulunan, AISI 304   
 paslanmaz çelik ısıtma elemanları.
- Emniyet termostatı.
Standart tedarik:
- Gastronorm kapları desteklemek için 2   
 çapraz parça. 
- Kaplar birlikte verilmemektedir.
Aksesuar
- Dolum valfi.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD DEPO TOPLAM GÜÇ
 (kW)

EBATLAR
 (mm)

EBAT HACİM (L)

Gazlı Benmariler

BM-G705
LPG 19069826

NG-1/1 17 3,20 400x730x290
NG 19073060

BM-G710
LPG 19071631

NG-2/1 30 6,40 800x730x290
NG 19074727

Elektrikli Benmariler

BM-E705 - 19071437 NG-1/1 17 2,00 400x730x290

BM-E710 - 19071800 NG-2/1 30 6,00 800x730x290



65 

Fagor Industrial

€

483

516

675

723

944

Nötr Tezgahlar

- 1,5 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelikten üretilmiş tablalar.

- Lazerle kesilmiş bağlantılar ve otomatik   
 kaynak. Gizli vidalar.

- Arkasına bir doldurma musluğu veya   
 musluk takılmak üzere tasarlanmış   
 makineler.

- Yüksek sıcaklıklı enamel dökme demir baca  
 kaplaması.

Genel özellikler

MODEL KOD ÇEKMECELER BOYUTLAR  
(mm)

MİKTAR (mm)

EN-7025 19076626 - - 200x730x290

EN-705 19056719 - - 400x730x290

EN-710 19056790 - - 800x730x290

EN-705 C 19068696 1 300x590x105 (válido 
GN-1/1) 400x730x290

EN-710 C 19068697 1 700x590x105 800x730x290

Available 
March
2020

* Sadece merkezi bloklara veya dikey olmayan duvar resimlerine yerleştirilebilir.
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€

229

€

344

382

926

478

525

684
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Alt standlar

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş   
 sağlam yapı.

- Gizli vidalar.

- KORE 700 ürün yelpazesinden    
 tezgah elemanlarına destek olmak için   
 hızlı bir şekilde bağlanabilirler.

- Açık depolama elemanı olarak kullanılabilir.

- İsteğe bağlı kitlere takılmak üzere   
 tasarlanmıştır:

- Kapaklar.

- 2 GN çekmeceler (MB-705 modeli için).

- GN kapları için raylar, 5 seviyeli (MB-705   
 modeli için, kapı kiti ile uyumlu).

Genel özellikler

Alt standlar için kitler

KOD AÇIKLAMA

19040900
KAPAK KİTİ: Kit, kapağın tersine çevrilebilir olmasını sağlar, böylece 
sola veya sağa açılacak şekilde monte edilebilir.
Kapak sayısı, monte edilecekleri standa göre değişmektedir. 

MODEL KOD OPSİYON OLARAK 
KAPAKLAR (BİRLİKTE 
VERİLMEZ) 

ÇEKMECELER KILAVUZLAR (5 SEVİYE) EBATLAR
 (mm)

MB-7025 19076625 - - - 200x660x560

MB-705 19057229 1 - - 400x660x560

MB-705 C 19067227 - 2 - 400x660x560

MB-705 G 19074825 1 - 1 400x660x560

MB-710 19057290 2 - - 800x660x560

MB-715 19057291 3 - - 1200x660x560

Available 
March
2020
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Fagor Industrial

€

2.387

2.705

2.709

3.189

2.605

 

Pişirici Altı Buzdolapları

Genel özellikler

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI 
TÜKETIMI 

(KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR
 (mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP7-120 BP R-290 50 19074945 2 C 110 657 250 1200x630x590

EMFP7-160 BP R-290 50 19076353 3 C 169 1113 250 1.600x630x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP7-120 B R-290 50 19074943 2 x GN 2/3 C 110 657 250 1200x630x590

EMFP7-160 B R-290 50 19076352 3 x GN 2/3 C 169 1113 250 1.600x630x590

TAM BOY DÜZ ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP7-120 BH R-290 50 19075072 2 x GN 4/3 c 110 777 250 1200x630x590

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip   
 yalıtılmış kompresör.
- Bakır boruya ve alüminyum soğutma   
 kanatlarına sahip buharlaştırıcı.
- 40 kg/m3 yoğunluğa sahip enjekte edilmiş  
 50 mm poliüretan yalıtım.
- Panoramik açılır kapı ve 90º’nin üzerinde   
açık kalma özellikli otomatik kapanma   
 cihazına sahip BP modelleri.
- Yüksekliği ayarlanabilen paslanmaz çelik   
ayaklar (130 mm’den 190 mm’ye kadar),   
 tezgahın toplam yüksekliğinin 580 mm’den  
 640 mm’ye ayarlanmasına olanak sağlar.
 

- Cebri hava soğutma sistemi.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC, +8 ºC,
 38 ºC oda sıcaklığında.
- İklim Sınıfı 4:
- Elektronik sıcaklık ve buz çözme kontrolü   
ve ekranı.
- Kapaklı BP modeli ve GN 2/3 yerleştirme   
 kapasiteli çekmeceye sahip B modeli.
- Farklı GN kap kombinasyonlarını   
 desteklemek için 5 çapraz parça ile   
 donatılmış ve 2 adet GN 2/3 yerleştirme   
 kapasitesine sahip tam boy düz çekmeceli  
 BH modeli. 

Seçenekler:
- 6 tekerlekli kit (2’si frenlidir). Fabrikada   
 monte edilir.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı   
 önlemek  için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kilitli kapaklar.
- 60Hz.
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Orta ya da duvar blokları

Vertical olmayan bloklar

700 Kore Bloklar 
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€

181

181

177

177

942

963

963

776

776

€

31
35
52
62
68
81

303
320
440

27
31
41
52
56
60

294
314
424

Finishing

Baseler

TIP BLOK TIPI AÇIKLAMA KOD

Her maki̇na i̇çi̇n ayri düz 
panel

ORTA YA DA 
DUVAR BLOĞU

Sol düz panel 19081813

Sağ düz panel 19081814

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel. 19081815

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel. 19081816

Her yatak blok i̇çi̇n çi̇ft 
köeşebent*

ORTA BLOK

700 Kore blok için yatay köşebent 19081823

900 Kore + 700 Kore blok için yatay köşebent 700 Kore sol ve 900 
Kore sağ. 19081827

900 Kore + 700 Kore blok için yatay köşebent 700 Kore sağ ve 
900 Kore sol. 19081828

DUVAR 
BLOĞU

Sol yatay köşebent. 19081821

Sağ yatay köşebent. 19081822

TIP AÇIKLAMA KOD

GAZLI* Gazlı base 1 M 19081800
Gazlı base 1,5 M 19081789
Gazlı base 2 M 19081788
Gazlı base 2,5 M 19081787
Gazlı base de 3 M 19081786
Gazlı base 3,5 M 19081785
Gazlı base 4 M 19081784
Gazlı base 4,5 M 19081783
Gazlı base 5 M 19081782

ELEKTRİKLİ Elektrikli base 1 M 19081809
Elektrikli base 1,5 M 19081808
Elektrikli base 2 M 19081807
Elektrikli base 2,5 M 19081806
Elektrikli base 3 M 19081805
Elektrikli base 3,5 M 19081804
Elektrikli base 4 M 19081803
Elektrikli base 4,5 M 19081802
Elektrikli base 5 M 19081801

* Devirmeli tava uç kısımda ise, köşebentlenemez.
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1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

- 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

- 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.152 € 1.328 € 1.504 € 1.680 € 1.856 € 2.031 €

850 € 977 € 1.102 € 1.229 € 1.355 € 1.482 €

€

854

959

1.075

1.354

1.354
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Destekler

TIP AÇIKLAMA KOD

Blok destekleri̇
Standart 19075224

Standart, fişli 19075225

Standart, tıpalı 19075226

Eki̇pman i̇çi̇n*
Optima fırın için 19075227

Salamander için 19075228

Duvar asılı blokları için mevcut değil. Her bir tarafa 1 M nötr elemanlar yerleştirilmeli.

Vertical olmayan bloklar

Izgaralar ve raflar
TIP TIP SOPORTE LARGURA BLOQUE

2M 2 1/2M 3M 3 1/2M 4M 4 1/2M

ORTA TIP KANTILEVER

Izgara

 
İki standart eleman için

19075398 19075399 19075400 19075401 19075402 19075403

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075405 19075406 19075407 19075408 19075409 19075420

2 ekipman desteği için
- 19075423 19075424 19075425 19075426 19075427

Raf
İki standart eleman için

19075436 19075437 19075438 19075439 19075440 19075441

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075443 19075444 19075445 19075446 19075447 19075448

2 ekipman desteği için
- 19075453 19075454 19075455 19075456 19075457

DUVAR TIP KANTILEVER

Izgara İki standart eleman için 19075429 19075430 19075431 19075432 19075433 19075434

Raf İki standart eleman için 19075459 19075460 19075461 19075462 19075463 19075464



71 

Fagor Industrial

€

202

202
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193
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€

31
35
52
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27
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52
56
60

294
314
424

Finishing

TIP AÇIKLAMA KOD

ORTA BLOK

Her makina için ayrı düz panel
Sol düz panel 19081760

Sağ düz panel 19081761

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19081762

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19081763

Her yatay blok için çift 
köşebent* 700 Kore orta blok için yatay köşebent 19081775

900 Kore + 700 Kore orta blok için yatay köşebent: 700 Kore sol 900 Kore sağ 19081779

900 Kore + 700 Kore orta blok için yatay köşebent: 700 Kore sağ 900 Kore sol. 19081780

DUVAR BLOĞU

Her makina için ayrı düz panel Sol düz panel 19081755

Sağ düz panel 19081757

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19081758

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19081759

Her yatay blok için çift 
köşebent* Sol yatay köşebent. 19081773

Sağ yatay köşebent. 19081774

* Devirmeli tava uç kısımda ise, köşebentlenemez.

Baseler
TIP AÇIKLAMA KOD

GAS* Gazlı base 1 M 19081800
Gazlı base 1,5 M 19081789
Gazlı base 2 M 19081788
Gazlı base 2,5 M 19081787
Gazlı base de 3 M 19081786
Gazlı base 3,5 M 19081785
Gazlı base 4 M 19081784
Gazlı base 4,5 M 19081783
Gazlı base 5 M 19081782

ELÉCTRICO Elektrikli base 1 M 19081809
Elektrikli base 1,5 M 19081808
Elektrikli base 2 M 19081807
Elektrikli base 2,5 M 19081806
Elektrikli base 3 M 19081805
Elektrikli base 3,5 M 19081804
Elektrikli base 4 M 19081803
Elektrikli base 4,5 M 19081802
Elektrikli base 5 M 19081801

* Blokta sadece gazlı aparat gazlı var ise, Gazlı base seçin.
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€

7.095

8.538

10.529

12.162

14.479

15.893

17.310

18.727

20.143
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3.661

3.774

4.926

5.979

6.956

7.977

8.188

9.333

9.540

10.649
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TIP AÇIKLAMA KOD

DÜZ PANEL BITIŞLI MONTAJ KITLERI. 

Orta tip kantilever

Kore orta tip kantilever kit 1,5 M 19076835

Kore orta tip kantilever kit 2 M 19076836

Kore orta tip kantilever kit 2,5 M 19076837

Kore orta tip kantilever kit 3 M 19076838

Kore orta tip kantilever kit 3,5 M 19076839

Kore orta tip kantilever kit 4 M 19076840

Kore orta tip kantilever kit 4,5 M 19076841

Kore orta tip kantilever kit 5 M 19076842

Kore orta tip kantilever kit 5,5 M 19076843

Kore orta tip kantilever kit 6 M 19076844

Duvar tip kantilever

Kore duvar tip kantilever kit 1,5 M 19076825

Kore duvar tip kantilever kit 2 M 19076826

Kore duvar tip kantilever kit 2,5 M 19076827

Kore duvar tip kantilever kit 3 M 19076828

Kore duvar tip kantilever kit 3,5 M 19076829

Kore duvar tip kantilever kit 4 M 19076830

Kore duvar tip kantilever kit 4,5 M 19076831

Kore duvar tip kantilever kit 5 M 19076832

Kore duvar tip kantilever kit 5,5 M 19076833

Kore duvar tip kantilever kit 6 M 19076834

YATAY KÖŞEBENT BITIŞLI

Orta veya duvar asılı blok Asılı bloğu yan köşebentli yan destekler ile donatmak için eleman kiti* Consultar

Kantilever: Orta ya da duvar
Vertical olmayan bloklar

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur:

- 4 mm AISI-304 paslanmaz çelik profilli tümleşik   
 destek modülleri.

- Ekipmanı desteklemek için AISI-304 paslanmaz çelik  
 destek kolları.

- AISI-304 paslanmaz çelik arka destekler.

- Hem ön hem de yan taraflarda düz kapatma   
 panelleri (düz panel yerine yan köşebent ile   
 kapatmak isterseniz, kit talep edin ve danışın). 

- Destek ayakları.

* Tüm bu parçalar ekipman dağıtım planı alındıktan   
 sonra ölçüye uygun olarak gönderilecektir.

* Kit siparişine ekleyin. 



73 

Fagor Industrial

€

940

1.055

1.183

1.489

1.489

1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.396 € 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

- 1.633 € 1.870 € 2.106 € 2.343 € 2.580 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.015 € 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

- 1.183 € 1.351 € 1.519 € 1.686 € 1.855 €

1.152 € 1.328 € 1.504 € 1.680 € 1.856 € 2.031 €

850 € 977 € 1.102 € 1.229 € 1.355 € 1.482 €

Terminaciones

Vertical bloklar

Destekler

TIP AÇIKLAMA KOD

Blok destekleri
Standart 19075392

Standart, fişli 19075393

Standart, tıpalı 19075394

Ekipman için*
Optima fırın için 19075395

Salamander için 19075396

Duvar asılı blokları için mevcut değil. Her bir tarafa 1 M nötr elemanlar yerleştirilmeli.

Izgaralar ve raflar
TIP TIP SOPORTE LARGURA BLOQUE

2M 2 1/2M 3M 3 1/2M 4M 4 1/2M

ORTA TIP KANTILEVER

Izgara
 İki standart eleman için

19075398 19075399 19075400 19075401 19075402 19075403

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075405 19075406 19075407 19075408 19075409 19075420

2 ekipman desteği için
- 19075423 19075424 19075425 19075426 19075427

Raf
İki standart eleman için

19075436 19075437 19075438 19075439 19075440 19075441

1 standart destek + 1 ekipman desteği için
19075443 19075444 19075445 19075446 19075447 19075448

2 ekipman desteği için
- 19075453 19075454 19075455 19075456 19075457

DUVAR TIP KANTILEVER

Izgara İki standart eleman için 19075429 19075430 19075431 19075432 19075433 19075434

Raf İki standart eleman için 19075459 19075560 19075561 19075562 19075563 19075564
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15.893

17.310

18.727

20.143

22.458

3.661
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Köprü tipi kantilever için

TYPE AÇIKLAMA KOD

DÜZ PANEL BITIŞLI MONTAJ KITLERI. 

Orta tip kantilever

Kore orta tip kantilever kit 1,5 M 19076835

Kore orta tip kantilever kit 2 M 19076836

Kore orta tip kantilever kit 2,5 M 19076837

Kore orta tip kantilever kit 3 M 19076838

Kore orta tip kantilever kit 3,5 M 19076839

Kore orta tip kantilever kit 4 M 19076840

Kore orta tip kantilever kit 4,5 M 19076841

Kore orta tip kantilever kit 5 M 19076842

Kore orta tip kantilever kit 5,5 M 19076843

Kore orta tip kantilever kit 6 M 19076844

Duvar tip kantilever

Kore duvar tip kantilever kit 1,5 M 19076825

Kore duvar tip kantilever kit 2 M 19076826

Kore duvar tip kantilever kit 2,5 M 19076827

Kore duvar tip kantilever kit 3 M 19076828

Kore duvar tip kantilever kit 3,5 M 19076829

Kore duvar tip kantilever kit 4 M 19076830

Kore duvar tip kantilever kit 4,5 M 19076831

Kore duvar tip kantilever kit 5 M 19076832

Kore duvar tip kantilever kit 5,5 M 19076833

Kore duvar tip kantilever kit 6 M 19076834

YATAY KÖŞEBENT BITIŞLI

Orta veya duvar asılı blok Asılı bloğu yan köşebentli yan destekler ile donatmak için eleman kiti* Danışın

* Kit siparişine ekleyin. 

Bağlantı uçları

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur: 
- 4 mm AISI-304 paslanmaz çelik profilli tümleşik destek modülleri. 
- Ekipmanı desteklemek için AISI-304 paslanmaz çelik destek kolları. 
- AISI-304 paslanmaz çelik arka destekler. 
- Hem ön hem de yan taraflarda düz kapatma panelleri (düz panel  
 yerine yan köşebent ile kapatmak isterseniz, kit talep edin ve danışın). 

 

- Destek ayakları. 
* Tüm bu parçalar ekipman dağıtım planı alındıktan sonra ölçüye uygun 
olarak gönderilecektir.
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€

209
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181

181

177

177

776

776

43

Köprü tipi kantilever için

TYPE AÇIKLAMA KOD

MONTAJ KITLERI

Kore bloğu için köprü kiti 1 M 19044954

Kore bloğu için köprü kiti 1,5 M 19044955

Kore bloğu için köprü kiti 2 M 19044956

Kore bloğu için köprü kiti 2,5 M 19044957

Kore bloğu için köprü kiti 3 M 19044958

Kore bloğu için köprü kiti 3,5 M 19044959

Kore bloğu için köprü kiti 4 M 19044960

DIŞ SONLANDIRMA

Her makina için ayrı düz panel Sol düz panel 19081813

Sağ düz panel 19081814

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sol düz panel 19081815

Uç kısmında devirmeli tavalı blok için sağ düz panel 19081816

Her yatay blok için çift 
köşebent* Sol yatay köşebent. 19081821

Sağ yatay köşebent. 19081822

İÇ KAPLAMA

Köprü bloğu için iç bireysel panel 19081993

Bağlantı uçları

Aşağıdaki kitler şunlardan oluşur: 
- Dirsekli makinalar için iki destek kirişi. 
- Yatay makinaların kirişleri için demirleme elemanları. 
- Dirsekli makinalar için demirleme elemanları. 

- İkiden fazla modüllü köprüler için orta destek. 
* Köprü bloklarına düşey olarak yerleştirilemez. 
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Baseler
TYPE AÇIKLAMA KOD

GAZLI* Gazlı base 0,5 M 19081990
Gazlı base 1 M 19081800
Gazlı base 1,5 M 19081789
Gazlı base 2 M 19081788
Gazlı base 2,5 M 19081787
Gazlı base de 3 M 19081786
Gazlı base 3,5 M 19081785
Gazlı base 4 M 19081784
Gazlı base 4,5 M 19081783
Gazlı base 5 M 19081782

ELEKTRİKLİ Elektrikli base 0,5 M 19081991
Elektrikli base 1 M 19081809
Elektrikli base 1,5 M 19081808
Elektrikli base 2 M 19081807
Elektrikli base 2,5 M 19081806
Elektrikli base 3 M 19081805
Elektrikli base 3,5 M 19081804
Elektrikli base 4 M 19081803
Elektrikli base 4,5 M 19081802
Elektrikli base 5 M 19081801

* Blokta sadece gazlı aparat gazlı var ise, Gazlı base seçin.
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265

€
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Aksesuarlar
Pişirici aksesuarlar

Aksesuarlar for charcoals

Fritöz aksesuarları

Pleyt ızgara aksesuarları

AÇIKLAMA KOD

KORE musluk kiti, sol 19076661

KORE musluk kiti, sağ 19076662

Kore düz döküm pleyt (350 x 300 mm) 19078476

Wok ocak tenceresi adaptörü 19078477

2’li pirinç difüzör kiti (1 x 5,25 kW + 1 x 8 kW) C-G720 19084557
2’li yüksek güç pirinç difüzör kiti (1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G720 H 19084558
4’lü pirinç difüzör kiti (2 x 5,25 kW + 1 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G740, C-G741, C-GE741 19084559
4’lü yüksek güç pirinç difüzör kiti (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G750, C-G751 19084571
6’lı pirinç difüzör kiti (3 x 5,25 kW + 2 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G740 H, C-G741 H, C-GE741 H 19084570
6’lı yüksek güç pirinç difüzör kiti (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G760, C-G761, C-GB761, C-GB761 R 19084572
Kit 6 difusores de latón alta potencia (6 x 8 kW) C-G760 H, C-G761 H, C-GB761 H, C-GB761 R H 19084573

AÇIKLAMA KOD

15L küçük fritöz sepeti 19078478

AÇIKLAMA KOD

KORE 0,5 M kızartma tezgahı sıçrama siperliği 19078921

KORE 1 M kızartma tezgahı sıçrama siperliği 19078920

Kızartma tezgahı kazıyıcı 19045083

AÇIKLAMA KOD

KORE kömür kazıyıcı - FE Izgara 19045084

KORE kömür kazıyıcı - Paslanmaz çelik Izgara 19058313

Bain mari aksesuarları

AÇIKLAMA KOD

Kare su doldurma musluğu 19074221

Tekerlekli makineler
AÇIKLAMA KOD

KORE 4 tekerlek kiti 19044983

KORE 2 sabit tekerlek kiti 19044985

Available 
March
2020
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Makarna pişirici aksesuarları

Transformations to other voltages - "marine" version (*)

Machines destined for ships, 440 V - 3 Phase, should be requested in the order indicating these data:

- KOD for the standard appliance 400 V 3+N.

- Note for assembly 440 V - 3 phases without neutral.

(*): Bu voltajın sunulup sunulmadığını öğrenmek için danışın

AÇIKLAMA KOD

MARINE - Tiliting bratt pans and boilling pans - Transformation for ship - 440 III 19057294

MARINE - Other appliances - Transformation for ship - 440 III (*)

230 III - Transformation to 230 V three-phase without neutral (*)

230 1N - Transformation to 230 V single-phase (*)

AÇIKLAMA KOD

Pasta cooker baskets kit  40 L – 6x1/6 square 19036341

Pasta cooker baskets kit 40 L– 6x1/6 round 19036342

Pasta cooker baskets kit 40 L – 4x1/4 19036344

Pasta cooker baskets kit  40 L– 2x1/2 19036340

Pasta cooker baskets kit  26 L– 4x1/6 square 19076807

Pasta cooker baskets kit  26 L– 4x1/6 round 19076809

Available 
March
2020

AÇIKLAMA KOD

700 Kore 1/4 M yüksek baca aparat kiti 19081053

700 Kore0 1/2 M yüksek baca aparat kiti 19081052

700 Kore 1 M yüksek baca aparat kiti 19081051

700 Kore 1 1/2 M yüksek baca aparat kiti 19081054

* Elektrikli fritözler hariç tüm aparatlara takılabilir.

Yüksek baca kiti



Küçük işletmelerin 
tüm pişirme 
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600 Serisi

Gazlı cihazlar, belirtilen basınçlar kullanılarak bağlantıya hazırlanır 
:
LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2

600 Serisi
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797
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2.319

2.335

MODEL GAZLI KOD BRÜLÖRLER FIRIN TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

3 KW KW

C-G620
LPG 19080713

2 - 6,00 400x650x290
NG 19080714

C-G640
LPG 19080715

4 - 12,00 600x650x290
NG 19080716

C-G641
LPG 19080718

4 5,20 17,20 600x650x850
NG 19080719

C-GE641
LPG 19080723

4 6,00 18,00 600x650x850
NG 19080724

Açık brülörlü gazlı ocaklar

Genel özellikler

- Damgalı paslanmaz çelik üst yüzey.

- Çift ızgara ve nikel kaplama brülörler.

- Çift ızgaranın boyutları: 286 x 534 mm.

- Emniyet valfli ve termokupllu açık brülörler.

- Piezoelektrik ateşlemeli brülörler.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş   
 koruyucu bir destek tabanına ve sisteme   
 sahip kumandalar.

- Bileşenlere önden erişim.

 

FIRIN

- Paslanmaz çelik gazlı veya elektrikli statik  
 fırın arasında seçim yapma imkanı,   
 boyutları:450 x 420 x 300 mm.

- Pilot alevli ve termokupllu; 5,2 kW boru   
 brülörlü gazlı fırın.

- Biri tabanda diğeri üstte olmak üzere iki   
 adet 3 kW ısıtma elemanına sahip elektrikli  
 fırın.

- Termostatik valf ile sıcaklık kontrolü 
 (120 – 350 °C).
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Elektrikli pişiriciler

Genel özellikler

Cam seramik ocaklar

Genel özellikler

MODEL KOD PLEYTLER FIRIN TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

2,0 KW 1,5 KW 3+3 KW

C-E620 19080720 2 - - 4,00 400x650x290

C-E640 19080721 3 1 - 7,50 600x650x290

C-E641 19080722 3 1 1 13,50 600x650x850

MODEL KOD PLEYTLER YÜZEY
(MM)

TOPLAM GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR 
(mm)

2 KW 1,5 KW

C-V620 19080725 1 1 315x545 3,50 400x650x290

C-V640 19080726 2 2 515x545 7,00 600x650x290

- Damgalı paslanmaz çelik üst yüzey.

- 7 konumlu anahtarlarla kumanda edilen yerleşik ısıtma  
 elemanlarına sahip döküm demir elektrikli plakalar.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş koruyucu bir  
 destek tabanına ve sisteme sahip kumandalar.

- Bileşenlere önden erişim. FIRIN

- Paslanmaz çelik elektrikli statik fırın, boyutları: 
 450 x 420 x 300 mm.

- Tabanda (3 kW) ve üst kısımda (3 kW) yer alan ısıtma  
 elemanı.

- Termostatik valf ile sıcaklık kontrolü 
 (50 – 350 °C).

- Paslanmaz çelik üst yüzey.

- Biri 1,5 kW gücünde ve 80 mm ve diğeri 2 kW ve 210 mm  
 olan iki dairesel radyant ısıtma elemanı.

- 8 konumda kumanda edilebilen güç anahtarı.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş koruyucu bir  
 destek tabanına ve sisteme sahip kumandalar.
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Pleyt ızgaralar

Genel özellikler

- Düz, oluklu veya karışık set üstü ocaklı   
 modeller (1/2 düz ve 1/2 oluklu).

- Elektrikli modeller: Gömülü paslanmaz   
 çelik ısıtma elemanlı ve termostat   
 sıcaklık kontrollü elektrik ısıtmalı modeller,  
 50 - 310 ° C.

 

- Gazlı: Ateşleme için pilot alevli paslanmaz  
 çelik brülör. Galvanizli karbon çelik valfe   
 veya termokupllu emniyet valfine sahip   
 modeller.

- Bir ızgara tipi, iki ayrı ısıtma alanı sunar.

- Çıkarılabilir yağ toplama çekmecesi.
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PLAKA TİPLERİ L: Düz pleyt. / R: Oluklu pleyt. / L+R: 1/2 düz pleyt - 1/2 oluklu pleyt. / C: 50 mikron kalınlığında krom kaplı çelik sacdan pleyt. 

MODEL GAZLI KOD PLAKASI GAZ GÜCÜ
(kW)

BOYUTLAR  
(mm)

TİP ALANLAR (DM2)

GAZLI PLEYT IZGARALAR

Maks.-min. valflı modeller

FT-G605 V L 
LPG 19080739

L 1 20 4,70 400x650x290
NG 19080750

FT-G605 V R
LPG 19080751

R 1 20 4,70 400x650x290
NG 19080752

FT-G610 V L
LPG 19080758

L 2 30 7,00 600x650x290
NG 19080759

FT-G610 V R
LPG 19080762

R 2 30 7,00 600x650x290
NG 19080763

FT-G610 V L+R
LPG 19080760

L+R 2 30 7,00 600x650x290
NG 19080761

Krom plakaya ve termostata sahip modeller (120 ºC - 310 ºC)

FT-G605 C L
LPG 19080736

C L 1 20 4,00 400x650x290
NG 19080738

FT-G610 C L
LPG 19080753

C L 2 30 7,00 600x650x290
NG 19080754

FT-G610 C L+R
LPG 19080755

C L+R 2 30 7,00 600x650x290
NG 19080756

ELEKTRIKLI PLEYT IZGARALAR

Termostat ayarına sahip modeller (120 ºC - 310 ºC)

FT-E605 L - 19080765 L 1 20 4,80 400x650x290

FT-E605 R - 19080766 R 1 20 4,80 400x650x290

FT-E610 L - 19080769 L 1 30 6,40 600x650x290

FT-E610 R - 19080771 R 1 30 6,40 600x650x290

FT-E610 L+R - 19080770 L+R 1 30 6,40 600x650x290

Krom plakaya sahip modeller

FT-E605 C L - 19080764 C L 1 20 4,80 400x650x290

FT-E610 C L - 19080767 C L 1 30 6,40 600x650x290

FT-E610 C L+R - 19080768 C L+R 1 30 6,40 600x650x290
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€

1.889

€

1.593

Elektrikli makarna pişiriciler

Genel özellikler

Elektrikli devrilir tava

Genel özellikler

MODEL KOD DEPO GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR   
(mm)

EBATLA (MM) (L)

CP-E605 19080710 250x350 15 6,00 400x650x290

MODEL KOD DEPO ELEKTRİK 
GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR   
(MM)

EBAT (L)

CMF6-05 19080711 GN-1/1 15 3,20 400x650x850

- Aşağıdaki kullanım imkanlarını sunan çok yönlü makine:

- Kızartma ızgarası 
· Kızartma tavası. 
· Sulu yemek pişirmek için tencere. 
· Benmari.

- Paslanmaz çelikten imal edilmiş, entegre hazneli, GN-1/1   
 boyutlarında.

- Haznenin alt kısmına gizlenmiş, sıcaklığı 50 C - 250 C arasında   
düzenleyen bir termostat ile kumanda edilen ısıtma rezistansları.

- Hazne boşaltma kolu.

- Alt kısımda, 200 mm derinlikteki hazneden akan suyu toplamak   
   için sunulan kap.

- Ayrıca Monofaze versiyonda - 230 V - 1 + N.

- Paslanmaz çelik yüzeye entegre AISI-316 paslanmaz çelik   
 damgalı.

- 15 litre kapasiteli hazne.

- 8 konumlu enerji regülatörü ile kumanda edilen ısıtma.

- Hazne boşaltma kolu.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş koruyucu bir destek   
 tabanına ve sisteme sahip kumandalar.

- Hazne boyutları: 250 x 350 x 130 mm.

- Dahili ekipman: 4 sepet (120 x 160 x 120 mm).
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Genel özellikler

Fritözler

MODEL GAZLI KOD KAZANLAR GÜÇ
(kW)

BOYUTLAR
(mm)

MİKTAR HACİM (L) SEPETLER

GAZLI FRITÖZLER

F-G6108
LPG 19080729

1 8 1 7 400x650x290
NG 19080730

F-G6208 
LPG 19080731

2 2x8 2 14 600x650x290
NG 19080732

ELEKTRIKLI FRITÖZLER

F-E6108 - 19080734 1 8 1 6 400x650x290

F-E6208 - 19080735 2 2x8 2 12 600x650x290

- Paslanmaz çelik yüzeye entegre paslanmaz  
 çelik damgalı.

- 60 ile 200 °C arasında termostatik sıcaklık  
 kontrolü.

- Emniyet termostatı.

 

- Gazlı modeller: pilot ve termokupllu   
 elektromanyetik valf ile gerçekleştirilen   
 otomatik brülör ateşleme.

- Elektrikli modeller: haznenin içini   
 temizlemeyi kolaylaştıran döner ısıtma   
 elemanı.

- Hazneyi boşaltmak için sunulan kontrol   
 panelindeki kol.

 -Sepet boyutları:200 x 250 x 100 mm.

- Entegre hazne kapağı.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş   
 koruyucu bir destek tabanına ve sisteme   
 sahip kumandalar.
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€

915

€
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Patates Dinlendirme

Genel özellikler

Benmariler

Genel özellikler

MODEL KOD DEPO GÜÇ (KW) BOYUTLAR
(mm)

KONTEYNIR (DM2) ÜST ALT TOPLAM

MF-E605 19080772 GN-1/1 20 1,00 - 1,00 400x650x290

MODEL KOD DEPO GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

KONTEYNIR (L)

BM-E605 19080577 GN-1/1 15 1,60 400x650x290

- Paslanmaz çelikten imal edilmiş, çıkarılabilir, GN-1/1   
boyutlarında hazne.

- Çıkarılabilir filtre.

- Üst kısımdaki 1 kW seramik ısıtma elemanı.

- Açma/kapama düğmesi.

- Entegre paslanmaz çelik damgalı, 150 mm derinliğinde, GN- 
 1/1 boyutlarında hazne.

- Hazne altına gizlenmiş silikon ısıtma elemanları.

- 30 ile 90 °C arasında termostatik sıcaklık kontrolü.

- Emniyet termostatı.

- Hazne boşaltma kolu.

- Kaplar dahil değildir.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş koruyucu bir  
 destek tabanına ve sisteme sahip kumandalar.
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€

1.423

€
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Gazlı lavataş ızgaralar

Genel özellikler

Nötr Tezgahlar

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD IZGARALAR GAZ GÜCÜ BOYUTLAR  
(MM)

TİP MIKTAR (DM2) (KCAL/H) (KW)

B-G605 I
LPG 19080578 Stainless 

Steel 1 20 6.000 6,98 400x650x440
NG 19080579

MODEL KOD BOYUTLAR  
(mm)

EN-605 19080727 400x650x290

EN-610 19080728 600x650x290

- Tezgah üstü cihazlar.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik ızgara.

- Izgara boyutları: 400 x 500 mm

- Volkanik taşların paslanmaz çelik borulu brülörlerle   
 ısıtılması.

- Elektronik kıvılcım ateşleyicisi ile brülör ateşlemesi 

- Sıçramaları önlemek üzere paslanmaz çelik arka plaka ile  
 donatılmış cihazlar.

- Çıkarılabilir yağ toplama çekmecesi.

- Su sızmasını önlemek üzere geliştirilmiş koruyucu bir  
 destek tabanına ve sisteme sahip kumandalar.

- Çıkarılabilir paslanmaz çelik üst yüzey.



Fagor Industrial

89 

€

278

325

257

156

52

Alt standlar ve kapaklar

MODEL KOD OPSİYONEL KAPILAR
(İÇERMEZ)

BOYUTLAR   
(MM)

ALT STANDLAR

MB-605 19004904 Seçenek: Kapak Seti 400 400x650x560

MB-610 19004987 Seçenek: Kapak Seti 600 600x650x560

KAPAKLAR

KIT DOOR 600 19004430 MB6-10 standı için komple kapak (2 parça) 2 (300x560)

KIT DOOR 400 19004581 MB6-05 standı için tek sağ veya sol kapak 400x560

UNIÓN GAMA 600 19004478 600 serisi modül bağlantısı

- Paslanmaz çelik destek yapı ile üretilmiş.

- 600 serisinden üst yüzey elemanları için destek görevi görecek   
 şekilde hızla bağlanabilir. 

- Açık bir depolama elemanı olarak kullanılabilir.

- Kapakları, kapalı dolaplara dönüştürmek için takılmak üzere   
 tasarlanmıştır.
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Tablalar - alt standlar

Tablalar - kapaklı alt standlar
Genel özellikler

- Made of stainless steel.

- Sliding doors.

Genel özellikler

- Made of stainless steel.

- Low rack.

MODEL KOD BOYUTLAR 
(MM)

MNB-120 19006348 1.200x700x600

MNB-140 19006462 1.400x700x600

MNB-160 19006564 1.600x700x600

MNB-180 19006782 1.800x700x600

MNB-200 19007021 2.000x700x600

MODEL KOD BOYUTLAR   
(mm)

ANB-120 19006349 1.200x700x600

ANB-140 19006463 1.400x700x 600

ANB-160 19006565 1.600x700x600

ANB-180 19006783 1.800x700x600

ANB-200 19007022 2.000x700x600
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- Keskin kenarlı ve yüzeyli cihazların   
 ergonomi ve hareketle ilgili sorunlara yol   
 açabileceği küçük boyutlu geçiş alanlarına  
 yerleştirme bakımından uygun silindirik   
 yapılı ve hazneli kaynatma tenceresi, farklı  
 açılardan rahat kullanım imkanı verir.

- 20/10 ile 40/10 arasında kalınlığa sahip   
 AISI-316 paslanmaz çelik tabanlı hazne   
 özellikle asidik ürünler için uygundur.

- 20/10 ile 40/10 arası kalınlıkta AISI-304   
 paslanmaz çelik duvarlar. Endirekt   
 versiyonlarda çift duvar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, denge yayları ve atermik   
 tutamak.

- AISI-304 paslanmaz çelik destek yapısı.

- Parlak AISI-304 dış kaplaması.

- Ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar.

- Yüksek yoğunluklu seramik elyaf plakalarla  
 garanti edilen ısı yalıtımı.

- Çıkarılabilir filtreli hazne drenaj deliği.

- Yalıtımlı atermik tutamaklı ön drenaj   
 musluğu.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma sırasında hazneyi basınçsız hale   
 getirmek üzere havanın boşaltılmasına   
 yönelik manuel valf.

- Hazneye hareketli çıkışa sahip musluktan   
su ilave edilir.

- Isıtma:

. Gaz:

- Yüksek performanslı paslanmaz çelik   
 borulu brülörler.

- Manuel piezoelektrik ateşleme ve pilot   
 alevi.

- Duman tahliye ızgarası.

- Emniyet valfli ve termokupllu musluk   
 (direkt versiyonda).

. Endirekt elektrikli:

- Enerji varyatörü sayesinde ayarlanabilir   
 güce sahip Incoloy alaşımına daldırılmış   
 ısıtma elemanları ile ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan   
 emniyet termostatı.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 otomatik su yükleme seçeneğine sahip su  
 kontrol sistemi.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi

. Endirekt buhar:

- Buharın kademeli olarak astara   
 eklenmesine imkan veren bir valf   
 aracılığıyla buharla (kullanıcının   
 bağlantısından) ısıtılır.

- Endirekt ısıtma ekipmanı: 0,5 bar’a   
 ayarlanmış bir emniyet valfi, bir manuel   
 basınç valfi ve bir gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda    
 basınç kontrolü sistemi.

- Basınçlı veya otoklav versiyonları, pişirme   
döngülerinin gün içinde hızlanmasına   
 imkan verir. Bunlar silikon kauçuk hava   
 geçirmez bir bağlantıyla ve hava geçirmez  
 şekilde kapatmak için kelepçelerle ve 0,05  
 bar'a ayarlanmış bir güvenlik valfi ile   
 donatılmıştır.

Genel Özellikler

Sabit silindirik kaynatma tencereleri
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€

16.750
22.347

19.337
24.489

17.618
20.825
28.414

20.083
22.975
31.022

17.446
19.828
26.892

19.383
22.364
29.482

12.670
14.700
19.983

15.345
17.571
22.540

€

1.770

2.365

3.619

4.362

2.709

1.518

764

764

2.311

3.007

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

SİLİNDİRİK GAZLI KAYNATMA TENCERELERİ

Direkt gaz ısıtmalı

MCG-300 19003043 39 300 1290x1391x950

MCG-500 19001445 55 500 1390x1479x1020

Doğrudan basınçlı gaz ısıtmalı

MCG-300 A 19003041 39 300 1290x1391x950

MCG-500 A 19001446 55 500 1390x1479x1020

Endirekt gaz ısıtmalı

MCIG-200 19003078 39 200 1090x1195x900

MCIG-300 19001448 48 300 1290x1391x950

MCIG-500 19003079 55 500 1390x1479x1020

Endirekt basınçlı gaz ısıtmalı

MCIG-200 A 19001447 39 200 1090x1195x900

MCIG-300 A 19001449 48 300 1290x1391x950

MCIG-500 A 19001450 55 500 1390x1479x1020

ELEKTRİKLİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt elektrik ısıtmalı

MCIE-200 19003076 24 200 1060x1000x900

MCIE-300 19001443 36 300 1260x1200x950

MCIE-500 19003077 48 500 1360x1300x1000

Endirekt basınçlı elektrik ısıtmalı

MCIE-200 A 19001442 24 200 1060x1000x900

MCIE-300 A 19003040 36 300 1260x1200x950

MCIE-500 A 19001444 48 500 1360x1300x1000

BUHARLI SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MCIV-200 19003080 - 200 1095x1000x900

MCIV-300 19001453 - 300 1295x1200x950

MCIV-500 19003081 - 500 1395x1300x1000

Endirekt basınçlı buhar ısıtmalı

MCIV-200 A 19001452 - 200 1095x1000x900

MCIV-300 A 19003051 - 300 1295x1200x950

MCIV-500 A 19001454 - 500 1395x1300x1000

Aksesuarlar
MODEL KOD AÇIKLAMA

CM-2200 19084524 200 litrelik kaynatma tenceresi için kit 2 1/2 sepetleri

CM-2300 19084525 300 litrelik kaynatma tenceresi için kit 2 1/2 sepetleri

CM-4300 19084526 300 litrelik kaynatma tenceresi için kit 4 1/4 sepetleri

CM-4500 19084527 500 litrelik kaynatma tenceresi için kit 4 1/4 sepetleri

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü
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Genel Özellikler

Mikserli sabit silindirik kaynatma tencereleri

- 20/10 ile 40/10 arasında kalınlığa sahip   
 AISI-316 paslanmaz çelik tabanlı hazne   
 özellikle asidik ürünler için uygundur.

- 20/10 ile 25/10 arası kalınlıkta AISI-304   
 paslanmaz çelik pişirme haznesi duvarları.

- Çıkarılabilir filtreli hazne drenaj deliği.

- Yalıtımlı atermik tutamaklı 2” ön drenaj   
 musluğu.

- AISI-304 paslanmaz çelik tabanlı ve duvarlı  
 çift yapılı sistem.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, ön yükleme yaylı krom çelik   
 kordon ve atermik tutamak ile donatılmıştır.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
manuel hava tahliye valfi.

- 2 versiyon:

. Normal versiyon: 0,5 bara ayarlanmış yaylı  
 emniyet valfi.

. Otoklav versiyonu: silikon kauçuk bağlantı  
 sistemi, kapağı hava geçirmez şekilde   
 kapatmak için sunulan kelepçeler ve 0,05   
bar'a ayarlanmış bir emniyet valfi.

- Yüksekliği ayarlanabilir çelik ayaklara sahip  
 30/10 kalınlığında paslanmaz çelik destek  
 yapısı.

- 10/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik dış duvarlar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik raf.

- İç parçaların kolay incelenmesini sağlayan  
 çıkarılabilir iç kaplama.

- Yüksek yoğunluklu seramik elyaf plakalarla  
 garanti edilen ısı yalıtımı.

- Karıştırma sistemi:

. 386 Nm’ye varan kuvvet seviyelerinde   
 çalışabilen, 7 ile 28 g/m arasında   
 ayarlanabilir dönüş hızına sahip AISI-316   
paslanmaz çelik mikser

. Elektronik anahtar ile çalışma yönünü   
 tersine çevirme imkanı.

. Temizleme ve ürün çıkarma süreçlerini   
 kolaylaştırmak için sunulan çıkarılabilir   
 mikser.

. Paslanmaz çelik radyal kollarla ve Teflon   
 seramik bıçaklarla monte edilen Mikser.

- Isıtma:

. Çift duvarlı, endirekt elektrikli:

- Enerji varyatörü sayesinde ayarlanabilir   
 güce sahip Incoloy alaşımına daldırılmış   
 ısıtma elemanları ile ısıtılır.

- Termoregülasyon ve sıcaklık ve işlem   
 süresinin elektronik zaman gecikmesi.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan ısıtma  
 elemanlarına sahip emniyet termostatı.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 problu otomatik su yükleme seçeneğine   
 sahip su kontrol sistemi.

- Bir basınç anahtarı ve 0,5 bar’a ayarlanmış  
 bir emniyet valfi, bir düşürme valfi ve bir   
 gösterge aracılığıyla gerçekleştirilen çift   
 duvar basınç kontrolü.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi.

. Çift duvarlı, endirekt buharlı:

- Buharın kademeli olarak çift duvara   
 eklenmesine imkan veren bir    
 karşı basınç valfi aracılığıyla    
 buharla (kullanıcının bağlantısından) ısıtılır.

- 0,5 bar’a ayarlanmış bir emniyet valfi,   
 düşürme valfi ve gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda basınç    
 kontrolü sistemi.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi.
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€

38.677

44.118

51.166

40.618

46.638

53.737

33.876

38.957

44.295

36.559

41.846

46.810

€

2.709

1.518

764

764

2.311

3.007

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

ELEKTRİKLİ MİKSERLİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt elektrik ısıtmalı

MCIE-200 M 19084225 24,37 200 1120x1000x1000

MCIE-300 M 19084227 36,37 300 1320x1200x950

MCIE-500 M 19084231 48,37 500 1420x1300x1050

Endirekt basınçlı elektrik ısıtmalı

MCIE-200 A M 19084226 24,37 200 1120x1000x1000

MCIE-300 A M 19084229 36,37 300 1320x1200x950

MCIE-500 A M 19084232 48,37 500 1420x1300x1050

BUHARLI MİKSERLİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MCIV-200 M 19084233 0,37 200 1120x1000x1000

MCIV-300 M 19084235 0,37 300 1320x1200x950

MCIV-500 M 19084237 0,37 500 1420x1300x1050

Endirekt basınçlı buhar ısıtmalı

MCIV-200 A M 19084234 0,37 200 1120x1000x1000

MCIV-300 A M 19084236 0,37 300 1320x1200x950

MCIV-500 A M 19084238 0,37 500 1420x1300x1050

MODEL KOD AÇIKLAMA

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü

Aksesuarlar
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Genel Özellikler

Devirmeli silindirik kaynatma tencereleri

- Yan yükleme sütunlarına sahip otomatik   
 devirmeli kaynatma tenceresi. Haznenin   
 devrilebilmesi katı yiyeceklerin aktarımını   
 kolaylaştırır. Bu, yüksek miktarlarda yiyecek  
 pişirmenin en hızlı ve en kolay yoludur.

- 20/10 ile 40/10 arasında kalınlığa sahip   
 AISI-316 paslanmaz çelik tabanlı pişirme   
 haznesi ve 20/10 ile 25/10 arasında   
 kalınlığa sahip AISI-304 paslanmaz çelik   
 çift duvar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, denge yayları; atermik tutamak  
 ve isteğe bağlı olarak sunulan yalıtımlı bir   
kapak mevcuttur.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
 manuel hava tahliye valfi.

- Sıcak ve soğuk su için ayarlanabilir krom   
 bronz mikser.

- 0,5 bar değerine ayarlı ağırlık emniyet valfi.

- Bir çerçeve üzerine takılmış 30/10   
 kalınlığında paslanmaz çelik destek yapısı.

- İnce parlak AISI-304 dış kısım .

 - Yüksek yoğunluklu seramik elyaf   
 panellerle garanti edilen ısı yalıtımı.

- Bir hidrolik silindir aracılığıyla sunulan   
 otomatik devirme sistemi.

- Eğimde otomatik kapanma sistemi.

- Isıtma:

GAZ:

- Yüksek performanslı paslanmaz çelik   
 borulu brülörler.

- Manuel piezoelektrik ateşleme ve pilot   
 alevi.

- Duman tahliye ızgarası.

- Emniyet valfli ve termokupllu musluk   
 (direkt versiyonda).

. Endirekt elektrikli:

- Enerji varyatörü sayesinde ayarlanabilir   
 güce sahip Incoloy alaşımına daldırılmış   
 ısıtma elemanları ile ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan emniyet  
 termostatı.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 otomatik su yükleme seçeneğine sahip su  
 kontrol sistemi.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi

ENDIREKT BUHAR:

- Buharın kademeli olarak astara   
 eklenmesine imkan veren    
 bir valf aracılığıyla buharla (kullanıcının   
 bağlantısından) ısıtılır.

- Endirekt ısıtma ekipmanı: 0,5 bar’a   
 ayarlanmış bir emniyet valfi, bir manuel   
 basınç valfi ve bir gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda basınç    
 kontrolü sistemi.
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€

22.079

22.657

26.162

28.971

41.075

23.650

24.963

29.080

32.657

43.573

22.657

23.811

27.370

31.894

44.361

20.113

21.814

27.176

31.055

41.859

€

2.709

1.518

764

764

2.311
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597

626

1.015

1.070

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

GAZLI DEVİRMELİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Direkt gaz ısıtmalı

MCBG-100 19001283 26,4 100 1600x970x1050

MCBG-150 19001227 26,4 150 1600x970x1050

MCBG-200 19001284 39,4 200 1750x1135x1050

MCBG-300 19001228 39,4 300 1960x1325x1300

MCBG-500 19001285 55,4 500 2050x1475x1300

Endirekt gaz ısıtmalı

MCBIG-100 19001229 26,4 100 1600x970x1050

MCBIG-150 19001286 26,4 150 1600x970x1050

MCBIG-200 19001230 39,4 200 1750x1135x1050

MCBIG-300 19001287 48,4 300 1960x1325x1300

MCBIG-500 19001231 55,4 500 2050x1475x1300

ELEKTRİKLİ DEVİRMELİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MCBIE-100 19001278 12,4 100 1600x885x1050

MCBIE-150 19003052 16,4 150 1600x885x1050

MCBIE-200 19001280 24,4 200 1750x1035x1050

MCBIE-300 19003053 36,4 300 1950x1230x1300

MCBIE-500 19001282 48,4 500 2050x1370x1300

BUHARLI DEVİRMELİ SİLİNDİRİK KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MCBIV-100 19003072 0,4 100 1600x885x1050

MCBIV-150 19001289 0,4 150 1600x885x1050

MCBIV-200 19003073 0,4 200 1750x1035x1050

MCBIV-300 19001291 0,4 300 1950x1230x1300

MCBIV-500 19003074 0,4 500 2050x1370x1300

MODEL KOD AÇIKLAMA

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü

FBM-150 19084533 100-150 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-200 19084534 200 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-300 19084535 300 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-500 19084536 500 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

Aksesuarlar
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Sabit dikdörtgen kaynatma tencereleri

- Silindirik hazneli dikdörtgen kaynatma   
 tenceresi. Tek başına veya başka   
 makinelerle monte edilebilir. Rijitliği ve   
 işlevselliği sayesinde uzun süreli ve sürekli  
 kullanıma uygundur.

- 20/10 ile 40/10 arasında kalınlığa sahip   
 AISI-316 paslanmaz çelik tabanlı pişirme   
haznesi ve 20/10 ile 25/10    
 arasında kalınlığa sahip AISI-304   
 paslanmaz çelik duvarlar.

- Çıkarılabilir filtreli hazne drenaj deliği.

- Yalıtımlı atermik tutamaklı ön drenaj   
 musluğu.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, ön yükleme yaylı krom çelik   
 kordon ve atermik tutamak ile donatılmıştır.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
manuel hava tahliye valfi.

- 2 versiyon:

. Normal versiyon: yay ve ağırlık emniyet valfi  
 (makinenin kapasitesine bağlı olarak) 0,5   
bar olarak ayarlanmıştır.

. Otoklav versiyon: silikon kauçuk bağlantı   
 sistemi, kapağı hava geçirmez şekilde   
 kapatmak için kelepçelenir. 0,05   
 bar değerine ayarlı emniyet valfi.

- Yüksekliği ayarlanabilir çelik ayaklara sahip  
 30/10 kalınlığında paslanmaz çelik destek  
 yapısı.

- 10/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik dış duvarlar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik raf.

- Isıtma:

GAZ:

- Yüksek performanslı paslanmaz çelik   
 borulu brülörler.

- Manuel piezoelektrik ateşleme ve pilot   
 alevi.

- Duman tahliye ızgarası.

- Emniyet valfli ve termokupllu musluk   
 (direkt versiyonda).

. Endirekt elektrikli:

- Enerji varyatörü sayesinde ayarlanabilir   
 güce sahip Incoloy alaşımına daldırılmış   
 ısıtma elemanları ile ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan   
 emniyet termostatı.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 otomatik su yükleme seçeneğine sahip su  
 kontrol sistemi.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi

 ENDIREKT BUHAR:

- Buharın kademeli olarak astara   
 eklenmesine imkan veren    
 bir valf aracılığıyla buharla (kullanıcının   
 bağlantısından) ısıtılır.

- Endirekt ısıtma ekipmanı: 0,5 bar’a   
 ayarlanmış bir emniyet valfi, bir manuel   
 basınç valfi ve bir gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda basınç    
 kontrolü sistemi.

Genel Özellikler
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€

16.309

20.334

18.654

22.833

17.337

20.142

26.318

19.579

22.485

28.765

17.216

19.773

26.401

19.056

22.099

28.712

12.897

14.809

20.108

15.144

17.114

22.728

€

1.770

2.365

3.619

4.362

2.709

1.518

764

764

2.311

3.007

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

GAZLI DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Direkt gaz ısıtmalı

MRG-300 19001273 39 300 1200x1270x900

MRG-500 19001418 55 500 1300x1400x1000

Doğrudan basınçlı gaz ısıtmalı

MRG-300 A 19003031 39 300 1200x1270x900

MRG-500 A 19001419 55 500 1300x1400x1000

Endirekt gaz ısıtmalı

MRIG-200 19003091 39 200 1000x1150x850

MRIG-300 19001421 48 300 1200x1270x900

MRIG-500 19001272 55 500 1300x1400x1000

Endirekt basınçlı gaz ısıtmalı

MRIG-200 A 19001420 39 200 1000x1150x850

MRIG-300 A 19003045 48 300 1200x1270x900

MRIG-500 A 19001422 55 500 1300x1400x1000

ELEKTRİKLİ DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt elektrik ısıtmalı

MRIE-200 19001414 24 200 1000x1150x850

MRIE-300 19003082 36 300 1200x1270x900

MRIE-500 19001416 48 500 1300x1400x1000

Endirekt basınçlı elektrik ısıtmalı

MRIE-200 A 19001274 24 200 1000x1150x850

MRIE-300 A 19001415 36 300 1200x1270x900

MRIE-500 A 19001275 48 500 1300x1400x1000

BUHARLI DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MRIV-200 19001424 - 200 1000x1150x850

MRIV-300 19003087 - 300 1200x1270x900

MRIV-500 19001426 - 500 1300x1400x1000

Endirekt basınçlı buhar ısıtmalı

MRIV-200 A 19003089 - 200 1000x1150x850

MRIV-300 A 19001425 - 300 1200x1270x900

MRIV-500 A 19003090 - 500 1300x1400x1000

MODEL KOD AÇIKLAMA

CM-2200 19084524 200 litrelik kaynatma tenceresi için kit 2 1/2 sepetleri

CM-2300 19084525 300 litrelik kaynatma tenceresi için kit 2 1/2 sepetleri

CM-4300 19084526 300 litrelik kaynatma tenceresi için kit 4 1/4 sepetleri

CM-4500 19084527 500 litrelik kaynatma tenceresi için kit 4 1/4 sepetleri

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü

Aksesuarlar
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Sabit Gastronorm dikdörtgen kaynatma 
tencereleri

- Gastronorm dikdörtgen hazneli dikdörtgen  
 kaynatma tenceresi. Tek başına veya   
 başka makinelerle monte edilebilir. Rijitliği  
 ve işlevselliği sayesinde uzun süreli ve   
 sürekli kullanıma uygundur.

- 25/10 kalınlığa sahip AISI-316 paslanmaz   
çelik tabanlı pişirme haznesi ve 20/10 ile   
 25/10 arasında kalınlığa sahip AISI-304   
 paslanmaz çelik duvarlar.

- Yalıtımlı atermik tutamaklı ön drenaj   
 musluğu.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, denge yayları; atermik tutamak  
 ve isteğe bağlı olarak sunulan yalıtımlı bir   
kapak mevcuttur.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
manuel hava tahliye valfi.

- Sıcak ve soğuk su için ayarlanabilir krom   
 bronz mikser.

- 0,5 bar değerine ayarlı ağırlık emniyet valfi.

- Paslanmaz çelik destek yapısı ile.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 destek ayakları ve manuel olarak   
 boşaltılmış astar filtresi ile donatılmıştır.

- AISI-304 dış kaplama. İnce parlak.      
 Yüksek yoğunluklu seramik elyaf plakalarla  
 garanti edilen ısı yalıtımı.

- Isıtma:

GAZ:

- Yüksek performanslı paslanmaz çelik   
 borulu brülörler.

- Manuel piezoelektrik ateşleme ve pilot   
 alevi.

- Duman tahliye ızgarası.

- Emniyet valfli ve termokupllu musluk   
 (direkt versiyonda).

. Endirekt elektrikli:

- Enerji varyatörü sayesinde ayarlanabilir   
 güce sahip Incoloy alaşımına daldırılmış   
 ısıtma elemanları ile ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan   
 emniyet termostatı.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 otomatik su yükleme seçeneğine sahip su  
 kontrol sistemi.

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi

ENDIREKT BUHAR:

- Buharın kademeli olarak astara   
 eklenmesine imkan veren    
 bir valf aracılığıyla buharla (kullanıcının   
 bağlantısından) ısıtılır.

- Endirekt ısıtma ekipmanı: 0,5 bar’a   
 ayarlanmış bir emniyet valfi, bir   
 manuel basınç valfi ve bir gösterge   
 aracılığıyla sunulan çift duvarda   
 basınç kontrolü sistemi.

Genel Özellikler
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€

19.718

20.557

23.760

30.133

21.589

25.281

29.449

18.158

22.448

25.969

€

2.709

1.518

764

764

2.311

3.007

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

GAZLI GASTRONORM DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Direkt gaz ısıtmalı

MGNG-280 19084264 35 280 1400x900x850

Endirekt gaz ısıtmalı

MGNIG-180 19001394 29 180 1000x900x850

MGNIG-280 19003083 35 280 1400x900x850

MGNIG-400 19003084 45 400 2000x900x850

ELEKTRİKLİ GASTRONORM DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt elektrik ısıtmalı

MGNIE-180 19003046 18 180 1000x900x850

MGNIE-280 19001312 24 280 1400x900x850

MGNIE-400 19001393 36 400 2000x900x850

BUHARLI GASTRONORM DİKDÖRTGEN KAYNATMA TENCERELERİ

Endirekt buhar ısıtmalı

MGNIV-180 19001396 0,05 180 1000x900x850

MGNIV-280 19003049 0,05 280 1400x900x850

MGNIV-400 19003050 0,05 400 2000x900x850

MODEL KOD AÇIKLAMA

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü

Aksesuarlar
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Otomatik devirmeli dikdörtgen kaynatma tencereleri,
mikserli ve PLC monitörlü

- 20/10 ile 40/10 arasında kalınlığa sahip   
 AISI-316 şeffaf paslanmaz çelik tabanlı   
 hazne özellikle asidik ürünler için uygundur.

- 20/10 ile 25/10 arası kalınlıkta AISI-304   
 paslanmaz çelik pişirme haznesi duvarları.

- AISI-304 paslanmaz çelik tabanlı ve duvarlı  
 çift yapılı sistem.

- Çıkarılabilir filtreli hazne drenaj deliği   
 (opsiyonel).

- Yalıtımlı atermik tutamaklı ön drenaj   
 musluğu (opsiyonel).

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, ön yükleme yaylı çelik kordon  
 ve atermik tutamak ile donatılmıştır.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
manuel hava tahliye valfi.

- Sıcak ve soğuk su için ayarlanabilir krom   
 bronz mikser.

- 0,5 bar değerine ayarlı ağırlık emniyet valfi.

- Yüksekliği ayarlanabilir ve zemine   
 sabitleme kelepçeli çelik ayaklara sahip   
 40/10 kalınlığında paslanmaz çelik destek  
 yapısı.

- 10/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik dış duvarlar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik raf.

- 386 Nm’ye varan kuvvet seviyelerinde   
 çalışabilen, 7 ile 28 g/m arasında   
 ayarlanabilir dönüş hızına sahip   
 AISI-316 paslanmaz çelik çıkarılabilir   
 mikser.

- Elektronik anahtar ile çalışma yönünü   
 tersine çevirme imkanı.

- Paslanmaz çelik radyal kollar ve Teflon   
 seramik kazıyıcı bıçaklar

- PLC monitör:

. Pişirme sırasında bile yönetilebilen ve   
 kişiselleştirilebilen 100’e kadar   
 değiştirilebilir pişirme programının   
 kullanımına imkan verir.

. Dokunmatik ekran ve manuel kontrollerle   
 çalıştırma, su yükleme, mikser eğimi ve   
 hareketi gibi özelliklerle donatılmıştır.

. Doğru kullanıma yönelik akustik uyarı   
 mesajı göstergeleri (sarı) veya hatalı   
 kullanıma yönelik alarmlar (kırmızı) ile   
 donatılmıştır.

. Tüm ayarlar pişirme sırasında bile   
 özelleştirilebilir, görüntülenebilir ve   
 değiştirilebilir (ad, bekleme, su yükleme,   
 süreler, sıcaklıklar, problar, karıştırma hızı,   
zaman vb.).

- Isıtma:

. Endirekt gaz ısıtmalı:

- Manuel piezoelektrik ateşlemeli ve pilot   
 alevli.

- Borulu kazanlar ve yüksek performanslı   
 AISI-304 paslanmaz çelik ile ısıtılır.

- Duman tahliye ızgarası.

- Farklı gaz türleri için nozul seti.

- Maksimum/minimum musluklarına ve   
 otomatik su yükleme seçeneğine sahip su  
 seviyesi kontrol sistemi.

- 0,5 bar’a ayarlanmış bir emniyet valfi,   
 düşürme valfi ve gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda basınç    
 kontrolü sistemi.

. Endirekt elektrik ısıtmalı:

- Bir dizi elektrikli ısıtma elemanıyla ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan   
 emniyet termostatı.

- Sıcaklık kontrolü (50 - 120 °C).

. Endirekt buhar ısıtmalı:

- Buharın kademeli olarak çift duvara   
 eklenmesine imkan veren bir    
 karşı basınç valfi aracılığıyla    
 buharla (kullanıcının bağlantısından) ısıtılır.

- 0,5 bar’a ayarlanmış bir emniyet valfi,   
 düşürme valfi ve gösterge aracılığıyla   
 sunulan çift duvarda basınç    
 kontrolü sistemi.

Genel Özellikler
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€

65.194

72.607

105.627

58.113

64.527

88.664

51.116

61.853

86.773

€

2.709

1.518

764

764

2.311

3.007

597

626

1.015

1.070

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

Endirekt gaz ısıtmalı

MRBIG-200 M 19084239 35,75 200 1674x1450x1140

MRBIG-300 M 19084240 35,75 300 1874x1650x1140

MRBIG-500 M 19084241 42,75 500 1976x1835x1140

Endirekt elektrik ısıtmalı

MRBIE-200 M 19084242 24,75 200 1674x1450x1140

MRBIE-300 M 19084243 36,75 300 1874x1650x1140

MRBIE-500 M 19084244 48,75 500 1976x1835x1140

Endirekt buhar ısıtmalı

MRBIV-200 M 19084245 0,75 200 1674x1450x1140

MRBIV-300 M 19084246 0,75 300 1874x1650x1140

MRBIV-500 M 19084247 0,75 500 1976x1835x1140

MODEL KOD AÇIKLAMA

GF-M 19084528 2” AISI-316 kelepçe bağlantılı drenaj musluğu

VM-M 19084529 2,5 ”AISI-304 kelebek valf ISO DN50

TD-M 19084539 Fıskiyeli esnek boru

DA-M 19084530 Çift duvardan otomatik hava tahliyesine yönelik cihaz

CENA-M 19084531 Su yükünün çift duvarda elektronik kontrolü

CECA-M 19084532 Gösterge ve volumetrik prob ile haznedeki su yükünün elektronik kontrolü

FBM-150 19084533 100-150 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-200 19084534 200 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-300 19084535 300 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

FBM-500 19084536 500 litrelik kaynatma tenceresi için drenaj filtre nozulu

Aksesuarlar
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Tek motorlu devi̇rmeli̇ tavalar

- AISI 304 paslanmaz çelik pişirme haznesi   
duvarları.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 10 mm kalınlığında taban. Seçenek: 12 mm  
 kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik).

- Yapışmaz yüzeyli ve mikro seramik   
 kürecikli pişirme haznesi.

- Suyu hazne içine veren tek delikli tıpa.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 10/10 kalınlığında, yaylı ön yüklemeli krom  
 kaplama çelik raflı ve paslanmaz çelik saplı  
 kapak. 

- Seviyeleme için ayarlanabilir çelik ayağa   
 monte edilen, paslanmaz çelik    
malzemeden 20/10 kalınlığında yatak.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 10/10 kalınlığında dış duvarlar.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 20/10 kalınlığında cilalı stant.

- Motorlu otomatik eğim. Arıza durumları için  
 manuel eğim sistemi içerir.

- Sistem arızası durumları için otomatik   
 kilitleme.

- Isıtma:

DIREKT GAZ:

- Manuel basınçsal elektrik indüklemeli ve   
 pilot alevli.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 yüksek verimli silindir gaz memeleri ile   
 ısıtma.

- Duman tahliye ızgarası.

- Çeşitli gaz tipleri için meme seti.

- Emniyet termostatı.

- Isıl çiftli emniyet valfli tıpa.

- 100°C - 300°C arası sıcaklık düzenleme.

DIREKT ELEKTRIKLI:

- Elektrik ısı elemanlı batarya ile ısıtma.

- Aşırı sıcaklık için ısıyı bloke eden ısı   
 elemanı emniyet termostatı.

- Sıcaklık kontrolü (50°C – 260°C).

- Standart besleme gerilimi, 400V 3N   
 50/60Hz.

Genel özellikler
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€

17.723

25.898

17.483

25.621

€ 

-

-

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

Gazlı direkt ısıtma

SBG-150 M  19072688 33,01 150 1200x900x850

SBG-200 M  19079430 44,01 200 1600X900X850

Elektrikli direkt ısıtma

SBE-150 M  19072695 15,1 150 1200x900x850

SBE-200 M 19085076 20,1 200 1600X900X850

CÓDIGO AÇIKLAMA

* 150 L tavalar için 12 mm kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik)

* 200 L tavalar için 12 mm kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik)

Seçimler

(*) Versiyon sorun.
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Çerçeve üstü otomati̇k devi̇rmeli̇ tavalar

- AISI 304 paslanmaz çelik pişirme haznesi  
 tabanı ve duvarları:

-SBGA ve SBEA modeller: AISI 316   
 paslanmaz çelik malzemeden 10 mm   
 kalınlığında taban. Seçenek: 12 mm   
 kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik).

- SBGAX ve SBEAX modeller: AISI 316   
 paslanmaz çelik malzemeden 15 mm   
 kalınlığında taban. Seçenek: 15 mm   
 kompozit taban (12 mm demir +       
 3 mm çelik).

- Yapışmaz yüzeyli ve mikro seramik   
 kürecikli pişirme haznesi.

- Suyu hazne içine veren tek delikli tıpa.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 10/10 kalınlığında, yaylı ön yüklemeli krom  
 kaplama çelik raflı ve paslanmaz çelik saplı  
 kapak. 

- Seviyeleme için ayarlanabilir çelik ayağa   
 monte edilen, paslanmaz çelik    
malzemeden 40/10 kalınlığa kadar yatak.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 10/10 kalınlığında dış duvarlar.

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 15/10 kalınlığında cilalı stant.

- Ön aks üzerinde hidrolik tahrikli otomatik   
eğim 

- Sistem arızası durumları için otomatik   
 kilitleme.

- Isıtma sistemi: 

DIREKT GAZ:

- Manuel ya da elektrikli basınçsal elektrik   
 indüklemeli ve pilot alevli (SBGAX   
 ve SBEAX modelleri).

- AISI 304 paslanmaz çelik malzemeden   
 yüksek verimli silindir gaz.

- Memeleri ile ısıtma.

- Duman tahliye ızgarası.

- Çeşitli gaz tipleri için meme seti.

- Emniyet termostatı.

- Isıl çiftli emniyet valfli tıpa.

- 100°C - 250°C arası sıcaklık düzenleme.

DIREKT ELEKTRIKLI:

- Elektrik ısı elemanlı batarya ile ısıtma.

- Aşırı sıcaklık ya da az miktarda ürün   
 için ısıyı bloke eden ısı elemanı emniyet   
 termostatı.

- Sıcaklık kontrolü (100°C – 250°C).

- Standart besleme gerilimi, 400V 3N   
 50/60Hz.

Genel özellikler
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€

32.112

36.044

42.165

47.410

65.383

83.188

30.971

34.279

39.540

43.075

62.096

80.782

€

764

€

-

-

-

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ
 (KW)

KAPASİTE
 (L)

BOYUTLAR
(mm)

Gazlı direkt ısıtma

SBGA-130 19085077 33,04 130 1600x905x930

SBGA-150 19085078 33,04 150 1600x905x930

SBGA-165 19085079 44,04 165 2000x905x930

SBGA-210 19085080 44,04 210 2000x905x930

SBGAX-300 19085082 33,75 300 1420x1840x1350

SBGAX-400 19085083 33,75 400 1420x1840x1350

Elektrikli direkt ısıtma

SBEA-130 19085084 15,4 130 1600x905x930

SBEA-150 19085085 15,4 150 1600x905x930

SBEA-165 19085086 20,4 165 2000x905x930

SBEA-210 19085087 20,4 210 2000x905x930

SBEAX-300 19085088 28,75 300 1420x1840x1350

SBEAX-400 19085089 28,75 400 1420x1840x1350

Aksesuarlar

Seçimler

MODEL KOD AÇIKLAMA

TD-M 19084539 Duş başlıklı esnek hortum

KOD AÇIKLAMA

* 130 ve 150 L tavalar için 12 mm kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik)

* 165, 200 ve 210 L tavalar için 12 mm kompozit taban (9 mm demir + 3 mm çelik)

* 300 ve 400 L tavalar için 15 mm kompozit taban (12 mm demir + 3 mm çelik)

(*) Versiyon sorun.
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Otomatik pişiriciler

- Tamamen AISI-316 saten paslanmaz   
 çelikten imal edilmiştir.

- AISI-316 parlak paslanmaz çelik sepetler.

- Çıkış ve drenaj için taşma borusu ve   
 musluk.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik kapak, ön yükleme yaylı çelik kordon  
 ve atermik tutamak ile donatılmıştır.

- Çift duvar içindeki basıncın kontrol   
 edilmesine yönelik gösterge.

- Isıtma işlemi sırasında çift duvarda oluşan  
 havanın basıncını düşürmek için sunulan   
manuel hava tahliye valfi.

- Sıcak ve soğuk su için ayarlanabilir krom   
 bronz mikser.

- 0,5 bar değerine ayarlı ağırlık emniyet valfi.

- 150 mm ila 180 mm arasında ayarlanabilen  
 paslanmaz çelik ayaklara sahip 20/10   
 kalınlığında paslanmaz çelik destek yapısı.

 - 10/10 kalınlığında AISI-304 parlak   
 paslanmaz çelik dış duvarlar.

- 15/10 kalınlığında AISI-304 paslanmaz   
 çelik parlak raf.

- Sıcaklığın 20 °C ile 110 °C arasında   
 ayarlanmasına imkan veren 4 rakamlı   
 3 göstergeye sahip dijital kontrollerle   
 donatılmıştır.

- Sepetin minimum 1 saniyelik aralıklarla   
 daldırıldığı süreyi değiştirme imkanı.

- Pişirme döngüsünün sona erdiğini   
 bildirmek üzere sunulan akustik   
 aydınlatmalı gösterge.

- Pişirme sonunda zaman gecikmeli su   
 entegrasyonu ile pişirme durdurma özelliği.

- Pişirme sonunda sepetin otomatik olarak   
kaldırılma özelliği.

- Sepetin konumunu yönetme imkanı: önce   
damlatma ve ardından boşaltma veya   
 doğrudan ön boşaltma özelliği.

- Isıtma:

. Direkt gaz ısıtmalı:

- Manuel piezoelektrik ateşlemeli ve pilot   
 alevli.

- Borulu kazanlar ve yüksek performanslı   
 AISI-304 paslanmaz çelik ile ısıtılır.

- Duman tahliye ızgarası.

- Farklı gaz türleri için nozul seti.

- Emniyet valfli ve termokupllu musluk.

- Aşırı ısınmaya ve su eksikliğine karşı   
 koruma sağlayan emniyet termostatı.

. Direkt elektrik ısıtmalı:

- Bir dizi elektrikli ısıtma elemanıyla ısıtılır.

- Aşırı ısınma veya yetersiz su durumunda   
 makinenin çalışmamasını sağlayan   
 emniyet termostatı.

- Sıcaklık kontrolü (50 - 120 °C).

- 400V-3N-50 Hz standart çalışma gerilimi

. Çift duvarlı, endirekt buhar ısıtmalı:

- AISI-304 paslanmaz çelik tabanlı ve duvarlı  
 çift yapılı sistem.

- Buharın kademeli olarak çift duvara   
 eklenmesine imkan veren bir karşı basınç   
elektrovalfi aracılığıyla buharla (kullanıcının  
 bağlantısından) ısıtılır.

- Bir basınç anahtarı ve 0,5 bar’a ayarlanmış  
 bir emniyet valfi, bir düşürme valfi ve bir   
 gösterge aracılığıyla gerçekleştirilen çift   
 duvar basınç kontrolü.

Genel Özellikler
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€

32.313

42.106

62.256

80.971

32.313

48.227

62.431

85.096

36.861

43.154

63.656

79.571

Foodservice | Yüksek kapasite pişirme ekipmanları

MODEL KOD GÜÇ 
(KW)

DEPOLAR BOYUTLAR
(mm)

MİKTAR KAPASİTE (L)

Direkt gaz ısıtmalı

CAG-1132 19084248 24,1 1 132 900x900x850

CAG-1223 19084249 39,1 1 223 1250x1000x925

CAG-2132 19084254 48,2 2 132+132 1800x900x850

CAG-2223 19084255 78,2 2 223+223 2500x1000x925

Direkt elektrik ısıtmalı

CAE-1132 19084250 13,7 1 132 900x900x850

CAE-1223 19084251 25,0 1 223 1250x1000x925

CAE-2132 19084256 27,4 2 132+132 1800x900x850

CAE-2223 19084257 50,0 2 223+223 2500x1000x925

Endirekt buhar ısıtmalı

CAIV-1132 19084252 0,1 1 132 900x900x850

CAIV-1223 19084253 0,1 1 223 1250x1000x925

CAIV-2132 19084258 0,2 2 132+132 1800x900x850

CAIV-2223 19084260 0,2 2 223+223 2500x1000x925



Websitemizi ziyaret edin

Daha fazlasını öğrenin!Spesifik modüler 
olmayan pişirme.
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Tüm gazlı pişirme ekipmanlarına 
gaz regülatörleri takılmalıdır:
LPG: 37 g/cm2
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€

14.970

26.635

€

1.251

Genel özellikler

Izgara | Bask Izgara

- Doğal kömürle hassas pişirme sağlar. Ayrıca yemeklerin  
 müşteri önünde hazırlanması için gösteri tarzı pişirme  
 elemanı olarak da kullanılabilir.
 Ünite, duvar tipi olarak tasarlanmıştır. 
- Kolay temizlik için yuvarlak kenarlara sahip 3 mm   
 kalınlığında AISI-310 paslanmaz çelikten üretilmiş tezgah.
- Izgara ağzı, ızgaranın közlere mümkün olduğunca   
 yaklaşmasına izin vermek ve daha fazla verimlilik elde  
 etmek üzere ısı çıkışını huni şekline getirmek için tezgahın  
 üzerine kaldırılmıştır.
- Izgaranın iç zemini, ısıyı yalıtmak ve yoğunlaştırmak   
ve verimliliği artırmak için ısıya dayanıklı tuğla ile   
 korunmaktadır.
- Küllerin kolayca çıkarılması için depo içinde bulunan   
çukurlar.
- Izgarada kül toplama çekmecesi bulunur.    
- Her ızgarada, bir kömür arabasını (isteğe  bağlı) veya  
 mekandaki başka bir arabayı yerleştirmek için tasarlanmış  
 kapaklı (rafsız veya kızaksız) bir alt bölüm vardır.

- Duvardaki herhangi bir süpürgeliği   
 birleştirmek için alt arka kısımda kesik   
 taban.
- Ünite, zemine kadar paslanmaz çelikle   
 kaplanmıştır. 
- Yüksekliği ayarlanabilir 4 ayak ve 4   
 tekerlek.
- Kılavuz sistemini gizlemek ve temizlemesi  
 daha kolay bir yüzey sağlamak için arka   
 kapak. 
- Izgara kılavuzu, karşı ağırlık sistemi ve   
 sabit üst ızgara bulunur.
- Optimum sıcaklık dağılımı için üst   
 havalandırma delikleri.
- Paslanmaz çelikten üretilmiş ızgara.
- Ön taraftaki kriko ile yüksekliği    
ayarlanabilen pişirme ızgarası,  mükemmel  
 pişirme noktasına ulaşmak için farklı   

 yoğunluklarda pişirmeye olanak sağlar. -   
 Ayarlama işlemini yumuşatmak için karşı   
 ağırlık bulunur.
- Daha fazla çok yönlülük için büyük boyutlu  
 ızgara.
- Alet olmadan kolayca çıkarılabilen yağ   
 toplama tepsisi bulunur.      
- Izgara 5° eğilir. Bu eğim, yağın kapiler   
 hareketle ızgara boyunca yağ toplama   
 tepsisine gitmesine olanak sağlar.   
 Böylelikle, yiyeceğin pişmesini    
 değiştiren alevlenmelere neden olabilecek  
 ya ğın közlerin üzerine düşmesini önler.
- Ürünün sıcaklığını korumak için üst   
 kısımda ikinci bir sabit ızgara bulunur.
- Temizliği kolaylaştırmak için tüm ızgaralar  
 sökülebilir.

İSTEĞE BAĞLI AKSESUAR:
- Kömür için araba.
- Güçlendirilmiş üst parçaya sahip   
 paslanmaz çelik çekmece.
- Kolay hareket için dört tekerleklidir.
- Bask ızgarasına servis ortasında daha   
 rahat beslemek üzere kömür depolaması   
 için tasarlanmıştır.
- Kömürün, gıda işleme alanlarındaki hijyeni  
 etkilemeyen dış bölümde depolanmasını   
 sağlar.
- Boyutlar: 370 x 380 x 536 mm.
- İç bölme kapasitesi: 48 litre.

MODEL KOD IZGARA
EBATLAR (mm)

KARBON CİNSİNDEN GÜÇ
EŞDEĞERİ

(KW)

ELEKTRİK
BAĞLANTISI

ELEKTRİK
GÜCÜ

(W)

EBATLAR
(mm)

BGF-1000 19048685 650 x 560 4,6 230 V 1+N 25 800 x 870 x 1,500

BGF-2000 19058110 2 x 650 x 560 9,2 230 V 1+N 50 1,600 x 870 x 1,500

MODEL KOD KAPASİTE
(LİTRE)

EBATLAR
(mm)

CBGF 19048692 48 370 x 380 x 536

Aksesuarlar: Kömür için araba
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5.108

6.987

10.090

€

55

360

762
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- Japon mutfağındaki robatayaki, müşterilerin önünde   
hazırlanan ve normalde şişlere takılı malzemelerin mangal  
 gibi kömür közlerinin üzerinde yavaşça ızgarada pişirildiği  
 yiyecekleri ifade eder. 
-Ünite, duvar tipi olarak tasarlanmıştır. 
- Kolay temizlik için yuvarlak kenarlara sahip 3 mm   
 kalınlığında AISI-310 paslanmaz çelikten üretilmiş tezgah.
- Izgara ağzı, ızgaranın közlere mümkün olduğunca   
 yaklaşmasına izin vermek ve daha fazla verimlilik elde etmek  
 üzere ısı çıkışını huni şekline getirmek için tezgahın   
 üzerine kaldırılmıştır.
- Izgaranın iç zemini, ısıyı yalıtmak ve yoğunlaştırmak ve  
  verimliliği artırmak için ısıya dayanıklı tuğla ile korunmaktadır.
- Küllerin kolayca çıkarılması için depo içinde bulunan   
çukurlar.
- Izgarada kül toplama çekmecesi bulunur.    
- Her ızgarada, bir kömür arabasını (isteğe  bağlı) veya  
 mekandaki başka bir arabayı yerleştirmek için tasarlanmış  
 kapaklı (rafsız veya kızaksız) bir alt bölüm vardır.

- Duvardaki herhangi bir süpürgeliği   
 birleştirmek için alt arka kısımda   
 kesik taban.
- Ünite, zemine kadar paslanmaz çelikle   
 kaplanmıştır. 
- Yüksekliği ayarlanabilir 4 ayak ve 4   
 tekerlek.
- Kılavuz sistemini gizlemek ve temizlemesi  
 daha kolay bir yüzey sağlamak için arka   
 kapak. - Izgara kılavuzu, karşı    
 ağırlık sistemi ve sabit üst ızgara bulunur.
- Optimum sıcaklık dağılımı için üst   
 havalandırma delikleri.
- Paslanmaz çelikten üretilmiş ızgara.
- Ön taraftaki kriko ile yüksekliği    
ayarlanabilen pişirme ızgarası,  mükemmel  
 pişirme noktasına ulaşmak için farklı   
 yoğunluklarda pişirmeye olanak sağlar. 

- Ayarlama işlemini yumuşatmak   
 için karşı ağırlık bulunur.
- Daha fazla çok yönlülük için büyük boyutlu  
 ızgara.
- Alet olmadan kolayca çıkarılabilen yağ   
 toplama tepsisi bulunur.      
- Izgara 5° eğilir. Bu eğim, yağın kapiler   
 hareketle ızgara boyunca yağ toplama   
 tepsisine gitmesine olanak sağlar.   
 Böylelikle,  yiyeceğin pişmesini    
değiştiren alevlenmelere neden olabilecek   
yağın közlerin üzerine düşmesini önler.
- Ürünün sıcaklığını korumak için üst   
 kısımda ikinci bir sabit ızgara bulunur.
- Temizliği kolaylaştırmak için tüm ızgaralar  
 sökülebilir.

İsteğe bağli aksesuar:
- Kömür için araba.
- Güçlendirilmiş üst parçaya sahip   
 paslanmaz çelik çekmece.
- Kolay hareket için dört tekerleklidir.
- Bask ızgarasına servis ortasında daha   
 rahat beslemek üzere kömür depolaması   
 için tasarlanmıştır.
- Kömürün, gıda işleme alanlarındaki hijyeni  
 etkilemeyen dış bölümde depolanmasını   
 sağlar.
- Boyutlar: 370 x 380 x 536 mm.
- İç bölme kapasitesi: 48 litre.

Genel özellikler

Aksesuarlar

MODEL KOD IZGARA
EBATLAR 

(mm)

KARBON CİNSİNDEN GÜÇ
EŞDEĞERİ

(KW)

ELEKTRİK
GÜCÜ
(KW)

EBATLAR
(mm)

RGF-060 19048686 355 x 216 3 1 590 x 450 x 330

RGF-100 19048688 800 x 216 3 2 1.107 x 450 x 330

RGF-1000 19048689 800 x 216 3 2 1.107 x 850 x 900

AÇIKLAMA KODU

ATAŞMAN 19048789

PASLANMAZ ÇELİK KAFES IZGARA 19048690

ETİ MÜHÜRLEMEK İÇİN PASLANMAZ ÇELİK IZGARA 19048691

Izgara | Robatalar
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€

188

€

1.393

1.400

2.029

2.045

2.827

2.844

3.521

3.538

2.979

2.997

3.607

3.622

Gazlı tezgah üstü ürünler

- Emniyet valfına ve termokupleye sahip açık ocak ve düz  
 pleyt.

- Ateşleme için pilot alevleri. 

- Dökme demir ızgaralar ve brülörler.

- Izgaranın altında yağ toplayıcı.

FIRINLI

- Paslanmaz çelik borulu brülöre sahip paslanmaz çelik  
 1/1-GN fırın. 

- Pilot alevi ve termokuple. 

- Termostatik kontrol (130 ºC ila 350 ºC arasında).

Genel özellikler

SP MODELLER: Sadece ızgaralar. (Plakasız). SPG MODELLER: Fırında sadece raflar ve ızgara vardır.

MODEL GAZLI KOD GAZLI SETÜSTÜ PLAKA FIRIN NÖTR DOLAP GAZ GÜCÜ 
(KW)

BOYUTLAR   
(mm)

4,41 KW 6,50 KW 4,41 KW 5,46 KW GRILL

MASAÜSTÜ

CG-200S
LPG 19005515

- 1 1 - - - 10,91 850x585x270
NG 19005514

CG-200S SP
LPG 19005508

1 1 - - - - 10,91 850x585x270
NG 19005507

CG-300S
LPG 19005647

1 1 1 - - - 15,32 1.275x585x270
NG 19006072

CG-300S SP
LPG 19005644

2 1 - - - - 15,32 1.275x585x270
NG 19005643

FIRIN GN 1/1

CG-210
LPG 19006930

- 1 1 1 - - 16,37 850x585x850
NG 19006854

CG-210 SP
LPG 19032464

1 1 - 1 - - 16,37 850x585x850
NG 19056053

CG-310
LPG 19007728

1 1 1 1 - 1 20,78 1.275x585x850
NG 19007797

CG-310 SP
LPG 19036950

2 1 - 1 - 1 20,78 1.275x585x850
NG 19036951

FIRIN GN 1/1 ELEKTRIKLI IZGARA ILE

CG-210 G
LPG 19006861

- 1 1 1 1 - 16,37 850x585x850
NG 19006858

CG-210 SPG
LPG 19047990

1 1 - 1 1 - 16,37 850x585x850
NG 19047991

CG-310 G
LPG 19007788

1 1 1 1 1 1 20,78 1.275x585x850
NG 19007804

CG-310 SPG
LPG 19018757

2 1 - 1 1 1 20,78 1.275x585x850
NG 19037436

Ürünler için aksesuarlar
AÇIKLAMA KOD BOYUTLAR  

(mm)

 Radyan plaka - 4,1 kW brülörler için - 425 x 350 mm 19036329 425x350
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€
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909
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1.021
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1.877
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Genel özellikler

Elektrikli tezgah üstü derin yağlı fritözler

Genel özellikler

Fritözler için sepetler

AÇIKLAMA KOD BOYUTLAR  
(mm)

 FE-25 için 2 küçük sepet kiti 19036334 325x150x120

MODELO CÓDIGO CESTILLOS CAPACIDAD CUBA (L) POTENCIA 
ELÉCTRICA

(kW)

TENSIÓN DIMENSIONES  
(mm)

TOTAL ACEITE ZONA 
FRÍA

MASAÜSTÜ

FE-4 19004652 1 4 3,00 230 V - 1+N 175x485x270

FE-6 - TRI 19004713 1 6 4,50 400 V - 3+N 265x485x270

FE-6 - MONO 19004709 1 6 4,50 230 V - 1+N 265x485x270

FE-8 - TRI 19004728 1 8 6,00 400 V - 3+N 355x485x270

FE-8 - MONO 19004749 1 8 6,00 230 V - 1+N 355x485x270

KAIDE ILE

FE-18 19005130 1 18 12 6 9,00 - 355x520x850

FE-25 19005404 1 25 17 8 12,70 - 430x585x850

- Termostat kontrollü (60 ºC ila 195 ºC arasında).

- Emniyet termostatı. Montaj için güvenlik anahtarı. 

- Resistencias blindadas de acero inoxidable.

- Çıkarılabilen korumalı paslanmaz çelik ısıtma elemanları.

MASAÜSTÜ MODELLI

- Çıkarılabilen korumalı paslanmaz çelik ısıtma elemanları.

KAIDE MODELI:

- Emniyet termostatı. Montaj için güvenlik anahtarı. 

- Isıtma için pilot alevi.

- Alt dolap.

- Tahliye vanası.
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€

1.554

2.297

2.121

2.543

2.150

3.079

Gazlı pleyt ızgaralar

- Tezgah üstü cihazlar.

- Pilot alevine sahip paslanmaz çelik brülörler.

- Plakanın altında yağ toplayıcı.

Genel özellikler

MODEL GAZLI KOD PLAKA GÜCÜ BOYUTLAR  
(mm)

TİP ALANLAR (DM2) (KCAL/H) (KW)

PL-105 L
LPG 19005594

L 2 25 7.740 9,00 600x550x250
NG 19005604

PL-105 C
LPG 19005607

L / C 2 25 7.740 9,00 600x550x250
NG 19005606

PL-110 L
LPG 19006146

L 3 38 11.610 13,50 900x550x250
NG 19006197

 PL-110 R
LPG 19006203

R 3 38 11.610 13,50 900x550x250
NG 19006202

 PL-110 L+R
LPG 19006200

L+R 3 38 11.610 13,50 900x550x250
NG 19006199

 PL-110 C
LPG 19006205

L / C 3 38 11.610 13,50 900x550x250
NG 19006206

PLAKA TİPLERİ L: Düz pleyt. / R: Oluklu pleyt. / L+R: 1/2 Düz pleyt - 1/2 oluklu pleyt. / C: 50 mikron kalınlığında krom kaplı çelik sacdan pleyt. 
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Genel özellikler

Gazlı merkezi ürünler

Genel özellikler

- Ostenitli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Güvenlik valfına ve termokuplelere sahip   
 açık ocaklar ve elektrikli ocaklar. 

- Ateşleme için pilot alevleri.

- Izgaraların ve plakaların boyutları:                 
 425 x 350 mm. 

- Dökme demir ızgaralar ve brülörler.

- Izgaraların altında yağ toplayıcı.

- Ön parmaklıklar.

DÜZ GEÇIŞLI FIRINLAR:

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Tepsiler için üç seviye.

- Paslanmaz çelik borulu brülörler. 

- Pilot alevleri ve termokupleler. 

- Termostatik kontrol (130 ºC ila 350 ºC   
 arasında).

OPSIYON OLARAK: 

- Sıcak ve soğuk su musluklu sütun 
(aksesuarlara bakın).

Aksesuarlar

MODEL GAZLI KOD BRÜLÖRLER FIRIN (*) GÜCÜ BOYUTLAR  
(mm)

4,41 KW 8,14 KW 10,5 KW PASS SIDE (KCAL/H) (KW)

CG-1002
LPG 19008069

2 1 1 1 0 32.300 37,53 850x1.140x850
NG 19008068

CG-1502
LPG 19009073

4 1 1 1 1 44.600 51,81 1.400x1.140x850
NG 19009027

CG-2002
LPG 19009365

4 2 2 2 0 64.600 75,06 2.000x1.140x850
NG 19009373

FIRINLAR (*) : 
GEÇIŞLI FIRIN: Düz geçişli fırın 540 x 900 mm - Güç: 10.071 kW
YAN FIRIN: Yan fırın 540 x 440 mm GN-1/1 - Güç: 5,46 kW.

AÇIKLAMA KOD EBATLAR
(mm)

Radyan plaka - 4.000 kcal/saat brülörler için - 425 x 350 mm 19036329 425x350

Musluk - CG-1002 için 19003595 -

Musluk - CG-1502 için 19003904 -

Musluk - CG-2002 için 19004670 -
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2.081

4.075

3.368

2.188

4.228

€

1.449

Gazlı statik fırınlar

Genel özellikler

Genel özellikler

- Dökme demir brülör.

- Dökme demir ızgara.

- Ateşleme için pilot alevi.

- Emniyet termokuplesi.

Gazlı Yer Ocağı

MODEL GAZLI KOD BRÜLÖR
13,6 - KW

GAZ GÜCÜ BOYUTLAR  
(mm)

(KCAL/H) (KW)

HPG-15
LPG 19007259

1 11.700 13,6 590x590x400
NG 19005112

MODEL GAZLI KOD EBAT SEVİYELER 
KAPASİTE

GAZ GÜCÜ BOYUTLAR  
(mm)

HG9-10
LPG 19006425

GN-2/1 3 8,60 850x900x560
NG 19006424

HG9-20
LPG 19006420

GN-2/1 2x3 17,20 850x900x1.120
NG 19006419

HG9-15
LPG 19007854

1.000x660 3 16,00 1.275x900x560
NG 19007853

HE9-10 19006423 GN-2/1 3 6,00 850x900x560

HE9-20 19008054 GN-2/1 2x3 12,00 850x900x1.120

- Bağımsız alt ve üst ısıtma elemanları.

- Elemanlar için seçme anahtarı.

- Termostatik kontrol (130 ºC - 350 ºC).

- GN-2/1 tepsi ebadı.

GAZLI

- Tepsiler için her fırında üç seviye.

- Termopar de seguridad.

ELEKTRİKLİ

- Paslanmaz çelik brülör.

- Pilot alevi ve termokuple.
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€

1.947

1.947

3.669

€

195

Foodservice | Bağımsız Pişirme Serisi

Salamander

Genel özellikler

Salamanderler için aksesuarlar

MODEL KOD AÇIKLAMA

SS-60 19036364 Duvara montaj aparatı  SE-60 ve SEQ-60-4

MODEL KOD PİŞİRME 
BÖLÜMLERİ

PİŞİRME ALANI
(mm)

VOLTAJ GÜCÜ
(KW)

BOYUTLAR  
(mm)

STANDART

SE-60-0 19036361 2 600x350 230 V - 1+N 4,0 600x450x500

SE-60-4 19036362 2 600x350 400 V - 3+N 4,0 600x450x500

ULTRA HIZLI

SEQ-60-4 19036363 2 600x450 400 V - 3+N 4,0 600x480x525

- Servis yapmadan önce ızgara, kızartma   
 veya yiyecekleri sıcak tutma için idealdir.

- Saten cilalı paslanmaz çelik yapı.

- Yüksekliği ayarlanabilir taşınabilir tezgah.

- Temizlemesi kolay borulu ısıtma elemanı.

MOBIL ÇATI MODELLERI:

- Sıcaklık için enerji ayarı: aralık: 

 50 ÷ 300 °C.

- Sürekli döngüde çalışma olasılığı.

ULTRA HIZLI MODEL

- Tungsten filamanlı ısıtma elemanları.   
 Makine, çalıştırıldıktan 20 saniye sonra   
 kullanılabilir. Makine, sadece kullanılacağı  
 zaman bağlanabilir.

- Pişirme süresi için dijital ekranlı kontrol   
 paneli (5 saniye ila 99 dakika).

- Pişirme bölümlerini bağımsız  olarak   
 kullanmaya olanak     
 sağlayan ısıtma elemanları için   
 seçme anahtarı.

- Sürekli döngüde çalışma olasılığı.





Fırınlar



Her türlü ihtiyaç
ve alan için  
ürün esnekliği.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Fırınlar

Su gerektiren tüm fırınlar, herhangi bir zamanda yerel su 7 HF / 4.0 
HD'nin üzerinde olduğunda veya 150 mg/litre'nin üzerinde bir Klor 
konsantrasyonuna veya 30 mg/litreden fazla bir tuz içeriğine sahip 
olduğunda arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Fırın kazanları, her vardiya sonunda boşaltılmalıdır. Buna uyulmaması 
halinde üretici garantisi geçersiz olacaktır.

LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2

Bu gereksinimleri karşılamayan hatalı kurulumdan kaynaklı çalışma 
sorunları, garanti olarak dikkate alınmayacaktır.

Fırınlar

Advance Jenerasyon ................................   125

 Advance + fırınlar ..........................................  127

 Advance fırınlar ..............................................  129

 Concept fırınlar .........................................   131
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Fagor Industrial

PIŞIRME KALITESI KOLAY KULLANIM /
AKILLI ÇALIŞMA

ÇEVRE DOSTU /
TASARRUFLU KULLANIM

HIJYEN / GÜVENLIK

ECO-STEAMING

Sürekli buhar beslemesi, 
yiyeceklerin kalitesini 
ve sululuğunu arttırır. 

- Daha az kireç birikimi.

- Düşük bakım 
maliyetleri.

- Temiz ve saf su 
kaynağı, hijyeni ve gıda 
güvenliğini güvence 
altına alır.

HA-CONTROL

- Eşit sıcaklık, pişirme 
tutarlılığına olanak 
sağlar.

- Yüksek verimli gazlı 
brülörler.

- Diğer rakiplere göre 
daha az CO emisyonu.

- Yanma işlemi haznenin 
dışında gerçekleşir.

- Sessiz gazlı brülörler.

EZ-SENSOR
- Sensör sondası, yüksek 

hassasiyeti güvence 
altına alır.

- Ergonomik, bir o kadar 
da sağlam sensör 
sondası.

- Yüksek hassasiyet, 
daha az ağırlık kaybına 
sebep olur.

- Yüksek hassasiyetli 
sensör, gıda güvenliğini 
artırır.

FAGOR TOUCH

- Kendini açıklayan 
kullanıcı arayüzü. 

- Daha az eğitim / işe 
alım masrafları.

- Geniş görüş açısı.

- Çizilmeye karşı 
dayanıklı.

- Yağ sıçratmaz/su 
geçirmez.

- Düşük bakım 
maliyetleri.

- Temizlemesi kolay.

FAGOR COMBI-OS

- Maksimum kaliteyi 
sağlamak için özel 
olarak tasarlanmış 
40'tan fazla tarif.

- Sonsuz pişirme türleri 
ve tarifleri her an 
eklenebilir, 
değiştirilebilir veya 
ayarlanabilir.

- Çoklu tepsi özelliği, 
yoğun saatlerde esnek 
pişirmeye olanak 
sağlar, zamandan ve 
paradan tasarruf 
sağlar.

- Fagor USB'ye sahip 
HACCP kontrolü 
(Tehlike Analizi ve Kritik 
Kontrol Noktaları).

COMBI-CLEAN

- 5 farklı program.

- Manüel temizlik için 
çıkartılabilir veya harici 
duş.

- Program türlerindeki 
esneklik, paradan 
tasarruf sağlar. 

- Enerjinin, kimyasalların 
ve suyun verimli 
tüketimi.

- Optimum güvenlik ve 
hijyen standartları.

- Temizleme işlemi iptal 
edilirse 3 adet acil hızlı 
durulama.

Fonksiyonlar ve faydalar

Piyasadaki en iyi
fırınlardan biri

ADVANCE PLUS fırınları, hiçbir 
fonksiyondan vazgeçmek istemeyen 
profesyoneller için üretilmiştir. Bu fırınlar, 
piyasadaki en yüksek performansa 
sahip fırınlardır ve pişirme kalitesi, 
basitlik, verimlilik ve güvenlik arasında 
mükemmel bir denge sağlarlar. 

Buhar jeneratörüne sahip bir fırın 
için paranın en iyi karşılığı

ADVANCE fırınlar, mükemmel pişirme 
sonuçlarını, güvenliği ve verimliliği 
garanti eden, gelişmiş özelliklere sahip 
uygun fiyatlı bir fırına ihtiyaç duyan 
profesyoneller için ideal çözümdür.

Basit, ekonomik, 
güçlü ve sağlam bir fırın

CONCEPT fırınlar, basit, ekonomik, güçlü 
ve sağlam bir fırın arayan herhangi bir 
profesyoneller için temel yanıttır.
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Fonksiyonlar ve özellikler tablosu

TEMEL ÖZELLİKLER ADVANCE 
PLUS

ADVANCE CONCEPT

Eco-Steaming -

Kireç detektörlü buhar jeneratörü -

Jeneratörün otomatik boşaltılması -

Yarı otomatik kireç çözme sistemi -

HA-Control 

Özel çift yönlü fan sistemi

Soğutma (hızlı soğutma işlevi)

Fan yönünün değiştirilmesi için “Otomatik-çevirme” sistemi

EZ-Sensor

Çoklu sıcaklık sensör mekanizmasına sahip ölçüm ucu

Fagor Touch
Ön camda kapasitif 8 
inç TFT dokunmatik 

ekran
Ekran ve Seçme 

kadranı
7 segmentli 

ve 2 kadranlı ekran

Fagor CombiOS - -

Fagor Cooking - -

Fagor Easy - -

Fagor Çoklu Tepsi Sistemi - -

Fagor USB - -

Pişirme modları 4 + Nem kontrolü 5 4

Fagor CombiClean (otomatik yıkama programlarıyla) 5 1 1

DİĞER FONKSİYONLAR

Gecikmeli programlama (klasik pişirme ve Fagor Cooking)

Delta pişirme

Termal durdurma (sıcaklığa ulaşıldığında geri sayım) -

Monitör Uygulaması ve Bakım Uygulaması (kendi arızasını tanımlama uyarıları ve hata 
kodları)

Günlük kayıt dosyası Uygulaması (çevrimlerin geçmişi)

Günlük kayıt dosyası Uygulaması (hataların geçmişi) -

Konfigürasyon Uygulaması (güç-hız) 3 hız
2 güç 

3 hız 
2 güç 

3 hız
2 güç 

Nemlendirici  

Diller 33 25 -

HACCP - -

SAT modu

Ticari tanıtım modu

Kalibrasyon Otomatik Otomatik Manuel

Hızlı kapanan kapak sistemi (061, 101 ve 102 modelleri)

Tepsi arabası (201 ve 202 modelleri) İsteğe bağlı

Çıkartılabilir duş -

Harici duş - - İsteğe bağlı

IPX-5 koruma
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Fagor Industrial

Advance  | Fırınlar

ADVANCE PLUS fırınları, hiçbir fonksiyondan vazgeçmek istemeyen profesyoneller için üretilmiştir. Bu fırınlar, piyasadaki en yüksek performansa 
sahip fırınlardır ve pişirme kalitesi, basitlik, verimlilik ve güvenlik arasında mükemmel bir denge sağlarlar. 

- “Dokunmatik” ekran.

- 5 pişirme modu: buhar, ayarlanabilir buhar  
 (pişirme sırasında nem kontrolü), kombi,   
 iç sıcaklığa göre pişirme ve konveksiyon     
 (300 °C’ye kadar). 

- Ön ısıtma seçeneği.

- Fagor Easy pişirme modu.

- Fagor Cooking, çeşitli pişirme programları.

- Fagor Çoklu Tepsi Sistemi, tepsilere göre   
 pişirme kontrolü.

- Gecikmeli programlama: Pişirme / Düşük   
 sıcaklıkta pişirme / Yıkama.

- Bellek fonksiyonu: kullanılan çeşitli pişirme  
 modlarını kaydeder.

- 3 Hız - 2 güç aralığı.

- Soğutma hazneli soğutma sistemi.

- Fan dönüşünü tersine çevirmek için   
 "otomatik çevirme".

- 5 yıkama programı.

- Çok sensörlü merkez sıcaklık sondası.

- Yumuşak kıvamlı yiyeceklerdeki sıcaklık   
 ölçüm sürecini kolaylaştırarak düşmesini   
 önleyen merkez sonda konumlandırma   
 yardımı.

- PC yönetim yazılımı: Geçmiş, tarifler.     
 HACCP kılavuzları...

- HACCP pişirme verileri kayıt sistemi. 

- Kireç tortusu detektörlü buhar jeneratörü.

- Buhar jeneratörü, her 24 saatlik pişirmede   
 otomatik boşaltma yapar.

- Yarı otomatik kireç çözme sistemi.

- Hızlı kapanan kapak sistemi (061, 101 ve   
 102 modelleri).

- Tepsi arabası (201 ve 202 modelleri)

- Hata algılama sistemi. 

- Tamir servisi modu sistemi. 

- IPX-5 koruması.

- Çıkartılabilir duş.

- Voltaj - Elektrikli modeller:  
 400 V - 3+N -230V 3 - 50/60 Hz.

- Voltaj - Gazlı modeller:   
 230 V 1+N - 50 Hz veya 60 Hz. 

Not: Tüm fırınlarda nötr kablo (N) gereklidir.

Elektrik tesisatında nötr kablo yoksa, 
19013247 kodlu "Nötr Kit" aksesuarını sipariş 
etmeniz gerekir ("Aksesuarlar" bölümüne 
bakın).

İçindekiler: 

- Kendi kendine temizleme programı ile   
 kullanmak için 2 kg’lik deterjan kovası (AB  
 BOOST).

Seçenekler:

- Elektrikli 061 ve 101 modellerinde soldan   
 açılma.

Genel özellikler
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APE-061 APE-101 APE-102 APE-201 APE-202

€

11.104

10.839

12.530

12.818

15.797

20.649

26.343

€ 

12.683

15.303

19.071

23.457

30.663

Foodservice | Fırınlar

MODEL KAPAK 
AÇILIMI

KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ
(kW)

EBATLAR
(mm)

APE-061 Sağ 19010970 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

APE-061 I Sol 19042535 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

APE-101 Sağ 19011023 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

APE-101 I Sol 19042541 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

APE-102 Sağ 19010816 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130x1.063x1.117

APE-201 Sağ 19011025 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929x964x1.841

APE-202 Sağ 19010954 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162x1.074x1.841

MODEL HZ. KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ BOYUTLAR
(mm)

LPG GN GAZ (kW) ELEKTRİK (KW)

APG-061
50 19010042 19011886

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 1,20 898x922x846
60 19011885 19011887

APG-101
50 19011070 19011903

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898x922x1.117
60 19011902 19011904

APG-102
50 19011096 19011912

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130x1.063x1.117
60 19011911 19011913

APG-201
50 19011174 19011921

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929x964x1.841
60 19011920 19011922

APG-202
50 19010040 19011930

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162x1.074x1.841
60 19011929 19011931

İçindekiler (*): CEB: Tepsi arabası.

Elektrikli advance plus fırınlar

Gazlı advance plus fırınlar
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Fagor Industrial

AUTOMATIC
CLEANING

Advance | Fırınlar
ADVANCE fırınlar, mükemmel pişirme sonuçlarını, güvenliği ve verimliliği garanti eden, gelişmiş özelliklere sahip uygun fiyatlı bir fırına ihtiyaç 
duyan profesyoneller için ideal çözümdür.

- Basmalı butonlu ve “Kaydırmalı” kontroller.

- 5 pişirme modu: buhar, ayarlanabilir 
buhar, iç sıcaklığa göre pişirme, kombi ve 
konveksiyon (300 °C’ye kadar).

- Ön ısıtma seçeneği.

- Gece boyunca pişirme veya düşük sıcaklık 
programı.

- 3 Hız - 2 güç aralığı.

- Soğutma hazneli soğutma sistemi.

- Fan dönüşünü tersine çevirmek için 
"otomatik çevirme".

- Çok sensörlü merkez sıcaklık sondası.

- Yumuşak kıvamlı yiyeceklerdeki sıcaklık 
ölçüm sürecini kolaylaştırarak düşmesini 

önleyen merkez sonda konumlandırma 
yardımı.

- Kireç tortusu detektörlü buhar jeneratörü.

- Buhar jeneratörü, her 24 saatlik pişirmede 
otomatik boşaltma yapar.

- Yarı otomatik kireç çözme sistemi.

- Pişirme haznesi için yıkama programı 
(Otomatik Temizlik).

- Hızlı kapanan kapak sistemi (061, 101 ve 
102 modelleri).

- Tepsi arabası (201 ve 202 modelleri)

- Hata algılama sistemi.

- Tamir servisi modu sistemi.

- IPX-5 koruması.

- Çıkartılabilir duş.

- Voltaj - Elektrikli modeller:  

  · 400 V - 3+N -230V 3 - 50/60 Hz.

 · 230V 1N 50/60Hz (AE-0623)

- Voltaj - Gazlı modeller: 

  230 V 1+N - 50 Hz (standart) veya 60 Hz.

Not: Tüm fırınlarda nötr kablo (N) gereklidir.

Elektrik tesisatında nötr kablo yoksa, 
19013247 kodlu "Nötr Kit" aksesuarını sipariş 
etmeniz gerekir ("Aksesuarlar" bölümüne 
bakın).

Seçenekler:

- Elektrikli 061 ve 101 modellerinde soldan 
açılma.

Genel özellikler
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AE-061 AE-101 I AE-102 AE-202AE-201AE-0623

€

6.447

6.447

7.393

7.681

11.115

11.404

14.933

19.307

24.390

€

9.883

12.582

16.966

21.806

28.211

Foodservice | Fırınlar

MODEL KAPAK 
AÇILIMI

KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ
(kW)

EBATLAR
(mm)

AE-0623 Sağ  19048005 6 GN-2/3 - 5,80 657x563x570

AE-0623* Sağ  19079272 6 GN-2/3 - 5,80 657x563x570

AE-061 Sağ  19010984 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

AE-061 I Sol 19042537 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

AE-101 Sağ  19011021 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

AE-101 I Sol 19042540 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

AE-102 Sağ  19011020 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130x1.063x1.117

AE-201 Sağ  19010557 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929x964x1.841

AE-202 Sağ  19010961 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162x1.074x1.841

MODEL HZ. KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ BOYUTLAR
(mm)

LPG GN GAS (kW) ELECTRIC (KW)

AG-061
50 19011040 19011882

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 1,20 898x922x846
60 19011881 19011883

AG-101
50 19010041 19011899

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898x922x1.117
60 19011898 19011901

AG-102
50 19011126 19011909

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130x1.063x1.117
60 19011908 19011910

AG-201
50 19011193 19011918

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929x964x1.841
60 19011917 19011919

AG-202
50 19011108 19011927

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162x1.074x1.841
60 19011926 19011928

İçindekiler (*): CEB: Tepsi arabası.

Elektrikli advance fırınlar

Gazlı advance fırınlar

*230V 1N 50/60Hz
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Fagor Industrial

AUTOMATIC
CLEANING

Concept | Fırınlar
CONCEPT fırınlar, basit, ekonomik, güçlü ve sağlam bir fırın arayan herhangi bir profesyoneller için temel yanıttır.

- Dijital basmalı butonla kontrol + İki   
 “Kaydırmalı” buton.

- 4 pişirme modu: buhar, iç sıcaklığa göre   
 pişirme, kombi ve konveksiyon (300 °C’ye   
 kadar).

- Çok sensörlü merkez sıcaklık sondası.

- Yumuşak kıvamlı yiyeceklerdeki sıcaklık   
 ölçüm sürecini kolaylaştırarak düşmesini   
 önleyen merkez sonda konumlandırma   
 yardımı.

- Ön ısıtma seçeneği.

- 2 Hız - 2 güç aralığı.

- Soğutma hazneli soğutma sistemi.

- Pişirme haznesi için yıkama programı   
 (Otomatik Temizlik).

- Fan dönüşünü tersine çevirmek için   
 "otomatik çevirme".

- Hızlı kapanan kapak sistemi (061 ve 101   
 modelleri).

- Hata algılama sistemi. 

- Tamir servisi modu sistemi. 

- IPX-5 koruması.

- Voltaj - Elektrikli modeller:  
  ·400 V - 3+N -230V 3 - 50/60 Hz.

 ·230V 1N 50/60Hz (ACE-0623)

- Voltaj - Gazlı modeller: 

  230 V 1+N - 50 Hz (standart) veya 60 Hz.

Not: Tüm fırınlarda sağlam nötr bağlantı 
gereklidir.

Elektrik tesisatında nötr kablo yoksa, 
19013247 kodlu "Nötr Kit" aksesuarını sipariş 
etmeniz gerekir ("Aksesuarlar" bölümüne 
bakın).  

Fagor Industrial'a sorun.

Seçenekler:

- Elektrikli 061 ve 101 modellerinde soldan   
 açılma.

Genel özellikler
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ACE-061 ACE-101 ACE-102 ACE-201 ACE-202ACE-0623

€

5.655

5.655

6.323

6.610

8.965

9.254

11.266

12.719

15.855

18.656

21.977

€

7.826

9.347

10.904

13.771

16.902

19.354

22.681

Foodservice | Fırınlar

MODEL KAPAK 
AÇILIMI

KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ
(kW)

EBATLAR
(mm)

ACE-0623 Sağ  19048181 6 GN-2/3 - 5,80 657x563x570

ACE-0623* Sağ  19079271 6 GN-2/3 - 5,80 657x563x570

ACE-061 Sağ  19010988 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

ACE-061 I Sol 19042538 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898x867x846

ACE-101 Sağ  19011022 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

ACE-101 I Sol 19042539 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898x867x1.117

ACE-102 Sağ  19011028 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130x1.063x1.117

ACE-201 Sağ  19011049 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 - 38,40 929x964x1.841

ACE-201-C Sağ  19013091 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929x964x1.841

ACE-202 Sağ  19010991 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 - 62,40 1.162x1.074x1.841

ACE-202-C Sağ  19017132 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162x1.074x1.841

MODEL HZ. KOD KAPASİTE DAHİL EDİLEN 
ÖZELLİKLER

(*)

GÜÇ EBATLAR
(mm)

LPG GN GAZ (kW) ELEKTRİK (KW)

ACG-061
50 19011043 19011615

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 1,20 898x867x846
60 19011617 19011880

ACG-101
50 19011071 19011893

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898x867x1.117
60 19011892 19011894

ACG-102
50 19011127 19011906

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130x1.063x1.117
60 19011905 19011907

ACG-201
50 19011234 19011915

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 - 36,00 2,40 929x964x1.841
60 19011914 19011916

ACG-201-C
50 19031191 19034322

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929x964x1.841
60 19034324 19034323

ACG-202
50 19011124 19011924

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 - 65,00 2,40 1.162x1.074x1.841
60 19011923 19011925

ACG-202-C
50 19020731 19034325

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162x1.074x1.841
60 19034326 19034327

İçindekiler (*): CEB: Tepsi arabası.

Elektrikli concept fırınlar

Gazlı concept fırınlar

*230V 1N 50/60Hz



Profesyonel bir 
mutfağın çalışmasını 
ve verimliliğini 
optimize edin.

Maliyetlerden tasarruf, kaynakların optimize edilmesi, güvenlik ve hijyen ve 
yeni pişirilmiş bir ürün

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Su gerektiren tüm fırınlar, herhangi bir zamanda yerel su 7 HF / 4.0 
HD'nin üzerinde olduğunda veya 150 mg/litre'nin üzerinde bir Klor 
konsantrasyonuna veya 30 mg/litreden fazla bir tuz içeriğine sahip 
olduğunda arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Fırın kazanları, her vardiya sonunda boşaltılmalıdır. Buna uyulmaması 
halinde üretici garantisi geçersiz olacaktır.

LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2

Bu gereksinimleri karşılamayan hatalı kurulumdan kaynaklı çalışma 
sorunları, garanti olarak dikkate alınmayacaktır.

Pişirme ve Soğutma süreci ......................  135

Pişirme ve Soğutma çözümleri ...............  136

Şok soğutucular ........................................   137

Vakum Paketlemeler ................................   139
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Pişirme ve Soğutma 061
Günde 40 ÷ 60 Yemek

Pişirme ve Soğutma 101
Günde 60 ÷ 100 Yemek

Pişirme ve Soğutma 102
Günde 100 ÷ 150 Yemek

Pişirme ve Soğutma Çözümlerimiz

PIŞIRME VE SOĞUTMA 061 ÇÖZÜMLERİ

ELEKTRİKLİ FIRIN 
APE-061   19010970
AE-061     19010984

GAZLI FIRIN (*)
APG-061
AG-061

İSTİFLEME KİTİ 061
Elektrikli ve gazlı modeller
ACG         19020971

Gazlı modeller
APG ve AG 19020972

ŞOK SOĞUTUCULAR ATA-061

19018754 (50 Hz)
19030606 (60 Hz)

VAKUM PAKETLEME (**)

SVS-1-310/8        19074224
SVS-1-410/10      19074237

ÇIKARILABİLİR RAFLAR İÇİN 
ARABA
CP-11-R   19018752

ÇIKARILABİLİR TEPSİ TUTUCU
EB-061     19011559

ÇIKARILABİLİR TABAK RAFI
EP-061     19013353

TAŞIYICI İÇİN RAY 
KILAVUZLARI
GE-101     19011569

TERMAL ÖRTÜ LTE-061
19011738

PIŞIRME VE SOĞUTMA 101 ÇÖZÜMLERİ

ELEKTRİKLİ FIRIN 
APE-101   19011023
AE-101     19011021

GAZLI FIRIN (*)
APG-101
AG-101

ŞOK SOĞUTUCULAR ATA-101

19020653 (50 Hz) 
19030442 (60 Hz)

VAKUM PAKETLEME (**)

SVS-1-410/20      19074242
SVS-2-410/20      19075911

ÇIKARILABİLİR RAFLAR İÇİN 
ARABA
CP-11       19013352

ÇIKARILABİLİR TEPSİ TUTUCU
EB-101     19011561

ÇIKARILABİLİR TABAK RAFI
EP-101     19013354

TAŞIYICI İÇİN RAY 
KILAVUZLARI
GE-101     19011569

TERMAL ÖRTÜ LTE-101
19011739

PIŞIRME VE SOĞUTMA 102 ÇÖZÜMLERİ

Elektrikli fırın 
APE-102   19010816
AE-102     19011020

GAZLI FIRIN (*)
APG-102
AG-102

ŞOK SOĞUTUCULAR ATA-102

19033204 (50 Hz)
19033245 (60 Hz)

VAKUM PAKETLEME  (**)

SVS-2-410/20        19075911
SVP-2-455/25        19075913
SVP-2-520/25        19074279

ÇIKARILABİLİR RAFLAR İÇİN 
ARABA
CP-102     19013355

ÇIKARILABİLİR TEPSİ TUTUCU
EB-102     19011562

ÇIKARILABİLİR TABAK RAFI
EP-102     19013356

TAŞIYICI İÇİN RAY 
KILAVUZLARI
GE-102     19011570

TERMAL ÖRTÜ LTE-102
19011740

(*): Gazlara ve frekanslara bakın.
(**): Gazlı aynı modellere bakın.

Alt stand SH-11
19013205

Alt stand KILAVUZLARI 
SH-11-B
19013401

KAPALI alt stand KILAVUZLARI SH-
11-B C 19073923

KAPALI alt stand KILAVUZLARI VE 
KAPAKLARI SH-11-B C P
19073674

Alt stand SH-102
19013212

Alt stand KILAVUZLARI 
SH-102-B
19013403

KAPALI Alt Stand KILAVUZLARI 
SH-102-B C 19076582

KAPALI Alt Stand KILAVUZLARI VE 
KAPAKLARI SH-102-B C P
19076506
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Pişirme ve Soğutma 201
Günde 150 ÷ 200 Yemek

Pişirme ve Soğutma 202
Günde 200 ÷ 360 Yemek

PIŞIRME VE SOĞUTMA 201 ÇÖZÜMLERİ

ELEKTRİKLİ FIRIN 
APE-201   19011025
AE-201     19010557

GAZLI FIRIN (*)
APG-201
AG-201

ŞOK SOĞUTUCU
CSK-201     

ŞOK SOĞUTUCU VE DONDURUCU
CMK-201    

VAKUM PAKETLEME  (**)

SVP-2-505/63        19075916
SVP-2-620/25        19074280

YÜKLEME ARABASI 
CEB-201 TEPSİLERİ İÇİN
19011551

YÜKLEME ARABASI 
CEP-201 TABAKLARI İÇİN
19013357

TERMAL ÖRTÜ LTE-201
19011741

 

PIŞIRME VE SOĞUTMA 202 ÇÖZÜMLERİ

ELEKTRİKLİ FIRIN 
APE-202   19010954
AE-202     19010961

GAZLI FIRIN (*)
APG-202
AG-202

ŞOK SOĞUTUCU
CSK-202     

ŞOK SOĞUTUCU VE DONDURUCU
CMK-202    

VAKUM PAKETLEME  (**)

SVP-2-560/100        19075919
SVP-2-950/100        19074281

YÜKLEME ARABASI 
CEB-202 TEPSİLERİ İÇİN
19011550

YÜKLEME ARABASI 
CEP-202 TABAKLARI İÇİN
19011552

TERMAL ÖRTÜ LTE-202
19011742

 

(*): Gazlara ve frekanslara bakın.
(**): Gazlı aynı modellere bakın.
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ATA serisi | Şok soğutucular
ATA kompakt yüksek soğutucular, tasarımları sayesinde ADVANCE serisi fırınlarla birleştirilebilir. Pişirme ve Soğutma olarak bilinen bu kombo 
ekipman, mutfakta dolaşmak istediğinizde çok kullanışlıdır, tehlikeleri azaltır, aşçıların kullanımı için daha rahattır ve gelişmiş bir performans 
sağlar.



138 

€

7.599

10.154

16.067

€

308

308

Foodservice | Fırınlar

ATA 102 BLAST CHILLER + OVENATA-061 ATA-101 ATA-102 ATA 061 + OVEN

MODEL HZ. KOD SEVİYELER ÜRETİM (KG/DÖNGÜ) * GERİLİM GÜÇ (W) EBATLAR

(mm)GN-1/1 GN-2/1 60X40 SOĞUTMA DONDURMA ELEKTRİKLİ SOĞUTMA

ATA-061
50 19018754

6 - 6 27 21 230V-1N  1.600 990 900x935x1.105
60 19030606

ATA-101
50 19020653

10 - 10 50 30 230V-1N  2.000 1.300 900x935x1.766
60 19030442

ATA-102
50 19033204

20 10 20 100 65 400V-3N 2.300 2.850 1.200x1130x1.766
60 19033749

AÇIKLAMA

Isıtmalı sonda

USB girişi

- Hızlı soğutma (+3 ºC) veya dondurma (-18 
ºC) döngüleri için karma modeller.
- Hem hızlı soğutma hem de hızlı dondurma 
için iki çalışma seçeneği vardır:
· Güç döngüsü: 2 cm'den daha kalın kompakt 
ürünler için.
· Yavaş döngü: 2 cm'den daha ince veya 
düşük yoğunluklu ürünler için. Döngü, 
programlanmış iki aşamada çalıştırılır. Yavaş 
döngü, ürünün üzerindeki buzlanmayı önler.
- Döngü süresi:
 · Soğutma döngüsü: 90 dakika.
 Dondurma döngüsü: 240 dakika.
- Elektronik zamanlayıcı ve sıcaklık sensörü.
- Döngüler, ürünün içindeki sıcaklık 
sensöründen okunan değere göre süreyle 
veya sıcaklıkla kontrol edilebilir (sonda 

kullanılmadığında süre kontrolü otomatik 
olarak uygulanır).
- Soğutma döngüsü sona erdiğinde, ekipman 
soğutmalı dolap olarak çalışır ve sıcaklık +2 
ile +4 ºC arasında veya -18 ºC'nin altındaki 
sıcaklıklarda dondurucu olarak kalır.
- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip 
hermetik olarak yalıtılmış kompresör.
- R-452A ekolojik soğutma (CFC içermez).
- 60 mm kalınlığında enjekte edilmiş 
poliüretan yalıtım.
- 40 kg'lik yoğunluk. CFC içermez.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı 
buharlaştırıcı.
- Cebri çekişli soğutma sistemi.
- Kullanıcı tarafından etkinleştirilen otomatik 

buz çözme cihazı ve güç tüketimi olmayan 
su buharlaştırma cihazı (ATA-102 hariç tüm 
modeller).
- İç tepsi kızakları dahildir.

Sipariş seçenekleri:
- Isıtmalı sonda.
- USB girişi.

Genel özellikler

İstifleme 6GN1/1 Çevrim içi çözümATA serisi

Fırın üniteleri
ve şok soğutucu ebatları 101 ve 102 için çevrim 
içi çözüm

Dar alanlar için istifleme çözümü 
6G-GN1/1. 

Seçenekler - fabrikada monte edilir

(*) EN 17032 uyarınca hesaplanan üretimler
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Vakum Paketleyiciler
Süreci tamamlayın

Yemek pişirme tekniklerinin sürekli gelişimi, teknolojik yenilikleri kullanan güvenilir koruma ve detaylandırma sistemlerine gerek duyar.  
Yeni nesil endüstriyel paketleme makineleri, sensör kontrolü ve vakum pompalarının tartışmasız lideri olan, güvenilirliği ve kalitesi ile tanınan Busch 
pompaları sayesinde son derece hassastır. 

 
Fagor Industrial'ın ürettiği yeni profesyonel vakum paketlemeler, yiyeceklerin raf ömrünü uzatmayı, aromalarını ve duyusal niteliklerini korumakla 
birlikte, pişirme olanaklarını genişletmeyi ve yemek pişirme işlemlerini optimize etmeyi mümkün hale getirir.
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G: Gazlı modeller

MODEL KODU KAYNAK 
ÇUBUKLARININ 

SAYISI

ÇUBUK 
UZUNLUĞU 

(mm)

POMPA 
KAPASITESI 
(M3/SAAT)

HAZNE BOYUTLARI 
(mm)

GÜÇ
 (KW)

EBATLAR
 (mm)

SVS-1-310/8 19074224 1 310 _ 8 332 x 335 x 170 600 395 x 490 x 374

SVS-1-310/8 G 19075908 1 310 _ 8 332 x 335 x 170 600 395 x 490 x 374

SVS-1-410/10 19074237 1 410 _ 10 441 x 449 x 170 750 535 x 591 x 438

SVS-1-410/10 G 19075909 1 410 _ 10 441 x 449 x 170 750 535 x 591 x 438

SVS-1-410/20 19074242 1 410 _ 20 441 x 449 x 170 1000 535 x 591 x 438

SVS-1-410/20 G 19075910 1 410 _ 20 441 x 449 x 170 1000 535 x 591 x 438

SVS-2-410/20 19075911 2 410 +410 = 20 441 x 449 x 170 1000 535 x 591 x 438

SVS-2-410/20 G 19075912 2 410 +410 = 20 441 x 449 x 170 1000 535 x 591 x 438

SVP-2-455/25 19075913 2 455 + 455 = 25 485 x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1035

SVP-2-455/25 G 19075914 2 455 + 455 = 25 485 x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1035

SVP-2-520/25 19074279 2 520 + 520 I I 25 485 x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1035

SVP-2-520/25 G 19075915 2 520 + 520 I I 25 485 x 550 x 175 1200 600 x 710 x 1035

SVP-2-505/63 19075916 2 505 + 505 I I 63 650 x 535 x 200 1500 765 x 710 x 1050  

SVP-2-505/63 G 19075917 2 505 + 505 I I 63 650 x 535 x 200 1500 765 x 710 x 1050  

SVP-2-620/63 19074280 2 620 + 620 = 63 650 x 535 x 200 1500 765 x 710 x 1050  

SVP-2-620/63 G 19075918 2 620 + 620 = 63 650 x 535 x 200 1500 765 x 710 x 1050  

SVP-2-560/100 19075919 2 560 + 560 I I 100 980 x 585 x 230 2500 1100 x 800 x 1070

SVP-2-560/100 G 19075920 2 560 + 560 I I 100 980 x 585 x 230 2500 1100 x 800 x 1070

SVP-2-950/100 19074281 2 950 + 950 = 100 980 x 585 x 230 2500 1100 x 800 x 1070

SVP-2-950/100 G 19075921 2 950 + 950 = 100 980 x 585 x 230 2500 1100 x 800 x 1070

- Sensörle kontrol edilen dijital kontrole sahip 
vakum paketlemeler. 
- Paslanmaz çelikten üretilmiştir, keskin 
köşeler yoktur, yuvarlak kenarlar vardır. 
- 2 adet yüksek kaliteli polikarbonat dolgu 
plakası.  
- Haznenin vakum yüzdesini kontrol eden 
yüksek hassasiyetli mikroişlemci, bu sayede 
paketlenecek ürünün türüne/miktarına 
bakılmaksızın her zaman kesin ve tutarlı 
sonuçlar sağlanır. 
- Ekranlı dijital kontrol paneli dahildir.  
- 10 program için kolay programlanabilir 
hafıza. 
- 60” fazladan vakum yapma imkanı. 
- Sıvıları paketleme imkanı.  
- Pompanın nemini almak için H2Oout 
programı. 
- Hem poşetler hem de kaplar için harici 
paketleme programı.  
- Tüm modellerde Busch marka pompalar 

bulunur.  
- Kapak kapatıldıktan sonra vakum 
döngüsünü otomatik olarak başlatmak için 
Reed anahtarı. 
- Düzgün açılma için gazlı amortisöre sahip 
kapak. 
- İki konuma sahip piston: çalışma ve 
bekleme. Bekleme konumundayken kapak 
piston tarafından gerilime maruz kalmaz ve 
böylece zaman içinde deforme olmaması 
sağlanır.  
- Pnömatik pistona sahip kablosuz kaynak 
çubukları. Şekilleri, birden fazla ambalaj 
(2-3 poşet) kullanıldığında bile hermetik 
mühürleme sağlar. 
- Suyun makinenin içine girme olasılığına 
karşı koruma. 
- Soy gazın enjekte edilmesi sayesinde, G 
modelleri hassas veya yumuşak ürünlerin 
paketlenmesini mümkün hale getirir.  
- Yağ seviyesi göstergesi.  

- Sesli ve görsel alarmlar: vakum alarmı 
(yapılandırılmış vakum seviyesine 
ulaşılmazsa verilen uyarı) ve yağ değişimi. 
- Tüm makine döngülerinin görselleştirilmesi. 
- Bakım için tüm parçalara kolay erişim 
sağlayan eğik açılma sistemi. 
- Hermetik muhafaza ile korunan dahili 
elektronik kartlar (su geçirmez ve alev 
geciktirici).  
- Kaynak çubuğundaki teflonun kolayca 
değiştirilmesi.

Genel özellikler
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€

720

702

89

95

149

157

497

46

110

48

Süreci tamamlayın

Fagor Industrial'ın paketleme makineleri, en zorlu gereksinimleri karşılamak için geniş bir aksesuar yelpazesi ile tamamlanmaktadır. Bunlar, 
profesyonel mutfaklardaki işlemlerin ergonomisini ve esnekliğini geliştirerek, kullanıcıların paketleme makinelerinden en iyi şekilde faydalanmasına 
olanak sağlar. 

Aksesuarlar

KODU AÇIKLAMA UYGUN OLAN MODELLER

Tabla üstü modeller için araba

19076888 4 tekerlekli arabalar 590x550x610h mm SVS-1-310/8

19076889 4 tekerlekli arabalar 690x730x610h mm
SVS-1-410/10
SVS-1-410/20

Sıvıların paketlenmesi için eğimli düz raflar

19076890 Sıvıların paketlenmesi için paslanmaz çelik eğimli düz raf SVS-1-310/8

19076891 Sıvıların paketlenmesi için paslanmaz çelik eğimli düz raf
SVS-1-410/10
SVS-1-410/20

19076892 Sıvıların paketlenmesi için paslanmaz çelik eğimli düz raf SVP-2-520/25

19076893 Sıvıların paketlenmesi için paslanmaz çelik eğimli düz raf SVP-2-620/63

19076897 Sıvılar için paslanmaz çelik filtre

Kapların içine boşaltılması için emme borusu

19076894 Harici kapların içine boşaltılması için emme borusu

Merkez sıcaklık sondası için SYV valfı

19076895 Vakumlu pişirme inoxu için merkez sıcaklık sondası

19076896 Valf contası seti (10 adet)





Pazardaki en geniş 
serilerden biridir.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin



144 

Foodservice | Fırınlar

Aksesuarlar

Su gerektiren tüm fırınlar, herhangi bir zamanda yerel su 7 HF / 4.0 
HD'nin üzerinde olduğunda veya 150 mg/litre'nin üzerinde bir Klor 
konsantrasyonuna veya 30 mg/litreden fazla bir tuz içeriğine sahip 
olduğunda arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Fırın kazanları, her vardiya sonunda boşaltılmalıdır. Buna uyulmaması 
halinde üretici garantisi geçersiz olacaktır.

LPG: 37 g/cm2

Doğal Gaz: 20 g/cm2

Bu gereksinimleri karşılamayan hatalı kurulumdan kaynaklı çalışma 
sorunları, garanti olarak dikkate alınmayacaktır.

Aksesuarlar

Özel aksesuarlar ....................................   145 

Gastronorm kaplar ................................   151 

Pişirme aksesuarları .............................   155 

Sütun halindeki fırınların montajı ..........   156 

Dönüşüm Kitleri .....................................   157 

Temizlik aksesuarları ............................   158 
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SH-23 SH-23-R SH-23-B SH-23-RB MSH-23 SHP-23 STHH-23 EX-23 + SH-23

€

583

1.102

720

1.459

3.200

223

284

2.426

1.025

1.025

667

-

MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

ALT STANDLAR

SH-23 19058933 ALT STAND Yükseklik = 850 mm.
2 raf. 625x415x850

SH-23-R 19058940
TEKERLEKLİ ALT STAND Yükseklik = 850 mm. 
2 raf.
4 tekerlekli, ikisi frenli.

625x415x850

SH-23-B 19058941
ALT STAND Yükseklik = 850 mm.
2 raf. 
4 GN-2/3 seviyelerinde 2 set kılavuz. (Kılavuzlar arasındaki yükseklik 
62 mm)

625x415x850

SH-23-RB 19058943
TEKERLEKLİ ALT STAND Yükseklik = 850 mm.
2 raf. Kapalı taraf.
4 GN-2/3 seviyelerinde 2 set kılavuz. (Kılavuzlar arasındaki yükseklik 
62 mm) 4 tekerlekli, ikisi frenli. 

625x415x850

SH-23-RBM 19079266
Açık havada catering veya açık büfe hizmetleri için ideal, dış mekanda 
kullanıma yönelik tekerlekli araba.
Biri içme suyu diğer ise direnaj amaçlı 2 adet 15 litrelik hazne dahildir. 
Böylece, yalnızca elektrik çıkışına bağlantı gereklidir.

1540 x 710 x 850

MSH-23 19059319 Fırını bir stant veya tezgah üzerine yerleştirmek için NIVELABLE ALT 
STAND 625x415X150

DUVAR ALT STANDI

SHP-23 19059282 DUVAR ALT STANDI Askı elemanları ile birlikte.

DAVLUMBAZLAR

EXH-23 19073213 0623 fırın için DAVLUMBAZ. Hız kontrollü. 660x600x255

İSTİFLEME KİTİ 

STHH-23 19059364 0623 modeli İKİ FIRIN İSTİFLEME KİTİ

STHA-23 19066344 0623 modeli FIRIN +031 boyutlu ŞOK SOĞUTUCU İSTİFLEME KİTİ

DİĞER AKSESUARLAR

GD-AD 19004504
DUŞ MUSLUĞU - Dışarıdan montaj.
(Sadece CONCEPT ÜRÜN YELPAZESİNDEKİ ACE ve ACG versiyonları 
için)

TEPSİLER Standart aksesuarlar ve tepsiler için bakın

Özel aksesuarlar 
0623 MODELİ FIRINLAR için aksesuarlar
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MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

ALT STANDLAR

SH-11 19013205 ALT STAND Yükseklik = 650 mm. 815x724x650

SH-11-R 19013208 TEKERLEKLİ ALT STAND 
Yükseklik = 650 mm. 4 tekerlekli, ikisi frenli. 815x724x650

SH-11-B 19013401
ALT STAND - Yükseklik = 650 mm.
6 GN-1/1 seviyelerinde 2 set kılavuz. (Kılavuzlar arasındaki yükseklik 
68 mm)

815x724x650

SH-11-RB 19013402
TEKERLEKLİ ALT STAND - Yükseklik = 650 mm.
4 tekerlekli, ikisi frenli. 6 GN-1/1 seviyelerinde 2 set kılavuz. 
(Kılavuzlar arasındaki yükseklik 68 mm)

815x724x650

SH-11-B C 19073923
KILAVUZLU KAPALI ALT STAND yükseklik = 650 mm. 
2 adet 6 katlı GN-1/1 kılavuz kiti ile donatılmıştır
*Sadece elektrikli fırınlar için.

815x724x650

SH-11-B C P 19073674
KILAVUZLU VE KAPAKLI KAPALI ALT STAND yükseklik = 650 mm.
2 adet 6 katlı GN-1/1 kılavuz kiti ile donatılmıştır
*Sadece elektrikli fırınlar için.

815x724x650

ACH-11 19011733 SICAK ALT STAND - Yükseklik = 650 mm.
Kanatlı kapaklar. Cebri konveksiyon. 815x725x650

TAŞIMA ARABASI

CP-11 19013352
(*) TAŞIMA ARABASI 
061 ve 101 tip taşıyıcıları SH-11 alt standların üzerine yerleştirilmiş 
fırınlara koymak içindir.

530x840x1.020 

CP-11-R 19018752
(*) YÜKSEKLİK AYARLANABİLİR TAŞIMA ARABASI
061 ve 101 tip taşıyıcıları farklı yükseklikteki diğer alt standların 
üzerine yerleştirilmiş fırınlara koymak içindir.

530x840x1.020 

GE-101 19011569
TAŞIMA İÇİN RAY KILAVUZLARI
Pişirme haznesine yerleştirmek için
061 ve 101 tip taşıyıcılar için

420x590x113

DİĞER AKSESUARLAR

GD-AD 19004504
DUŞ MUSLUĞU
(Sadece CONCEPT ÜRÜN YELPAZESİNDEKİ ACE ve ACG versiyonları 
için)

-

AP-10 19004439
SABİTLEME ELEMANLARI KİTİ
Ayakları çalışma tezgahına sabitlemek için kullanılan parçaların kiti.
(SH fırın alt standları için gerekli değildir).

-

Z-11-E 19020762
ACG 061 veya 101 elektrikli fırının tezgah üzerine yerleştirilmesi için 
ALT KAPAK KİTİ 
.

-

Z-11-G 19020763
AG veya APG 061 veya 101 gazlı fırının tezgah üzerine yerleştirilmesi 
için ALT KAPAK KİTİ 
.

-

19069736 ÇİFT KİLİTLİ SABİTLEME KİTİ

061 ve 101 modelleri için aksesuarlar

(*) : GE-101 taşıma arabaları için zorunlu kullanım.
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€
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MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

TAŞIMA ARABALARI

EB-101 19011561
TEPSİLER İÇİN TAŞIMA ARABASI
10 GN-1/1 veya 20 GN-1/2 kapasiteli.
GE-101 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir. (Tepsiler 
arasındaki yükseklik 62 mm)

398x584x730

EP-101 19013354
TABAK TAŞIMA ARABASI
Çapı 31 cm olan 30 adet tabak kapasitesi.
GE-101 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir.

422x635x725 

DİĞER AKSESUARLAR

LTE-101 19011739 TERMAL ÖRTÜ
EP-101 taşıyıcı için. Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur. 405x500x700

GP-101 19011983 PASTANE TEPSİ KİTİ
8 seviye 60 x 40 cm (Tepsiler arasındaki yükseklik 85 mm) -

MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

TAŞIMA ARABALARI 

EB-061 19011559
TEPSİLER İÇİN TAŞIMA ARABASI
6 GN-1/1 veya 12 GN-1/2 kapasiteli.
GE-101 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir. (Tepsiler 
arasındaki yükseklik 62 mm)

398x584x458

EP-061 19013353
TABAK TAŞIMA ARABASI
Çapı 31 cm olan 18 adet tabak kapasitesi.
GE-101 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir.

422x635x455 

DİĞER AKSESUARLAR

LTE-061 19011738 TERMAL ÖRTÜ
EP-061 taşıyıcı için. Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur. 405x500x440

GP-061 19011982 PASTANE TEPSİ KİTİ
5 seviye 60 x 40 cm (Tepsiler arasındaki yükseklik 85 mm) -

061 modelleri için aksesuarlar

101 modelleri için aksesuarlar
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MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

ALT STANDLAR

SH-102 19013212 ALT STAND Yükseklik = 650 mm. 1.043x870x650

SH-102-R 19013211 TEKERLEKLİ ALT STAND 
Yükseklik = 650 mm. 4 tekerlekli, ikisi frenli. 1.043x870x650

SH-102-B 19013403
ALT STAND- Yükseklik = 650 mm.
İki kılavuz seti, biri 6 GN-1/1 için ve diğer 6 GN-2/1 için.
(Kılavuzlar arasındaki yükseklik 68 mm)

1.043x870x650

SH-102-RB 19013404
TEKERLEKLİ ALT STAND - Yükseklik = 650 mm. 4 tekerlekli, ikisi 
frenli.   İki kılavuz seti, biri 6 GN-1/1 ve diğerİ 6 GN-2/1 seviyeleri için. 
(Kılavuzlar arasındaki yükseklik 68 mm)

1.043x870x650

SH-102-B C 19076582
KILAVUZLU KAPALI ALT STAND yükseklik = 650 mm. 
İki kılavuz seti, biri 6 GN-1/1 için ve diğer 6 GN-2/1 için.
(Kılavuzlar arasındaki yükseklik 68 mm)

1.043x870x650

SH-102-B C P 19076506
KILAVUZLU VE KAPAKLI KAPALI ALT STAND yükseklik = 650 mm.
İki kılavuz seti, biri 6 GN-1/1 için ve diğer 6 GN-2/1 için.
(Kılavuzlar arasındaki yükseklik 68 mm)

1.043x870x650

ACH-102 19011736 SICAK ALT STAND - Yükseklik = 650 mm.
Kanatlı kapaklar. Cebri konveksiyon. 1.050 x925x650

TAŞIMA ARABALARI VE ARABALAR

EB-102 19011562
TEPSİLER İÇİN TAŞIMA ARABASI
10 GN-2/1 veya 20 GN-1/1 kapasiteli.
GE-102 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir. (Tepsiler 
arasındaki yükseklik 62 mm)

605x714x730

EP-102 19013356
TABAK TAŞIMA ARABASI
Çapı 31 cm olan 52 adet tabak kapasitesi.
GE-102 kılavuz kızaklar ile monte edilmesi gereklidir.

620x790x720

GE-102 19011570
TAŞIMA İÇİN RAY KILAVUZLARI
Pişirme haznesine yerleştirmek için.
102 tip taşıyıcılar için.

630x790x113

CP-102 19013355
(*) TAŞIMA ARABASI 
102 tip taşıyıcıları SH-102 alt standların üzerine yerleştirilmiş fırınlara 
koymak içindir.

742x965x1.018

CP-102-R 19018751
(*) YÜKSEKLİK AYARLANABİLİR TAŞIMA ARABASI
102 tip taşıyıcıları farklı yükseklikteki diğer alt standların üzerine 
yerleştirilmiş
fırınlara koymak içindir.

742x965x1.018

DİĞER AKSESUARLAR

LTE-102 19011740
TERMAL ÖRTÜ
EP-102 taşıyıcı için.
Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur.

610x720x710

GP-102 19012134 PASTANE TEPSİ KİTİ
16 seviye 60 x 40 cm (Tepsiler arasındaki yükseklik 85 mm) -

GD-AD 19004504
DUŞ MUSLUĞU
(Sadece CONCEPT ÜRÜN YELPAZESİNDEKİ ACE ve ACG versiyonla-
rı için).

-

AP-10 19004439
SABİTLEME ELEMANLARI KİTİ
Ayakları çalışma tezgahına sabitlemek için kullanılan parçaların kiti.
(SH fırın alt standları için gerekli değildir).

-

Z-102 19020764 102 fırının tezgah üstüne yerleştirilmesi için ALT KAPAK seti. -

19069736 ÇİFT KİLİTLİ SABİTLEME KİTİ

(*): GE-102 taşıma arabaları için zorunlu kullanım.

102 modelleri için aksesuarlar
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MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

CEB-201 19011551
TAŞIMA ARABASI  (ADVANCE+ VE ADVANCE ÜRÜN 
YELPAZESİNE DAHİLDİR) 
20 GN-1/1 seviyeleri veya 40 GN-1/2 seviyeleri için.( 
Tepsiler arasındaki yükseklik 63 mm)

560x769x1.750

CEP-201 19013357
TAŞIMA ARABASI 
Çapı 31 cm olan 50 adet tabak için. 
(Plakalar arası yükseklik 75 mm)

560x769x1.750

LTE-201 19011741 TERMAL ÖRTÜ
CEP-201 taşıyıcı için. Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur. 610x380x1.220

R4-20 Consult
TEKERLEK SETİ
4 tekerlekli, ikisi frenli. 201 ve 202 modelleri için.
(FABRİKADA MONTE EDİLMİŞ)

-

AP-20 19012270
SABİTLEME ELEMANLARI KİTİ
Ayakları zemine sabitlemek için 2 parça. 
201 ve 202 modelleri için.

-

GD-AD 19004504
DUŞ MUSLUĞU. Dışarıda kullanım.
(Sadece CONCEPT ÜRÜN YELPAZESİNDEKİ ACE ve 
ACG versiyonları için).

-

PRE-H201 19011979
ÖN ISITMA SETİ
Arabasız fırının ön ısıtılması için sızdırmazlık 
elemanları seti.

-

RH-201 19044716 201 arabaları SEVİYE AYARLAMA RAMPASI -

GP-201 19076154
PASTANE TEPSİ KİTİ
60 x 40 cm tepsi için 17 kat 
(Tepsiler arasındaki yükseklik 85 mm)

-

201 modelleri için aksesuarlar
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MODEL KOD AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

CEB-202 19011550

TAŞIMA ARABASI 
(ADVANCE PLUS VE ADVANCE ÜRÜN 
YELPAZELERİNE DAHİLDİR)
20 GN-2/1 veya 40 GN-1/1 seviyeleri için. (Tepsiler 
arasındaki yükseklik 63 mm)

764x915x1.810

CEP-202 19011552
TAŞIMA ARABASI 
CEP-202 taşıyıcı için. Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur.
(Plakalar arası yükseklik 75 mm)

764x915x1.810

LTE-202 19011742 TERMAL ÖRTÜ
CEP-202 taşıyıcı için. Yiyeceklerin sıcaklığını 20’ korur. 650x820x1.335

R4-20 Consult
TEKERLEK SETİ
4 tekerlekli, ikisi frenli. 201 ve 202 modelleri için.
(FABRİKADA MONTE EDİLMİŞ)

-

AP-20 19012270
SABİTLEME ELEMANLARI KİTİ
Ayakları zemine sabitlemek için 2 parça. 
201 ve 202 modelleri için.

-

GD-AD 19004504
DUŞ MUSLUĞU. Dışarıda kullanım.
(Sadece CONCEPT ÜRÜN YELPAZESİNDEKİ ACE ve 
ACG versiyonları için).

-

PRE-H202 19011980
ÖN ISITMA SETİ
Arabasız fırının ön ısıtılması için sızdırmazlık 
elemanları seti.

-

RH-202 19034438 202 arabaları SEVİYE AYARLAMA RAMPASI -

GP-202 19076575
PASTANE TEPSİ KİTİ
60 x 40 cm tepsi için 34 kat 
(Tepsiler arasındaki yükseklik 85 mm)

-

 599

202 modelleri için aksesuarlar
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MODEL KOD KAPASİTE
(L)

TİP DERINLIK
(mm)

EBATLAR
(mm)

GNP-23-20 19058660 1,70 GN-2/3 20 325x354x20

GNP-23-40 19058661 3,20 GN-2/3 40 325x354x40

GNP-11-40 19001677 5,50 GN-1/1 40 325x530x40

GNP-11-65 19048496 9,50 GN-1/1 65 325x530x65

GNP-11-100 19001676 14,00 GN-1/1 100 325x530x100

GNP-21-40 19001680 10,50 GN-2/1 40 650x530x40

GNP-21-65 19001681 18,50 GN-2/1 65 650x530x65

GNP-21-100 19001679 28,00 GN-2/1 100 650x530x100

MODEL KOD KAPASİTE
(L)

TİP
DERINLIK

(mm)
EBATLAR

(mm)

GN-23-20 19058658 1,70 GN-2/3 20 325x354x20

GN-23-40 19058659 3,20 GN-2/3 40 325x354x40

GN-11-20 19001669 2,50 GN-1/1 20 325x530x20

GN-11-40 19048493 5,50 GN-1/1 40 325x530x40

GN-11-65 19048494 9,50 GN-1/1 65 325x530x65

GN-11-100 19048495 14,00 GN-1/1 100 325x530x100

GN-21-20 19001673 3,00 GN-2/1 20 650x530x20

GN-21-40 19001674 10,50 GN-2/1 40 650x530x40

GN-21-65 19001675 18,50 GN-2/1 65 650x530x65

GN-21-100 19001672 28,00 GN-2/1 100 650x530x100

Gastronorm kaplar
1 mm kalınlığında AISI-304 paslanmaz çelikten imal edilmiştir. EN631 standardına uygundur. 1/1 GN ve 2/1 GN ölçüsünde.

Düz kaplar

Delikli kaplar
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MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

BPA-23 19058657 Pastry roasting GN-2/3 - Lisa 325x354

BPP-23 19058656 Pastry cooking GN-2/3 - Perforada 325x354

BPA-11 19000313 Pastry roasting GN-1/1 - Flat 325x530

BPP-11 19000314 Pastry cooking GN-1/1 - Perforated 325x530

BB-11 19000279 Baguettes - Bread GN-1/1 - 4 loaves 325x530

MODEL KOD KAPASİTE
(L)

TİP DERINLIK
(mm)

EBATLAR
(mm)

TP23-20 19058663 1,70 GN-2/3 20 325x354x20

TP23-40 19059569 3,20 GN-2/3 40 325x354x40

TP11-20 19001978 2,50 GN-1/1 20 325x530x20

TP11-40 19001979 5,50 GN-1/1 40 325x530x40

TP11-65 19001980 9,50 GN-1/1 65 325x530x65

TP21-20 19001981 3,50 GN-2/1 20 650x530x20

TP21-40 19001982 10,50 GN-2/1 40 650x530x40

TP21-65 19001983 18,50 GN-2/1 65 650x530x65

Granit kaplar

Unlu ürün kapları
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€
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MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

MUFFIN-6 19001459 Çörekler
Pudingler

3 parçalık SET MUFFIN-6
6 delik x (Ø 7 cm x H=4 cm) 325x175 

MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

FRI-23 19058655 Patates kızartması
Kızartma GN-2/3 325x354

FRI-11 19012415 Patates kızartması
Kızartma GN-1/1 325x530

MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

MOLDE-23 19059113
Yumurtalar

Omletler
Krepler

GN-2/3  
5 holes x Ø 12,5 cm 325x354

MOLDE-11 19001410
Yumurtalar

Omletler
Krepler

GN-1/1  
6 holes x Ø 12,5 cm 325x530

MOLDE-21 19001411
Yumurtalar

Omletler
Krepler

GN-2/1  
12 holes x Ø 12,5 cm 650x530

Yapışmaz kaplamalı enamel alüminyumdan imal edilmiştir.

Silikondan imal edilmiştir.

Paslanmaz çelik ızgaradan imal edilmiştir. Donmuş ürünü tepsiye koyun ve fırına yerleştirin.

Yumurta, omlet ve krep kapları

Puding ve çörek kapları

Kızartma ve patates kızartması kapları
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MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

MULTIGRILL 2/3 19058654 Izgara ve kızartma 
deseni

Çift yüzeyli ızgara:
kızartma ve ızgara deseni 325x354

GRILL-1/1 19002844 Izgara deseni Oluklu ızgara 325x530

MULTIGRILL 1/1 19001460 Izgara ve kızartma 
deseni

Çift yüzeyli ızgara:
kızartma ve ızgara deseni 325x530

FRY GRILL 2/3 19059568 Izgara deseni Oluklu ızgara 325x354

FRY GRILL 1/1 19076583 Izgara deseni Oluklu ızgara 325x530

MODEL KOD PIŞIRME FONKSIYONU ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

GRID GN-23 19058664 Alt stand ızgarası GN-2/3 325x354

GRID GN-11 19000999 Alt stand ızgarası GN-1/1 325x530

GRID GN-21 19001000 Alt stand ızgarası GN-2/1 650x530

MODEL KOD PIŞIRME 
FONKSIYONU

ÖZELLIKLER EBATLAR
(mm)

PO-GN-2/3 19068400 6 piliç GN-2/3 6 pilicin dik konumda yerleştirilmesini 
sağlar 373x266

PO-GN-1/1 19001496 8 piliç GN-1/1 8 pilicin dik konumda yerleştirilmesini 
sağlar 325x530

CO-GN-1/1 19000545 Piliç ve pirzola GN-1/1 Gıdaların dik konumda yerleştirilmesini 
sağlar 325x530

AISI-304 telden yapılmıştır.

Yapışmaz kaplamalı enamel alüminyumdan imal edilmiştir.

AISI-304 telden yapılmıştır.

Gastronorm ızgaralar

Piliç geçirme şişleri ve pirzola ızgarası

Kızartma veya mühürleme için döküm ızgaralar
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€

552

€
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MODEL KOD AÇIKLAMA

SOUS-AD 19032607

Vakumlu pişirme (“sous-vide”) için özel sıcaklık kontrol sondası. Kullanıcı, çalışmak istediği 
sondayı kontrol paneline bağlamayı seçer: fırının kendisine (çoklu sıcaklık) veya “sous-vide” 
için olanına. Vakumlu pişirme sondasına sahip makineler, sipariş sırasında aşağıdakiler 
belirtilerek talep edilmelidir: Makine kodu + SOUS-AD kit kodu. Fırın, pişirme türüne bağlı 
olarak birinin veya diğerinin bağlanmasına olanak sağlayan kontrol paneli üzerinde iki adet 
sonda ve konektör ile fabrikadan hazır bir şekilde sevk edilecektir.

MODEL KOD GÜÇ
W

VOLTAJ HZ EBATLAR
(mm)

TÜTSÜLEYİCİ 19059112 250 230 V 1N 50 / 60 95 x 268 x 54

Tütsüleme yüzyıllardır gıdaları daha uzun süre korumak veya özellikle et, 
balık ve sebzelere farklı bir tat vermek için kullanılan bir yöntemdir.

Fagor Industrial’in sunduğu “tütsüleyiciyi” aksesuarı kullanarak, kombi 
fırın optimize edilerek bir tütsü makinesine dönüştürülür, böylece zaman 
ve yerden tasarruf edilir.

Kullanıcı her bir pişirme için uygun şekilde, farklı ağaç yongalarını 
kullanarak fırında pişirme sırasında tipik tütsülenmiş tatları ve aromaları 
uygulayabilir.

Tütsüleyici fırına yerleştirildikten sonra, tütsü yoğunluğunu ayarlamak için 
sıcaklık ve süre ayarlanabilir.

“Sous vide” vakumlu pişirme kiti 

Tütsüleyici

Pişirme aksesuarları
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€

1.025

1.114

1.114

1.114

1.114

€

1.025

1.114

1.114

2.369

€

13.917

22.210

15.899

24.190

19.620

€

11.993

11.201

19.260

Foodservice | Fırınlar

MODEL KOD AÇIKLAMA İLGİLİ FIRINLAR:

STHH-23 19059364 İstiflenmiş 2 fırın için eleman kiti, modeller: 0623 + 0623

2AD-66 19012191 İstiflenmiş 2 fırın için eleman kiti, modeller: 061 + 061

2AD-610 19012163 İstiflenmiş 2 fırın için eleman kiti, modeller: 061 + 101

2AD-66-I 19058005 İstiflenmiş 2 fırın için eleman kiti, sola açılan, modeller: 061-I + 061-I

2AD-610-I 19058004 İstiflenmiş 2 fırın için eleman kiti, sola açılan, modeller: 061-I + 101-I

MODEL KOD AÇIKLAMA İLGİLİ FIRINLAR:

KIT STHA-23 19066344 PİŞİRME VE SOĞUTMA için kit 
elemanları  0623 fırın + 031 şok soğutucu ve dondurucu

KIT C&C-061 
ELEC 19020971 PİŞİRME VE SOĞUTMA için kit 

elemanları
061 elektrikli fırınla istifleme + ATA-061 şok soğutucu 
ve dondurucu

KIT C&C-061 
GAS 19020972 PİŞİRME VE SOĞUTMA için kit 

elemanları
061 gazlı fırınla istifleme + ATA-061 şok soğutucu ve 
dondurucu

CP-11-R (*) 19018752
(*) YÜKSEKLİK AYARLANABİLİR 
TAŞIMA ARABASI 061 ve 101 tip taşıyıcıları farklı yükseklikteki diğer alt 

standların üzerine yerleştirilmiş fırınlara koymak içindir.

KODU AÇIKLAMA

19069633 İstifleme Seti (KİT STHH-23 + AE-0623+AE-0623)

19072563 İstifleme Seti (KİT 2AD-66 + APE-061+APE-061)

19073668 İstifleme Seti (KİT 2AD-66 + AE-061+AE-061)

19073669 İstifleme Seti (KİT 2AD-610 + APE-061 + APE-101)

19069336 İstifleme Seti (KİT 2AD-610 + AE-061 + AE-101)

KODU AÇIKLAMA

19073670 İstifleme Seti (KİT STHA-23 + AE-0623 + ATM-031 CD)

19073671 İstifleme Seti (KİT STHA-23 + ACE-0623 + ATM-031 CD)

19070753 İstifleme Seti (KİT C&C-061 + APE-061+ATA-061)

Sütun halindeki fırınların montajı

“Pişirme ve Soğutma” istifleme montajı

- Sütun halindeki fırın kitleri, fırınların üst üste 
yerleştirilmesini sağlayan parçalardan oluşan bir set içerir.

- Bu tip montaj, üç elektrikli serinin herhangi birinden 1/1 
tepsiye sahip fırınlarla yapılmaktadır.                     

- Sipariş verirken iki fırının kodları ve ayrıca fırınların sütun 
halindeki montajını gerçekleştirmek için parça kitinin kodu 
belirtilmelidir.

- Fagor Industrial, sütun halindeki fırınları fabrikada montajı 
yapılmış ve tamamlanmış olarak tedarik etmektedir.

- Sadece elektrikli modellerle mevcuttur.

- Sadece fabrikada montajlı. 

- Bir fırın ve bir şok soğutucu veya dondurucu ile “Pişirme 
ve Soğutma” istifleme sistemi yapmak için kullanılan 
elemanların kiti. 

- Sipariş sırasında şu verileri belirtmeniz gerekir:

· Fırının kodu. 

· Şok soğutucunun kodu.

· Sütun halinde montajı gerçekleştirmek için montaj kit 
elemanlarının kodu.

- Fagor Industrial, sütun halindeki fırınları fabrikada montajı 
yapılmış ve tamamlanmış olarak tedarik etmektedir.

- Sadece fabrikada montajlı. 

Genel özellikler

Genel özellikler

(*) : GE-101 taşıma arabaları için zorunlu kullanım.

En sık karşılaşılan setler:

En sık karşılaşılan setler:
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€

81

€

202

145

170

197

€

361

361

€

627

112

7.109

€

757

1.489

€

182

MODEL KOD AÇIKLAMA

DES-CN 19012125 Fırının uygun şekilde tahliyesi için gereklidir.

Tahliye borusu kitleri

MODEL KOD AÇIKLAMA ŞU TİP GAZLI FIRINLAR IÇIN:

CEX-ADG-101 19012272

Çıkışları harici bir egzoza bağlamak için gazlı bir fırına 
takılabilen eleman seti.

061 - 101

CEX-ADG-102 19012273 102

CEX-ADG-201 19012290 201

CEX-ADG-202 19012291 202

Yönlendirme kiti (gazlı fırınlar)

MODEL KOD AÇIKLAMA

ADV-10 yağ filtresi kiti 19020765 061 - 101 - 102 fırınlar için

ADV-20 yağ filtresi kiti 19047250 201 - 202 fırınlar için

Yağ filtresi kiti

MODEL KOD AÇIKLAMA ŞU TİP ELEKTRİKLİ FIRINLAR IÇIN:

400 V-AD Gemiler için dönüşüm kiti
400 V - 3 faz 50 / 60 Hz 19012546 Gemilere yönelik 400 V - 3 Faz makineler, sipariş 

sırasında şu veriler belirtilerek talep edilmelidir:
Standart cihazın kodu + 400 V
3 Faz Kitin kodu. Makine, bu voltaja göre 
hazırlanmış şekilde fabrikadan sevk edilecektir.

061 - 101 - 102

400 V-AD Gemiler için dönüşüm kiti
400 V - 3 faz 50 / 60 Hz 19035948 201 - 202

Diğer voltajlara dönüşüm - gemi voltajı

MODEL KOD

Nötr + topraklama kiti 19013247

Gazlı fırınlar için “nötr + topraklama” kiti

Dönüşüm Kitleri

MODEL KOD AÇIKLAMA

Sirena Kiti 19053202 Sadece APE ve APG fırınlar için sesli ve görsel 
alarm.

Sicotronic Kiti 19053217
Tüketimin maksimum optimizasyonu için 
Sicotronic sistemini bağlayacak kit.
Sadece elektrikli modeller için.

Teşhir Kontrol Paneli Kiti 19055976 Teşhir için 3 fırın modelinin (ACE, AE ve APE) önü

Kitler (çeşitli)
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€

135

56
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MODEL KOD AÇIKLAMA HACİM
(KG)

AB BOOST 19084643 DETERJAN - Deterjan kutusu 8,00

KOI PLUS 19084644 TEMİZLEYİCİ - Cam Sürahi Temizleyici 6,00

Pişirme haznesini temizlemek için.

Temizlik aksesuarları
Deterjanlar
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Gastronom .............................................   165

 Advance .................................................   165

 Monoblock Concept ..............................   167

 Concept .................................................   169 

Snack .....................................................   177

 Concept .................................................   177 

Pastry .....................................................   182

 Concept .................................................   182 

Fish.........................................................   183

 Concept .................................................   183

Özel üniteler veya standart modeldeki herhangi bir değişiklik, standart 
modelin fiyatı üzerinden ek bir ücret karşılığında fabrikada monte 
edilmelidir.

Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen 
Fagor Industrial ile irtibat kurun.

Dik Tip 
Buzdolapları

Dik Tip Buzdolapları



Zorlu profesyoneller 
için Avrupa soğuğu.

Satış broşürleri

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Her ihtiyaç için 
doğru dolap

Piyasanın her ihtiyacını karşılayacak geniş ürün yelpazesi. Advance serisi, Fagor’un yenilikçiliğe 
ve en zorlu enerji verimliliği seviyelerine uyum sağlama konusunda bağlılığını temsil eder, 
böylelikle tüm popüler modellerde A Sınıfı elde eder.
Concept serisi, en ekonomik seri olarak nitelendirilir, ancak piyasada benzersiz geniş ürün 
yelpazesine sahiptir (GN, Snack, Pastry, Balık).

2/1 GASTRONORM SNACK UNLU ÜRÜNLER BALIK

GLOBE
ADVANCE 

GLOBE
CONCEPT 

MONOBLOK

GLOBE
CONCEPT

GLOBE
CONCEPT

GLOBE
CONCEPT

GLOBE
CONCEPT

BOYUTLAR (1 kapaklı) 693 x 856 x 2,106 653 x 796 x 1,996 653 x 842 x 2,040 693 x 726 x 2,067 760 X 742 X 
2,006 760 X 742 X 2,006

İç PRESLENMİŞ İÇ 
GÖVDE

PRESLENMİŞ İÇ 
GÖVDE

PRESLENMİŞ İÇ 
GÖVDE

RAF TUTUCULARI 
VE KILAVUZLAR

RAF 
TUTUCULARI 

VE 
KILAVUZLAR

RAF 
TUTUCULARI VE 

KILAVUZLAR

Kapasite (1 kapaklı dolaptaki kat sayısı) 24 x GN 2/1 23 x GN 2/1 24 x GN 2/1 18 x Snack 17 x 600 x 400 7 çekmece

ENERJİ VERİMLİLİĞİ SINIFI 
(1 kapaklı soğutmalı dolap) -

Yalıtım 80 mm 60 mm 60 mm 50 mm 50 mm 50 mm

SOĞUTMA GAZI +/- R-600a / R-290 R-600a / R-290 R-600a / R-290 R-600a / R-290 R-600a R-600a

İKLİM SINIFI (1 kapaklı) 5 4 4 4 4 4

ORTAM SICAKLIĞI (*) 43 ºC 43 ºC 43 ºC 43 ºC 43 ºC 43 ºC

SOĞUTMA SİSTEMİ DAHİLİ MONOBLOK DAHİLİ DAHİLİ DAHİLİ DAHİLİ

AYDINLATMA LED LED LED LED LED LED

HACCP EVET İSTEĞE BAĞLI İSTEĞE BAĞLI HAYIR HAYIR HAYIR

ECO MODU EVET EVET EVET HAYIR EVET EVET

KİLİT (büyük kapı) EVET
OPSİYON 
OLARAK

Camlı kapaklarda
standart

OPSİYON OLARAK
Camlı kapaklarda

standart

OPSİYON OLARAK
Camlı kapaklarda

standart
İSTEĞE BAĞLI İSTEĞE BAĞLI

KORUMA SINIFI IPX5 IPX5 IPX5 IPX4 IPX5 IPX5

İSTEĞE BAĞLI KAPI AÇMA PEDALI EVET EVET EVET HAYIR EVET EVET

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC'de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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UP TO 70% 
ENERGY SAVING

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir ve  
 ayrıca paslanmaz çelik arka panel bulunur.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik   
 iç ve dış kısım (paslanmaz çelik arka panel  
 dahil).
- 80 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Gömülü iç tepsi kızakları. Birbirinden 55   
 mm uzakta ve 24 farklı seviyede saklama   
 tepsileri.
- Cebri çekişli soğutma sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.
- Çalışma günlüklerini tutan HACCP sistemi.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Stratejik noktalardaki üç sensöre bağlı   
 sesli ve görsel alarm.Sensörler, tam   
 bir kontrol sağlar ve kirlenme veya arıza   

 durumunda kompresörü durdurur.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan   
 kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha az   
 açıldığında kendi kendilerine kapanır.   
 Kapaklar, 135º’den daha fazla açıldığında   
açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
dahili tahliye.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir plastik kaplı  
 çelik ızgaralı raflar (GN 2/1). Ekipman: Her  
 büyük kapak başına 3 raf.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).

- Negative Schränke: 
  · Thermostatisches Expansionsventil, das  
 eine optimale Steuerung des Kaltkreislaufs  
 gewährleistet. 
· Heißgasabtauung.
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Güç anahtarlı LED iç ışıklar (şimdi ayrıca   
 dondurma ünitelerinde de mevcuttur).
- Tüm kapaklarda standart olarak kilitler   
 bulunur.
Seçenekler:
- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).
- Tersine çevrilebilir kapak.
- Kapı açma pedalı (fabrika montajlı).
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı   
 önlemek için ısıtmalı kapak çerçevesi.

Genel özellikler

ADVANCE | Gastronorm
ADVANCE, en zorlu kullanıcıların beklentilerini karşılamayı amaçlayan, teknolojik açıdan yenilikçi dolap serimizdir.
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€

2.759

4.148

3.600

5.237

5.800

3.164

4.588
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GÖRÜNÜRLÜK:
Daha fazla görünürlük için dikey LED aydınlatma.

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

      EAAFP-801 EAAFN-1602        EAAEP-801/ EAAEP-1602

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD SOĞUTMA 
SINIFI

KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK 
ENERJİ 

TÜKETİMİ 

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

EBATLAR 
(mm)

Dik Tip Buzdolapları

EAAFP-801 R600a
R290

50 19081139
5 1

A
610

337 158
693x856x2.106

60 19081140 - - 250

EAAFP-1602 R600a
R290

50 19081141 5
2

B
1.332

833 192
1.358x856x2.106

60 19081142 5 - - 316
Dik Tip Derin Dondurucular

EAAFN-801 R290
50 19081143

5 1
D

610
2.754 471

693x856x2.106
60 19081144 - - 496

EAAFN-1602 R290
50 19081145

4 2
D

1.332
4.599 749

1.358x856x2.106
60 19081147 - - 831

EAAFN-1602 R290 50 19059043 5 2 D 1.332 4.258 750 1.358x856x2.106

Dik Tip Cam Kapılı Buzdolapları

EAAEP-801 R600a 50 19081148 4 1 - 610 337 158 693x856x2.106

EAAEP-1602 R600a 50 19081149 4 2 - 1.332 833 192 1.358x856x2.106

Dik Tip Buzdolapları Dik Tip Derin Dondurucular Dik Tip Cam Kapılı Buzdolapları
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UP TO 60% 
ENERGY SAVING

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).
- 60 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Gömülü iç tepsi kızakları. Birbirinden 55   
 mm uzakta ve 23 farklı seviyede saklama   
 tepsileri.
- Depolama kapasitesini optimize etmek   
 için oda dışında kompresör dış    
ünitesine ve monoblok sisteme sahip cebri   
çekiş sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan   
 kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha az   
 açıldığında kendi kendilerine kapanır.   
 Kapaklar, 135º’den daha fazla açıldığında   
açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir plastik kaplı  
 çelik ızgaralı raflar (GN 2/1). Ekipman: Her  
 büyük kapak başına 3 raf.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).

- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4
- Güç anahtarlı LED iç ışıklar (şimdi ayrıca   
 dondurma ünitelerinde de mevcuttur).

Seçenekler:
- Kilit (büyük kapaklı modeller) 
  Cam kapak ile standarttır.
- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).
- Tersine çevrilebilir kapak.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı   
 önlemek için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- HACCP
- Kapı açma pedalı (fabrika montajlı).
- Paslanmaz çelik arka panel.

Genel özellikler

CONCEPT | Monoblock
CONCEPT Monoblock dolaplarımız, Gastronorm versiyonundaki depolama kapasitesinin optimizasyonu ile 
karakterize edilen geniş bir ürün yelpazesi sunar.
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      EMAFP-1602 EMAFN-801        EMAEP-801 EMAF-1602 MIX

€

2.576

2.676

3.589

3.688

3.786

3.310

3.408

4.654

4.752

4.850

2.804

4.168

5.686

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ (KW-H)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

EBATLAR 
(mm)

Dik Tip Buzdolapları

EMAFP-801 R600a 50 19037603 1 B 572 423 143 653x796x1.996

EMAFP-802 R600a 50 19037604 2 B 572 423 143 653x796x1.996

EMAFP-1602 R600a 50 19037606 2 C 1.144 756 184 1.318x796x1.996

EMAFP-1603 R600a 50 19037607 3 C 1.144 756 184 1.318x796x1.996

EMAFP-1604 R600a 50 19037608 4 C 1.144 756 184 1.318x796x1.996

Dik Tip Derin Dondurucular

EMAFN-801 R290
50 19037691 1 D

572
2.040 678

653x796x1.99660 19074215 - - 719

EMAFN-802 R290
50 19037692 2 D

572
2.040 684

653x796x1.99660 19074216 - - 725

EMAFN-1602 R290
50 19037695 2 E

1.144
4.855 942

1.318x796x1.99660 19073516 - - 998

EMAFN-1603 R290
50 19037696 3 E

1.144
4.855 948

1.318x796x1.99660 19074226 - - 1.004

EMAFN-1604 R290
50 19037697 4 E

1.144
4.855 954

1.318x796x1.99660 19074227 - - 1.010
Dik Tip Cam Kapılı Buzdolapları

EMAEP-801 R600a 50 19037605 1 - 572 - 146 653x796x1.996

EMAEP-1602 R600a 50 19037610 2 - 1.144 - 190 1.318x796x1.996

Çift sıcaklıklı dolaplar
EMAF-1602 
MIX R600a+R290

50 19038300 2
- 1.144 -

821
1.318x796x1.99660 19074231 972

Dik Tip Buzdolapları Dik Tip Derin Dondurucular Dik Tip Cam Kapılı 
Buzdolapları 

Çift sıcaklıklı dolaplar

GÖRÜNÜRLÜK:
Daha fazla görünürlük için 
dikey LED aydınlatma.

ÇİFT SICAKLIK: 
Çift depolama sıcaklığına ve 
bağımsız soğutma sistemlerine 
sahip modeller.
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Fagor Industrial

UP TO 60% 
ENERGY SAVING 
WITH HC GASES

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).
- 60 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Gömülü iç tepsi kızakları. Birbirinden 55   
 mm uzakta ve 24 farklı seviyede saklama   
 tepsileri.
- Hermetik olarak yalıtılmış kompresöre   
 sahip cebri çekişli soğutma sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan   
 kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha az   
 açıldığında kendi kendilerine kapanır.   
 Kapaklar, 135º’den daha fazla açıldığında   

açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir plastik kaplı  
 çelik ızgaralı raflar (GN 2/1).  Ekipman:           
 Her büyük kapak başına 3 raf.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4
- Negatif dolaplar: sıcak gazlı defrost.

- Güç anahtarlı LED iç ışıklar (şimdi ayrıca   

 dik tip buzdolaplarında ve    
 dondurma ünitelerinde de mevcuttur).
Seçenekler:

- Kilit (büyük kapaklı modeller) 
  Cam kapak ile standarttır.
- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).
- Tersine çevrilebilir kapak.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı   
 önlemek için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kapı açma pedalı (fabrika montajlı).
- HACCP
- Paslanmaz çelik arka panel.

Genel özellikler

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

CONCEPT | Gastronorm
Gastronorm versiyonundaki CONCEPT dolaplarımız, her işletmenin ihtiyaçlarına ve gereksinimlerine uyacak 
geniş ve kapsamlı yelpazede kaliteli ürünler sunar.
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€

2.467

2.564

3.520

3.619

3.717

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Dik Tip Buzdolapları

      EAFP-1602              EAFP-802         

MODEL  SOĞUTMA 
SIVISI

HZ.     KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

GÖMÜLÜ 
KILAVUZLAR

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)

ELEKTRİK 
GÜCÜ
 (W)

EBATLAR 
 (mm)

DIK TIP BUZDOLAPLARI

EAFP-801 R600a
R290

50 19037764
1

C
610 60 +

548 183
653x842x2.040

60 19073313 - - 275

EAFP-802
R600a 50 19037772

2
C

610 60 +
548 183

653x842x2.040
R290 60 19074232 - - 275

EAFP-1602 R600a
50 19037832

2
C

1.332 60 +
913 206

1.318x842x2.040
60 19073269 - - 223

EAFP-1603 R600a
50 19037834

3
C

1.332 60 +
913 206

1.318x842x2.040
60 19074233 - - 223

EAFP-1604 R600a
50 19037835

4
C

1.332 60 +
913 206

1.318x842x2.040
60 19074234 - - 223
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€

3.029

3.127

4.406

4.504

4.601

Dik Tip Derin Dondurucular

      EAFN-1602             EAFN-801         

MODEL  SOĞUTMA 
SIVISI

HZ.     KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

GÖMÜLÜ 
KILAVUZLAR

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)

ELEKTRİK 
GÜCÜ
 (W)

EBATLAR 
 (mm)

DİK TİP DERİN DONDURUCULAR

EAFN-801 R290
50 19081150

1
D

543 60 +
2.714 471

653x842x2.040
60 19081151 - - 496

EAFN-802 R290
50 19081152

2
D

543 60 +
2.714 477

653x842x2.040
60 19081153 - - 502

EAFN-1602 R290
50 19081154

2
E

1.186 60 +
4.793 749

1.318x842x2.040
60 19081155 - - 831

EAFN-1603 R290
50 19081156

3
E

1.186 60 +
4.793 755

1.318x842x2.040
60 19081157 - - 837

EAFN-1604 R290
50 19081158

4
E

1.186 60 +
4.793 760

1.318x842x2.040
60 19081159 - - 842
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€

2.755

2.777

4.098

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

MODEL GAZLI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE (L)

YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)
PRESLENMİŞ 

İÇ GÖVDE
ELEKTRİK GÜCÜ

 (W)
EBATLAR

(mm)

DIK TIP CAM KAPILI BUZDOLAPLARI

EAEP-801 R600a
50 19037812

1 610 60 +
186

653x842x2.040
60 19074239 278

EAEP-802 R600a
50 19037813

2 610 60 +
185

653x842x2.040
60 19074240 277

EAEP-1602 R600a
50 19037843

2 1.332 60 +
212

1.318x842x2.040
60 19074241 229

Dik Tip Cam Kapılı Buzdolapları

GÖRÜNÜRLÜK:
Teşhirdeki ürünlerin görünürlüğünü optimize eden dikey LED ışık

      EAEP-1602             
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€

5.577

3.857

5.289

5.387

Dondurucu 
bölmeli buzdolapları

Çift sıcaklıklı 
dolaplar

Dondurucu bölmesi (  ):
Ekipman: (Sağlıklı PVC’den üretilmiş 3 çekmece. Havalandırmalı yoğuşturucuya 
sahip bağımsız hermetik kompresör.  
Bakır borulu ve alüminyum soğutma kanatlı buharlaştırıcı. Çevre dostu R-290 soğut-
ma gazı. Cebri çekişli soğutma / Donmuş suyun otomatik buharlaşması) / Çalışma 
sıcaklığı: -18 °C, -22 °C.

Karma

İlgili soğutma ünitelerine ve elektronik kontrollere sahip iki bağımsız modül.

Soğutma modülü: 

- Cebri çekişli soğutma

- Çalışma sıcaklığı: -2 °C, +8 °C /

Dondurucu modülü: 

- Cebri çekişli buharlaştırıcı

- Çalışma sıcaklığı: -18 °C, -22 °C.

Çift sıcaklıklı dolaplar

EAF-1602 MIX             EAF-802 C  EAF-1603 C

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT KAPASİTE 
(L)

YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

ELEKTRİK GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

ÇIFT SICAKLIKLI DOLAPLAR

EAF-1602 
MIX R600a+R290

50 19038287
1+1 1.220 60

883
1.318x842x2.040

60 19074243 1.016

DONDURUCU BÖLMELİ BUZDOLAPLARI 

EAF-802 C R290
50 19038516

1+ 596 60
1.091

693x826x2.008
60 19074244 1.178

EAF-1603 C R600a+R290
50 19038521

2+ 1.301 60
1.008

1.388x826x2.008
60 19074245 1.067

EAF-1604 C R600a+R290
50 19038522

3+ 1.301 60
1.008

1.388x826x2.008
60 19074246 1.067
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€

3.531

4.958

5.056

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Balık bölmesi (  ):
Ekipman: Sağlıklı PVC’den üretilmiş 3 çekmece. Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip bağımsız hermetik kompresör. Bakır bo-
ruya ve alüminyum soğutma kanatlarına sahip buharlaştırıcı. R-290 ekolojik soğutma gazı. Cebri çekişli soğutma. Buz çözme 
suyunun otomatik buharlaşması.
Çalışma sıcaklığı: -4 ºC, -1 ºC.

Balık bölmeli buzdolapları

MODEL  SOĞUTMA 
SIVISI

HZ.     KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

GÖMÜLÜ 
KILAVUZLAR

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 

GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

BALIK BÖLMELI BUZDOLAPLARI

EAF-
802 P R290 50 19038518 1+ D 596 60 + 679 954 693x826x2.008

EAF-
1603 P R600a+R290 50 19038531 2+  D 1.301 60 + 906 852 1.388x826x2.008

EAF-
1604 P R600a+R290 50 19038532 3+ D 1.301 60 + 906 852 1.388x826x2.008

      EAFP-802-P 
 

EAF-1603 P                        
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€

3.299

4.779

4.877

4.976

ÇİFT SICAKLIK
Bağımsız soğutma ünitelerine, sistemlerine ve termostatlara sahip 2 ayrı bölme.

Çift sıcaklıklı dolaplar

MODEL  SOĞUTMA 
SIVISI

HZ.     KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

GÖMÜLÜ 
KILAVUZLAR

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ (KW-H)

ELEKTRİK 
GÜCÜ
 (W)

EBATLAR
 (mm)

ÇİFT SICAKLIKLI DOLAPLAR

EAFP-
802/2 R290 50 19042469 1+1 D 596 50 + 679 616 693x826x2.008

EAFP-
1602/2 R600a 50 19042473 1+1 D 1.301 50 + 905 367 1.388x826x2.008

EAFP-
1603/2 R600a 50 19042470 2+1 D 1.301 50 + 905 367 1.388x826x2.008

EAFP-
1604/2 R600a 50 19042471 3+1 D 1.301 50 + 905 367 1.388x826x2.008

EAFP-1602/2   EAFP-802/2
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€

2.107

2.132

2.295

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

MODEL  SOĞUTMA 
SIVISI

HZ.     KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YALITIM 
KALINLIĞI 

(mm)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR 
(mm)

BUZDOLABI

EAFP-401 R600a
50 19058720

1
D

305 60
726 205

488x703x2.008
60 19074254 - - 297

CAM KAPILI BUZDOLABI

EAEP-401 R600a
50 19059011

1 - 305 60 - 208 488x703x2.008
60 19074255

DERİN DONDURUCU

EAFN-401 R290
50 19058721

1
E

305 60
2.197 719

488x703x2.008
60 19074256 - - 760

CONCEPT | 1/1 Gastronorm
1/1 Gastronorm versiyonundaki CONCEPT dolaplarımız, küçük alanlarda depolama için yeni bir çözüm sunar.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç ve dış kısım (galvanizli arka 
panel hariç).
- 60 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.
- Birbirinden 70 mm uzakta ve 18 farklı seviyede saklama tepsileri.
- Hermetik olarak yalıtılmış kompresöre sahip cebri çekişli soğutma 
sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha 
az açıldığında kendi kendilerine kapanır. Kapaklar, 135º’den daha fazla 
açıldığında açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda gömülü alt ve bombe paneller.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir plastik kaplı çelik ızgaralı raflar (GN 1/1).    
Ekipman: Her büyük kapak başına 3 raf.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC 
(dondurucular).
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4
- Güç anahtarlı LED iç ışıklar (şimdi ayrıca dik tip buzdolaplarında ve 
dondurma ünitelerinde de mevcuttur).

Seçenekler:
- Kilit.
 Cam kapak ile standarttır.
- Tersine çevrilebilir kapak.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Paslanmaz çelik arka panel.

Genel özellikler

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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Fagor Industrial

UP TO 50% 
ENERGY SAVING 
WITH HC GASES

Genel özellikler

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).
- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar (17   
 Snack ebatlı seviye). Ekipman: Her büyük   
 kapak başına 3 raf.
- Cebri çekişli soğutma sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık    

kalan kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha   
 az açıldığında kendi kendilerine kapanır.   
 Kapaklar, 135º’den daha fazla açıldığında   
açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4

- Güç anahtarlı LED iç ışıklar (şimdi ayrıca   
 soğutmalı vitrin dolaplarında ve dondurma  
 ünitelerinde de mevcuttur).
Seçenekler:
- Kilit (büyük kapaklı modeller).
  Cam kapak ile standarttır.
- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).
- Tersine çevrilebilir kapak (1 büyük kapaklı   
modeller).
- Et askı.
- Tropikalleştirilmiş üniteler. - Çok nemli   
 ortamlardaki yoğuşmayı önlemek için   
 ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Paslanmaz çelik arka panel.

CONCEPT | Snack
Her mekana ve ihtiyaca uyarlanabilen, benzer özelliklere ve aynı kalite standartlarına sahip Snack ebatlı CONCEPT 
dolaplar sunuyoruz.
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€

2.364

2.463

3.251

3.350

3.448

2.654

3.830

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

MODEL GAZLI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 

GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

DIK TIP BUZDOLAPLARI

EAFP-701 R600a
50 19037070

1
C

506
548 183

693x726x2.067
60 19074257 - - 275

EAFP-702 R600a
50 19037071

2
C

506
548 183

693x726x2.067
60 19074258 - - 275

EAFP-1402 R600a
50 19037139

2
C

1.109
975 206

1.388x726x2.067
60 19074259 - - 223

EAFP-1403 R600a
50 19037140

3
C

1.109
975 206

1.388x726x2.067
60 19074260 - - 223

EAFP-1404 R600a
50 19037141

4
C

1.109
975 206

1.388x726x2.067
60 19074261 - - 223

DIK TIP CAM KAPILI BUZDOLAPLARI

EAEP-701 R600a
50 19037072

1
-

506
- 186

693x726x2.067
60 19074267 - - 278

EAEP-1402 R600a
50 19037143

2
-

1.109
- 212

1.388x726x2.067
19074268 - - 229

Dik Tip Buzdolapları Dik Tip Cam Kapılı Buzdolapları

GÖRÜNÜRLÜK:

Teşhirdeki ürünlerin görünürlüğünü 
optimize eden dikey LED ışık

Dik Tip Buzdolapları

            EAFP-701  EAFP-1402 EAEP-701
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€

3.247

3.346

4.300

4.399

4.498

MODEL GAZLI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 

GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

DİK TİP DERİN DONDURUCULAR

EAFN-701 R290
50 19037702

1
D

506
2.179 700

693x726x2.067
60 19074262 - - 741

EAFN-702 R290
50 19037703

2
D

506
2.179 706

693x726x2.067
60 19074263 - - 747

EAFN-1402 R290
50 19037712

2
E

1.109
4.855 1.251

1.388x726x2.067
60 19074264 - - 1.307

EAFN-1403 R290
50 19037713

3
E

1.109
4.855 1.257

1.388x726x2.067
60 19074265 - - 1.313

EAFN-1404 R290
50 19037714

4
E

1.109
4.855 1.263

1.388x726x2.067
60 19074266 - - 1.319

Dik Tip Derin Dondurucular

            EAFN-1404    EAFN-702
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€

4.820

3.672

4.484

4.582

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Çift Sıcaklıklı Dolaplar Dondurucu bölmeli buzdolapları

KARMA

İlgili soğutma ünitelerine ve elektronik kontrollere sahip iki bağımsız modül. Soğutma modülü: 

- R-600a soğutma gazı, CFC içermez. Cebri çekişli soğutma

- Çalışma sıcaklığı: -2 °C, +8 °C (oda sıcaklığı 38 °C)

Dondurucu modülü: 

- R-290 soğutma gazı, CFC içermez. Cebri çekişli buharlaştırıcı

- Çalışma sıcaklığı: -18 °C, -22 °C.

Çift sıcaklıklı dolaplar

DONDURUCU BÖLMESİ (  ):
Ekipman: Sağlıklı PVC’den üretilmiş 3 çekmece. Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip 
bağımsız hermetik kompresör. Bakır boruya ve alüminyum soğutma kanatlarına sahip 
buharlaştırıcı. CFC içermeyen R-290 ekolojik soğutma gazı. Cebri çekişli soğutma. 
Buz çözme suyunun otomatik buharlaşması.
Çalışma sıcaklığı: -18 °C, -22 °C.

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT KAPASİTE 
(L)

ELEKTRİK GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

ÇİFT SICAKLIKLI DOLAPLAR

EAF-1402 MIX R600a+R290
R290

50 19037927
1+1 1.012

883
1.388x726x2.067

60 19074269 1.016

DONDURUCU BÖLMELİ BUZDOLAPLARI 

EAF-702 C R290
50 19038534

1+ 506
931

693x726x2.067
60 19074270 1.018

EAF-1403 C R600a+R290
50 19038536

2+ 1.109
928

1.388x726x2.067
60 19074271 987

EAF-1404 C R600a+R290
50 19038537

3+ 1.109
928

1.388x726x2.067
60 19074273 987

EAF-1402 MIX       EAF-702 C
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€

3.265

4.063

4.162

BALIK BÖLMESİ (  ):
Ekipman: Delikli paslanmaz çelik tabana sahip sağlıklı PVC’den üretilmiş 3 çekmece. Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip bağımsız hermetik kompresör. CFC içermeyen 
R-290 ekolojik soğutma gazı. Soğuk levha buharlaştırıcı. Buharlaştırıcı tepsisine tahliye. Harici bir tahliyeye bağlamak için mahfazadaki tahliye borusu.
Çalışma sıcaklığı: -4 ºC, -1 ºC./ Hacim: 300 litre.

Balık bölmeli buzdolapları

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 

GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

BALIK BÖLMELİ BUZDOLAPLARI

EAF-702 P R290 50 19038535 1+ D 506 679 874 693x726x2.067

EAF-1403 P R600a+R290 50 19038538 2+ D 1.109 906 852 1.388x726x2.067

EAF-1404 P R600a+R290 50 19038539 3+ D 1.109 906 852 1.388x726x2.067

EAF-1403 P        
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€

2.777
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CONCEPT | Pastry
Unlu ürünler için tek kapılı ve 600 x 400 mm tepsiler için 17 katlı özel dolaplar üretiyoruz.

Unlu Ürün Aksesuarları *

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç ve dış kısım (galvanizli  
 arka panel hariç).
- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.
- Standart 600 x 400 mm unlu ürün tepsileri için sağlam tepsi   
 kızaklarına sahip paslanmaz çelik iç kısım (17 kata kadar).
 Standart ekipmanda 3 adet plastik kaplı çelik unlu ürün tepsisi   
 bulunur.
- Paslanmaz koruyucu kaplamaya sahip bakır borulu ve alüminyum  
 kanatlı buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan kapaklar. Kapaklar, 90º’den  
 daha az açıldığında kendi kendilerine kapanır. Kapaklar, 135º’den  
 daha fazla açıldığında açık kalır.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda gömülü alt ve bombe   
 paneller.
- LED aydınlatma sistemi.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir plastik kaplı çelik ızgaralı raflar.    
 Ekipman: Her büyük kapak başına 3 raf.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar.
- Çalışma sıcaklığını +2 ºC ile +8 ºC arasında tutmak için cebri çekişli  
 soğutma sistemi.
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4

Genel özellikler

AÇIKLAMA CODE

Epoksi unlu ürün ızgarası (600 x 400) 12034886

Paslanmaz çelik unlu ürün ızgarası (600 x 400) 19001001

Paslanmaz çelik unlu ürün tepsisi (600 x 400) 19010201

Unlu ürün ızgara kızağı (485 mm - 1 adet) 12036689

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 

(KW-H)
ELEKTRİK 

GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

EAPP-701 R290 50 19037778 1 E 574 986 182 760x742x2.006

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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€

3.178

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç ve dış kısım (galvanizli arka   
 panel hariç).
- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.
- Balıklar için sağlıklı PVC’den üretilmiş 7 adet geniş kapasiteli çekmece ve   
 delikli çelik çift taban.
- Paslanmaz koruyucu kaplamaya sahip bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kendiliğinden kapanan ve açık kalan kapaklar. Kapaklar, 90º’den daha   
 az açıldığında kendi kendilerine kapanır. Kapaklar, 135º’den daha fazla   
 açıldığında açık kalır.
- Her çekmecede bulunan atıkları genel tahliyede toplamak için arka boru.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda gömülü alt ve bombe paneller.
- LED aydınlatma sistemi.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar.
- Çalışma sıcaklığını -4 ºC ile -1 ºC arasında tutmak için cebri çekişli   
 soğutma  sistemi.
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4

Genel özellikler

AÇIKLAMA CODE

Kollu gri çekmece (600x400x120) 12033925

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK SAYISI BRÜT KAPASİTE 
(L)

ELEKTRİK GÜCÜ 
(W)

EBATLAR 
(mm)

EAP-701 R290 50 19037780 1 574 549 760x742x2.006

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

CONCEPT | Balık
CONCEPT serimizin tamamlayıcısı olarak balıklar için bir bölme sunuyoruz. Bölme, özel çekmecelerle donatılmıştır ve balıkları daha uzun süre 
taze tutmak için en uygun sıcaklıkta çalışmak üzere programlanmıştır.

Balık Aksesuarları *

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin.
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(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)
Advance Gastronorm

EAAFP-801 Std Std Std 108 116 60 106
EAAFP-1602 Std Std Std 108 156 - 210
EAAFN-801 Std Std Std 108 Std 60 106
EAAFN-1602 Std Std Std 108 Std - 210
EAAEP-801 Std Std Std 108 116 60 106
EAAEP-1602 Std Std Std 108 156 - 210

Concept Monoblock
EMAFP-801 168 58 112 108 116 60 106
EMAFP-802 168 - 112 108 116 - -
EMAFP-1602 280 112 112 108 156 - 210
EMAFP-1603 280 - 112 108 156 - -
EMAFP-1604 280 - 112 108 156 - -
EMAFN-801 168 58 112 108 Std 60 106
EMAFN-802 168 - 112 108 Std - -
EMAFN-1602 280 112 112 108 Std - 210
EMAFN-1603 280 - 112 108 Std - -
EMAFN-1604 280 - 112 108 Std - -
EMAEP-801 168 Std 112 108 116 60 106
EMAEP-1602 280 Std 112 108 156 - 210
EMAF-1602 MIX  280 112 112 147 156 - 210

Concept Gastronorm
EAFP-801 168 58 112 108 116 60 106
EAFP-802 168 - 112 108 116 - -
EAFP-1602 280 112 112 108 156 - 210
EAFP-1603 280 - 112 108 156 - -
EAFP-1604 280 - 112 108 156 - -
EAFN-801 168 58 112 108 Std 60 106
EAFN-802 168 - 112 108 Std - -
EAFN-1602 280 112 112 108 Std - 210
EAFN-1603 280 - 112 108 Std - -
EAFN-1604 280 - 112 108 Std - -
EAEP-801 168 Std 112 108 116 60 106
EAEP-802 168 - 112 108 116 - -
EAEP-1602 280 Std 112 108 156 - 210
EAF-1602 MIX  280 112 112 147 156 - 210
EAF-802 C 168 - 112 108 116 - -
EAF-1603 C 280 - 112 108 156 - -
EAF-1604 C 280 - 112 108 156 - -
EAF-802 P 168 - 112 108 116 - -
EAF-1603 P 280 - 112 108 156 - -
EAF-1604 P 280 - 112 108 156 - -
EAFP-802/2 168 - 112 108 116 - -
EAFP-1602/2 280 112 112 108 156 - 210
EAFP-1603/2 280 - 112 108 156 - -
EAFP-1604/2 280 - 112 108 156 - -

Concept GN-1/1
EAFP-401  91 58 - 108 116 60 -
EAEP-401 91 Std - 108 116 60 -
EAFN-401 91 58 - 108 Std 60 -

Concept Snack
EAFP-701  168 58 - 108 116 60 -
EAFP-702 168 - - 108 116 - -
EAFP-1402 280 112 - 108 156 - -
EAFP-1403 280 - - 108 156 - -
EAFP-1404 280 - - 108 156 - -
EAFN-701 168 58 - 108 Std 60 -
EAFN-702 168 - - 108 Std - -
EAFN-1402 280 112 - 108 Std - -
EAFN-1403 280 - - 108 Std - -
EAFN-1404 280 - - 108 Std - -
EAEP-701 168 Std - 108 116 60 -
EAEP-1402 280 Std - 108 116 - -
EAF-1402-MIX 280 112 - 147 156 - -
EAF-702 C 168 - - 108 116 - -
EAF-1403 C 280 - - 108 156 - -
EAF-1404 C 280 - - 108 156 - -
EAF-702 P 168 - - 108 116 - -
EAF-1403 P 280 - - 108 156 - -
EAF-1404 P 280 - - 108 156 - -

Concept PASTELERÍA
EAPP-701 168 58 - 108 116 60 106

Concept PESCADO
EAP-701 168 58 - 108 116 60 106

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Genel özellikler

Mevcut seçenekler ve fiyat modele göre artış gösterir

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL
KAPI KİLİDİ HACCP TEKERLEK SETİ 

(FABRİKA MONTAJLI)
KAPI ÇERÇEVE 

REZİSTANSI
TERS AÇILMA AÇMA PEDALI

RI CR R T AC PA
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148

Tekerlek Kiti

AÇIKLAMA KOD

ÇAPI 100 4 TEKERLEKLİ KİT (2'si frenli + 2'si frensiz) - 
DOLAPLAR 19015964

ÇAPI 100 6 TEKERLEKLİ KİT (3'ü frenli + 3'ü frensiz) - KARMA 
DOLAPLAR 19046863

İLGİLİ MODELLER: AKSESUAR KOD

SNACK DOLAPLARI 
Epoksi IZGARA (560x542) 12034317
Epoksi TAMAMLAYICI IZGARA (500x158) 12037946

SNACK DOLAPLARI - 
BALIK BÖLMESİ

Balıklar için ÇEKMECE - 530x460x100 mm 12033758
DELİKLİ TABAN - 530x460 mm 12034642
Balık bölmesi için KILAVUZ - 613 mm - 1 adet 12036716

SNACK DOLAPLARI - 
DONDURULMUŞ YİYECEK BÖLMESİ

Dondurulmuş ürünler için ÇEKMECE - 530x540x100 mm 12033784
Dondurulmuş yiyecek bölmesi için KILAVUZ - 562 mm - 1 adet 12037936

GASTRONORM DOLAPLARI
Epoksi GN-2/1 IZGARA (650x530) 12037958
Inox GN-2/1 IZGARA. (650x530) 19001000
GN ızgarası için KILAVUZ - 562 mm - 1 adet 12037936

GN DOLAPLARI - 
BALIK BÖLMESİ

Balıklar için ÇEKMECE - 530x540x100 mm 12033784
DELİKLİ TABAN - 530x540 mm 12034707
Balık bölmesi için KILAVUZ - 613 mm - 1 adet 12036716

GN DOLAPLARI - 
DONDURULMUŞ YİYECEK BÖLMESİ

Dondurulmuş ürünler için ÇEKMECE - 530x540x100 mm 12033784
Dondurulmuş yiyecek bölmesi için KILAVUZ - 662 mm - 1 adet 12037948

BALIK DOLAPLARI, UNLU ÜRÜN 
DOLAPLARI

Epoksi unlu ürün IZGARASI (600x400) 12034886
Inox unlu ürün IZGARASI (600x400) 19001001
Inox unlu ürün TEPSİSİ (600x400) 19010201
Unlu ürün ızgarası için KILAVUZ - 485 mm - 1 adet 12036689
Kollu gri ÇEKMECE (600x400x120) 12033925

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

Aksesuarlar *
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Standart kilit Cam kapak açma pedalı için kilit

Kapı açma pedalı Et askı kiti.

AÇIKLAMA KOD İLGİLİ MODELLER MİKTAR

Et askı 1 KAPAK - GN 
(Gömülü yan paneller) 19048712

EAFP-801/802

1
EAAFP-801

EAFN-801/802

EAAFN-801

EAF-1602 MIX 2

Et askı 2 KAPAK - GN 
(Gömülü yan paneller) 19048713

EAFP-1602/1603/1604

1
EAAFP-1602/1603/1604

EAFN-1602/1603/1604

EAAFN-1602/1603/1604

Et askı - SNACK SERİSİ 19048715

EAFP - 701/702
1

EAFN - 701/702

EAFP-1402/1403/1404
2

EAFN-1402/1403/1404
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Gastronom 700 ......................................   191

 Advance .................................................   191

 Concept .................................................   194

Snack 600 ..............................................   207

 Concept .................................................   207 

Pastry 800 ..............................................   215

 Concept .................................................   215 

Tezgah Tip 
Buzdolapları

Standart modeldeki özel üniteler veya herhangi bir değişiklik, standart 
modelin fiyatı üzerinden ek bir ücret karşılığında fabrikada monte 
edilmelidir.

Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen 
Fagor Industrial ile irtibat kurun.

Tezgah tip buzdolapları



Profesyonel 
ihtiyaçlar için
verimlilik ve kalite.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Geniş tezgah ürün yelpazemizle her türlü ihtiyaca cevap veriyoruz.
Advance serisi, Fagor’un yenilikçiliğe ve en zorlu enerji verimliliği seviyelerine uyum sağlama konusunda 
değişmeyen bağlılığını temsil eder, böylelikle 2 veya 3 kapaklı tüm tezgah tip buzdolaplarında A Sınıfı elde 
eder. 

Concept serisi, daha uygun maliyetli seri olarak nitelendirilir, ancak mevcut farklı seçenekler sayesinde 
piyasada benzersiz bir ürün yelpazesine sahiptir (GN-700, Snack-600 ve Pastry serisi).

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC'de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

GASTRONORM - 700 SNACK - 600 PASTRY - 800

GLOBE
ADVANCE 

GLOBE
CONCEPT

GLOBE
CONCEPT

GLOBE
CONCEPT

BOYUTLAR (3 kapaklı) 1,800 x 700 x 850 1,792 x 700 x 850 2,017 x 600 x 850 2,017 x 800 x 850

KAPASİTE (Kapak başına kat sayısı) 6 6 3 10

ENERJİ VERİMLİLİĞİ 
SINIFI

YALITIM
60 mm YANLAR

50 + 40 mm
Çift tavan 

50 mm 50 mm 50 mm

SOĞUTMA SIVISI R-600a / R-290 R-600a / R-290 R-600a / R-290 R-600a

İKLİM SINIFI 4 4 4 4

ORTAM SICAKLIĞI (*) 43 ºC 43 ºC 43 ºC 43 ºC

SOĞUTMA 
SİSTEMİ MONOBLOK İÇ İÇ İÇ

MERKEZİ

HACCP EVET HAYIR HAYIR HAYIR

ECO MODU EVET EVET HAYIR HAYIR

KAPI KİLİDİ OPSİYON OLARAK
Cam kapak ile standarttır

OPSİYON OLARAK
Cam kapak ile standarttır

OPSİYON OLARAK
Cam kapak ile standarttır OPSİYON OLARAK

NEM 
KORUMA SINIFI IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
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45% ENERGY 
SAVING

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan   
 izolasyon.60 mm kalınlığında yan   
 duvarlar ve üzerinde 50 mm tezgah ile   
 birlikte 40 mm kalınlığında tavanlar toplam  
 90 mm kalınlık oluşturur.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.
- Çalışma günlüklerini tutan HACCP sistemi.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Kirlere karşı daha iyi bir koruma için   
 kontroller ön panele entegre edilmiştir. IPX5  
 uyumlu kontroller, su sıçramasına   
 ve jetlere karşı korumalıdır.
- Stratejik noktalardaki üç sensöre bağlı sesli  
 ve görsel alarm. Sensörler, tam bir kontrol   
 sağlar ve kirlenme veya arıza durumunda   
 kompresörü durdurur.
- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar (GN 1/1  
 ebadında).
- Kapak başına ekipman: 1 adet GN 1/1   
 ızgara ve yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi  
 kızağı.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
 dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- İç LED aydınlatma (sadece cam kapaklı   
 modeller için).
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- 10 cm yüksekliğinde sıçratma siperliği.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   

 (dondurucular).
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4

Seçenekler:
- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).
- Sıçratma siperliksiz.
- Tezgahsız.
- Farklı çekmece modelleri.
- Sol kompresör dış ünite.
- Panoramik açılır kapı
- Paslanmaz çelik arkalık.
- Granit tezgahlar.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek  
 için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kilit (cam kapaklarda standart).

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

Advance | 700 Gastronorm
ADVANCE tezgahlar, 700 mm derinlikte ve Gastronorm ebatlı kaplar için mevcuttur. ADVANCE tezgahlar, günlük çalışma koşullarını iyileştirmek 
için verimli, daha karlı ve sürdürülebilir ürünler sunmak üzere tasarlanmıştır.
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     EAMFP-225      EAMFN-180      EAMFP-135-PC      EAMCP-180

€

2.558

3.000

3.543

3.447

4.054

2.940

3.574

4.307

3.170

3.652

4.451

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Tezgah Tip Buzdolapları *

Tezgah Tip Derin Dondurucular

Tezgah Tip Cam Kapılı 
Buzdolapları

Tezgah Orta 
Tip Buzdolapları

(*) Tezgah tip buzdolaplarımızın üzerinde granit tezgahlar 
sunabiliriz.
(*) 2, 3 ve 4 kapaklı modellerde panoramik açılır kapı seçe-
neği sunuyoruz. (Sadece düz kapaklar).

GÖRÜNÜRLÜK: 
Çift camlı kapak ve çift vakum hazneye sahip 
eloksallı alüminyum çerçeve.

ESNEKLİK: 
İş yerindeki esnekliği artırmak için her iki tarafta 
kapaklar.

MODEL HZ KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ 
(KW-SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA 
SIVISI

EBATLAR 
(MM)

TEZGAH TİP BUZDOLAPLARI

EAMFP-135 50 19037783 2 A 258 381 152 R600a 1.350x700x850

EAMFP-180 50 19037784 3 A 403 514 152 R600a 1.800x700x850

EAMFP-225 50 19037785 4 B 549 810 195 R600a 2.250x700x850

TEZGAH TIP DERIN DONDURUCULAR

EAMFN-135
50 19037806

2
D

258
2.044 615

R290 1.350x700x850
60 19074306 - - 699

EAMFN-180
50 19037809

3
D

403
2.654 624

R290 1.800x700x850
60 19074308 - - 708

TEZGAH TIP CAM KAPILI BUZDOLAPLARI

EAMFP-135-
CR-PC 50 19037798 2 - 258 - 178 R600a 1.350x700x850

EAMFP-180-
CR-PC 50 19037800 3 - 403 - 180 R600a 1.800x700x850

EAMFP-225-
CR-PC 50 19037802 4 - 549 - 203 R600a 2.250x700x850

TEZGAH ORTA TİP BUZDOLAPLARI

EAMCP-135 50 19037803 2+2 - 258 - 174 R600a 1.350x768x850

EAMCP-180 50 19037804 3+3 - 403 - 174 R600a 1.800x768x850

EAMCP-225 50 19037805 4+4 - 546 - 195 R600a 2.250x768x850
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     EAMFP-225-HHHD      EAMFP-180-TTT

€

3.043

3.530

3.487

3.972

4.459

4.030

4.514

5.001

5.486

4.061

5.256

€

487

487

754

Çekmeceli Tezgah 
Tip Buzdolapları

* Çekmece kitlerinin ve kapakların farklı versiyonları mevcuttur:
2 set çekmece ( H ), 3 set çekmece ( T ) ve Kapaklar ( D ).

ÇOK YÖNLÜLÜK:
En özgün gereksinimler için farklı çekmece 
setleri.

SAĞLAMLIK:

Altı delikli çekmecelerimiz 40 kg’ye kadar 
dayanabilir.

Tezgah tip buzdolapları için çekmeceler

MODEL KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ TÜKETİMİ 
(KW-SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA 
SIVISI

EBATLAR 
(MM)

“H” ÇEKMECELİ TEZGAH TİP BUZDOLAPLARI

EAMFP-135-HD 19037786 1 H
1 D A 258 381 152 R600a 1.350x700x850

EAMFP-135-HH 19037789 2 H A 258 381 152 R600a 1.350x700x850

EAMFP-180-HDD 19037790 1 H
2 D A 403 514 173 R600a 1.800x700x850

EAMFP-180-HHD 19037791 2 H
1 D A 403 514 173 R600a 1.800x700x850

EAMFP-180-HHH 19037792 3 H A 403 514 173 R600a 1.800x700x850

EAMFP-225-HDDD 19037793 1 H
3 D B 549 810 195 R600a 2.250x700x850

EAMFP-225-HHDD 19037795 2 H
2 D B 549 810 195 R600a 2.250x700x850

EAMFP-225-HHHD 19037796 3 H
1 D B 549 810 195 R600a 2.250x700x850

EAMFP-225-HHHH 19037797 4 H B 549 810 195 R600a 2.250x700x850

“T” ÇEKMECELİ TEZGAH TİP BUZDOLAPLARI

EAMFP-135-TT 19048245 3T A 258 381 152 R600a 1.350x700x850

EAMFP-180-TTT 19058976 3T A 403 514 152 R600a 1.800x700x850

MODEL KİTİ KOD TEZGAH TİPİ ÜNİTE İÇİNDEKİ
KİTİN KONUMU

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19012537 ADVANCE
Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19012538 ADVANCE
Gastronorm

3 ÇEKMECELİ KİT 
(1/3+1/3+1/3) T 19012539 ADVANCE

Gastronorm
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Concept | 700 Gastronorm
Gastronorm kaplar için kapasitesi bulunan 700 mm derinliğindeki CONCEPT serimiz, piyasadaki en geniş soğutmalı tezgah seçeneklerinden birini 
sağlar. Sağlam, ergonomik, fonksiyonel ve temizlemesi kolay bir ürünle her kullanıcının ihtiyaçlarına uygun geniş bir versiyon ve seçenek yelpazesi 
sunuyoruz.

HC SOĞUTMA 
GAZLARIYLA % 

35 ENERJI 
TASARRUFU 

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.

- Oda içinde cebri çekişli soğutma sistemi.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.

- Kirlere karşı daha iyi bir koruma için   
 kontroller ön panele entegre edilmiştir. IPX5  
 uyumlu kontroller, su sıçramasına ve jetlere  
 karşı korumalıdır.

- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.

- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  

 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar (GN 1/1  
 ebadında).

- Kapak başına ekipman: 1 adet GN 1/1   
 ızgara ve yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi  
 kızağı.

- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
 dahili tahliye.

- İç LED aydınlatma (sadece cam kapaklı   
 modeller için).

- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- 10 cm yüksekliğinde sıçratma siperliği.

- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).

- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)

- Soğutma sınıfı 4

Seçenekler:

- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).

- Sıçratma siperliksiz.

- Tezgahsız.

- Farklı çekmece modelleri.

- Sol kompresör dış ünite.

- Panoramik açılır kapı.

- Paslanmaz çelik arkalık.

- Granit tezgahlar.

- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek  
 için ısıtmalı kapak çerçevesi.

- Kilit (cam kapaklarda standart).

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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      EMFP-135-GN       EMFP-192-GN-R

€

2.325

2.727

3.221

1.784

2.176

2.565

Tezgah tip buzdolapları

Tezgah tip 
buzdolapları

Remote Tezgah 
Tip Buzdolapları

UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.

Kompresör dış ünite dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(MM)

TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMFP-135-GN R600a
R290

50 19036976
2

B
274

752 203
1.342x700x850

60 19073998 - - 295

EMFP-180-GN R600a
R290

50 19036983
3

C
428

931 203
1.792x700x850

60 19074329 - - 295

EMFP-225-GN R600a
50 19036995

4
C

581
1.096 224

2.242x700x850
60 19073991 - - 241

REMOTE TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMFP-102-GN-R - 50/60 19037590 2 - 274 - 29 1.042x700x850

EMFP-147-GN-R - 50/60 19037591  3 - 428 - 29 1.492x700x850

EMFP-192-GN-R - 50/60 19037592 4 - 581 - 29 1.942x700x850
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      EMFN-180-GN       EMFN-102-GN-R

€

3.134

3.686

2.092

2.499

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Tezgah tip derin dondurucular

Tezgah Tip Derin 
Dondurucular

Remote Tezgah Tip 
Derin Dondurucular

UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
.
Kompresör dış ünite dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(MM)

TEZGAH TIP DERIN DONDURUCULAR

EMFN-135-GN R290
50 19037545

2
D

274
2.212 667

1.342x700x850
60 19074330 - - 737

EMFN-180-GN R290
50 19037550

3
D

428
2.467 676

1.792x700x850
60 19073268 - - 746

REMOTE TEZGAH TIP DERIN DONDURUCULAR

EMFN-102-
GN-R 50/60 19037636 2 - 274 - 414 1.042x700x850

EMFN-147-
GN-R 50/60 19037637 3 - 428 - 423 1.492x700x850
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      EMFP-180-GN HHH     EMFP-135-GN HD

€

2.811

3.296

3.214

3.698

4.185

3.708

4.193

4.680

5.165

€

487

487

487

487

754

SAĞLAMLIK:
Delikli paslanmaz çelik çekmecelerimiz
40 kg’a kadar dayanabilir.

Çekmeceli Tezgah Tip 
Buzdolapları (*)

* Çekmece kitlerinin ve kapakların 
farklı versiyonları mevcuttur
2 set çekmece ( H )
Kapaklar (D)

Tezgah tip buzdolapları için çekmeceler

MODEL KIT CODE TYPE OF COUNTER POSITION OF THE KIT
IN THE UNIT

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19010993 CONCEPT
Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SAĞ H 19015952 CONCEPT

Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SOL H 19036401 CONCEPT

Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19015953 CONCEPT
Gastronorm

3 ÇEKMECELİ KİT 
(1/3+1/3+1/3) T 19015954 CONCEPT

Gastronorm

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(MM)

ÇEKMECELİ TEZGAH TİP BUZDOLAPLARI

EMFP-135-GN HD R600a 50 19036978 1 H
1 D C

274

752 203

1.342x700x850

EMFP-135-GN HH R600a 50 19036979 2 H C 752 203

EMFP-180-GN 
HDD R600a 50 19036985 1 H

2 D C

428

931 203

1.792x700x850EMFP-180-GN 
HHD R600a 50 19036986 2 H

1 D C 931 203

EMFP-180-GN 
HHH R600a 50 19036992 3 H C 931 203

EMFP-225-GN 
HDDD R600a 50 19036997 1 H

3 D C

581

1.096 224

2.242x700x850

EMFP-225-GN 
HHDD R600a 50 19036998 2 H

2 D C 1.096 224

EMFP-225-GN 
HHHD R600a 50 19036999 3 H

1 D C 1.096 224

EMFP-225-GN 
HHHH R600a 50 19037000 4 H C 1.096 224
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      EMFP-192-GN HHDD-R

€

2.271

2.757

2.662

3.148

3.634

3.051

3.537

4.023

4.509

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Çekmeceli Remote Tezgah 
Tip Buzdolapları

UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
.
Kompresör dış ünitesi dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

ÇEKMECELI REMOTE TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMFP-102-GN-R HD - 50/60 19037613 1 H
1 D -

274

- -

1.042x700x850

EMFP-102-GN-R HH - 50/60 19037615 2 H - - -

EMFP-147-GN-R HDD - 50/60 19037616 1 H
2 D -

428

- -

1.492x700x850EMFP-147-GN-R HHD - 50/60 19037619 2 H
1 D - - -

EMFP-147-GN-R HHH - 50/60 19037630 3 H - - -

EMFP-192-GN-R HDDD - 50/60 19037631 1 H
3 D -

581

- -

1.942x700x850

EMFP-192-GN-R HHDD - 50/60 19037632 2 H
2 D - - -

EMFP-192-GN-R HHHD - 50/60 19037633 3 H
1 D - - -

EMFP-192-GN-R HHHH - 50/60 19037635 4 H - - -
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      EMFP-180-GN CR PC       EMFP-102-GN-R CR PC       EMFP-225-GN F 

€

2.706

3.301

3.986

2.166

2.749

3.329

UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
Kompresör dış ünitesi dahil değildir.

Cam Kapaklı Remote Tezgah 
Tip Buzdolapları

Cam Kapaklı Tezgah 
Tip Buzdolapları

GÖRÜNÜRLÜK:
Çift camlı kapak ve çift vakum hazneye sahip
eloksallı alüminyum çerçeve.

Cam kapaklı tezgah tip buzdolapları

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

CAM KAPAKLI TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMFP-135-GN CR PC R600a 50 19036977 2 - 274 - 205 1.342x700x850

EMFP-180-GN CR PC R600a 50 19036984 3 - 428 - 207 1.792x700x850

EMFP-225-GN CR PC R600a 50 19036996 4 - 581 - 230 2.242x700x850

CAM KAPAKLI REMOTE TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMFP-102-GN-R CR PC - 50/60 19037609 2 - 274 - - 1.042x700x850

EMFP-147-GN-R  CR PC - 50/60 19037611 3 - 428 - - 1.492x700x850

EMFP-192-GN-R  CR PC - 50/60 19037612 4 - 581 - - 1.942x700x850
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      EMFP-225-GN F       EMCP-180-GN 

€

2.880

3.322

4.048

€

2.614

3.017

3.510

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Evyeli Tezgah Tip 
Buzdolapları

EVYE:
Tezgah üzerinde (330 x 365 x 140 mm) durulama ızgarasına sahip evye dahildir
.

ESNEKLİK:
Daha kolay erişim için her iki tarafta kapaklar.

Tezgah Orta Tip 
Buzdolapları

Tezgah Orta Tip Buzdolapları

Evyeli tezgah tip buzdolapları

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK SAYISI ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

SOĞUTMALI ORTA TEZGAHLAR

EMCP-135-GN R600a 50 19037012 2+2 - 274 - 203 1.342x768x850

EMCP-180-GN R600a 50 19037013 3+3 - 428 - 203 1.792x768x850

EMCP-225-GN R600a 50 19037014 4+4 - 581 - 224 2.242x768x850

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(MM)

EVYELİ SOĞUTMALI TEZGAHLAR

EMFP-135-GN-F R600a 50 19036982 2 B 274 752 203 1.342x700x850

EMFP-180-GN-F R600a 50 19036993 3 C 428 931 203 1.792x700x850

EMFP-225-GN-F R600a 50 19037001 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850
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      EMFP-180-BP       EMFP-180-B2

€

2.514

2.815

3.437

2.544

3.065

3.747

2.866

3.649

4.463

Kapaklı modeller Çekmeceli modeller 1/3 ve 2/3

Tezgah üstü pişirme ekipmanlarına destek vermek tasarlanmıştır. Küçük alanlardaki soğutma çözümleri 
için idealdir.

Pişirici Altı Buzdolapları

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK VE
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

KAPAKLI PİŞİRİCİ ALTI DOLAPLAR

EMFP-135-BP R600a
R290

50 19037038
2 C 177 752 202 1.342x700x584

60 19074511

EMFP-180-BP R600a
R290

50 19037042
3 C 277 931 202 1.792x700x584

60 19074512

EMFP-225-BP R600a
50 19037048

4 D 377 1096 224 2.242x700x584
60 19074515

2/3 ÇEKMECELİ PİŞİRİCİ ALTI DOLAPLAR

EMFP-135-B R600a
R290 50 19037039 2 x 2/3 C 177 752 202 1.342x700x584

EMFP-180-B R600a
R290 50 19037043 3 x 2/3 C 277 931 202 1.792x700x584

EMFP-225-B R600a 50 19037049 4 x 2/3 C 377 1.096 224 2.242x700x584

1/3 VE 2/3 ÇEKMECELİ PİŞİRİCİ ALTI DOLAPLAR 

EMFP-135-B2 R600a
R290 50 19037040 2 x 1/3

1 x 2/3 C 177 752 202 1.342x700x584

EMFP-180-B2 R600a
R290 50 19037044 4 x 1/3

1 x 2/3 C 277 931 202 1.792x700x584

EMFP-225-B2 R600a 50 19037050 6 x 1/3
1 x 2/3 D 377 1.096 224 2.242x700x584
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€

2.513

2.852

2.742

 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

MODEL SOĞUTMA 
GAZI

HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI 
TÜKETIMI (KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR 
(mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP9-120 BP R290 50 19048089 2 C 169 714 250 1.200x900x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP9-120 B R290 50 19048090 2 x 2/3 C 169 714 250 1.200x900x590

TAM BOY DÜZ ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP9-120 BH R290 50 19047995 2 x GN 2/1 C 169 777 250 1.200x900x590

Kore 900 pişirici altı dolaplar

Genel özellikler

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip   
 yalıtılmış kompresör.
- Bakır boruya ve alüminyum soğutma   
 kanatlarına sahip buharlaştırıcı.
- 40 kg/m3 yoğunluğa sahip enjekte edilmiş  
 50 mm poliüretan yalıtım.
- Panoramik açılır kapı ve 90º’nin üzerinde   
 açık kalma özellikli otomatik    
 kapanma cihazına sahip BP modelleri.
- Yüksekliği ayarlanabilen paslanmaz çelik   
 ayaklar (130 mm’den 190 mm’ye kadar),   
 tezgahın toplam yüksekliğinin 580 mm’den  
 640 mm’ye ayarlanmasına olanak sağlar.

- Cebri hava soğutma sistemi
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC, +8 ºC,
 38 ºC oda sıcaklığında.
- İklim Sınıfı 4
- Elektronik sıcaklık ve buz çözme kontrolü   
 ve ekranı.
- Kapaklı BP modeli ve GN 1/1 yerleştirme   
 kapasiteli çekmeceye sahip B modeli.
- Farklı GN kap kombinasyonlarını   
 desteklemek için 5 çapraz parça ile   
 donatılmış ve GN 2/1 yerleştirme   
 kapasitesine sahip tam boy düz çekmeceli  
 BH modeli.

Seçenekler:
- 6 tekerlekli kit (2’si frenlidir). Fabrikada   
 monte edilir.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek  
 için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kilitli kapaklar.
- 60Hz
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€

2.848

3.357

 

€

2.387

2.709

2.605

 

€

2.705

3.189

 

MODEL SOĞUTMA 
GAZI

HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI TÜKETIMI 
(KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR 
(mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP9-160 BP R290 50 19068878 3 C 240 1113 250 1.600x900x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP9-160 B R290 50 19068870 3 x GN 1/1 C 240 1113 250 1.600x900x590

Kore 700 pişirici altı dolaplar

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip   
 yalıtılmış kompresör.
- Bakır boruya ve alüminyum soğutma   
 kanatlarına sahip buharlaştırıcı.
- 40 kg/m3 yoğunluğa sahip enjekte edilmiş  
 50 mm poliüretan yalıtım.
- Panoramik açılır kapı ve 90º’nin üzerinde   
 açık kalma özellikli otomatik    
 kapanma cihazına sahip BP modelleri.
- Yüksekliği ayarlanabilen paslanmaz çelik   
 ayaklar (130 mm’den 190 mm’ye kadar),   
 tezgahın toplam yüksekliğinin 580 mm’den  
 640 mm’ye ayarlanmasına olanak sağlar. 
- Cebri hava soğutma sistemi.

- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC, +8 ºC,
 38 ºC oda sıcaklığında.
- İklim Sınıfı 4:
- Elektronik sıcaklık ve buz çözme kontrolü   
 ve ekranı.
- Kapaklı BP modeli ve GN 2/3 yerleştirme   
 kapasiteli çekmeceye sahip B modeli.
- Farklı GN kap kombinasyonlarını   
 desteklemek için 5 çapraz parça ile   
 donatılmış ve 2 adet GN 2/3    
 yerleştirme kapasitesine sahip tam boy düz  
 çekmeceli BH modeli. 

Seçenekler:
- 6 tekerlekli kit (2’si frenlidir). Fabrikada   
 monte edilir.
- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek  
 için ısıtmalı kapak çerçevesi.
- Kilitli kapaklar.
- 60Hz.

Genel özellikler

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI 
TÜKETIMI (KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR 
(mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP7-160 BP R290 50 19076353 3 C 169 1113 250 1.600x630x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP7-160 B R290 50 19076352 3 x GN 2/3 C 169 1113 250 1.600x630x590

MODEL SOĞUTMA 
GAZI

HZ. KODU KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJI 
VERIMLILIĞI 

SINIFI

BRÜT 
KAPASITE 

(L)

YILLIK ENERJI 
TÜKETIMI (KW-H)

ELEKTRIK 
GÜCÜ (W)

EBATLAR 
(mm)

KAPAKLI MODELLER

EMFP7-120 BP R290 50 19074945 2 C 110 657 250 1200x630x590

2/3 ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP7-120 B R290 50 19074943 2 x GN 2/3 C 110 657 250 1200x630x590

TAM BOY DÜZ ÇEKMECELİ MODELLER

EMFP7-120 BH R290 50 19075072 2 x GN 4/3 c 110 777 250 1200x630x590
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(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

RI GR SE SP R CR H T GI T AP
ADVANCE - 700 GASTRONORM
EAMFP-135 GN  138 655 -102 0 108 58 62 544 753 112 72
EAMFP-180 GN  179 871 -135 0 108 58 62 544 753 129 72
EAMFP-225 GN  227 1087 -161 0 147 58 62 544 753 156 143
EAMFN-135 GN 138 655 -102 0 108 58 62 Std 72
EAMFN-180 GN 179 871 -135 0 108 58 62 Std 72
EAMFP-135 GN-PC  138 655 -102 0 108 Std - - - 112
EAMFP-180 GN-PC  179 871 -135 0 108 Std - - - 129
EAMFP-225 GN-PC  227 1087 -161 0 147 Std - - - 156
EAMCP-135 GN 655 -102 Std 108 62 - - - 112 143
EAMCP-180 GN 871 -135 Std 108 62 - - - 129 143
EAMCP-225 GN 1087 -161 Std 147 62 - - - 156 286
CONCEPT - 700 GASTRONORM
EMFP-135 GN  138 655 -102 0 108 62 544 753 70 112 72
EMFP-180 GN  179 871 -135 0 108 62 544 753 70 129 72
EMFP-225 GN  227 1087 -161 0 147 62 544 753 70 156 143
EMFN-135 GN  138 655 -102 0 108 62 70 Std 72
EMFN-180 GN  179 871 -135 0 108 62 70 Std 72
EMFP-135 GN-PC  138 655 -102 0 108 Std - - 70 112
EMFP-180 GN-PC  179 871 -135 0 108 Std - - 70 129
EMFP-225 GN-PC  227 1087 -161 0 147 Std - - 70 156
EMFP-135 GN-F  138 0 62 544 753 112
EMFP-180 GN-F  179 0 62 544 753 - 129 72
EMFP-225 GN-F  227 0 62 544 753 - 156 143
EMFP-135 BP  138 Std 108 62 - 112
EMFP-180 BP  179 Std 108 62 - 129
EMFP-225 BP  227 Std 147 62 - 156
EMCP-135 GN  638 -102 Std 108 62 - 112 143
EMCP-180 GN  850 -135 Std 108 62 - 129 143
EMCP-225 GN  1060 -161 Std 147 62 - 156 286
EMFP-102 GN-R   138 638 -102 0 - 62 544 753 - 112 72
EMFP-147 GN-R   179 850 -135 0 - 62 544 753 - 129 72
EMFP-192 GN-R  227 1060 -161 0 - 62 544 753 - 156 143
EMFN-102 GN-R  138 638 -102 0 - 62 - 112 72
EMFN-147 GN-R  179 850 -135 0 - 62 - 129 72
EMFP-102 GN-R PC  138 638 -102 0 - Std - - - 112 -
EMFP-147 GN-R PC  179 850 -135 0 - Std - - - 129 -
EMFP-192 GN-R PC  227 1060 -161 0 - Std - - - 156 -

GN Tezgah Tip - mevcut seçenekler ve fiyat modele göre artış gösterir

* Tüm soğutmalı ön tezgahlar için geçerlidir (B, BP, B2).

MODEL ST. 
PASLANMAZ 
ARKA PANEL

3 CM GRANİT
ÜST 

ÜST 
TABLASIZ

ÜST TABLA
SIRTSIZ

TEKERLEK
SET

KAPI KİLİDİ
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE SETİ
[1/2] ÜNİTE

ÇEKMECE SETİ
[1/3] ÜNİTE

KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK
AÇILIR KAPI
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€

109 

148 

€

487 

487 

754 

487 

487 

487 

487 

754 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Panoramik
Açılır kapı

(#) PANORAMİK AÇILIR KAPI - olası SEÇENEKLER
   

GN tezgahlar için aksesuarlar (*)

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

Tezgah tip buzdolapları için çekmeceler

Montaj için tekerlek kiti

AÇIKLAMA CODE

GN 1/1 IZGARA Epoksi (530x325) 12035781

GN 1/1 IZGARA Paslanmaz çelik (530x325) 19000999

GN-1/1 ızgara için KILAVUZ - Yan ızgara - 562 mm - 1 adet 12037936

GN-1/1 ızgara için KILAVUZ - Orta ızgara - 612 mm - 1 adet 12036716

GN-1/1 ızgara için KILAVUZ - ADVANCE tezgahlar - Yan ve Orta - 519 mm - 1 adet 12036880

MODEL KİTİ KOD TEZGAH TİPİ ÜNİTE İÇİNDEKİ
KİTİN KONUMU

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19012537 ADVANCE
Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19012538 ADVANCE
Gastronorm

3 ÇEKMECELİ KİT 
(1/3+1/3+1/3) T 19012539 ADVANCE

Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19010993 CONCEPT
Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SAĞ H 19015952 CONCEPT

Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SOL H 19036401 CONCEPT

Gastronorm

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19015953 CONCEPT
Gastronorm

3 ÇEKMECELİ KİT 
(1/3+1/3+1/3) T 19015954 CONCEPT

Gastronorm

AÇIKLAMA CODE

4 TEKERLEK KİTİ, 2'si braketli 19016846

6 TEKERLEK KİTİ, 3'ü braketli 19011005



207 

Fagor Industrial

Concept | 600 Snack
Snack boyutlarına sahip 600 mm derinliğindeki CONCEPT serimiz, sağlam, ergonomik, fonksiyonel ve 
temizlemesi kolay bir ürünle dar alanlara sığacak geniş bir soğutmalı tezgah yelpazesi sunar.

60% ENERGY 
SAVING WITH HC 

COOLANTS

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.

- Oda içinde cebri çekişli soğutma sistemi.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.

- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.

- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar.      
 Izgara boyutları: 405 x 460 mm.

- Ekipman: Kapak başına bir ızgara ve 1 set   
 tepsi kızağı.

- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
 dahili tahliye.

- İç LED aydınlatma (sadece cam kapaklı   
 modeller için).

- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- 10 cm yüksekliğinde sıçratma siperliği.

- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC ila +8 ºC   
 (buzdolapları) ve -18 ºC ila -22 ºC   
 (dondurucular).

- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)

- Soğutma sınıfı 4

Seçenekler:

- Tekerlek kiti (fabrika montajlı).

- Sıçratma siperliksiz.

- Tezgahsız.

- Farklı çekmece modelleri.

- Sol kompresör dış ünitesi.

- Panoramik açılır kapı

- Paslanmaz çelik arkalık.

- Kilit (cam kapaklarda standart).

- Çok nemli ortamlardaki yoğuşmayı önlemek  
 için ısıtmalı kapak çerçevesi.

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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      EMSP-150       EMSP-169-R

€

2.144

2.529

3.019

1.728

2.184

2.554

Tezgah tip buzdolapları

Tezgah Tip 
Buzdolapları 

Remote Tezgah Tip 
Buzdolapları (*)

* UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
.
Kompresör dış ünitesi dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMSP-150 R600a
R290

50 19036912
2

C
268

836 203
1.492x600x850

60 19074528 - - 295

EMSP-200 R600a
R290

50 19036970
3

C
416

931 203
2.017x600x850

60 19074529 - - 295

EMSP-250 R600a
50 19037002

4
C

564
1.096 224

2.542x600x850
60 19074530 - - 241

REMOTE TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMSP-117-R - 50/60 19037640 2 - 268 - - 1.192x600x850

EMSP-169-R - 50/60 19037641 3 - 416 - - 1.717x600x850

EMSP-222-R - 50/60 19037642 4 - 564 - - 2.242x600x850
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      EMSN-200-GN      EMSN-117-R

€

2.804

3.192

1.972

2.481

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Tezgah tip derin dondurucular

Tezgah tip derin dondurucular Remote Tezgah Tip Derin Dondurucular (*)

* UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
.
Kompresör dış ünitesi dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

TEZGAH TIP DERIN DONDURUCULAR

EMSN-150 R290
50 19037552

2
D

268
2.212 669

1.492x600x850
60 19074531 - - 739

EMSN-200 R290
50 19037553

3
D

416
2.467 679

2.017x600x850
60 19074532 - - 749

REMOTE TEZGAH TIP DERIN DONDURUCULAR

EMSN-117-R - 50/60 19037666 2 - 268 - 416 1.192x600x850

EMSN-169-R - 50/60 19037668 3 - 416 - 426 1.717x600x850
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€

2.630

3.116

3.016

3.502

3.988

3.505

3.991

4.477

4.963

€

487

487

487

487

754

SAĞLAMLIK:
Delikli paslanmaz çelik çekmecelerimiz
40 kg’a kadar dayanabilir.

Çekmeceli tezgah tip buzdolapları 

Çekmece kitlerinin ve kapakların farklı versiyonları mevcuttur
2 set çekmece ( H )
Kapaklar (D)

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

ÇEKMECELİ TEZGAH TİP BUZDOLAPLARI

EMSP-150-HD R600a 50 19036948 1 H
1 D C

268
836 203

1.492x600x850
EMSP-150-HH R600a 50 19036953 2 H C 836 203

EMSP-200-HDD R600a 50 19036973 1 H
2 D C

416

931 203

2.017x600x850EMSP-200-HHD R600a 50 19036974 2 H
1 D C 931 203

EMSP-200-HHH R600a 50 19036975 3 H C 931 203

EMSP-250-HDDD R600a 50 19037006 1 H
3 D C

564

1.096 224

2.542x600x850
EMSP-250-HHDD R600a 50 19037007 2 H

2 D C 1.096 224

EMSP-250-HHHD R600a 50 19037008 3 H
1 D C 1.096 224

EMSP-250-HHHH R600a 50 19037009 4 H C 1.096 224

Snack tezgah tip buzdolapları için çekmeceler

MODEL KIT CODE TYPE OF COUNTER POSITION OF THE KIT
IN THE UNIT

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19004925 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SAĞ H 19004921 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SOL H 19004930 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19004927 Snack

3 ÇEKMECELİ KİT 
(1/3+1/3+1/3) T 19004923 Snack
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€

2.213

2.700

2.670

3.156

3.642

3.038

3.525

4.010

4.497
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Çekmeceli Remote Tezgah 
Tip Buzdolapları

UYARLANABİLME:
Uzaktan kompresör dış ünitesine bağlanmaya hazır üniteler.
.
Kompresör dış ünitesi dahil değildir.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK VE 
ÇEKMECE 

SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

ÇEKMECELI REMOTE TEZGAH TIP BUZDOLAPLARI

EMSP-117-R HD - 50/60 19037645 1 H
1 D - 268 - - 1.192x600x850

EMSP-117-R HH - 50/60 19037646 2 H - 268 - - 1.192x600x850

EMSP-169-R HDD - 50/60 19037648 1 H
2 D - 416 - - 1.717x600x850

EMSP-169-R HHD - 50/60 19037649 2 H
1 D - 416 - - 1.717x600x850

EMSP-169-R HHH - 50/60 19037650 3 H - 416 - - 1.717x600x850

EMSP-222-R HDDD - 50/60 19037651 1 H
3 D - 564 - - 2.242x600x850

EMSP-222-R HHDD - 50/60 19037652 2 H
2 D - 564 - - 2.242x600x850

EMSP-222-R HHHD - 50/60 19037654 3 H
1 D - 564 - - 2.242x600x850

EMSP-222-R HHHH - 50/60 19037655 4 H - 564 - - 2.242x600x850
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      EMSP-150-PC       EMSP-150-F

€

2.526

3.102

3.782

€

2.433

2.818

3.308

Cam kapaklı tezgah tip 
buzdolapları

Evyeli tezgah tip 
buzdolapları

GÖRÜNÜRLÜK:  
Çift camlı kapak ve çift vakum hazneye sahip eloksallı 
alüminyum çerçeve.

EVYE:  
Evye boyutları: 330 x 365 x 140 mm

Cam kapaklı tezgah tip buzdolapları

Cam kapaklı tezgah tip buzdolapları

Evyeli tezgah tip buzdolapları

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

EMSP-150-CR-PC R600a 50 19036937 2 - 268 - 207 1.492x600x850

EMSP-200-CR-PC R600a 50 19036972 3 - 416 - 209 2.017x600x850

EMSP-250-CR-PC R600a 50 19037004 4 - 564 - 232 2.542x600x850

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ
VERİMLİLİĞİ

SINIFI

BRÜT
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

EMSP-150-F R600a 50 19036915 2 C 268 836 203 1.492x600x850

EMSP-200-F R600a 50 19036971 3 C 416 931 203 2.017x600x850

EMSP-250-F R600a 50 19037003 4 C 564 1.096 224 2.542x600x850
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€

487

487

487

487

754

€

109 

148 

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

RI GR SE SP R CR H/W T GI T AP
GLOBE - 600 SNACK (#)
EMSP-150  179 - -135 0 108 62 544 753 70 116 72
EMSP-200  227 - -161 0 108 62 544 753 70 133 72
EMSP-250  268 - -179 0 147 62 544 753 70 160 143
EMSN-150  179 - -135 0 108 62 - - 70 116 72
EMSN-200  227 - -161 0 108 62 - - 70 133 72
EMSP-150-PC  179 - -135 0 108 Std - - 70 116 -
EMSP-200-PC  227 - -161 0 108 Std - - 70 133 -
EMSP-250-PC  268 - -179 0 147 Std - - 70 160 -
EMSP-150-F  179 - - 0 - 62 544 753 - 116 72
EMSP-200-F  227 - - 0 - 62 544 753 - 133 72
EMSP-250-F  268 - - 0 - 62 544 753 - 160 143
EMSP-117-R  179 - -135 0 - 62 544 753 - 116 72
EMSP-169-R  227 - -161 0 - 62 544 753 - 133 72
EMSP-222-R  268 - -179 0 - 62 544 753 - 160 143
EMSN-117-R  179 - -135 0 - 62 - - - 116 72
EMSN-169-R  227 - -161 0 - 62 - - - 133 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Tezgahlar için tekerlek kiti

Aksesuarlar *

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

AÇIKLAMA KOD

Yan IZGARA Epoksi (405x460) 12034975

Orta IZGARA Epoksi (405x525) 12034847

Snack IZGARA için alt stand 12037728

Snack tezgah tip buzdolapları - Mevcut seçenekler ve fiyat modele göre artış gösterir

Snack tezgah tip buzdolapları için çekmeceler

AÇIKLAMA KOD

ÇAPI 80 4 TEKERLEKLİ KİT, 2'si braketli - 2 ve 3 kapaklı tezgahlar için 19016846

ÇAPI 80 6 TEKERLEKLİ KİT, 3'ü braketli - 4 kapaklı tezgahlar için 19011005

MODEL KIT CODE TYPE OF COUNTER POSITION OF THE KIT
IN THE UNIT

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) H 19004925 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) 
SAĞ H 19004921 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+1/2) SOL H 19004930 Snack

2 ÇEKMECELİ KİT (1/3+2/3) W 19004927 Snack

3 ÇEKMECELİ KİT (1/3+1/3+1/3) T 19004923 Snack

MODEL ST. ÇELİK 
ARKA PANEL

3 CM GRANİT
ÜST

ÜST 
TABLASIZ

ÜST TABLA
SIRTSIZ

TEKERLEK
SET

KAPI KİLİDİ
(KAPAK 
BAŞINA)

ÇEKMECE SETİ
[1/2] ÜNİTE

ÇEKMECE SETİ
[1/3] ÜNİTE

KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK
AÇILIR KAPI

(#) PANORAMİK AÇILIR KAPI - olası SEÇENEKLER
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Concept | Pastry Tezgah Tip Buzdolapları -        
800 mm derinlik
Unlu ürün buzdolapları, bu sektör için özel olarak tasarlanmış ekipman arzımızı tamamlar.

Genel özellikler
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).
- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Doğal çekişli soğutma sistemi.
- Daha büyük depolama kapasitesi sağlamak  
 için dikey buharlaştırıcı.
- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Kirlere karşı daha iyi bir koruma için   
 kontroller ön panele entegre edilmiştir.      
 IPX5 uyumlu kontroller, su sıçramasına ve  
 jetlere karşı korumalıdır.
- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar (600 x  
 400 mm).
- Kapak başına ekipman: 1 adet 600 x 400   
 ızgara ve yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi  
 kızağı.
- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
 dahili tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- 10 cm yüksekliğinde sıçratma siperliği.
- Çalışma sıcaklığı: -2 ºC, +8 ºC.
- Ortam sıcaklığı: 43 ºC (*)
- Soğutma sınıfı 4
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€

2.750 

3.311 

3.898 

€

109 

148 

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

EMPP-150  179 708 -135 0 108 62 116 72
EMPP-202  227 954 -161 0 108 62 133 72
EMPP-255  268 1206 -179 0 147 62 160 143

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

* Talep üzerine montaj mevcuttur.

Aksesuarlar *

Pastry Tezgah Tip Buzdolapları - mevcut seçenekler ve fiyat modele göre artış gösterir

AÇIKLAMA KOD

IZGARA - Epoksi (600x400) 12034886
IZGARA - Paslanmaz çelik (600x400) 19001001
UNLU ÜRÜN KABI - Paslanmaz çelik (600x400) 19010201
Izgara için YAN KILAVUZ - 649 mm - 1 adet 12036419
Izgara için ORTA KILAVUZ - 711 mm - 1 adet 12038109

MODEL ST. PASLANMAZ 
ARKA PANEL

RI

3 CM GRANİT
ÜST
GR

ÜST TABLASIZ
SE

ÜST TABLA
SIRTSIZ

SP

TEKERLEK
SET

KAPI KİLİDİ
(KAPAK BAŞINA)

KAPI ÇERÇEVE 
REZISTANSI

PANORAMİK
AÇILIR KAPI (#) 

Tezgahlar için tekerlek kiti

AÇIKLAMA KOD

ÇAPI 80 4 TEKERLEKLİ KİT, 2'si braketli - 2 ve 3 kapaklı tezgahlar için 19016846

ÇAPI 80 6 TEKERLEKLİ KİT, 3'ü braketli - 4 kapaklı tezgahlar için 19011005

MODEL HZ. KOD KAPAK SAYISI
.

BRÜT 
KAPASİTE

(L)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA SIVISI BOYUTLAR  
(mm)

EMPP-150-GV 50 19037745 2 376 220 R290 1.492x800x850

EMPP-202-GV 50 19037746 3 584 303 R290 2.017x800x850

EMPP-255-GV 50 19037747 4 792 303 R290 2.542x800x850

(#) Panoramik açılır kapı - olası seçenekler

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.
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Fagor Industrial



218 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Yapılandırılabilir pizza dolapları ...............  221

Kompakt pizza dolapları, profesyonel seri  223 

Kompakt pizza dolapları, standart seri ....  225

Sandviç ve Salata hazırlık dolabı .............  227

Salata Hazırlık ...........................................   229

H
azırlık Dolapları

Hazırlık 
Dolapları

Standart modeldeki özel üniteler veya herhangi bir değişiklik, standart 
modelin fiyatı üzerinden ek bir ücret karşılığında fabrikada monte 
edilmelidir.

Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen 
Fagor Industrial ile irtibat kurun.
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Fagor Industrial

Belirli görevler için 
özel tablalar.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin



220 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Belirli yiyecekleri hazırlamak için tasarlanmış özel tablalar sunuyoruz: 
pizzalar, salatalar, sandviçler.
Ayrıca isteğe bağlı elemanları özel tablalarımızla birleştirerek her müşterinin ihtiyacına göre 
tablaları özelleştirme seçeneği de sunuyoruz.

PİZZA İÇİN SALATALAR VE SANDVİÇLER İÇİN

YAPILANDIRILABİLİR KOMPAKT SALATALAR SALATA HAZIRLIK

700 MM 800 MM PROFESYONELLER STANDART EMEP-135/180 EMEP-100 EMEP-100-G

Ebatlar 
(2 kapak) 1.342x700x850 1.492x800x850 1.590x700x854 1.350x700x850 1.342x700x850 915x700x875 915x700x895

İÇ KAPASİTE GN-1/1 600x400 GN-1/1
600x400 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1 GN-1/1

TEZGAH Granit Granit Granit Paslanmaz çelik Paslanmaz çelik Poliamid Paslanmaz çelik

GN KAPLARI İÇİN 
MALZEME ÜNİTESİ

Opsiyon olarak
EMI / EMIT

Opsiyon olarak
EMI / EMIT Aka ünite Aka ünite Tezgahtaki delik Tezgahtaki delik Aka ünite

SOĞUTMA SIVISI R-600a R-290 R-290 R-290 R-290 R-290 R-290

İKLİM SINIFI 4 4 4 4 4 4 4

BUHARLAŞTIRICI İÇİNDEKİ MERKEZİ 
BUHARLAŞTIRICI

MERKEZİ
BUHARLAŞTIRICI

MERKEZİ
BUHARLAŞTIRICI

MERKEZİ
BUHARLAŞTIRICI

MERKEZİ
BUHARLAŞTIRICI

MERKEZİ
BUHARLAŞTIRICI

SOĞUTMA SİSTEMİ Cebri Statik Cebri Cebri Cebri Cebri Cebri

HACCP HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR

ECO MODU EVET EVET EVET HAYIR HAYIR HAYIR HAYIR

KİLİT TUŞU OPSİYON OLARAK OPSİYON 
OLARAK OPSİYON OLARAK OPSİYON OLARAK OPSİYON OLARAK HAYIR HAYIR

KORUMA SINIFI IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4
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Fagor Industrial

EMFP-180-GN GR + EMIT-180

€

2.975 

3.592 

4.298 

2.750 

3.311 

Hazırlık dolapları | yapılandırılabilir 700 /800 mm derinlik

Her ihtiyaca uygun olması için üzerinde malzemeler bulunan farklı tipteki dolapları konumlandırma seçeneği ile 
granit çalışma yüzeyine sahip bir dizi tabla sunuyoruz.

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAKLAR ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

YILLIK ENERJİ 
TÜKETİMİ

 (KW-SAAT)

ELEKTRİK GÜCÜ  
(W)

BOYUTLAR  
(mm)

GRANİT TEZGAHA SAHİP 700 MM BUZDOLAPLARI

EMFP-135-GN GR R-600a 50 19043010 2 B 274 752 202 1.342x700x850

EMFP-180-GN GR R-600a 50 19043035 3 C 428 931 202 1.792x700x850

EMFP-225-GN GR R-600a 50 19043048 4 C 581 1.096 224 2.242x700x850

GRANİT TEZGAHA SAHİP 800 MM BUZDOLAPLARI 

EMPP-150-GV R-290 50 19037745 (*) 2 - 376 - 212 1.492x800x850

EMPP-202-GV R-290 50 19037746 (*) 3 - 584 - 361 2.017x800x850

(*) Granit tezgah dahil değildir. Seçeneklere bakın.
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EMI-135 EMIT-180

€

1.436

1.524

1.726

1.481

1.675

1.216

1.302

1.476

1.260

1.431

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

EMFP-135 GN GR 138 Std -102 0 108 62 544 753 70 112 72
EMFP-180 GN GR 179 Std -135 0 108 62 544 753 70 129 72
EMFP-225 GN GR 227 Std -161 0 147 62 544 753 70 156 143
EMPP-150 GV 179 708 -135 0 108 62 - - - 116 72
EMPP-202 GV 227 954 -161 0 108 62 - - - 133 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Hazırlık dolapları için aksesuarlar (*)

Konfigürasyonlar. Modellere göre fiyatlar artış gösterir.

Teşhir dolapları

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

İLGİLİ MODELLER: AKSESUAR KOD

GN TABLALAR

Epoksi GN-1/1 RAF (530x325) 12035781
Paslanmaz çelik GN-1/1 RAF. (530x325) 19000999
GN-1/1 RAF için KILAVUZ - Duvar - 562 mm - 1 adet 12037936
GN-1/1 RAF için KILAVUZ - Merkez - 612 mm - 1 adet 12036716

UNLU ÜRÜN TABLALARI

Epoksi UNLU ÜRÜN RAFI (600x400) 12034886
Paslanmaz çelik UNLU ÜRÜN RAFI (600x400) 19001001
Paslanmaz çelik UNLU ÜRÜN TEPSİSİ (600x400) 19010201
Unlu ürün rafı için KILAVUZ - Duvar - 649 mm - 1 adet 12036419
Unlu ürün rafı için KILAVUZ - Merkez - 711 mm - 1 adet 12038109

MODEL TEZGAH İÇİN: KOD KAPAK KAP KAPASİTESİ ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR
(mm)

GN-1/4 KAPLARI İÇİN CAM TEŞHİR DOLAPLARI

EMI-135 135 GN GR 19061729 Cam 5xGN 1/4 178 R-600a 1.340x336x450

EMI-180 180 GN GR 19061743 Cam 8xGN 1/4 178 R-600a 1.790x336x450

EMI-225 225 GN GR 19061747 Cam 10xGN 1/4 216 R-600a 2.240x336x450

EMI-150 EMPP-150 GR 19061741 Cam 6xGN 1/4 178 R-600a 1.496x336x450

EMI-202 EMPP-202 GR 19061745 Cam 9xGN 1/4 178 R-600a 2.019x336x450
GN-1/4 KAPLARI İÇİN KAPAKLI TEŞHİR DOLAPLARI

EMIT-135 135 GN GR 19061740 Paslanmaz çelik 
kapak 5xGN 1/4 178 R-600a 1.340x336x250

EMIT-180 180 GN GR 19061744 Paslanmaz çelik 
kapak 8xGN 1/4 178 R-600a 1.790x336x250

EMIT-225 225 GN GR 19061748 Paslanmaz çelik 
kapak 10xGN 1/4 216 R-600a 2.240x336x250

EMIT-150 EMPP-150 GR 19061742 Paslanmaz çelik 
kapakkapak 6xGN 1/4 178 R-600a 1.496x336x250

EMIT-202 EMPP-202 GR 19061746 Paslanmaz çelik 
kapakkapak 9xGN 1/4 178 R-600a 2.019x336x250

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL

GRANİT 
3 CM 

TEZGAH

ÜST 
TABLASIZ

SIRTSIZ TEKERLEK 
SETİ

KİLİT
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE KİTİ KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK 
AÇILIR KAPI

[1/2] ÜNİTE [1/3] ÜNİTE
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Fagor Industrial

EMPZ-160

Hazırlık dolapları | Pizza için profesyonel kompakt 
dolaplar 700 mm derinlik
Pizza hazırlık dolaplarında, müşterinin gereksinimlerine göre belirli özellikler bulunur. Fagor Industrial, her müşteriyi 
memnun edecek bir ürün geliştirdi.

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- Granit kenarlara ve sıçratma siperliğe      
 (2 cm kalınlığında ve 9 cm yüksekliğinde)  
 sahip 3 cm kalınlığında granit tezgah.
- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.
- Oda içinde cebri çekişli soğutma sistemi.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.
- Açık kapak gecikme alarmı.
- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.
- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar.
- Kapak başına ekipman: 1 ızgara ve   
 yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi kızağı.

- Atık sulardan kurtulmak için iç tahliye.
- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.
- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.
- Çalışma sıcaklığı: 0 ºC, +8 ºC (oda sıcaklığı:  
 38 ºC).
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€

4.152 

4.803 

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CONCEPT 
EMPZ-160  138 - - - - 62 - - - 112 72
EMPZ-210  179 - - - - 62 - - - 129 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Konfigürasyonlar. Modellere göre fiyatlar artış gösterir.

Kompakt dolaplar için aksesuarlar (*)

AKSESUAR KOD

GN-1/1 IZGARA - Epoksi (530x325) 12035781
GN-1/1 IZGARA - Paslanmaz çelik (530x325) 19000999
GN-1/1 IZGARA İÇİN YAN KILAVUZ - 562 mm - 1 ünite 12037936
GN-1/1 IZGARA İÇİN MERKEZ KILAVUZ - 612 mm - 1 ünite 12036716

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL

GRANİT 
3 CM 

TEZGAH

ÜST 
TABLASIZ

SIRTSIZ TEKERLEK 
SETİ

KİLİT
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE KİTİ KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK 
AÇILIR KAPI

[1/2] ÜNİTE [1/3] ÜNİTE

MODEL HZ. KOD KAPAKLAR BRÜT KAPASITE
(L)

ELEKTRIK GÜCÜ
(W)

SOĞUTMA GAZI BOYUTLAR
(mm)

PİZZA İÇİN PROFESYONEL KOMPAKT DOLAPLAR

EMPZ-160 50 19037748 2 325 250 R-290 1.590x700x854

EMPZ-210 50 19037749 3 505 250 R-290 2.110x700x854
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Fagor Industrial

EMPZ2-135

Hazırlık dolapları | Pizza için kompakt dolaplar 700 mm 
derinlik
Pizza tablaları, bu belirli pazar kategorisinin taleplerini karşılayan belirli özelliklere sahiptir. Fagor Industrial, bu ürünü her müşteriyi memnun 
etmek amacıyla geliştirmiştir.

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- Dahili malzeme ünitesi.

- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.

- Oda içinde cebri çekişli soğutma sistemi.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.

- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.

- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar.

- Kapak başına ekipman: 1 ızgara ve   
 yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi kızağı.

- Atık sulardan kurtulmak için iç tahliye.

- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +8 ºC (oda   
 sıcaklığı: 38 ºC).
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EMPZ2-180

€

2.798

3.432

RI GR SE SP R CR H T GI T AP

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

CONCEPT 
EMPZ2-135  138 - - - 108 62 544 753 - 112 72
EMPZ2-180  179 - - - 108 62 544 753 - 129 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Kompakt dolaplar için aksesuarlar (*)

AKSESUAR KOD

GN-1/1 IZGARA - Epoksi (530x325) 12035781
GN-1/1 IZGARA - Paslanmaz çelik (530x325) 19000999
GN-1/1 IZGARA İÇİN YAN KILAVUZ - 562 mm - 1 ünite 12037936
GN-1/1 IZGARA İÇİN MERKEZ KILAVUZ - 612 mm - 1 ünite 12036716
GN-1/3 INOX KAP - 150 mm derinliğinde 19000682

Konfigürasyonlar. Modellere göre fiyatlar artış gösterir.

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL

GRANİT 
3 CM 

TEZGAH

ÜST 
TABLASIZ

SIRTSIZ TEKERLEK 
SETİ

KİLİT
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE KİTİ KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK 
AÇILIR KAPI

[1/2] ÜNİTE [1/3] ÜNİTE

KORUMA:

Tezgah üzerinde soğutulmuş malzemeler için 150 mm derinlikteki 7 ve 9 GN ⅓ tepsilerini yerleştirme kapasitesine sahip 

bir ünite içerir (sırasıyla 2 ve 3 kapaklı tablada).

MODEL HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR 
(mm)

PIZZA IÇIN KOMPAKT DOLAPLAR

EMPZ2-135
50 19069340

2 290
262

R-290 1.350x708x850 
60 19074201 308

EMPZ2-180
50 19068877

3 290
522

R-290 1.800x708x850 
60 19074202 530



227 

Fagor Industrial

EMEP-135 GN

Hazırlık dolapları | Salatalar ve sandviçler için

CONCEPT serisinde, sandviçlerin ve salataların hazırlanması için özel olarak tasarlanmış tezgahlar bulunur ve 
farklı boyutlardaki Gastronorm kaplar için özel alanlara sahiptir.

Genel özellikler
- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- 50 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan  
 yalıtım.

- Oda içinde cebri çekişli soğutma sistemi.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.

- Açık kapak gecikme alarmı.

- Kapağın kendiliğinden kapanma ve açık   
 kalma özelliği sayesinde daha    
 kolay yükleme ve boşaltma.

- Kolay temizlik için çıkarılabilir ve yüksekliği  
 ayarlanabilir plastik kaplı çelik raflar.

- Kapak başına ekipman: 1 ızgara ve   
 yüksekliği ayarlanabilir 2 set tepsi   
 kızağı. GN kaplar birlikte verilmemektedir.

- Atık sıvılardan kurtulmak için ünite içinde   
 dahili tahliye.

- Kolay temizlik ve bakım için iç kısımda   
 gömülü alt ve bombe paneller.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- Çalışma sıcaklığı: 2 ºC, +8 ºC (oda sıcaklığı:  
 38 ºC).
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1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6 1/6 1/6

1/6 1/6 1/6

1/6 1/6 1/6

1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6

1/6

1/6

EMEP-180EMEP-135

€

2.912

3.531

RI GR SE SP R CR H T GI T AP

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

EMEP-135-GN  138 - - - 108 62 - - - 112 72
EMEP-180-GN  179 - - - 108 62 - - - 129 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Salata tezgahları için aksesuarlar (*)

Konfigürasyonlar. Modellere göre fiyatlar artış gösterir.

AKSESUAR KOD

GN-1/1 IZGARA - Epoksi (530x325) 12035781
GN-1/1 IZGARA - Paslanmaz çelik (530x325) 19000999
GN-1/1 IZGARA İÇİN YAN KILAVUZ - 562 mm - 1 ünite 12037936
GN-1/1 IZGARA İÇİN MERKEZ KILAVUZ - 612 mm - 1 ünite 12036716
GN-1/1 KAP - 150 mm derinliğinde 19000669

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL

GRANİT 
3 CM 

TEZGAH

ÜST 
TABLASIZ

SIRTSIZ TEKERLEK 
SETİ

KİLİT
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE KİTİ KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK 
AÇILIR KAPI

[1/2] ÜNİTE [1/3] ÜNİTE

MODEL HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR 
(mm)

SALATA HAZIRLIK

EMEP-135-GN
50 19037762

2 274
280

R-290 1.342x700x850
60 19074603 326

EMEP-180-GN
50 19037765

3 428
414

R-290 1.792x700x850
60 19074604 520
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Fagor Industrial

EMEP-100

Hazırlık dolapları | Salata Hazırlık
Fagor Industrial, en küçük çalışma alanları için birçok özelliğe sahip iki küçük ve kompakt salata 
tablası sunmaktadır.

Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 ve dış kısım (galvanizli arka panel hariç).

- 40 kg/m3 yoğunluğa sahip enjekte edilmiş  
 50 mm poliüretan yalıtım.

- Oda içinde bulunan cebri çekişli soğutma   
 sistemi.

- Bakır borulu ve alüminyum soğutma kanatlı  
 buharlaştırıcı.

- Buz çözme ve sıcaklığın dijital ekranla   
 elektronik ve dijital kontrolü.

- Kapağın uzun süre açılmasını önleyen   
 alarm.

- Cihazın yüklenmesini ve boşaltılmasını daha  
 kolay hale getiren otomatik kapak kapama  
 ve engelleme mekanizması.

- Yüksekliği ayarlanabilen kılavuzlara sahip   
 plastik kaplı çelik raflar, temizlik için kolayca  
 çıkarılabilir.

- Kapak başına dahil olan ekipman: Farklı   
 yüksekliklerde konumlandırma için 1 raf ve  
 2 set kılavuz.

- Atık suların tahliyesini sağlayan iç tahliye.

- Temizliği ve korumayı kolaylaştırmak için   
 dahili zemin ve bombe iç kısımlar.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +8 ºC (oda   
 sıcaklığı 38 °C).
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1/3 1/31/6 1/6 1/61/6 1/6 1/6

1/2

1/2

1/3

1/3

1/3

1/6

1/6

1/6

 

1/1 1/1
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EMEP-100 G

EMEP-100

€

2.121

2.266

RI GR SE SP R CR H T GI T AP

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

EMEP-100 / 100G 138 - - - 108 - - - - 112 72

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Teşhir
100 mm derinlikteki GN 1/6 kaplar için kap ünitesine sahip 
kristal kapak.

3 Cm Granit Tezgah: 
Altındaki soğutma üniteleri daha kısa mesafe sağlar.

Salata Hazırlık için aksesuarlar (*)

AKSESUAR KOD

GN-1/1 IZGARA - Epoksi (530x325) 12035781
GN-1/1 IZGARA - Paslanmaz çelik (530x325) 19000999
GN-1/1 IZGARA İÇİN YAN KILAVUZ - 562 mm - 1 ünite 12037936
GN-1/1 IZGARA İÇİN MERKEZ KILAVUZ - 612 mm - 1 ünite 12036716
GN-1/1 KAP - 100 mm derinliğinde 19000668

Konfigürasyonlar. Modellere göre fiyatlar artış gösterir.

Dağıtım örneği a Dağıtım örneği b

Dağıtım örneği a Dağıtım örneği b

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

MODEL PASLANMAZ 
ÇELİK ARKA 

PANEL

GRANİT 
3 CM 

TEZGAH

ÜST 
TABLASIZ

SIRTSIZ TEKERLEK 
SETİ

KİLİT
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE KİTİ KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

PANORAMİK 
AÇILIR KAPI

[1/2] ÜNİTE [1/3] ÜNİTE

MODEL HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ELEKTRİK
GÜCÜ  

(W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR 
(mm)

SALATA - SANDVİÇLER VE SALATALAR

EMEP-100
50 19037766

2 177
254

R-290 915x700x875
60 19074203 300

SALATA - PİZZA

EMEP-100 G GR
50 19037768

2 177
254

R-290 915x700x895
60 19074605 300



Kompakt ve güvenilir
şişeleri saklamak için 
ideal bileşenler.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Bar arkası buzdolapları ..................................   233 

Bar arkası tezgalar ...........................................   237

Bar arkası soğutucular ....................................   239

Üstten doldurmalı şişe soğutucular ...............   243 

Profesyonel dik tip dolaplar ............................   245

Bardak dondurucular .......................................   249

Şişe soğutucular

Standart modeldeki özel üniteler veya herhangi bir değişiklik, standart modelin fiyatı üzerin-
den ek bir ücret karşılığında fabrikada monte edilmelidir.

Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen Fagor Industrial ile 
irtibat kurun.

Şişe
soğutucular
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Fagor Industrial

10 cm arka koruma / Döner ızgara kapaklı sağ kompresör dış ünite.

Yüksekliği ayarlanabilir, plastik kaplı çelik iç raflar.

Ekipman: Kapak başına 2 ızgara.

Kompresör dış ünite üzerinde nötr çekmece.

CFC içermeyen, R-600a ekolojik soğutma gazı.

Bakır boruya ve alüminyum soğutma kanatlarına sahip buharlaştırıcı. 
Cebri çekişli.

Buz çözme suyunun otomatik buharlaşması.

Soğutma sınıfı: 4.

43 ºC oda sıcaklığında -2 ºC, +8 ºC çalışma sıcaklığı (*) Elektronik 
sıcaklık ve buz çözme kontrolü ve ekranı.

YÜKSEKLIK:  
Tezgahlar 1045 mm yüksekliğindedir. Bu yükseklik, kahve 
tezgahlarımızla ve raflarımızla birleştirmek için ideal hale getirir.

Bar arkası buzdolapları

Snack serisindeki tezgah tip dolapların tüm özellikleri ile

(*) ORTAM SICAKLIĞI: 43ºC’de garantili çalışma. Cam kapaklı teşhir modelleri hariçtir. Özel yoğun kullanım için lütfen Fagor Ticaret Müdürüne danışın.

Genel özellikler
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EFMP-202-PCEMFP-202

€

2.421 

2.919 

3.431 

2.803 

3.491 

4.194 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Bar arkası soğutucular Bar arkası soğutucular 

Vakum hazneli / LED aydınlatmalı cam kapaklar

/ Cam kapaklarla kilit standarttır

Kompresör dış ünite üzerinde nötr 
çekmece.

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)
ELEKTRİK 

GÜCÜ  
(W)

BOYUTLAR  
(mm)

SOĞUTMALI ÖN TEZGAHLAR

EFMP-150 R-600a 50 19036966 2 C 355 835 202 1.492x600x1.045

EFMP-202 R-600a 50 19036968 3 C 988 202 2.017x600x1.045

EFMP-255 R-600a 50 19037010 4 C 747 1.171 224 2.542x600x1.045

CAM KAPAKLI SOĞUTMALI ÖN TEZGAHLAR

EFMP-150 CR PC R-600a 50 19036967 2 - 355 - 202 1.492x600x1.045

EFMP-202 CR PC R-600a 50 19036969 3 - 551 - 209 2.017x600x1.045

EFMP-255 CR PC R-600a 50 19037011 4 - 747 - 234 2.542x600x1.045
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Fagor Industrial

EFMP-169-CR PCEFMP-117

€

1.903 

2.371 

2.816 

2.285 

2.944 

3.580 

Remote bar arkası dolaplar

Remote bar arkası dolaplar
sistem ön hazırlık yapılmış *

Remote bar arkası dolaplar
Cam kapaklı ve sistem ön hazırlık yapılmış *

(*) Kompresör dış ünite dahil değildir / 
Elektronik termostatlı kontrol paneli / Başlatma anahtarı.

MODEL HZ. KOD KAPAK 
SAYISI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

BRÜT 
KAPASİTE

(L)

YILLIK ENERJİ
TÜKETİMİ (KW-

SAAT)

ELEKTRİK GÜCÜ  
(W)

SOĞUTMA 
SIVISI

BOYUTLAR  
(mm)

ÖNCEDEN MONTE EDILMIŞ SOĞUTMALI BAR ARKASI CAM KAPILI BUZDOLAPLARI

EFMP-117-R 50/60 19037657 2 - 355 - - - 1.192x600x1.045

EFMP-169-R 50/60 19037659 3 - 551 - - - 1.717x600x1.045

EFMP-222-R 50/60 19037661 4 - 747 - - - 2.242x600x1.045

ÖNCEDEN MONTE EDILMIŞ VE CAM KAPAKLI SOĞUTMALI BAR ARKASI CAM KAPILI BUZDOLAPLARI

EFMP-117-R CR PC 50/60 19037662 2 - 355 - - - 1.192x600x1.045

EFMP-169-R CR PC 50/60 19037664 3 - 551 - - - 1.717x600x1.045

EFMP-222-R CR PC 50/60 19037665 4 - 747 - - - 2.242x600x1.045
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€

755

RI SE SP R CR H TV GI T

(€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€) (€)

EFMP-150 179 -135 0 108 62 754 129 70 116
EFMP-202 227 -161 0 108 62 754 129 70 133
EFMP-255 268 -179 0 147 62 754 129 70 160
EFMP-150-CR PC 179 -135 0 108 Std - 129 70 116
EFMP-202-CR PC 227 -161 0 108 Std - 129 70 133
EFMP-255-CR PC 268 -179 0 147 Std - 129 70 160
EFMP-117-R 179 -135 0 - 62 - - - 116
EFMP-169-R 227 -161 0 - 62 - - - 133
EFMP-222-R 268 -179 0 - 62 - - - 160
EFMP-117-R-CR PC 179 -135 0 - Std - - - 116
EFMP-169-R-CR PC 227 -161 0 - Std - - - 133
EFMP-222-R-CR PC 268 -179 0 - Std - - - 160

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Bar arkası dolaplar için çekmeceler

Uyarlanabilir seçenekler. Modele göre fiyatlar artar. (*)

* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin

#   Nötr çekmecenin yerine geçer

MODEL KİTİ KOD TEZGAH TİPİ ÜNİTE İÇİNDEKİ
KİTİN KONUMU

2 ÇEKMECELİ KİT (1/2+2/3) 19004924 EFMP

Mevcut seçenekler ve fiyat modele göre artış gösterir

MODEL PASLANMAZ
ÇELİK ARKA PANEL

ÜST TABLASIZ SIRTSIZ TEKERLEK
SETİ

KAPI KİLİDİ
(KAPAK BAŞINA)

ÇEKMECE SETİ
[1/3 + 2/3] ÜNİTE

HOOPER
(#)

KOMPRESÖR
SOLDAKİ

KAPI ÇERÇEVE 
REZİSTANSI

AÇIKLAMA KOD

Epoksi yan ızgara (405x460) 12034975

Epoksi orta ızgara (405x525) 12034847

Snack raf alt standı 12037728
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Fagor Industrial

MODELOS MMC MODELOS MME

Soğutmasız Bar arkası soğutucular

- Tezgahın önüyle ve 60 serisi raflarla mükemmel uyum sağlar.

- Temel modellerde bir raf bulunur, ancak daha fazla raf eklenebilir.

- Rulmanlı tepsi kızakları üzerinde paslanmaz çelik çekmeceler.

- Çıkarılabilir paslanmaz çelik atık toplama besleme kanalı.

- Kahve makinesinin bağlantılarını geçmek için tezgahta delikli   
 modeller.

- 600 mm modeller soğutmasız çekmecelere sığabilir.

- Bazı modellerde 1 veya 2 ara raf bulunur.

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelikten  
 üretilmiştir.

- 10 cm yüksekliğinde sıçratma siperliğine   
 sahip tezgah.

- Yuvarlak kenarlar.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik 
ayaklar.

Genel özellikler

MMC modeller MME modeller
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€

943 
983 
943 
983 

1.156 
1.173 
1.341 
1.398 
1.574 
1.641 

45 

53 

59 

€

556 
583 
756 
778 
910 
964 

1.335 
1.382 
683 
723 
810 
854 

1.050 
1.101 
1.587 
1.646 
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Kahve makinası tezgahları

Raflı tezgahlar

MODEL KOD RAF SAYISI 
.

ÇEKMECE 
SAYISI

MODÜL 
KONUMU

TEZGAH 
DELİK

BOYUTLAR  
(mm)

MMC-100 
19006486 1 1 Right - 990x600x1.045
19010481 1 1 Right Yes 990x600x1.045

MMC-100 I
19006489 1 1 Left - 990x600x1.045
19010106 1 1 Left Yes 990x600x1.045

MMC-150
19006777 1 2 Central - 1.500x600x1.045
19006781 1 2 Central Yes 1.500x600x1.045

MMC-200
19007146 1 2 Central - 2.025x600x1.045
19007148 1 2 Central Yes 2.025x600x1.045

MMC-250
19007420 1 2 Central - 2.550x600x1.045
19011375 1 2 Central Yes 2.550x600x1.045

AKSESUARLAR (İSTEĞE BAĞLI RAFLAR)

EMMC-100 19005429
MMC-100 ve MMC-
150 kahve üniteleri 

için
- - - -

EMMC-200 19006226 MMC-200 için 
kahve ünitesi - - - -

EMMC-250 19006225 MMC-250 için 
kahve ünitesi - - - -

MODEL KOD RAF SAYISI 
.

EBATLAR 
(mm)

MME-35/100 19005427 1 990x350x1.045
MME-35/100 2E 19005446 2 990x350x1.045
MME-35/150 19005723 1 1.500x350x1.045
MME-35/150 2E 19005781 2 1.500x350x1.045
MME-35/200 19006223 1 2.025x350x1.045
MME-35/200 2E 19006245 2 2.025x350x1.045
MME-35/250 19006448 1 2.550x350x1.045
MME-35/250 2E 19006471 2 2.550x350x1.045
MME-60/100 19005746 1 990x600x1.045
MME-60/100 2E 19005784 2 990x600x1.045
MME-60/150 19006473 1 1.500x600x1.045
MME-60/150 2E 19006480 2 1.500x600x1.045
MME-60/200 19007015 1 2.025x600x1.045
MME-60/200 2E 19007054 2 2.025x600x1.045
MME-60/250 19007282 1 2.550x600x1.045
MME-60/250 2E 19007351 2 2.550x600x1.045
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Fagor Industrial

EBBC series 

- Yüksek kaliteli mat ostenitli paslanmaz çelik  
 iç kısım ve siyah plastik kaplı galvanizli çelik  
 dış kısım (galvanizli arka panel).

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım  
 ve güçlendirilmiş tezgah.

- Hızlı değiştirme için çıkarılabilir kaset tipi   
 cebri çekişli soğutma sistemi.

- Daha büyük depolama kapasitesi için   
 optimize edilmiş hava sirkülasyon sistemi. 

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Elektronik sıcaklık kontrolü için dijital ekran.

- Çift camlı kapaklar ve paslanmaz çelik   
 yüzeyli eloksallı alüminyum çerçeve.

- Standart ekipmanda her kapak başına   
 plastik kaplı raf bulunur.

- LED aydınlatma sistemi.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +8 ºC  
 (oda sıcaklığı: 32 ºC).

- Kapağın üst kısmında kilit.

Genel özellikler

Bar arkası soğutucular

İşletmenizin farklı ihtiyaçlarına uyacak çeşitli seçenekler ve yüzeyler sunan modern ve zarif 
bir tasarıma sahip yeni bar arkası cam kapılı buzdolapları serisi.
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€

2.412 

2.653 
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MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK SAYISI 
.

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ŞİŞE KAPASİTESİ 
(75 CL)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

EBBC2 R-290 50 19037810 2 300 200 238 1.544x535x860

EBBC3 R-290 50 19037744 3 510 290 241 2.105x535x860
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Fagor Industrial

- İç kısımda sağlıklı epoksi kaplı galvanizli   
 çelik.

- İki dış yüzey seçeneği: saten paslanmaz   
 çelik (Inox versiyonu) veya siyah   
 plastik kaplı galvanizli çelik (siyah versiyon).

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.

- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Hermetik olarak yalıtılmış bakır serpantin   
 havalandırmalı kompresör.

- İç hava haznesine ve kola sahip buğu   
 önleyici korumalı (düşük E) çift   
 camlı kapaklar.

- Kilit ile donatılmıştır.

- Elektronik sıcaklık kontrolü için dijital   
 ekran.

- AÇMA/KAPAMA güç anahtarı.

- Çerçeve içerisine yerleştirilmiş dikey led   
 aydınlatma.

- İki adet plastik kaplı çelik ızgaralı rafla   
 donatılmıştır.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +8 ºC  
 (oda sıcaklığı: 32 ºC).

Genel özellikler

ERM serisi 

Bar arkası soğutucular
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EERM-250EERM-150 INOX

€

1.227 

1.593 

1.982 

1.070 

1.296 

1.634 

1.220 

1.573 

1.948 

1.065 

1.241 

1.539 
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MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD KAPAK SAYISI 
.

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ŞİŞE 
KAPASİTESİ 

(75 CL)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

ERM SERİSİ ŞIŞE SOĞUTUCU (DIŞI PASLANMAZ ÇELIK)

EERM-150 SS R-600a 50 19048035 1 142 49 160 625x565x900

EERM-250 SS R-600a 50 19048036 2 214 77 160 925x565x900

EERM-350 SS R-600a 50 19048037 3 327 119 160 1.375x565x900

ERM SERİSİ şişe soğutucu (siyah boyalı saclı)

EERM-150 R-600a 50 19048033 1 142 49 160 625x565x900

EERM-250 R-600a 50 19046985 2 214 77 160 925x565x900

EERM-350 R-600a 50 19048034 3 327 119 160 1.375x565x900

800 mm YÜKSEKLİK - TEZGAH ALTI

ERMU SERİSİ şişe soğutucu (dışı paslanmaz çelik) 

EERMU-150 SS R-600a 50 19048291 1 121 49 160 625x565x800

EERMU-250 SS R-600a 50 19048292 2 182 77 160 925x565x800

EERMU-350 SS R-600a 50 19048293 3 277 119 160 1.375x565x800

ERMU SERİSİ şişe soğutucu (siyah boyalı saclı) 

EERMU-150 R-600a 50 19048288 1 121 49 160 625x565x800

EERMU-250 R-600a 50 19048289 2 182 77 160 925x565x800

EERMU-350 R-600a 50 19048290 3 277 119 160 1.375x565x800
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Üstten doldurmalı şişe soğutucular
Şişe soğutucuları üreticisi olarak deneyimimiz, en iyi kalitede ve güvenilir bir ürün sunmamızı sağlar. Şişelerin 
herhangi bir işletmede optimum şekilde depolanması için tasarlanmıştır.
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€

1.126 

1.452 

1.726 

2.168 

€

682 

929 

1.106 

 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Paslanmaz çelik serisi | Genel özellikler

Beyaz Epoksi kaplamalı seri | Genel özellikler

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelikten  
 üretilmiş dış ve iç kısım.

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.

- Ekipmanın altında hermetik olarak yalıtılmış  
 havalandırmalı kompresör.

- Sabit bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Sıcaklık kontrolü için analojik termostat.

- Dahili kollara sahip kayar kapaklar.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- Izgara kapaklı sağ kompresör dış ünite.

- Plastik kaplı çelik ızgaradan üretilmiş dikey  
 bölücülerle donatılmıştır.

- Kolay temizlik için iç paneller arasında atık  
 su tahliyesi ve bombe bağlantılar.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +6 ºC  
 (oda sıcaklığı: 38 ºC).

- İsteğe bağlı: Buharlaştırıcı tahliye tepsisi.

- Beyaz plastik kaplı paslanmaz çelik dış   
 yüzey ve galvanizli çelik iç yüzey.

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip   
 hermetik olarak yalıtılmış kompresör.

- Sabit bakır borulu ve alüminyum kanatlı   
 buharlaştırıcı.

- Sıcaklık kontrolü için analojik termostat.

- Dahili kollara sahip kayar kapaklar.

- Yüksekliği ayarlanabilir paslanmaz çelik   
 ayaklar.

- İç kompresör dış ünite.

- Plastik kaplı çelik ızgaradan üretilmiş dikey  
 bölücülerle donatılmıştır.

- Kolay temizlik için iç paneller arasında atık  

 su tahliyesi ve bombe bağlantılar.

- Çalışma sıcaklığı: +2 ºC, +6 ºC  
  (oda sıcaklığı: 32 ºC). 

MODEL KOD KAPAK SAYISI 
.

AYIRICI 
IZGARA 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

SOĞUTMA SIVISI BOYUTLAR  
(mm)

BEG-100 19010156 2 1 137 150 R600a 1.017x545x840

BEG-150 19010149 3 2 230 165 R600a 1.510x545x840

BEG-200 19010150 4 3 314 190 R600a 2.023x545x840

 

MODEL SOĞUTMA 
SIVISI

HZ. KOD KAPAK SAYISI
 .

AYIRICI 
IZGARA 
SAYISI

BRÜT 
KAPASİTE 

(L)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 

(W)

BOYUTLAR  
(mm)

EBFP-100 I R-600a 50 19048052 2 1 223 109 1.010x552x850

EBFP-150 I R-600a 50 19048054 3 2 381 205 1.500x552x850

EBFP-200 I R-600a 50 19048061 4 3 539 205 1.990x552x850

EBFP-250 I R-600a 50 19048088 5 4 696 205 2.480x552x850



245 

Fagor Industrial

- Paslanmaz çelik dış kasa.

- Gıda standardında ABS malzemeden iç   
 gövde.

- Temizliği kolaylaştırmak için yuvarlak iç   
 köşeler ve kenarlar.

- Dahili kola sahip kapak.

- Tersine çevrilebilir kapak.

- Standart olarak kilitle ve anahtarla   
 donatılmıştır.

- Sıcaklık kontrolüne sahip dijital termometre.

- Çalışma voltajı: 230 V - 50 Hz.

 Profesyonel dik tip dolaplar:

- 3 adet üst raf ve alt alan için 1 adet raf ile   
 birlikte tedarik edilir  
 (AFP-251-I modeli, 2 üst raf).

- Devrilme önleyici sistemli dolabın yan   
 kısımlarındaki dahili kılavuzlar.

- Haznenin içindeki tahliye.

- Cebri soğutma. Dolabın arka duvarına   
 entegre edilmiş buharlaştırıcı. Soğuğu   
 dağıtan bir fanla içeride eşit bir sıcaklık elde  
 edilir.

- R-600a hidrokarbon soğutucu gaz.

- Çalışma sıcaklığı: -1 °C ÷ +6 °C, Ortam   

 sıcaklığı 32 °C.

 Dondurulmuş ürünler için saklama dolapları:

- 6 adet sabit rafla donatılmıştır    
(AFN-251-I modeli, 2 raf).

- Buharlaştırıcı rafları aracılığıyla statik   
 soğutma.

- R-290 hidrokarbon soğutucu gaz.

- Çalışma sıcaklığı: -22 °C ÷ -15 °C. Ortam   
 sıcaklığı 32 °C.

Genel özellikler

Profesyonel dik tip dolaplar 
İşletme ihtiyaçlarınızı en iyi şekilde karşılamak için geniş kapasiteye ve farklı dış yüzeylere sahip 
yeni profesyonel dik tip dolaplar yelpazesini sunuyoruz.
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AFP-451-IAFP-251-I AFP-651-I

€

991 

1.279 

1.590 

1.059 

1.412 

1.693 

Foodservice | Ticari soğutma ürünleri

Paslanmaz çelik serisi

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KOD HACİM 
(L)

RAFLAR İKLİM
SINIFI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

ELEKTRİK GÜCÜ  
(W)

BOYUTLAR  
(mm)

PROFESYONEL DIK TIP DOLAPLAR

AFP-251-I R-600a 50 19059667 125 2 4 B 91 626 x 600 x 850

AFP-451-I R-600a 50 19059665 460 3+1 4 D 186 626 x 740 x 1,865

AFP-651-I R-600a 50 19059666 600 3 (GN-2/1) 
+ 1 4 D 186 780 x 740 x 1,865

PROFESYONEL DİK TİP DERİN DONDURUCULAR

AFN-251-I R-290 50 19059677 125 2 4 - 142 626 x 600 x 850

AFN-451-I R-290 50 19059675 460 6 4 - 143 626 x 740 x 1,865

AFN-651-I R-290 50 19059676 600 6 4 - 145 780 x 740 x 1,865
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AFP-451AFP-251 AFP-651

€

881 

1.141 

1.416 

944 

1.297 

1.693 

Epoksi serisi

- Darbelere ve günlük kullanıma yüksek direnç  
 gösteren beyaz epoksi kaplamalı çelik sac  
 dış kısım.

- Gıda standardında ABS malzemeden iç   
 gövde.

- Temizliği kolaylaştırmak için yuvarlak iç   
 köşeler ve kenarlar.

- Dahili kola sahip kapak.

- Tersine çevrilebilir kapak.

- Standart olarak kilitle ve anahtarla   
 donatılmıştır.

- Sıcaklık kontrolüne sahip dijital termometre.

- Çalışma voltajı: 230 V - 50 Hz.

 Dik Tip Buzdolapları:

- 3 adet üst raf ve alt alan için 1 adet raf ile   
 birlikte tedarik edilir  
 (AFP-251 modeli, 2 üst raf).

- Devrilme önleyici sistemli dolabın yan   
 kısımlarındaki dahili kılavuzlar.

- Haznenin içindeki tahliye.

- Cebri soğutma. Dolabın arka duvarına   
 entegre edilmiş buharlaştırıcı.    
 Soğuğu dağıtan bir fanla içeride eşit bir   
 sıcaklık elde edilir.

- R-600a hidrokarbon soğutucu gaz.

- Çalışma sıcaklığı: -1 °C ÷ +6 °C, Ortam   
 sıcaklığı 32 °C.

 Dondurulmuş ürünler için saklama dolapları:

- 7 adet sabit rafla donatılmıştır    
 (AFN-251 modeli, 2 raf).

- Buharlaştırıcı rafları aracılığıyla statik   
 soğutma.

- R-290 hidrokarbon soğutucu gaz.

- Çalışma sıcaklığı: -22 °C ÷ -15 °C. Ortam   
 sıcaklığı 32 °C.

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KOD HACİM 
(L)

RAFLAR İKLİM
SINIFI

ENERJİ 
VERİMLİLİĞİ 

SINIFI

ELEKTRİK GÜCÜ  
(W)

BOYUTLAR  
(mm)

PROFESYONEL DIK TIP DOLAPLAR

AFP-251 R-600a 50 19059664 125 2 4 B 91 626 x 600 x 850

AFP-451 R-600a 50 19059662 460 3+1 4 D 186 626 x 742 x 1,865

AFP-651 R-600a 50 19059663 600 3 (GN-2/1) 
+ 1 4 D 186 780 x 742 x 1,865

PROFESYONEL DİK TİP DERİN DONDURUCULAR

AFN-251 R-290 50 19059674 125 2 4 - 142 626 x 600 x 850

AFN-451 R-290 50 19059672 460 7 4 - 143 626 x 742 x 1,865

AFN-651 R-290 50 19059673 600 7 4 - 145 780 x 742 x 1,865

Genel özellikler
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AEP-451AEP-251 AEP-651

€

1.009 

1.239 

1.510 
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Teşhir dolapları

- Darbelere ve günlük kullanıma yüksek direnç  
 gösteren beyaz epoksi kaplamalı çelik sac  
 dış kısım.

- Gıda standardında ABS malzemeden iç   
 gövde.

- Temizliği kolaylaştırmak için yuvarlak iç   
 köşeler ve kenarlar.

- Ürünlerinizin sergilenmesine ve dikkatlerin  
 ürünlerinizin üzerinde toplanmasına   
 yardımcı olmak için iç flüoresan   
 aydınlatmayla donatılmıştır.

- Çerçeveye bağlı kola sahip çift camlı kapak.

- Zarif ve estetik açıdan hoş bir görünüm   
 sağlayan, alüminyumdan üretilmiş   
 çerçeveye sahip tersine çevrilebilir kapak.

- Standart olarak kilitle ve anahtarla   
 donatılmıştır.

- Sıcaklık kontrolüne sahip dijital termometre.

- Çalışma voltajı: 230 V - 50 Hz.

- 3 adet üst raf ve alt alan için 1 adet raf ile   
 birlikte tedarik edilir  
 (AEP-251 modeli, 2 üst raf).

- Devrilme önleyici sistemli dolabın yan   
 kısımlarındaki dahili kılavuzlar.

- Haznenin içindeki tahliye.

- Cebri soğutma. Dolabın arka duvarına   
 entegre edilmiş buharlaştırıcı.    
 Soğuğu dağıtan bir fanla içeride   
 eşit bir sıcaklık elde edilir.

- R-600a hidrokarbon soğutucu gaz.

- Çalışma sıcaklığı: -1 °C ÷ +6 °C, Ortam   
 sıcaklığı 32 °C.

Genel özellikler

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KOD HACİM 
(L)

RAFLAR İKLİM
SINIFI

ELEKTRİK GÜCÜ  
(W)

BOYUTLAR  
(mm)

PROFESYONEL SOĞUTMALI VİTRİN DOLAPLARI

AEP-251 R-600a 50 19059671 125 2 4 91 626 x 600 x 850

AEP-451 R-600a 50 19059668 460 3+1 4 193 626 x 742 x 1.865

AEP-651 R-600a 50 19059670 600 3 (GN-2/1) 
+ 1 4 193 780 x 742 x 1.865
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€

1.062

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 kısım.

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip statik  
 soğutma sistemi.

- Dijital sıcaklık kontrolü ve manüel buz   
 çözme.

- Buz çözme sürecinin görülmesini sağlayan  

 buğu önleyici sisteme sahip üç camlı   
 kapaklar.

- Optimum direnç sağlamak için alüminyum  
 kapak çerçevesi.

- Ekipmanda kolay temizlik için çıkarılabilir   
 raf bulunur.

- LED aydınlatma sistemi.

- Çalışma sıcaklığı: -18 ºC, -12 ºC  
 (oda sıcaklığı: 32 ºC).

Bardak dondurucular
Bardak soğutucular, içeceklerin en iyi şekilde sunulacağı barlar ve kafeler için ideal bir tamamlayıcıdır. 
Kompakt ebatları sayesinde, küçük alana sahip işletmeler için mükemmeldir.

Genel özellikler

MODEL KOD KAPAK SAYISI DEPO KAPASİTE
(L)

ELEKTRİK TÜKETİMİ 
(W)

SOĞUTMA SIVISI BOYUTLAR  
(mm)

EC-45 19036349 1 -18 ºC / -12 ºC 52,5 265 R-290 558x316x763
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Snack Teşhirler ................................................   253 

Suşi Teşhirler....................................................   255 

Hazırlık dolapları ..............................................   256

Teşhirler Buzdolapları

Standart modeldeki özel üniteler veya herhangi bir değişiklik, standart modelin fiyatı üzerin-
den ek bir ücret karşılığında fabrikada monte edilmelidir.

Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen Fagor Industrial ile 
irtibat kurun.

Teşhirler 
Buzdolapları
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- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelik iç  
 tepsi.
- Eloksallı alüminyum dış paneller. Yanlarda  
 PVC bulunan cam.
- Bombe cam kapak (tek parça) veya düz   
 kapak (iki parça) ve cam kayar kapaklar.
- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.
 CFC içermez.

- GN -1/3, 40 mm derinliğindeki kaplara   

 sığabilir. (Boş modellerle birlikte VERİLMEZ)

- Işıklı güç anahtarı.

 Sadece soğutmalı modeller:

- Bakır borulu buharlaştırıcıya sahip soğuk   
 levha.

- Acil atık su tahliyesi.

- Sıcaklık kontrolü için elektronik termostat.

- Korumalı iç aydınlatma sistemi.

- Çalışma sıcaklığı: +4 ºC, +8 ºC
 (oda sıcaklığı: 32 ºC).

- Kaplar, standart ekipmanla birlikte verilir.

Genel özellikler

Bazı ürünler, koruma ve sunum için özel ilgi gerektirir. Fagor Industrial, bu ürünler için özel 
olarak tasarlanmış teşhir kutuları sunar.

Snack Teşhirler
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NP NC

€

1.308

1.466

1.395

1.581

429 

526 

509 

565 
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MODEL SOĞUTMA SIVISI KOD CAM TİPİ KAPLAR
KAPASİTE

KOMPRESÖR DIŞ 
ÜNITE

TİPİ

ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

BOYUTLAR  
(mm)

Düz camlı teşhir buzdolabı

EVTP-139 P R-600a 19048039 Düz 6*GN Dahili 82 1.380x415x278

EVTP-175 P R-600a 19048042 Düz 8*GN Dahili 82 1.732x415x278

Bombe camlı teşhir buzdolabı

EVTP-139 C R-600a 19048038 Bombe 6*GN Dahili 82 1.380x415x278

EVTP-175 C R-600a 19048041 Bombe 8*GN Dahili 82 1.732x415x278

Düz camlı teşhir dolabı (soğutmasız)

EVTP-139 NP - 19078812 Düz 7*GN No - 1.380x415x278

EVTP-175 NP - 19078815 Düz 9*GN No - 1.732x415x278

Bombe camlı teşhir dolabı (soğutmasız)

EVTP-139 NC - 19078813 Curvo 7*GN No - 1.380x415x278

EVTP-175 NC - 19078816 Bombe 9*GN No - 1.732x415x278
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€

1.680 

1.841 

 

- Yiyecekler için delikli paslanmaz çelik iç   
 tepsi.

- Eloksallı alüminyum dış paneller. Yanlarda  
 PVC bulunan cam.

- Bombe cam kapak ve cam kayar kapaklar.

- 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.  

 CFC içermez. Statik soğutma sistemi.

- Alt tepsi ve bombe cam kapak yüzeyinde   
 bakır boru aracılığıyla dahili çift   
 buharlaştırma sistemi.

- Acil atık su tahliyesi.

- Sıcaklık kontrolü için elektronik termostat.

- Korumalı iç aydınlatma sistemi.

- Işıklı güç anahtarı.

- Çalışma sıcaklığı: -1 ºC, +2 ºC  
 (oda sıcaklığı: 27 ºC).

Genel özellikler

MODEL SOĞUTMA SIVISI KOD CAM 
TİPİ

KOMPRESÖR DIŞ 
ÜNITE

TİPİ

ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

BOYUTLAR  
(mm)

EVTP-139 C - SUSHI R-600a 19048040 Bombe Dahili 82 1.380x415x278

EVTP-175 C - SUSHI R-600a 19048043 Bombe Dahili 82 1.732x415x278

 

Suşi teşhir
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€

1.436 

1.481 

1.524 

1.675 

1.726 

€

1.216 

1.260 

1.302 

1.431 

1.476 
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- GN 1/4, 150 mm derinliğindeki kaplara   
 sığabilir. 

- Kaplar, standart ekipmanla birlikte verilir.

- Kompresör dış ünite birlikte verilir.

- R-600a ekolojik soğutma.

- Soğuk levha soğutma sistemi.

- Termostatik sıcaklık kontrolü (+2 ºC, +8 ºC).  
 Dijital ekran.

Genel özellikler

GN-1/4 kapları için cam kapaklı soğutucular

Kapaklı paslanmaz çelik GN-1/4 kapları için soğutucular

MODEL KOD KAPAK KAP KAPASİTESİ ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR
(MM)

MIT-135 19061740 Paslanmaz 5*GN 1/4 178 R-600a 1.340x336x250

MIT-150 19061742 Paslanmaz 6*GN 1/4 178 R-600a 1.496x336x250

MIT-180 19061744 Paslanmaz 8*GN 1/4 178 R-600a 1.790x336x250

MIT-202 19061746 Paslanmaz 9*GN 1/4 178 R-600a 2.019x336x250

MIT-225 19061748 Paslanmaz 10*GN 1/4 216 R-600a 2.240x336x250

MODEL KOD KAPAK KAP KAPASİTESİ ELEKTRİK 
GÜCÜ (W)

SOĞUTMA SIVISI EBATLAR
(MM)

EMI-135 19061729 Cam 5*GN 1/4 178 R-600a 1.340x336x450

EMI-150 19061741 Cam 6*GN 1/4 178 R-600a 1.496x336x450

EMI-180 19061743 Cam 8*GN 1/4 178 R-600a 1.790x336x450

EMI-202 19061745 Cam 9*GN 1/4 178 R-600a 2.019x336x450

EMI-225 19061747 Cam 10*GN 1/4 216 R-600a 2.240x336x450

Hazırlık dolapları
Malzeme kutuları, genel konum esnekliği sağlamak için kendi soğutma ünitelerine sahiptir. Soğuk 
yemeklerin, pizzaların veya sandviçlerin hazırlanması için soğutmalı tezgahı eksiksiz bir çalışma 
istasyonuna dönüştürmek için ideal bir tamamlayıcıdır.
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Blast chiller

ATM Serisi blast chiller.................................  261

ECO Serisi blast chiller..................................  263

Roll in blast chiller......................................... 265

Standart modeldeki özel üniteler veya herhangi bir değişiklik, standart modelin fiyatı 
üzerinden
ek bir ücret karşılığında fabrikada monte edilmelidir.
Bu listede bulunmayan başka bir değişiklik veya seçenek için lütfen Fagor Industrial ile
irtibat kurun.

Roll in blast chiller



Blast chillerlerin kullanımı neden önemlidir?

Blast chillerler, gıda sıcaklığını hızlıca düşürmek için tasarlanmış ünitelerdir.
Yiyecekler, 90 ºC’deki pişirme sıcaklığından 3 ºC’ye 90 dakika içinde düşebilir.
Bu işlem, bakteri oluşumunu durdurur.
Karma şok soğutucu ürün yelpazemiz, sadece 4 saatte -18 ºC’ye kadar sıcaklık
düşüşü sağlayabilir. Gıdaların bu kadar yüksek hızda dondurulması, bakteri
oluşumunu durdurur ve makro kristal yapıların görünmesini engeller.

Yemeğinizle 
güvenli, etkili ve 
saygılı soğutma.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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YAVAŞ DÖNGÜ (STANDART) - 240‘

Bu döngü, yiyecekleri eşit sıcaklıkta dondurmak için kullanılan bir

döngüdür ve bu nedenle sürekli olarak ve ani sıcaklık değişiklikleri

olmadan veya farklı malzemelerle pişirildiğinde soğutulacak

yiyecekler için uygundur.

HIZLI DÖNGÜ (YOĞUN) - 240‘

Bu döngü, yarı pişmiş yiyecekleri veya yarı hazır yemekleri dondurmak

için ideal döngüdür. Ayrıca çiğ yiyecekler için de uygundur.

Dondurulmuş yiyecekleri uzun süre saklamanızı sağlar.

YAVAŞ DÖNGÜ (STANDART) - 90‘

Küçük ebatlı, hafif ve kaliteli yiyecekler için doğru döngüdür.

HIZLI DÖNGÜ (YOĞUN) - 90‘

Yüksek yoğunluklu veya büyük ebatlı yiyecekler ve paketlenmiş

yiyecekler için tavsiye edilir.

HIZLI SOĞUTMA
90 dakikadan daha kısa sürede +90 ºC’den +3 ºC’ye.

YÜKSEK RİSKLİ SICAKLIK
Bakteri sayısı, her 20 dakikada bir iki katına çıkar

BAKTERİNİN İLK ORTAYA ÇIKIŞI

ŞOK
SOĞUTUCUSUZ

90 min

FAGOR ŞOK
SOĞUTUCU

SÜRE
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HIZLI DONDURMA
240 dakikadan daha kısa sürede +90 ºC’den -18 ºC’ye.

MİKRO KRİSTALLER
Hasarsız membranlar

MAKRO KRİSTALLER
Hasarlı membranlar

HIZLI
DONDURMA
FAGOR

HIZLI
DONDURUCUSUZ

240 min TIME
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Soğutma işlemi
Kombi fırınların ve şok soğutucuların kombinasyonu oldukça verimlidir ve
mutfaktaki işlerin planlanmasını kolaylaştırır.
Şok soğutucuların ve karma fırınların doğru kullanımı, atıkların azalmasını,
zamandan tasarruf edilmesini ve hemen servis edilebilecek bir ürünün olmasını
sağlar.

Hızlı soğutma

Hızlı dondurma

0 ºC

+90 ºC

-5 ºC

-18 ºC

+65 ºC

+90 ºC

+10 ºC 

+37 ºC

+3 ºC
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CONCEPT+  |  Blast chillers ve freezerlar
CONCEPT+ blast chillers ve freezerlarımız, her kullanıcının ihtiyaçlarına uyacak şekilde farklı ebatlara sahiptir. Küçük tezgah

üstü şok soğutuculardan GN 2/1 tepsi kapasiteli büyük boy donduruculara kadar tüm ürünler, tamamen Fagor Industrial R & D &

i tarafından geliştirilmiş bir elektronik kontrol sistemi ile donatılmıştır.

- Hızlı soğutma (+2 ºC) veya dondurma          
(-18ºC) döngüleri için karma modeller.
- Hem hızlı soğutma hem de hızlı dondurma
 için iki çalışma seçeneği vardır:
· Güç döngüsü: 2 cm’den daha kalın kompakt
 ürünler için.
· Yavaş döngü: 2 cm’den daha ince veya
 düşük yoğunluklu ürünler için. Döngü,
 programlanmış iki aşamada çalıştırılır. 
Yavaş
 döngü, ürünün üzerindeki buzlanmayı önler.
- Döngü süresi:
· Soğutma döngüsü: 90 dakika.
 Dondurma döngüsü: 240 dakika.
- Dokunmatik ekranlı kontrol paneli.
- Döngülerin ve merkez sondanın elektronik
olarak programlanması.

- Döngüler, ürünün içindeki sıcaklık
 sensöründen okunan değere göre süreyle
 veya sıcaklıkla kontrol edilebilir (sonda
 kullanılmadığında süre kontrolü otomatik
 olarak uygulanır).
- Soğutma döngüsü sona erdiğinde, ekipman
 soğutmalı dolap olarak çalışır ve sıcaklık +2
 ile +4 ºC arasında veya -18 ºC’nin altındaki
 sıcaklıklarda dondurucu olarak kalır.
- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip
 hermetik olarak yalıtılmış kompresör.
- R-452A ekolojik soğutma (CFC içermez).
- R-290 soğutma gazına sahip EATM-031
 modeli
- 60 mm enjekte edilmiş poliüretan yalıtım
 (35 mm kalınlığında yalıtıma sahip 031
 modelleri hariç). 40 kg/m3 yoğunluk. CFC

 içermez.
- Bakır borulu ve alüminyum kanatlı
 buharlaştırıcı.
- Cebri çekişli soğutma sistemi.
- Kullanıcı tarafından etkinleştirilen otomatik
 buz çözme cihazı. Güç tüketimi olmayan su
 buharlaştırma cihazı.
- İç tepsi kızakları dahildir.
 Sipariş seçenekleri:
- Isıtmalı sonda.
- HACCP yazıcısı (model 031’in tüm
 versiyonları hariç)
- Veri çıkarma için USB bağlantısı.
- Tekerlek seti (olasi fabrika montaji).

Genel özellikler
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ATM-161 CDATM-121 CDATM-101 CDATM-081 CDATM-051 CD ATM-102 CDATM-031 CD

€

3.963

4.042

5.651

6.509

8.088

9.484

10.746

14.185

€

Foodservice | Blast chiller

Seçenekler - fabrikada monte edilir

MODEL SOĞUTMA SIVISI HZ. KOD SEVİYELER ÜRETİM (KG/DÖNGÜ) * GERİLİM GÜÇ (W) EBATLAR
(MM)

GN-1/1 GN-2/1 60X40 SOĞUTMA. DONDURMA ELEKTRİKLİ 
SOĞUTMA COOLING

EATM-031 R-290 50 19047207 3 - - 12 6 230V-1N 365 365 590x700x520

ATM-031 CD R-452A
50 19056795

3 - - 15 6 230V-1N  590 490 560x700x514
60 19059645

ATM-051 CD R-452A
50 19056793

5 - 5 23 13 230V-1N  1.200 690 790x700x850
60 19059646

ATM-081 CD R-452A
50 19056796

8 - 8 40 24 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.290
60 19059647

ATM-101 CD R-452A
50 19056797

10 - 10 50 30 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.420
60 19059648

ATM-121 CD R-452A
50 19056825

12 - 12 60 40 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.600
60 19059649

ATM-161 CD R-452A
50 19056827

16 - 16 80 50 400V-3N 3.500 2.850 790x800x1.950
60 19059691

ATM-102 CD R-452A
50 19056839

20 10 20 100 65 400V-3N - - 1.200x1.090x1.766
60 19059692

AÇIKLAMA

Isıtmalı sonda

HACCP yazıcısı

Veri çıkarma için USB bağlantısı

Tekerlek seti (olasi fabrika montaji)

Concept+

(*) EN 17032 uyarınca hesaplanan üretimler
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Fagor Industrial

Piyasa gereksinimlerine yanıt olarak, şok soğutucularımızı ve dondurucularımızı basitleştirdik ve ekonomik bir CONCEPT serisi

ürettik. Bu yaklaşım, bu temel teknolojiyi her türlü işletmenin doğru yönetimi için kilit bir faktör olarak sunmamızı sağlar.

CONCEPT  |  Blast chillers ve freezerlar

- Arka panel hariç (plastik kaplı) dış yüzey,

 saten kaplamalı paslanmaz çeliktir.

- AISI -304 18/10 paslanmaz çelik iç kısım.

- Tamamen enjekte edilmiş kompakt yapı.

- AISI -304 18/10 paslanmaz çelik tepsi

 kızakları dahildir.

- 60 mm enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.

 40 kg/m3 yoğunluk. CFC içermez.

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip

 hermetik olarak yalıtılmış kompresör.

- Dokunmatik ekranlı kontrol paneli.

- R-452A ekolojik soğutma (CFC içermez).

- ECO tip kullanıcı dostu kontrol paneli.

- Döngü sonu sesli alarma sahip termostat

 kontrollü döngüler.

- Döngüler, ürünün içindeki sıcaklık

 sensöründen okunan değere göre süreyle

 veya sıcaklıkla kontrol edilebilir (sonda

 kullanılmadığında süre kontrolü otomatik

 olarak uygulanır).

- Soğutma döngüsü sona erdiğinde, ekipman

 soğutmalı dolap olarak çalışır ve sıcaklık +2

 ile +4 ºC arasında veya -18 ºC’nin altındaki

 sıcaklıklarda dondurucu olarak kalır.

- Isıtmasız sıcaklık sondası ile donatılmıştır.

- Kullanıcı tarafından etkinleştirilen otomatik

 buz çözme cihazı. Güç tüketimi olmayan su

 buharlaştırma cihazı.

- Tekerlek seti (olasi fabrika montaji).

Genel özellikler
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ATM-051 ECOATM-031 ECO ATM-101 ECOATM-081 ECO

Concept

€

3.086

4.288

5.225

5.840

Foodservice | Blast chiller

Elektronik kontrol, soğutma (+3 ºC) veya dondurma (-18 ºC) döngülerine olanak sağlar

MODEL HZ. KOD SEVİYELER ÜRETİM (KG/DÖNGÜ) GERİLİM GÜÇ (W) EBATLAR
(mm)

GN-1/1 GN-2/1 60X40 SOĞUTMA. DONDURMA ELEKTRİKLİ SOĞUTMA

ATM-031 ECO
50 19036020

3 - - 15 6 230V-1N  590 490 560x700x514
60 19036042

ATM-051 ECO
50 19036021

5 - 5 18 10 230V-1N  1.100 650 790x700x850
60 19036043

ATM-081 ECO
50 19048325

8 - 8 40 24 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.290
60 19048720

ATM-101 ECO
50 19048326

10 - 10 50 30 230V-1N  2.000 1.300 790x800x1.420
60 19048757

(*) EN 17032 uyarınca hesaplanan üretimler
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Fagor Industrial

Blast chiller

Cook & Chill sistemimizi kullanan yiyecek-içecek veya restoran işletmeleri için özel olarak tasarlanmıştır. Şok

soğutucular, pişirme-soğutma-tazeleme zincirinde önemli bir unsurdur.

- Yüksek kaliteli ostenitli paslanmaz çelikten

 üretilmiş iç ve dış kısım.

- Enjekte edilmiş 40 kg/m3 poliüretan

 yalıtımımız sayesinde, özellikle dondurma

 performansında ve tüketimde gözle görülür

 bir azalmayla piyasa ortalamasının % 20

 üzerindeyiz. (Soğutmalı modellerde 70 mm,

 karma modellerde 100 mm kalınlığında

 yalıtım).

- Çevre dostu R452a soğutma gazı.

- Optimize edilmiş hava sirkülasyonuna

 sahip cebri çekişli soğutma sistemi.

- Tropikalleştirilmiş kompresör dış ünitesi.

 43ºC’ye kadar oda sıcaklığında ve % 65

 nemde çalışmaya uygundur.

- Havalandırmalı yoğuşturucuya sahip

 yarı hermetik olarak yalıtılmış kompresör/

 salyangoz.

- Buz çözme sıcaklığının elektronik ve dijital

 kontrolü.

- Açık kapak gecikme alarmı.

- Alarm ve sıcaklık günlüğüne sahip HACCP

 takip sistemi. - Verileri yazdırmak için isteğe

 bağlı bir yazıcı takılabilir.

- USB veri çıkarma.

- Isıtmalı sonda.

- Alt:

· CSK modelleri: tabansız soğutma iç

 üniteleri. 2 mm kalınlığında çelik taban.

· CMK modelleri: karma iç üniteler. 40 kg/m3

 enjekte edilmiş poliüretan yalıtıma sahip   
 100 mm kalınlığında alt tabla.

- Dokunmatik ekranlı kontrol paneli.

Genel özellikler
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201

Foodservice | Blast chiller

Roll in blast chiller-fırın arabaları için

KAPAK SAYISI ARABA EBADI BIRIM SOĞUTMALI KARMA

STANDART GELİŞMİŞ STANDART GELİŞMİŞ

1 kapak

201
(GN-1/1)

İç ünite CSK-201 CSKP-201 CMK-201 CMKP-201

Kompresör dış ünite UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528

202
(GN-2/1)

İç ünite CSK-202 CSKP-202 CMK-202 CMKP-202

Kompresör dış ünite UCS-842 UCS-1052 UCC-842 UCC-1052

2 kapak
(Düz geçişli)

201
(GN-1/1)

İç ünite CSK-201-D CSKP-201-D CMK-201-D CMKP-201-D

Kompresör dış ünite UCS-424 UCS-528 UCC-424 UCC-528

202
(GN-2/1)

İç ünite CSK-202-D CSKP-202-D CMK-202-D CMKP-202-D

Kompresör dış ünite UCS-842 UCS-1052 UCC-842 UCC-1052

202 ARABALI FIRIN
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Fagor Industrial

€

17.528 

19.862 

19.360 

20.728 

20.320 

22.487 

22.307 

23.336 

€

6.233 

6.282 

7.800 

7.990 

Roll in blast chiller

Kompresör ünitesi roll in blast chiller için

MODEL KOD ARABA TİPİ ÜRETİM (KG/DÖNGÜ) GERİLİM HZ. (*) KOMPRESOR
ÜNİTESİ

EBATLAR 
(MM)

+90 / +3 ºC

CSK-201 19048108 20 GN-1/1 70 230V 1+N 50/60 UCS-424 1.480x1.205x2.120

CSKP-201 19048109 20 GN-1/1 105 230V 1+N 50/60 UCS-528 1.480x1.205x2.120

CSK-202 19048110 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCS-842 1.670x1.395x2.120

CSKP-202 19048112 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120

CSK-201-D 19048092 20 GN-1/1 70 230V 1+N 50/60 UCS-424 1.480x1.205x2.120

CSKP-201-D 19048096 20 GN-1/1 105 230V 1+N 50/60 UCS-528 1.480x1.205x2.120

CSK-202-D 19048097 20 GN-2/1 150 230V 1+N 50/60 UCS-842 1.670x1.395x2.120

CSKP-202-D 19048100 20 GN-2/1 210 400V 3+N 50 UCS-1052 1.670x1.395x2.120

MODEL KOD GÜÇ (W) HZ. (*) AĞIRLIK
(KG)

EBATLAR 
(MM)

SOĞUTMA ELEKTRİK - 400V 3+N

UCS-424 19017466 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650

UCS-528 19017467 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650

UCS-842 19017468 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785

UCS-1052 19017469 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785
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€

20.448 

21.605 

20.973 

22.454 

22.924 

24.469 

24.065 

25.591 

€

357 

614 

€

6.392 

6.443 

7.998 

8.193 

€

308

Foodservice | Blast chiller

Roll in blast chillers freezer

Kompresör ünitesi roll in blast chiller freezer için

Rampa blast chiller araba giriş için

* Diğer voltaj ve frekanslar için üreticiye danışın.

Seçenekler - fabrikada monte edilir

MODEL KOD ARABA
KAPASITESI

ÜRETİM (KG/DÖNGÜ) GERİLİM HZ. (*) KOMPRESOR
ÜNITESI

EBATLAR 
(MM)

+90/+3 ºC +90/-18 ºC

CMK-201 19048104 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530x1.255x2.220

CMKP-201 19048105 20 GN-1/1 105 70 230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530x1.255x2.220

CMK-202 19048106 20 GN-2/1 150 100  230V 1+N 50/60 UCC-842 1.720x1.445x2.220

CMKP-202 19048107  20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220

CMK-201-D 19048101 20 GN-1/1 70 48 230V 1+N 50/60 UCC-424 1.530x1.255x2.220

CMKP-201-D 19048102 20 GN-1/1 105 70  230V 1+N 50/60 UCC-528 1.530x1.255x2.220

CMK-202-D 19048103 20 GN-2/1 150 100 230V 1+N 50/60 UCC-842 1.720x1.445x2.220

CMKP-202-D 19048113 20 GN-2/1 210 135 400V 3+N 50 UCC-1052 1.720x1.445x2.220

MODEL KOD AÇIKLAMA GENIŞLIK   
(MM)

RC-700 19015797 Zeminli 201 tip iç üniteler için erişim rampası 700

RC-800 19015798 Zeminli 202 tip iç üniteler için erişim rampası 800

MODEL KOD GÜÇ (W) HZ. (*) AĞIRLIK
(KG)

EBATLAR 
(MM)

SOĞUTMA ELEKTRİK - 400V 3+N

UCC-424 19015799 5.970 4.250 50 135 1.100x805x650

UCC-528 19015800 6.950 4.980 50 139 1.100x805x650

UCC-842 19015801 10.530 6.500 50 205 1.450x850x785

UCC-1052 19015802 13.580 8.450 50 214 1.450x850x785

AÇIKLAMA

HACCP yazıcısına sahip iç ünite



Kompakt ve güvenilir
şişeleri saklamak için 
ideal bileşenler.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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L S K C HD D G N F

14 gr 20 gr 40 gr 20 gr 7 gr 13 gr Granular 1gr Flake

Buz tipleri, versiyonları ve ebatları

ÜNİTELER ÜRETIM KÜP PARMAK IÇI 
BOŞ

KARE GRANÜL

KG / GÜN L - 17 G S - 20 G K - 40 G C - 25 G HD - 7 G D - 13 G DRY WET

HAZNELİ BUZ 
MAKİNALARI

20 FIM-L   FIM-C     

30  FIM-S FIM-K FIM-C     

40  FIM-S FIM-K FIM-C     

45       GIM  

60  FIM-S FIM-K FIM-C FICE-HD FICE-D   

80 -90  FIM-S FIM-K FIM-C FICE-HD FICE-D GIM  

130-140  FIM-S FIM-K FIM-C FICE-HD FICE-D  GIM

MODÜLER
BUZ MAKİNALARI

150  MFIM-S MFIM-K     MGIM

200    MFIM-C FICE-HD FICE-D  MGIM

400  MFIM-S MFIM-K  FICE-HD FICE-D  MGIM

500        MGIM

Buz makinaları
ÇOK ÇEŞITLI EBATLARDA VE ŞEKILLERDE BUZ ÜRETMEK IÇIN GENIŞ BIR ÜRÜN YELPAZESI.

Hem hava hem de su soğutmalı versiyonlar için sıcak iklim koşullarına yönelik büyük boyutlu 
yoğuşturucular. Çok kireçli su ile ve ağır çalışma koşullarında kullanılmak için tasarlanmış basit ve 
güvenilir buz yapma sistemi.
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€

1.544

2.025

2.025

2.174

2.174

2.660

2.660

3.070

3.070

4.699

4.699

Ticari soğutma ürünleri | Buz makinaları

Dahili depoyla birlikte

Küp Buz Makinaları

- Yüksek verimli makineler, düşük enerji   
 tüketimi.

- AISI-304 yüksek kaliteli çelikten üretilmiştir  
 ve dahili kapağı bulunur.

- Tehlikesizce içe doğru açılan paslanmaz   
 çelik kapak.

- Ön havalandırma sistemi.

- Dış AÇMA/KAPAMA anahtarı.

- Gelişmiş performans için büyük ölçekli su   
 kaynağına sahip esnek enjektörler.

- Yüksek performanslı optimum kontrol için  
 elektronikli makineler. Üstün performanslı   
elektromekanik ekipmanla üretilmiştir. -   
Yüksek kireç içeriği bulunan sular için kireç   

filtresi tavsiye edilir.

- 20ºC oda sıcaklığında ve 15ºC su   
 beslemesiyle kg/24 saat üretim kapasitesi.

- ¾ inç su girişi.

- Tek fazlı 230 V/50 Hz bağlantı (230 V/60 Hz  
 isteğe bağlı bağlantı).

Kristal berraklığındaki kompakt Gurme buz küplerinin içeceğinizi soğuturken erimesi uzun 
zaman alır.

Büyük kompakt Gurme buz küpleri, profesyoneller ve tüketiciler tarafından bir hayli talep 
görmektedir. Bunlar, alkolsüz içecekler ve alkollü içkiler için idealdir. 

Bu buz küpleri çok yavaş erir ve tüketiciler içeceklerinin tadını rahatlıkla çıkarabilir.

Gurme tipi buz küpleri

Genel özellikler

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA GAZI ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

EFIM-20L
Hava 19001066

14 R290
23

6 385 260 350x470x590
Su 19082343 21

EFIM-30S
Hava 19031770

20 R290
44

15 652 356 435x605x695
Su 19082344 40

EFIM-30K
Hava 19001068

40 R290
44

15 417 356 435x605x695
Su 19082345 40

EFIM-40S
Hava 19031772

20 R290
48

15 870 510 435x605x695
Su 19082347 44

EFIM-40K
Hava 19001072

40 R290
48

15 556 510 435x605x695
Su 19082348 44

EFIM-60S
Hava 19031774

20 R290
65

30 1.087 510 515x640x830
Su 19082349 59

EFIM-60K
Hava 19001076

40 R290
65

30 694 510 515x640x830
Su 19082370 59

EFIM-80S
FIM-80S

Hava 19031776
20

R290 74
40 1.522 775 645x640x860

Su 19031777 R452A 80

EFIM-80K
FIM-80K

Hava 19082371
40

R290 74
40 972 780 645x640x860

Su 19001083 R452A 80

EFIM-130S
FIM-130S

Hava 19082372
20

R290
136 60 3.261 1.350 930x565x1.050

Su 19031779 R452A

EFIM-130K
FIM-130K

Hava 19082373
40

R290
136 60 2.083 1.350 930x565x1.050

Su 19001065 R452A
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€

5.343

5.472

11.669

11.825

-  Yüksek verimli ekipman, düşük enerji   
 tüketimi.

- Gelişmiş performans için büyük ölçekli su   
 kaynağına sahip esnek enjektörler.

- Özel istifleme kiti aracılığıyla istiflenebilir   
 üniteler.

- Sesli alarm sorun giderme  
  (sadece 400 modelinde).

- Düzenli bakım için temizleme fonksiyonu   
 (sadece 400 modelinde).

- 20ºC oda sıcaklığında ve 15ºC su   
 beslemesiyle kg/24 saat üretim kapasitesi.

- R404a soğutma gazı.

- ¾ inç su girişi.

- Tek fazlı 230 V/50 Hz bağlantı (220 V/60 Hz  
 isteğe bağlı bağlantı).

- MFIM-400 modelleri hariç 380 V/3 N/50 Hz  
 (220 V/60 HZ isteğe bağlı).

Gurme tipi buz küpleri

Genel özellikler

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA GAZI ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

MFIM-150S
Hava 19031792

20
R452A

153
- -

1.500 - 1+N 775x625x805
Su 19031793 R452A - -

MFIM-150K
Hava 19001092

40
R452A

153
- -

1.500 - 1+N 775x625x805
Su 19001094 R452A - -

MFIM-400S
Hava 19031794

20
R452A

380
- -

3.300 - 3+N 1.321x638x978
Su 19031795 R452A - -

MFIM-400K
Hava 19031796

40
R452A

380
- -

3.300 - 3+N 1.321x638x978
Su 19031797 R452A - -

Modüler
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€

1.920

2.153

2.329

3.087

3.537

4.660

€

6.661

1.920 
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İçi boş parmak buz makinaları

Arttırılmış temas yüzeyi ile içeceğinizi 
daha hızlı soğutması için parmak içi 
boş buz küpleri.

Filtre olmadan bile çok kireçli suya 
uygun gelişmiş bir kanat sistemi 
kullanan üstün performanslı 
elektromekanik ekipmanla üretilmiştir.

Kireçli su ile mükemmel performans 
için yeni tasarım buharlaştırıcı.

- AISI-304 yüksek kaliteli çelikten üretilmiştir  
 ve dahili kapağı bulunur.

- Tehlikesizce içe doğru açılan paslanmaz   
 çelik kapak.

- Ön havalandırma sistemi.

- Dış AÇMA/KAPAMA anahtarı.

- Yüksekliği ayarlanabilir ayaklar.

- 20ºC oda sıcaklığında ve 15ºC su   
 beslemesiyle kg/24 saat üretim kapasitesi.

- ¾ inç su girişi.

- Tek fazlı 230 V/50 Hz bağlantı (220 V/60 Hz  
 isteğe bağlı bağlantı).

Genel özellikler

Dahili depoyla birlikte

Modüler

BUILT-IN TANK MODULAR

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA GAZI ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

FIM-20C
Hava 19031780

20
R452A

20 9 360 330 405x510x690
Su 19031781 R452A

FIM-30C
Hava 19031782

20
R452A

31 12 480 330 405x510x745
Su 19031783 R452A

FIM-40C
Hava 19031784

20
R452A

42 18 720 355 405x510x870
Su 19031785 R452A

FIM-60C
Hava 19031786

20
R452A

60 30 1.200 425 595x555x995
Su 19031787 R452A

FIM-90C
Hava 19031788

20
R452A

81 37 1.480 650 675x555x995
Su 19031789 R452A

FIM-130C
Hava 19031790

20
R452A

130 50 2.000 775 845x555x995
Su 19031791 R452A

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA GAZI ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

MFIM-
200C

Hava 19031798
25

R452A
190 - - 1.550 690x565x1.125

Su 19031800 R452A
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€

2.642

3.044

3.768

5.139

- Yüksek verimli, Energy Star sertifikası.

- AISI-304 yüksek kaliteli çelikten üretilmiştir  
 ve dahili kapağı bulunur.

- Ön havalandırma sistemi.

- Düzenli bakım için temizleme fonksiyonu.

- Dış AÇMA/KAPAMA anahtarı.

- Yüksekliği ayarlanabilir ayaklar.

- 20ºC oda sıcaklığında ve 15ºC su   
 beslemesiyle kg/24 saat üretim kapasitesi.

- ¾ inç su girişi.

- Tek fazlı 230 V/50 Hz bağlantı (220 V/60 Hz 
isteğe bağlı bağlantı).

Yüksek talep gören işletmelerdeki içeceklerin 
hızlıca soğutulması için zar ve yarım zar 
şeklindeki buz küpleri. 

Acil bir talebi karşılamak için daha kısa sürede 
buz üretebilen dikey buharlaştırıcıya sahip yüksek 
performanslı üniteler. Geniş çaplı buz küpü talebi 
olan işletmeler için idealdirler.

Daha fazla üretim kapasitesi ve küçültülmüş 
boyutları sebebiyle bu üniteler, genellikle fast food 
restoranlarında ve ayrıca sağlık sektöründe de 
kullanılmaktadır.

Kare buz makinaları

Genel özellikler

Dahili depoyla birlikte

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA 
GAZI

ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

EFICE-50 D Hava 19082420 13 R452A 60 20 1.500 450 535x595x795

EFICE-50 HD Hava 19082421 7 R452A 60 20 3.000 450 535x595x795

EFICE-70 D Hava 19082401 13 R452A 90 35 2.692 550 660x700x838

EFICE-70 HD Hava 19082402 7 R452A 90 35 5.384 550 660x700x838

EFICE-100 D Hava 19082403 13 R452A 135 45 3.461 790 762x762x838

EFICE-100 HD Hava 19082404 7 R452A 135 45 6.923 790 762x762x838

EFICE-150D Aire 19082407 13 R290 145 45 3.461 700 762x762x832

EFICE-150HD Aire 19082409 7 R290 145 45 6.923 700 762x762x832
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€

5.563 

5.881 

5.601 

5.723 

€

5.139

6.567

6.198

6.198

Ticari soğutma ürünleri | Buz makinaları

- Buz depolama için 104 kg’lik depo.

- AISI-304 paslanmaz çelikten ve sağlıklı   
 plastikten üretilmiştir.

- Temizleme işlemleri için depoya erişmek   
 üzere buz yapıcıyı çıkarmaya gerek yoktur

- Yüksekliği ayarlanabilir ayaklar.

FICE ünitesine takılabilen buz dağıtıcı. Buzu almak için sadece altına bir kap koymanız ve itmeniz 
gerekir. Kısa sürede birçok kullanıcının talebini karşılamak hızlı ve kolaydır. Açık büfeler, gruplar, 
oteller, yiyecek-içecek hizmetleri için uygundur.

Modüler

Kare buz makinaları stok dispanserli

Genel özellikler

MODEL KOD KAPASİTE (KG) HANGİ KÜP ÜRETİCİLERİNDE? EBATLAR (MM)

DAĞITICI DHD 19031818 104 FICE- 200 y FICE-400 769x835x1383

DAĞITICI DHD & SU 19082412 104 FICE- 200 y FICE-400 769x835x1383

DİSPENSER DHD FIT 19082413 58 FICE- 300 FD FIT 559x835x1.218

DİSPENSER DHD FIT 
& SU 19082463 58 FICE-300 FD FIT 559x835x1.218

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTMA GAZI ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

EBATLAR
(mm)BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

FICE-200 D Air 19031811 13 R452A 220 - - 1.120 - 1+N 762x620x500

FICE-200 HD Air 19031813 7 R452A 220 - - 1.120 - 1+N 762x620x500

FICE-400 D Air 19031814 13 R452A 405 - - 1.800 - 3+N 762x620x760

FICE-400 HD Air 19031815 7 R452A 405 - - 1.800 - 3+N 762x620x760

FICE-300 FD FIT Air 19082410 13 R452A 300 - - 1.800- 1+N 559x621x659

FICE-300 HD FIT Air 19082411 7 R452A 300 - - 1.800- 1+N 559x621x659

FICE-300 FD FIT Air 19082422 13 R452A 300 - - 1.400-1+N 559x621x659

FICE-300 HD FIT Air 19082423 7 R452A 300 - -- 1.400-1+N 559x621x659

-Tam zar buz küpleri veya yarım zar buz küpleri üretir.                             

-Yüksek verimli evaporatör.

- Bırakma verimliliğini artıran akıllı su dağıtıcısı.

-Panelleri tek tornavidayla çıkararak kolay erişim.

-Akıllı elektronik kart, makinedeki her parametreyi kontrol eder

 ve olası olayların teşhisini gösterir.

-AISI 304 paslanmaz çelikten yüksek dirençli dış çerçeve.
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F

N
€

8.632

€

13.800

MODEL KONDENS. SİSTEM KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTUCU ÜRETİM
(KG/GÜN)FORM GRAMLA

ENGIM-300A Aire 19082419 1gr R290 310

Modüler külçe buz makinaları

MODEL KONDENS. SİSTEM KOD BUZ KÜPÜ SOĞUTUCU ÜRETİM
(KG/GÜN)FORM GRAMLA

FLAKE 1000 Aire 19082465 R449 1000

Yaprak buz makinaları

- Külçe buz üretir. 
- Yüksek evaporatör verimliliği: daha düşük enerji   
 tüketimi ve daha yüksek buz üretimi. 
- Otomatik teşhis, çalışma durumunu ve uyarıları   
 gösteren led ışıklar. 
- Elektronik kontrol. Ön panelde ON / OFF ışıklı anahtar. 
- Kullanım ömrünü en üst düzeye çıkarmak için esnek   
kaplamalı paslanmaz çelik burgu. 
- Güçlü motor dişlisi. 
- AISI 304 paslanmaz çelik gövde. 
- Buz stoğu seviyesini ayarlamak için optik noktasal   
 kontrol sistemi. Buz, ünitenin altındaki açıklıktan   
 düşüyor. 
- Tropikalize makineler (T SINIFI). 
- Orta veya yüksek kireç içeriği (SERT SU) olan   
 alanlarda kireç önleyici filtrenin takılması ve periyodik  
 temizlik yapılması önerilir. 

- Soğuk ve kuru yassı pullar üretir. Pul kalınlığı 1,5 mm   
ile 3 mm arasında ayarlanabilir. 
- Herhangi bir gerilme veya zorla hareket olmaksızın   
 buzu ayıran bir freze aletiyle birleştirilmiş döner   
 eklemlerden (helisel oyucu) bağımsız statik   
 bir silindire dayanır. 
- Pazarın en verimli evaporatörü, daha az enerji tüketimi  
 ve daha yüksek buz üretimi. 
- Elektronik durdurma sistemi. Elektrik kontrol paneli.   
 Doğrudan dişli motoru sürün. Manyetik    
 tahrik pompası. Düşük su güvenliği cihazı 
- Paslanmaz çelik taban. 
- Algılayacak denetleyiciler: düşük su seviyesi, motorun  
 aşırı yüklenmesi veya dolu kazan nedeniyle sıcaklık   
 artışı.
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Bu üniteler, dikey silindirli bir buharlaştırıcı ve 
yüksek dirençli bir mil sayesinde granül buz 
üretebilir. İki tür granül buz vardır; kokteyller 
için kuru buz ve balıkçılar, manavlar için ıslak 
granül buz.

INTEGRATED TANK MODULAR

Granül buz makinaları

Hazneli granül buz makinaları

- Dikey silindirli bir buharlaştırıcı ve yüksek   
 dirençli bir mil aracılığıyla granül buz   
 üreten yüksek performanslı elektromekanik  
 ekipman.

- Orta veya çok kireçli su için kireç filtresi ve  
 düzenli bakım ve temizleme işlemleri   
 tavsiye edilir.

- 20ºC oda sıcaklığında ve 15ºC su   
 sıcaklığında kg/24 saat üretim kapasitesi.

- Yüksek performanslı buharlaştırıcıları   
 sayesinde düşük enerji tüketimi.

- Uzun ömürlü paslanmaz çelik mil.

- Düzenli bakım için temizleme fonksiyonu   
 (sadece GIM 45 ve GIM 85 modellerinde).

- Tezgah modellerinde GİRİŞ-ÇIKIŞ ön   
 havalandırma.

- Tezgah modellerinde sağlam kapaklar.

- Tezgah modellerinde yüksekliği ayarlanabilir  
 ayaklar.

Genel özellikler

Modüler ıslak granül buz

Islak granül buz

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KODU BUZ KÜPÜ SOĞUTMA
GAZI

ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

BOYUTLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

EGIM-45
Hava 19001086 - R290 74 - -

421 465x595x795
Su 19082387 - R290 70 - -

EGIM-85
Hava 19001088 - R290 94 - -

470 465x595x795
Su 19082388 - R290 90 - -

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KODU BUZ KÜPÜ SOĞUTMA
GAZI

ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

BOYUTLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

EGIM-135 Hava 19082389 - R290
135 -

-
650 515x550x1.355

GIM-135 Su 19082391 - R452A -

MODEL YOĞUŞTURUCU 
SİSTEM

KODU BUZ KÜPÜ SOĞUTMA
GAZI

ÜRETİM
(KG/GÜN)

DEPO GÜÇ
(W)

BOYUTLAR
(mm)

BİÇİM GRAM (KG) BUZ KÜPLERİ

EMGIM-150
MGIM-150

Hava 19082392 - R290
142

- -
650 - 1+N 515x550x500

Su 19031820 - R452A - -

EMGIM-200
MGIM-200

Hava 19082393 - R290
220

- -
780 - 1+N 515x550x575

Su 19031822 - R452A - -

MGIM-400 Hava 19031824 - R452A
390

- -
1300+3+N 675x550x660

Su 19031825 - R452A - -

MGIM-400
Hava 19082397 - R452A

565
- -

1300 - 1+N 675x550x800
Su 19082398 - R452A - -

MGIM-500 Aire 19031827 - R452A
565

- -
1700 - 3+N 675x550x800

Agua 19031828 - R452A - -

MGIM-500
Aire 19082399 - R452A

565
- -

1700 - 1+N 675x550x800
Agua 19082400 - R452A - -
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€
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812 
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2.331 
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12.175 
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21.596 

21.596 

21.596 

MODEL KOD KAPASİTE  
(KG)

UYUMLULUK EBATLAR
(mm)

S-130 GMIM / NGIM 19082414 160 Farklı uyumlar için bakınız 762x819x740

S-130 FICE FIT 19082415 160 Farklı uyumlar için bakınız 762x819x740

S-160 GMM / NGIM 19082416 180 Farklı uyumlar için bakınız 559x872x1.122

S-160 FICE FIT 19082417 180 Farklı uyumlar için bakınız 559x872x1.122

S-220 GMIM 19031843 220 Farklı uyumlar için bakınız 762x819x1.071

S-220 MFIM / FICE 19031799 220 Farklı uyumlar için bakınız 762x819x1.071

S-350 GMIM 19082374 340 Farklı uyumlar için bakınız 1.067x819x1.067

S-350 MFIM / FICE 19082418 340 Farklı uyumlar için bakınız 1.067x819x1.071

S-500 GMIM 19031844 500 Farklı uyumlar için bakınız 1.321x872x1.122

S-500 MFIM / FICE 19031802 500 Farklı uyumlar için bakınız 1.321x872x1.122

S CART 300 GMIM / NGIM 19082380 300 + 112 araba Kombinasyon tablosuna bakın 962x1.216x2.065

S CART 300 FICE / MFIM 150 19082382 300 + 112 araba Kombinasyon tablosuna bakın 962x1.216x2.065

S 2CART 600 GMIM / NGIM 19082383 600 + (2 x 112) arabalar Kombinasyon tablosuna bakın 1.630x1.240x1.980

S 2CART 600 MFIM 19082384 600 + (2 x 112) arabalar Kombinasyon tablosuna bakın 1.630x1.240x1.980

S 2CART 600 FICE 19082385 600 + (2 x 112) arabalar Kombinasyon tablosuna bakın 1.630x1.240x1.980

Modüler üreticiler için hazneler (Silolar) ve arabalar
Buz depoları, işletmenizin buz talebini karşılaması için düzenli bir stoka sahip olmanın garantisidir. Düşük tüketim 
dönemlerinde üretilen buz, en yüksek tüketim dönemlerindeki talebi karşılamak için modüllerin içinde depolanır. 

Genel özellikler Genel özellikler

- AISI -304 paslanmaz çelik depolar.
- Yeterli buz saklama koşulları için enjekte  edilmiş poliüretan ile   
 40 kg/m3 yalıtım.
- Kolay temizlik ve hijyen koşulları için keskin köşeleri olmayan iç   
tasarım.
- Darbeye dayanıklı ve tek parça yüksek yoğunluklu polietilen iç   
 kısım.
- Yoğun kullanım için paslanmaz çelik kapak.
- Yavaş kapanan kapaklar.
- Her türden modüler buz makinaları için farklı kapasitedeki   
 modeller. 
- Daha düşük tahliye.
- Buz giderme küreği.
- Yüksekliği ayarlanabilir ayaklar.

- AISI 304 paslanmaz çelik kova. 
- Darbelere ve çizilmelere karşı dayanıklı sert, hijyenik polietilen   
 kazan. 
- Kolay temizlik: yuvarlatılmış köşelere sahip yekpare tek parça   
 kazan, olası kirli noktaları ortadan kaldırır ve temizliği   
 kolaylaştırır. 
- Hazneyi ve zemini temiz ve kuru tutarak suyu toplayan ve gidere  
 yönlendiren drenaj sistemi. 
- Araba: fren ve drenaj sistemine sahiptir. 
- Araba, temizliği kolaylaştırmak için pürüzsüz yüzeyli, hijyenik   
 polietilenden yapılmıştır. Kirin buzu kirletmesini önlemek için bir  
 kapak içerir. 
- Buzu hızlı ve zahmetsiz bir şekilde dağıtmak için sepetler.
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Filtreler ve aksesuarlar

Haznelerin modellere göre kombinasyonu

MODEL ÖZELLİKLER KOD

BUZ KIRICI Kirici 19082464

FC-100 Kireç filtresi 19038797 

FP-100 Parçacık filtresi 19038798

CC-100 Yedek kartuş 19038799

CP-100 Yedek parçacık kartuşu 19038800

CS-101 Kireç önleyici / aktif karbon / partikül filtresi 19031839

CS-102 Kireç önleyici / aktif karbon / partikül filtresi 19082428

KÜÇÜK KÜREK Küçük kürek 19082429

ORTA KÜREK Orta kürek 19082462

İSTİFLEME KİTİ MFIM 150 Yığılmış kit 19082425

İSTİFLEME KİTİ MFIM 400 Yığılmış kit 19082426

İSTİFLEME KİTİ FİSİ Yığılmış kit 19082427

* Silo kapağı, buz yapıcı modeline göre değişiklik gösterebilir.    

ÖNERİLEN MUHTEMEL (OPTİMİZE 
EDİLMEMİŞ)

İSTİFLEME YAN YANA

TANKLAR ARABALI TANKLAR DİSPENSERLİ 
TANK

S-130 S-160 S-220 S-350 S-500 S CART S 2CART DHD

BUZ YAPICI SAYISI 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2

BUZ YAPICI TİPİ ICE MAKER 
MODEL

GURME VE 
BOŞLU BUZ 
KÜPLERİ

MFIM-150 - - - -

MFIM-400 - - - - - - - - - - - - - - -

MFIM-200C - - - - - - - - -

DİS ŞEKLİNDE 
BUZ KÜPLERİ

FICE-200-D - - -

FICE-200-HD - - -

FICE-300-D FIT - - - - - - - - -

FICE-300-HD FIT - - - - - - - - -

FICE-400-D - - - - -

FICE-400-HD - - - - -

GRANÜL BUZ MGIM-150 - - - - - - - -

MGIM-200 - - - - - - - -

MGIM-400 - - - - - - - - - -

MGIM-500 - - - - - - - - - -

BUZ KÜLÇESI NGIM 300A - - - - - - - - - -

BUZ TANELERI FLAKE1000 - - - - - - - - - - - - -
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Fagor Industrial

P2R6-4PR6-4 CR6-160-4

€

2.571 

3.174 

2.789 

3.391 

3.043 

2.752 

3.356 

2.900 

3.502 

3.239 

2.649 

3.250 

2.916 

3.258 

Soğutmalı Üniteler

- Servis süresi boyunca ürünü optimum sıcaklıklarda tutarak  
 soğutulmuş yiyecekleri muhafaza etmek, sergilemek ve servis  
 etmek için özel olarak tasarlanmıştır.

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Tabanda bulunan genişletilmiş bakır bobin ile üst plaka ve  
 statik hazne soğutma sistemi.

- Evaporatör fanlarının ürettiği havalandırmalı hazne soğutma  
 sistemi, haznenin üst kısmında yumuşak bir hava perdesi  
 oluşturur. 

- Kolay temizlenmesini sağlamak ve maksimum hijyen elde  
 etmek için haznelerin iç kısımlarındaki köşeler yuvarlatılmıştır.

Genel özellikler

- Kompresör iş yükünü en aza indiren ve   
 enerji tasarrufu sağlayan otomatik buz   
 çözme sistemi.

- Soğuk hava kaybını azaltarak enerji   
 tasarrufu sağlayan ekolojik enjeksiyonlu   
 poliüretan izolasyon.

- Günlük kullanımda engel teşkil etmemesi  
 için yapısal olarak korumalı dijital   
 termostatlı kontrol paneli.

- 13 mm kalınlığında üst üste binen   
 sağlam yapı, bir kez tezgah    
 üzerine yerleştirildiğinde kolay temizlik ve  
 estetik görünüm sağlar.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUT-
LARI
(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

1 SEVİYE STATİK SOĞUTMALI PLAKA

PR6-3 R452a
50 19043172

1115x610x476 1090x585 - 3
320

IV Dahildir
60 19068142 385

PR6-4 R452a
50 19043173

1440x610x476 1415x585 - 4
335

IV Dahildir
60 19068143 400

PR6-5 R452a 50/60 19043174 1765x610x746 1740x585 - 5 580 IV Dahildir

2 SEVİYE STATİK SOĞUTMALI PLAKA

P2R6-3 R452a
50 19043175

1115x610x546 1090x585 - 3
320

IV Dahildir
60 19068131 385

P2R6-4 R452a
50 19043176

1440x610x546 1415x585 - 4
335

IV Dahildir
60 19068132 400

P2R6-5 R452a 50/60 19043177 1765x610x546 1740x585 - 5 580 IV Dahildir

STATİK SOĞUTMALI HAZNE

CR6-160-3 R452a
50 19043184

1115x610x632 1090x585 160 3
325 inç

IV Dahildir
60 19068108 395

CR6-160-4 R452a 50/60 19043186 1440x610x632 1415x585 160 4 630 IV Dahildir

CR6-160-5 R452a 50/60 19043187 1765x610x632 1740x585 160 5 690 IV Dahildir
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CMC6-4CRV7-4 CHMP-450CNH6-120-4

€

4.033 

4.478 

5.271 

2.508

3.296

103

2.134

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

* 120 mm derinlikte nötr buz haznesi, altta RGB LED içerir.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

HAVALANDIRMALI SOĞUTMALI HAZNE

CRV7-3 R452a 50/60 19043178 1115x720x677 1090x690 30 - 75 - 115 3 530 IV Dahildir

CRV7-4 R452a 50/60 19043179 1440x720x677 1415x690 30 - 75 - 115 4 750 IV Dahildir

CRV7-5 R452a 50/60 19043181 1765x720x677 1740x690 30 - 75 - 115 5 820 IV Dahildir

NÖTR BUZ HAZNESİ

CNH6-120-4 - 50/60 19043188 1440x610x348 1415x585 120 4 60 - -

DONMUŞ ÜRÜNLER

CMC6-4 R452a 50/60 19043189 835x610x678 810x585 180 360x165x180 mm 
ebatlarında 4 adet tepsi 245 IV Dahildir

DALGIÇ HAZNE

ICLP - - 19081905 270x110x145 260x100 - - - - -

NÖTR ŞAMPANYA İSTASYONU

CHMP-450 - - 19081572 Ø 610x470 Ø 585 310 - 30 - -

FREKANS 
HZ

DIŞ GENIŞLIK 
(mm)

GN 1/1
KAPASITE

HAZNE DERİNLİĞİ
(mm)

İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

1 SEVİYE STATİK SOĞUTMALI PLAKA 50-60 610-720 2-3-4-5-6 - IV-V Dahil-Uzaktan

2 SEVİYE STATİK SOĞUTMALI PLAKA 50-60 610-720 2-3-4-5-6 - IV-V Dahil-Uzaktan

STATİK SOĞUTMALI HAZNE 50-60 610-720 2-3-4-5-6 30-80-160 IV-V Dahil-Uzaktan

HAVALANDIRMALI SOĞUTMALI HAZNE* 50-60 - 2-3-4-5-6 - IV-V Dahil-Uzaktan

NÖTR BUZ HAZNESİ - 610-720 2-3-4-5-6 80-120 - -

DONMUŞ ÜRÜNLER 50-60 610-720 - - IV-V Dahil-Uzaktan
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Fagor Industrial

PVE11-4PV6-4 CBMS6-4

€

1.924 

2.272 

2.621 

1.653 

1.906 

2.150 

2.097 

2.344 

2.731 

Isıtmalı Üniteler

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca ürünü optimum sıcaklıklarda tutarak  
 sıcak yiyecekleri muhafaza etmek, sergilemek ve servis etmek  
 için özel olarak tasarlanmıştır.

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Plakanın altına saklanmış silikon rezistanslar içeren cam  
 seramik ısıtma sistemi.

- Fanlı bir dizi rezistör modüle sahip kuru ben mari ısıtma  
 sistemi. 

- Haznenin altına saklanmış silikon rezistanslar içeren yaş ben  
 mari ısıtma sistemi. 

- Kolay temizlenmesini sağlamak ve   
 maksimum hijyen elde etmek    
 için haznelerin iç kısımlarındaki köşeler   
 yuvarlatılmıştır.

- Günlük kullanımda engel teşkil etmemesi  
 için yapısal olarak korumalı dijital   
 termostatlı kontrol paneli.

- 13 mm kalınlığında üst üste binen sağlam  
 yapı, bir kez tezgah üzerine yerleştirildiğinde  
 kolay temizlik ve estetik görünüm sağlar.

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUTLARI
(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTE

RENK GÜÇ (W)

CAM SERAMİK PLAKA

PV6-3 50/60 19043199 1115x610x147 1090x585 - 3 Siyah 1355

PV6-4 50/60 19043201 1440x610x147 1415x585 - 4 Siyah 1805

PV6-5 50/60 19043202 1765x610x147 1740x585 - 5 Siyah 2255

ÇERÇEVESİZ CAM SERAMİK PLAKA

PVE11-3 50/60 19081564 987X530X137 981x536 - 3 Siyah 1355

PVE11-4 50/60 19081566 1312X530X137 1306x536 - 4 Siyah 1805

PVE11-5 50/60 19081568 1637X530X137 1631x536 - 5 Siyah 2255

KURU BEN MARİ HAZNESİ

CBMS6-3 50/60 19043190 1115x610x373 1090x585 210 3 1550

CBMS6-4 50/60 19043191 1440x610x373 1415x585 210 4 2050

CBMS6-5 50/60 19043192 1765x610x373 1740x585 210 5 3080
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CBMA6-4
OS1-10

€

1.575 

1.677 

1.753 

1.906 

2.070 

2.293 

2.352 

2.515 

2.739 

€

1.066

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUTLARI
(mm)

HAZNE DERİNLİĞİ
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

SU DOLUM TİPİ GÜÇ (W)

YAŞ BEN MARİ HAZNESİ

CBMMA6-1 50/60 19051982 465x610x332 440x585 190 1 Kovalı manüel 1010

CBMA6-1 50/60 19043193 515x610x302 490x585 190 1 Musluklu manüel 1010

CBMA6-2 50/60 19043194 790x610x302 765x585 190 2 Musluklu manüel 1510

CBMA6-3 50/60 19043195 1115x610x302 1090x585 190 3 Musluklu manüel 2005

CBMA6-4 50/60 19043196 1440x610x302 1415x585 190 4 Musluklu manüel 2510

CBMA6-5 50/60 19043197 1765x610x302 1740x585 190 5 Musluklu manüel 3030

CBMAA6-3 50/60 19047657 1115x610x302 1090x585 190 3 Otomatik 2025

CBMAA6-4 50/60 19047658 1440x610x302 1415x585 190 4 Otomatik 2525

CBMAA6-5 50/60 19047659 1765x610x302 1740x585 190 5 Otomatik 3045

DIŞ GENIŞLIK (mm) GN 1/1
KAPASITE

RENK SU DOLUM TİPİ

CAM SERAMİK PLAKA 610-720 2-3-4-5-6 Siyah - Beyaz -

ÇERÇEVESİZ CAM SERAMİK PLAKA 610-720 2-3-4-5-6 Siyah - Beyaz -

KURU BEN MARİ HAZNESİ 610-720 2-3-4-5-6 - -

YAŞ BEN MARİ HAZNESİ 610-720 1-2-3-4-5-6 - Manüel-Otomatik

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUTLARI
(mm)

KAPASİTE
(l)

GÜÇ 
(W)

ÇORBA HAZNESİ

OS1-10 50/60 19083985 Ø 295X315 Ø 276 10 475
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Fagor Industrial

CRE6-80-2TPY6-2 CBMA16-4TRCBMA6-2

€

4.127

2.637 

2.897 

€

3.106 

4.300 

1.543 

1.642 

Showcooking Üniteleri

Genel özellikler

- Showcooking alanlarında yemek malzemelerini barındırmak,  
 yemekleri sergilemek, hazırlamak ve servis etmek için özel  
 olarak tasarlanmıştır.

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Günlük kullanımda engel teşkil etmemesi için yapısal olarak  
 korumalı dijital termostatlı kontrol paneli.

- 13 mm kalınlığında üst üste binen sağlam yapı, bir kez tezgah  
 üzerine yerleştirildiğinde kolay temizlik ve estetik görünüm  
 sağlar.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

DONDURMA TEPPANYAKI

TPY6-2 R452a 50/60 19081538 790x610x634 765x585 30 2 1215 IV Dahildir

TAZE ÜRÜN VİTRİNİ HAZNESİ

CRE6-80-1 R452a 50/60 19081550 487x621x817 440x585 80 1 260 IV Dahildir

CRE6-80-2 R452a 50/60 19081551 812x621x817 765x585 80 2 305 IV Dahildir

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

HAZNE DERİNLİĞİ
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

SU DOLUM TİPİ GÜÇ (W)

ET SERGİLEME KESME İSTASYONU

TRCBMA6-1 50/60 19079228 515x610x1005 490x585 190 1 GN 1/1 Musluklu manüel 1285

TRCBMA6-2 50/60 19079229 790x610x1005 765x585 190 2 GN 1/1 Musluklu manüel 2560

SOSLAR İÇİN YAŞ BEN MARİ HAZNESİ

CBMA16-3 50/60 19081533 576x256x252 551x231 145 3 GN 1/6 Musluklu manüel 810

CBMA16-4 50/60 19081534 738x256x252 713x231 145 4 GN 1/6 Musluklu manüel 810
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PV3-4 PV3-4CBMS16-4

€

1.363 

1.413 

1.842 

2.084 

1.560

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

DIŞ GENIŞLIK (mm) GN 1/1
KAPASITE

RENK SU DOLUM TİPİ İKLİM SINIFI SOĞUTMA 
GRUBU

DONDURMA TEPPANYAKI 610-720 - - - IV-V Dahil - Uzaktan

TAZE ÜRÜN VİTRİNİ HAZNESİ 610-720 1-2 GN 1/1 - - IV-V Dahil - Uzaktan

ET KESME İSTASYONU 610-720 1-2 GN 1/1 - Manüel-Otomatik - -

SOSLAR İÇİN YAŞ BEN MARİ HAZNESİ - 3-4 GN 1/6 - Manüel-Otomatik - -

SOSLAR İÇİN KURU BEN MARİ HAZNESİ - 3-4 GN 1/6 - - - -

SHOWCOOKING CAM SERAMİK PLAKA - 2-3-4-5 GN 1/1 Siyah - Beyaz - - -

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUTLARI
(mm)

HAZNE DERİNLİĞİ
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

RENK GÜÇ
 (W)

SOSLAR İÇİN KURU BEN MARİ HAZNESİ

CBMS16-3 50/60 19081509 576x256x252 551x227 105 3 GN 1/6 - 860

CBMS16-4 50/60 19081524 738x256x252 713x227 105 4 GN 1/6 - 1210

SHOWCOOKING CAM SERAMİK PLAKA

PV3-4 50/60 19069518 1440x295x147 1415x282 4 GN 1/1 Siyah 510

PV3-5 50/60 19069519 1765x295x147 1740x282 4 GN 1/1 Siyah 610

PAELLA TEŞHİR PLAKASI

PVEP-530 50/60 19081549 Ø 630x604 Ø 605 - - Siyah 935
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Fagor Industrial

PBCF-4 PBCC-4

€

2.147 

2.418 

3.126 

3.397 

1.393 

1.594 

1.804 

Genel özellikler

Mevcut seçenekler

- Ürünü servis süresi boyunca optimum sıcaklıkta tutmak için  
 tezgah altına monte edilmek üzere özel olarak tasarlanmıştır.

- Fabrika onaylı tezgah malzemeleri, 20 mm’ye kadar granit  
 ve kuvars (Silestone®) içerir. Diğer malzemelerle   
 uygulamalar için lütfen fabrika ile iletişime geçin.

- Tezgah üzerine genleşme bağlantısı montajının yapılması  
 gerekir.

- Yüksek ısı iletkenliği sayesinde tezgah üzerinde daha iyi  
 soğuk / sıcak yayılımı sağlamak üzere üst plaka alüminyum  
 yüzeye sahiptir.

- Tabanda bulunan genişletilmiş bakır   
 bobin ile sunulan soğutmalı plaka soğutma  
 sistemi.

- Plakanın üst kısmına gizli silikon   
 rezistanslarla tutturulmuş ısıtma sistemine 
sahip ısıtmalı plaka.

- Hijyeni, sızdırmazlığı ve estetiği en üst   
 düzeye çıkaran tamamen dikişsiz tezgah.

- Tezgah üzer indeki sıcaklığı istenen ayar   
 noktasında kontrol etmek ve düzenlemek  
 üzere tasarlanmış dijital ekranlı elektronik  
 termostat.

Tezgah Altı Üniteler

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

GÜÇ (W) İKLİM SINIFI SOĞUTMA 
GRUBU

TEZGAH ALTI SOĞUTMALI PLAKA

PBCF-3 R452a 50/60 19078484 936x590x476 3 390 IV Dahildir

PBCF-4 R452a 50/60 19078485 1261x590x476 4 510 IV Dahildir

PBCF-5 R452a
50 19078486

1586x590x476 5 550 IV Dahildir
60 19078487

TEZGAH ALTI ISITMALI PLAKA

PBCC-3 - 50/60 19078508 936x590x147 3 1355 - -

PBCC-4 - 50/60 19078509 1261x590x147 4 1805 - -

PBCC-5 - 50/60 19078510 1586x590x147 5 2255 - -

GN 1/1 KAPASİTESİ İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

TEZGAH ALTI SOĞUTMALI PLAKA 2-3-4-5-6 IV-V Dahil - Uzaktan

TEZGAH ALTI ISITMALI PLAKA 2-3-4-5-6 - -
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IPL-4 IPL-R-4 IPC-R-4 IPC-R-4

€

910 

985 

1.073 

910 

985 

1.073 

963 

1.118 

1.274 

1.429 

963 

1.118 

1.274 

1.429 

Foodservice |  Dağıtım

Nefeslikler

Genel özellikler

- Yiyecek hijyenini iyileştirmenin yanı sıra misafirlere   
 yönelik koruma durumunu garanti etmek için özel olarak  
 tasarlanmıştır. 

- Braketler paslanmaz çelikten, uzun veya dikdörtgen boru  
 şeklinde imal edilmiştir.

- Temizlik işlemlerini kolaylaştırmak için braket ve yiyecek  
 alanı arasında 35 mm mesafe bırakılmalıdır.

- Braketler, dişli plakalar sayesinde yapıya kolayca monte  
 edilir.

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

IŞLEV BRAKETI GÜÇ (W)

IŞIKLI NEFESLIK DESTEKLERI

IPL-3 50/60 19043257 1089x142x483 1045 3 Işık Uzun 25

IPL-4 50/60 19043258 1414x142x483 1370 4 Işık Uzun 35

IPL-5 50/60 19043259 1739x142x483 1695 5 Işık Uzun 45

IPL-R-3 50/60 19043277 1085x142x483 1045 3 Işık Dikdörtgen 25

IPL-R-4 50/60 19043278 1410x142x483 1370 4 Işık Dikdörtgen 35

IPL-R-5 50/60 19043279 1735x610x483 1695 5 Işık Dikdörtgen 45

HALOJEN ISITICILI NEFESLIK DESTEKLERI

IPC-2 50/60 19043260 764x142x483 720 2 Işık ve ısıtma Uzun 600

IPC-3 50/60 19043261 1089x142x483 1045 3 Işık ve ısıtma Uzun 900

IPC-4 50/60 19043262 1414x142x483 1370 4 Işık ve ısıtma Uzun 1200

IPC-5 50/60 19043263 1739x142x483 1695 5 Işık ve ısıtma Uzun 1500

IPC-R-2 50/60 19043280 760x142x483 720 2 Işık ve ısıtma Dikdörtgen 600

IPC-R-3 50/60 19043281 1085x142x483 1045 3 Işık ve ısıtma Dikdörtgen 900

IPC-R-4 50/60 19043283 1410x142x483 1370 4 Işık ve ısıtma Dikdörtgen 1200

IPC-R-5 50/60 19043284 1735x142x483 1695 5 Işık ve ısıtma Dikdörtgen 1500
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Fagor Industrial

IPC-4-C IPM-R-4ISPCC IPMC-R

€

1.245 

1.447 

1.640 

1.852 

1.245 

1.447 

1.640 

1.852 

334 

334 

956 

956 

963 

963 

Mevcut seçenekler

GN 1/1 KAPASİTESİ BRAKETI

IŞIKLI YİYECEK BÜFESİ 2 - 3 - 4 - 5 - 6  Uzun - Dikdörtgen

HALOJEN ISITICILI YİYECEK BÜFESİ 2 - 3 - 4 - 5 - 6  Uzun - Dikdörtgen

SERAMİK ISITICILI NEFESLIK DESTEKLERI 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Uzun - Dikdörtgen

NÖTR BRAKET - Uzun - Dikdörtgen

ISITICI LAMBA - Uzun - Dikdörtgen

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN NEFESLIK DESTEKLERI - Uzun - Dikdörtgen

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

IŞLEV BRAKETI GÜÇ (W)

SERAMİK ISITICILI YİYECEK BÜFESİ

IPC-2 C 50/60 19043267 764x142x483 720 2 Işık ve seramik ısıtıcı Uzun 600

IPC-3 C 50/60 19043268 1089x142x483 1045 3 Işık ve seramik ısıtıcı Uzun 1050

IPC-4 C 50/60 19043269 1414x142x483 1370 4 Işık ve seramik ısıtıcı Uzun 1300

IPC-5 C 50/60 19043270 1739x142x483 1695 5 Işık ve seramik ısıtıcı Uzun 1650

IPC-R-2 C 50/60 19043285 760x142x483 720 2 Işık ve seramik ısıtıcı Dikdörtgen 600

IPC-R-3 C 50/60 19043287 1085x142x483 1045 3 Işık ve seramik ısıtıcı Dikdörtgen 1050

IPC-R-4 C 50/60 19043288 1410x142x483 1370 4 Işık ve seramik ısıtıcı Dikdörtgen 1300

IPC-R-5 C 50/60 19043289 1735x142x483 1695 5 Işık ve seramik ısıtıcı Dikdörtgen 1650

NÖTR BRAKET

ISPCC 19043271 68x83x483 - - Boş Uzun -

ISPCC-R 19043291 68x85x483 - - Boş Dikdörtgen -

ISITICI LAMBA

IPMC 50/60 19043325 534x138x468 - - Işık ve ısıtma Uzun 300

IPMC-R 50/60 19043489 532x138x465 - - Işık ve ısıtma Dikdörtgen 300

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN YİYECEK BÜFESİ

IPM-4 50/60 19052976 809x142x483 765 360x165x180 mm 
ebatlarında 4 adet tepsi Işık Uzun 15

IPM-R-4 50/60 19052977 808x142x483 765 360x165x180 mm 
ebatlarında 4 adet tepsi Işık Dikdörtgen 15
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ICC-4-1C ICC-4-2CICC-R-4-1C ICC-R-4-2C

€

401 

475 

503 

537 

354 

418 

442 

471 

418 

491 

513 

593 

440 

522 

553 

590 

Foodservice |  Dağıtım

Nefeslik Camları

Genel özellikler

- Düz veya bombeli temperli camlar.

- Kelepçelerle yiyecek büfelerine kolayca monte edilen camlar

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

GN 1/1 KAPASİTESİ CAM ŞEKLİ

ÖN CAM

ICC-2-1C 19043272 675x500x108 2 Bombeli

ICC-3-1C 19043273 1000x500x108 3 Bombeli

ICC-4-1C 19043274 1325x500x108 4 Bombeli

ICC-5-1C 19043275 1650x500x108 5 Bombeli

ICC-R-2-1C 19043293 675x433x123 2 Düz

ICC-R-3-1C 19043295 1000x433x123 3 Düz

ICC-R-4-1C 19043296 1325x433x123 4 Düz

ICC-R-5-1C 19043297 1650x433x123 5 Düz

ORTA CAM

ICC-2-2C 19046893 675x570x108 2 Bombeli

ICC-3-2C 19046894 1000x570x108 3 Bombeli

ICC-4-2C 19046895 1325x570x108 4 Bombeli

ICC-5-2C 19046896 1650x570x108 5 Bombeli

ICC-R-2-2C 19043298 675x585x123 2 Düz

ICC-R-3-2C 19043301 1000x585x123 3 Düz

ICC-R-4-2C 19043302 1325x585x123 4 Düz

ICC-R-5-2C 19043303 1650x585x123 5 Düz
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Fagor Industrial

ICC-FP-4 ICC-R-FP-4 ICCM-4-1C ICCM-R-4-2C

€

584 

678 

722 

779 

537 

621 

662 

712 

438 

386 

455 

482 

Mevcut seçenekler

GN 1/1 KAPASİTESİ CAM ŞEKLİ

ÖN CAM 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Bombeli - Düz

ORTA CAM 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Bombeli - Düz

KAPALI ÖN CAM 2 - 3 - 4 - 5 - 6 Bombeli - Düz

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN ÖN CAMLI YİYECEK BÜFESİ - Bombeli - Düz

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN ORTA CAMLI YİYECEK 
BÜFESİ - Bombeli - Düz

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

GN 1/1 KAPASİTESİ CAM ŞEKLİ

KAPALI ÖN CAM

ICC-FP-2 19051996 675x515x477 2 Bombeli

ICC-FP-3 19051997 1000x515x477 3 Bombeli

ICC-FP-4 19051998 1325x515x477 4 Bombeli

ICC-FP-5 19051999 1650x515x477 5 Bombeli

ICC-R-FP-2 19052001 675x433x483 2 Düz

ICC-R-FP-3 19052002 1000x433x483 3 Düz

ICC-R-FP-4 19052003 1325x433x483 4 Düz

ICC-R-FP-5 19052004 1650x433x483 5 Düz

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN ÖN CAMLI YİYECEK BÜFESİ

ICCM-4-1C 19052981 722x500x108 360x165x180 mm ebatlarında 
4 adet tepsi Bombeli

ICCM-R-4-1C 19052979 722x433x123 360x165x180 mm ebatlarında 
4 adet tepsi Düz

DONDURULMUŞ ÜRÜNLER İÇİN ORTA CAMLI YİYECEK BÜFESİ

ICCM-4-2C 19052983 722x570x108 360x165x180 mm ebatlarında 
4 adet tepsi Bombeli

ICCM-R-4-2C 19052980 722x585x123 360x165x180 mm ebatlarında 
4 adet tepsi Düz
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VCR7-CT-4 VCR7-CP-4-4

€

8.585 

9.646 

9.469 

10.530 

9.605 

10.664 

10.672 

11.732 

Foodservice |  Dağıtım

Soğutmalı Teşhir Üniteleri

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca ürünü optimum sıcaklıklarda tutarak  
 soğutulmuş yiyecekleri ve içecekleri muhafaza etmek,  
 sergilemek ve servis etmek için özel olarak tasarlanmıştır. 

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Daha uzun servis süreleri için havalandırmalı teşhir   
 elemanları.

- Teşhir elemanının arkasındaki evaporatör modülü fanları ile  
 sunulan havalandırmalı hazne soğutma sistemi.

- Kompresör iş yükünü en aza indiren ve enerji tasarrufu  
 sağlayan otomatik buz çözme sistemi.

- Soğuk hava kaybını azaltarak enerji tasarrufu sağlayan  
 ekolojik enjeksiyonlu poliüretan izolasyon.

- Servis işlemleri sırasında ürün teşhirini   
 en üst düzeye çıkarmak ve iş güvenliğini   
 artırmak için teşhir elemanının kenarlarında  
 kullanılan temperli cam.

- Teşhir elemanına entegre 14,5 w / m   
 gücünde 4500 ° K saf beyaz LED   
 ışık şeritleri.

- Günlük kullanımda engel teşkil etmemesi  
 için yapısal olarak korumalı dijital   
 termostatlı kontrol paneli.

- 13 mm kalınlığında üst üste binen sağlam  
 yapı, bir kez tezgah üzerine    
 yerleştirildiğinde kolay temizlik ve estetik  
 görünüm sağlar.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUT-
LARI
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

MÜŞTERİ 
TARAFI

SERVİS 
TARAFI

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

3 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR ÜNİTELERİ

VCR7-CT-3 R452a
50 19043209

1115x720x1430 1090x690 3 Perde Kanatlı 
kapaklar

885
III Dahildir

60 19068175 1045

VCR7-CT-4 R452a
50 19043210

1440x720x1430 1415x690 4 Perde Kanatlı 
kapaklar

1190
III Dahildir

60 19068176 1320

4 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR ÜNİTELERİ

VCR7-
CP-4-3 R452a

50 19047716
1115x720x1870 1090x690 3 Panjurlar Kanatlı 

kapaklar

885
III Dahildir

60 19068169 1045

VCR7-
CP-4-4 R452a

50 19047717
1440x720x1870 1415x690 4 Panjurlar Kanatlı 

kapaklar

1190
III Dahildir

60 19068170 1320
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Fagor Industrial

VVR7-CT-4

€

8.252 

9.312 

9.136 

10.196 

Mevcut seçenekler

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESIM BOYUT-
LARI
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

MÜŞTERİ 
TARAFI

SERVİS 
TARAFI

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

BOMBELİ  FANLI SOĞUTMALI  TEŞHİR ÜNİTESİ

VVR7-CT-3 R452a
50 19043215

1115x720x1430 1090x690 3 Perde Kanatlı 
kapaklar

840
III Dahildir

60 19068229 1000

VVR7-CT-4 R452a
50 19043216

1440x720x1430 1415x690 4 Perde Kanatlı 
kapaklar

1050
III Dahildir

60 19068230 1185

FREKANS 
HZ

GN 1/1
KAPASITE

MÜŞTERİ TARAFI SERVİS TARAFI İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

3 SEVİYELİ KÜBİK SOĞUTMALI HAVALANDIRMALI 
TEŞHİR ELEMANLARI 50-60 2-3-4-5-6 Açık - Kapalı - 

Perde - Panjur
Kanatlı kapaklar- 

Kapalı III-IV Dahil-Uzaktan

4 SEVİYELİ KÜBİK SOĞUTMALI HAVALANDIRMALI 
TEŞHİR ELEMANLARI 50-60 2-3-4-5-6 Açık - Kapalı - 

Perde - Panjur
Kanatlı kapaklar- 

Kapalı III-IV Dahil-Uzaktan

BOMBELİ SOĞUTMALI HAVALANDIRMALI TEŞHİR 
ELEMANI 50-60 2-3-4-5-6 Açık - Kapalı. Perde Kanatlı kapaklar- 

Kapalı III-IV Dahil-Uzaktan
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VVC6-4VCC6-4

€

8.523 

9.192 

8.523 

9.192 

Foodservice |  Dağıtım

Isıtmalı Teşhir Üniteleri

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca ürünü optimum sıcaklıklarda tutarak  
 sıcak yiyecekleri muhafaza etmek, sergilemek ve servis  
 etmek için özel olarak tasarlanmıştır.

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- 4 mm kalınlığında, dayanıklı cam seramik raf ve plaka.

- Cam seramik plakanın ve rafın altına saklanmış silikon  
 rezistanslar içeren ısıtma sistemi.

- Servis işlemleri sırasında ürün teşhirini en üst düzeye  
 çıkarmak ve iş güvenliğini artırmak için teşhir elemanının  
 kenarlarında kullanılan 8 mm kalınlığında temperli cam.

Mevcut seçenekler

- Cam seramik plaka ve raf üzerinde bulunan 
  ışıklı ve ısıtmalı yiyecek büfeleri.  

- Korumalı halojen lambalarla aydınlatma.

- Kızılötesi yüksek sıcaklık veren seramik   
 elemanlarla ısıtma.

- Cam seramik plaka ve rafta bağımsız   
 olarak sıcaklığı istenen ayar noktasında   

 kontrol etmek ve düzenlemek üzere   
 tasarlanmış dijital ekranlı 2 adet elektronik  
 termostat. 

- Seramik elemanlarda bağımsız olarak   
 sıcaklığı istenen ayar noktasında kontrol   
 etmek ve düzenlemek üzere tasarlanmış 2  
 adet analog termostat.

- 13 mm kalınlığında üst üste binen sağlam  
 yapı, bir kez tezgah üzerine    
 yerleştirildiğinde kolay temizlik ve estetik  
 görünüm sağlar.

- Çalışma sıcaklığı: cam seramik plaka ve   
 ara rafta + 30 ºC'den +120 ºC'ye kadar.

DIŞ GENIŞLIK (mm) KAPASITE
GN 1/1

RENK SERVIS TARAFI

KÜBİK ISITMALI CAM SERAMİK TEŞHİR 
ÜNİTESİ 610 - 720 3 - 4 - 5 - 6 Siyah - Beyaz Kayar kapaklar - Kapalı

BOMBELİ ISITMALI CAM SERAMİK TEŞHİR 
ÜNİTESİ 610 - 720 3 - 4 - 5 - 6 Siyah - Beyaz Kayar kapaklar - Kapalı

MODEL GERILIM VE 
FREKANS (HZ)

KOD EBATLAR
(mm)

KESIM 
BOYUTLARI

(mm)

KAPASITE
GN 1/1

RENK MÜŞTERI 
TARAFI

SERVIS TARAFI GÜÇ
 (W)

KÜBİK ISITMALI CAM SERAMİK TEŞHİR ELEMANI

VCC6-3 400V 3N  50/60 19047790 1115x610x924 1090x585 3 Siyah Açık Kayar kapaklar 4025

VCC6-4 400V 3N  50/60 19047791 1440x610x924 1415x585 4 Siyah Açık Kayar kapaklar 4700

BOMBELİ ISITMALI CAM SERAMİK TEŞHİR ELEMANI

VVC6-3 400V 3N  50/60 19043229 1115x610x924 1090x585 3 Siyah Açık Kayar kapaklar 4025

VVC6-4 400V 3N  50/60 19043230 1440x610x924 1415x585 4 Siyah Açık Kayar kapaklar 4700
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Fagor Industrial

RF4-21 DD RCD4-11

€

3.663 

4.723 

4.996 

6.056 

3.702 

4.762 

4.623 

5.684 

2.627 

2.931 

3.251 

3.540 

965 

804 

161

Genel özellikler

Mevcut seçenekler

Rezerv Üniteleri

- Soğutmalı veya ısıtmalı ürünleri tutmak için tezgah altına  
 monte edilmek üzere özel olarak tasarlanmıştır.

- Sağlam ve dayanıklı bir yapıya sahip paslanmaz çelikten imal  
 edilmiştir.

- İki farklı yükseklikte sıcak ve soğuk ayırma bölmelerine sahip  
 modeller.

- GN 2/1 veya GN 1/1 tepsiler için kapaklı veya çekmeceli  
 soğutmalı ayırma bölmeli modeller.

- Ayırma bölmesindeki sıcaklığı istenen ayar noktasında  
 kontrol etmek ve düzenlemek üzere tasarlanmış dijital ekranlı  
 elektronik termostat.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

GN 1/1 
KAPASİTESİ

KAPAK TIPI KAPAK 
SAYISI

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

SOĞUK REZERV

RF4-12 D R452a
50 19047897

1145x766x450 GN 2/1 Kanatlı 1 385 IV Dahildir
60 19068241

RF4-22 DD R452a
50 19047898

1763x766x450 GN 2/1 Kanatlı 2 405 IV Dahildir
60 19068242

RF4-21 DD R452a
50 19056269

1370x676x450 GN 1/1 Kanatlı 2 355 IV Dahildir
60 19068245

RF4-31 DDD R452a
50 19056271

1763x676x450  GN 1/1 Kanatlı 3 370 IV Dahildir
60 19068246

SICAK REZERV

RCD4-09 - 50/60 19047891 1160x720x450 - Kayar - 850 - -

RCD4-11 - 50/60 19047892 1385x720x450 - Kayar - 850 - -

RCD4-15 - 50/60 19047893 1770x720x450 - Kayar - 1450 - -

RCD4-19 - 50/60 19047894 2120x720x450 - Kayar - 1690 - -

SOĞUK REZERV AKSESUARLARI

KCRF-12 - 19056266 bir kapak yerine kullanılan Kit 2 çekmece GN 2/1

KCRF-11 - 19056247 bir kapak yerine kullanılan Kit 2 çekmece GN 1/1

ORTAK AKSESUARLAR

KPSR - 19056083 4 ayaklı set (yükseklik 150 mm)

FREKANS   
(HZ)

YÜKSEKLIK MODEL TIPI GN 1/1 KAPASITESI İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

SOĞUK AYIRMA BÖLMESİ 50-60 450-586 Kanatlı kapaklar - Çekmeceler GN 1/1 - GN 2/1 IV-V Dahil - Uzaktan

SICAK REZERV - 450-610 - - - -
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IDPN-28 IDCN-55IDPC-28 + ITDP-28

€

620 

771 

1.389 

1.507 

€

125 

129 

€

1.422

Foodservice |  Dağıtım

Dispenserler

Genel özellikler

- Nötr plakaları, ısıtmalı plakaları ve çok amaçlı bulaşık  
 sepetlerini saklamak ve servis etmek için özel olarak  
 tasarlanmıştır.

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Servis kolaylığı için plaka ve sepetleri sabit bir seviyede tutan  
 çelik yaylı özel sistem.

- Kolay yerleştirilebilir ve çıkarılabilir.

- Kapasite: 40/45 plaka (kalınlığa göre) ve 110 mm   
 derinliğinde 5/6 sepet. 

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESİM BOYUTLARI
 (mm)

Ø PLAKA (mm) PLAKA 
KAPASİTESİ

MAKSİMUM YÜK 
(KG)

GÜÇ (W)

NÖTR TABAK DİSPENSERİ

IDPN-28 - 19046408 391x730 Ø375  180 - 280 40/45 45 -

IDPN-34 - 19043371 451x730 Ø434 240 - 340 40/45 45 -

ISITMALI TABAK DİSPENSERİ

IDPC-28 50/60 19043372 420x730 Ø407  180 - 280 40/45 45 480

IDPC-34 50/60 19043373 480x730 Ø466 240 - 340 40/45 45 480

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

DİSPENSER Ø PLAKA (mm) GÜÇ
(W)

TABAK DİSPENSERİ KAPAĞI

ITDP-28 - 19043374 Ø400x60 IDPC-28 - IDPN-28  180 - 280 -

ITDP-34 - 19043375 Ø400x60 IDPC-34 - IDPN-34 240 - 340 -

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KESİM BOYUTLARI
 (mm)

SEPET (mm) SEPET KAPASİTESİ MAKSİMUM YÜK 
(KG)

SEPET DİSPENSERİ

IDCN-55 19043376 600x640x710 535x610 500 x 500 5/6 120
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Fagor Industrial

VEC-CE-4 VEC-4 VE-EI-4VE-CE-4 VE-CE-CB-EI-4

€

3.277 

3.631 

3.064 

3.394 

3.328 

3.594 

3.672 

4.095 

3.093 

3.339 

265 

296 

Vitrin Teşhir Elemanları

Mevcut seçenekler

Genel özellikler

- Encastro drop-in elemanlar veya tüm tezgah tipleri üzerine  
 monte edilmek üzere özel olarak tasarlanmıştır.

- Parlak yüzeyli paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- Cam temperli kayar arka kapaklar ve kapalı kenarlar.

- Tüm ekran alanını aydınlatmak ve ısı üretmek için entegre  
 halojen lambalı ısıtmalı vitrin.

- Tüm teşhir alanını aydınlatmak için entegre korumalı LED  
 şeritlere sahip ışıklı vitrin.

- ON/OFF anahtarlı kontrol paneli.

MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) GN 1/1 
KAPASITESI

MÜŞTERİ 
TARAFI

TABAN AÇIKLAMA GÜCÜ 
(W)

TABANSIZ ISITMALI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI

VEC-CE-3 50/60 19043234 1104x610x752 3 Kapalı Tabansız Işık ve ısıtma 900

VEC-CE-4 50/60 19043235 1430x610x752 4 Kapalı Tabansız Işık ve ısıtma 1200

VEC-3 50/60 19043237 1104x597x752 3 Açık Tabansız Işık ve ısıtma 900

VEC-4 50/60 19043238 1430x597x752 4 Açık Tabansız Işık ve ısıtma 1200

TABANSIZ IŞIKLI KAPALI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI

VE-CE-3 50/60 19043240 1104x610x752 3 Kapalı Tabansız Işık 35

VE-CE-4 50/60 19043241 1430x610x752 4 Kapalı Tabansız Işık 45

IŞIKLI VE ARA RAFLI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI

VE-CE-CB-EI-3 50/60 19043243 1116x610x771 3 Kapalı Tabanlı Işık 35

VE-CE-CB-EI-4 50/60 19043244 1442x610x771 4 Kapalı Tabanlı Işık 45

VE-EI-3 50/60 19043246 1104x597x752 3 Açık Tabansız Işık 35

VE-EI-4 50/60 19043247 1430x597x752 4 Açık Tabansız Işık 45

AKSESUARLAR - ARA RAF

EI-3 - 19043254 1070x348 3 Vitrin teşhir elemanlarına yönelik ara raf VE-CE-3

EI-4 - 19043255 1395x348 4 Vitrin teşhir elemanlarına yönelik ara raf. VE-CE-4

GN 1/1 KAPASİTESİ MÜŞTERİ TARAFI TABAN

TABANSIZ ISITMALI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI 2-3-4 Açık - Kapalı -

TABANSIZ IŞIKLI KAPALI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI 2-3-4 - -

IŞIKLI VE ARA RAFLI VİTRİN TEŞHİR ELEMANI 2-3-4 Açık - Kapalı Tabansız - Tabanlı

AKSESUARLAR - ARA RAF 2-3-4 - -
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EV-KIT-450 OF-PAN KUV-2/3/4PAL-DROPIN IPCTI

€

240 

353 

454 

184

184

75 

100 

121 

139 

159 

487 

658 

Foodservice |  Dağıtım

Aksesuarlar

MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) AÇIKLAMA GÜÇ 
(W)

BUZ ÇÖZME SUYU BUHARLAŞMA KİTİ

EV-KIT-450 50/60 19046595 400x170x65 Havalandırmalı hazneler ve teşhir elemanları 3 
GN1/1 450

EV-KIT-900 50/60 19046596 400x170x65 Teşhir elemanları 4 GN1/1 900

EV-KIT-1350 50/60 19046597 400x170x65 Teşhir elemanları 5 ve 6 GN1/1 1350

BUZ ÇÖZME SUYU TOPLAMA TEPSİSİ

TOPLAMA 
TEPSİSİ 19046598 GN 1/1 (65 mm yükseklik) Tüm soğutmalı drop-in elemanları -

DROP-IN KALDIRMA ALETİ

PAL-DROPIN 19046641 - Tüm drop-in elemanları -

DİJİTAL TERMOMETRE KİTİ

IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Düğme 1

IPCTD 50/60 19053058 132x84x70 Termometre soğutma elemanları 1

IPCTI 50/60 19053061 132x84x70 Termometre ve düğme soğutma elemanları 1

IPCTD-C 50/60 19052024 132x84x70 Termometre ısıtma elemanları 1

IPCTI-C 50/60 19055869 132x84x70 Termometre ve düğme ısıtma elemanları 1

ANTİSEPTİK LAMBA

KUV-2/3/4 50/60 19079012 477x50x73 Havalandırmalı hazneler / teşhir elemanları 2 - 
4 GN 1/1 25

KUV-5/6 50/60 19079013 954x50x73 Havalandırmalı hazneler / teşhir elemanları 5 - 
6 GN 1/1 50
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Fagor Industrial

Ergonomisi 
sayesinde tüm 
mekanlara uyum 
sağlama esnekliği.

Ayrıntılı fiyat listesi

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Fagor Industrial

SS-77 D-R-313 D-R-613/2 DV-R-62 DVCP-R-6

€

1.270 

1.523 

1.857 

2.488 

2.125 

2.873 

2.636 

3.166 

4.371 

5.198 

4.241

Dispenserler

Genel özellikler

- Servis tepsilerini, çatalları ve bıçakları, küçük yuvarlak  
 ekmekleri ve/veya bardakları saklamak ve dağıtmak için özel  
 olarak tasarlanmış dispenserler.

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda   
 üretilmiştir.

 Bir taban üzerine yerleştirilen dispenserler

- 400 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan (MDF) üretilmiş  
 ön paneller.

- Lamine panellere sahip cephe dekorasyonu. Dört (4) kenarda  
 dekore edilmiştir.

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan dekorasyon cephesi.

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA TEPSİSİ
KAPASİTE

ÇATAL 
BIÇAK 

KA-
PASİTESİ

KÜÇÜK 
YUVARLAK 

EKMEK
KAPASİTE

BARDAK 
KAPASİTESİ 
(Ø80 mm // 

Ø75mm) 

BRAKET

TEPSİ DİSPENSERİ

SS-77 18001483 798x780x400 2 Sütun 160 - - - -

SS-147 18001484 1450x780x400 4 Sütun 320 - - - -

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ VE ÇATAL BIÇAK DİSPENSERİ

D-R-313 18003180 798x780x1514 3 GN 1/3 -150mm 160 150 - - Dikdörtgen

D-R-613 18003190 1450x780x1514 6 GN 1/3 -150mm 320 300 - - Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ, ÇATAL BIÇAK VE EKMEK DİSPENSERİ

D-R-313/2 18003191 798x780x1514
3 GN 1/3 - 150mm 

+ 1 GN 2/1- 200mm
160 150 120 - Dikdörtgen

D-R-613/2 18003192 1450x780x1514
6 GN 1/3 - 150mm 

+ 2 GN 2/1- 200mm
320 300 240 - Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLEN BARDAK DİSPENSERİ

DV-R-6 18003193 798x780x1569 6 bardak seviyesi - - - 324/360 Dikdörtgen

DV-R-8 18003194 798x780x1909 8 bardak seviyesi - - - 432/480 Dikdörtgen

DV-R-62 18003196 1450x780x1569 6 x 2 bardak 
seviyesi - - - 648/720 Dikdörtgen

DV-R-82 18003197 1450x780x1909 8 x 2 bardak 
seviyesi - - - 864/960 Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ, ÇATAL BIÇAK, EKMEK VE BARDAK DİSPENSERİ

DVCP-R-6 18003199 1450x780x1569
3 GN 1/3 - 150 mm + 
1 GN 2/1 - 200 mm + 

6 bardak seviyesi
160 150 120 324/360 Dikdörtgen
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DP-R-1DC-R-2 DV-R-4 SBDV-R-4 SB

€

484 

758 

484 

782 

770

1.167

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

BRAKET

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ VE ÇATAL BIÇAK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ, ÇATAL BIÇAK VE EKMEK 
DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLEN BARDAK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

BİR TABAN ÜZERİNE YERLEŞTİRİLMİŞ TEPSİ, ÇATAL BIÇAK, EKMEK VE 
BARDAK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ ÇATAL KAŞIK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ EKMEK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ ÇATAL BIÇAK VE EKMEK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ BARDAK DİSPENSERİ Uzun - Dikdörtgen

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA ÇATAL 
BIÇAKLAR 
KAPASİTE

KÜÇÜK 
YUVARLAK 

EKMEK 
KAPASİTESİ

BARDAK KAPASİTESİ 
(Ø80 mm // Ø75mm)

BRAKET

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ ÇATAL KAŞIK DİSPENSERİ

DC-R-1 19071811 696x345x536 3 GN 1/3 - 150 mm 150 - - Dikdörtgen

DC-R-2 19071812 696x345x658 6 GN 1/3 - 150 mm 300 - - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ EKMEK DİSPENSERİ

DP-R-1 19071813 696x667x600 1 GN 2/1 - 200 mm - 120 - Dikdörtgen

DP-R-2 19071814 696x667x725 2 GN 2/1 - 200 mm - 240 - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ ÇATAL BIÇAK VE EKMEK DİSPENSERİ

DCP-R 19071815 696x667x658 3 GN 1/3  - 150 mm + 
1 GN 2/1 - 200 mm 150 120 - Dikdörtgen

NÖTR ELEMAN ÜZERİNDEKİ BARDAK DİSPENSERİ

DV-R-4 SB 19071816 696x745x829 4 bardak seviyesi - - 216/240 Dikdörtgen
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Fagor Industrial

SM-4 SME-4SA-I-45 SA-E-90

€

1.753 

1.995 

2.427 

2.805 

3.347 

3.597 

2.773 

3.244 

3.815 

4.425 

1.754 

1.845 

2.573 

1.978 

3.818 

4.326 

5.131 

5.388 

Nötr Üniteler

Genel özellikler

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda   
 üretilmiştir.

- 900 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- 800 mm yüksekliğinde tepsi kızağı. Üç (3) adet Ø 30 mm  
 paslanmaz çelik yuvarlak borudan yapılmıştır.

- Hassas bir ayar sağlamak için tezgah arasına yerleştirilen  
 gıdada kullanılabilir, su geçirmez, elastik, silikon bağlantı.

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan (MDF) üretilmiş  
 ön paneller.

- Lamine panellere sahip cephe dekorasyonu. 

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan dekorasyon cephesi.

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA KAPASİTE
GN 1/1

NÖTR ÜNİTE 

SM-450 18001494 450x850x900 Nötr ayırma bölmesiz kapalı -

SM-2 18001495 950x850x900 Açık / nötr ayırma bölmesi 2

SM-3 18001496 1375x850x900 Açık / nötr ayırma bölmesi 3

SM-4 18001497 1600x850x900 Açık / nötr ayırma bölmesi 4

SM-5 18001498 1985x850x900 Açık / nötr ayırma bölmesi 5

SM-6 18001499 2335x850x900 Açık / nötr ayırma bölmesi 6

SM-3-P 18001500 1375x850x900 2 kayar kapaklı ve opsiyonel olarak sunulan 1 ara raflı nötr ayırma 
bölmesi 3

SM-4-P 18001501 1600x850x900 2 kayar kapaklı ve opsiyonel olarak sunulan 1 ara raflı nötr ayırma 
bölmesi 4

SM-5-P 18001502 1985x850x900 2 kayar kapaklı ve opsiyonel olarak sunulan 1 ara raflı nötr ayırma 
bölmesi 5

SM-6-P 18001503 2335x850x900 2 kayar kapaklı ve opsiyonel olarak sunulan 1 ara raflı nötr ayırma 
bölmesi 6

KÖŞE ÜNİTE 

SA-I-90 18001504 1141x1141x900 90°’lik iç açı. Açık / nötr ayırma bölmesi -

SA-I-45 18001505 850x850x900 45°’lik iç açı. Açık / nötr ayırma bölmesi -

SA-E-90 18001506 935x935x900 90°’lik dış açı. Nötr ayırma bölmesiz -

SA-E-45 18001507 850x850x900 45°’lik dış açı. Nötr ayırma bölmesiz -

SHOWCOOKING ÜNİTE 

SME-3 18001522 1375x850x900 200 mm gömme tezgah. 3 adet tek fazlı elektrik prizi 3

SME-4 18001523 1600x850x900 200 mm gömme tezgah. 4 adet tek fazlı elektrik prizi 4

SME-5 18001524 1985x850x900 200 mm gömme tezgah. 5 adet tek fazlı elektrik prizi 5

SME-6 18001525 2335x850x900 200 mm gömme tezgah. 5 adet tek fazlı elektrik prizi 6
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SMC-12-D SMC-8-F DAC-95 DPAN-95

€

2.486 

2.486 

4.105 

2.790 

2.790 

2.333 

2.333 

2.393 

€

3.434 

4.660 

3.609

Foodservice |  Dağıtım

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA PLAKA 
KAPASİTESİ 
(Ø280mm)

BARDAK 
KAPASİTESİ 

(Ø80//Ø75mm)

MAKSİMUM 
YÜK (KG)

GÜÇ (W)

TABAK DİSPENSERİ

DAN-95 18001508 950x850x900 2 plaka sütunu - nötr 80-90 - Sütun başına 45 
adet -

DAC-95 18001509 950x850x900 2 plaka sütunu - ısıtmalı 80-90 - Sütun başına 45 
adet 960

BARDAK SEPETİ DİSPENSERİ

DPAN-95 18001510 950x850x900 5/6 bardak sepeti - 200 // 265 120 -

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA

YAZAR KASA ÜNİTESİ

SMC-12-D 18001514 1375x850x900 Sağa doğru uzanan kollu yazar kasa elemanı

SMC-12-I 18001516 1375x850x900 Sola doğru uzanan kollu yazar kasa elemanı

SMC-16 18001518 1640x1030x900 Her iki kollu (orta) yazar kasa elemanı

SMC-16-D 18001515 1600x850x900 Sağa doğru uzanan kollu yazar kasa elemanı

SMC-16-I 18001517 1600x850x900 Sola doğru uzanan kollu yazar kasa elemanı

SMC-6-D 18001519 605x850x900 Sağa doğru uzanan kollu yazar kasa elemanı

SMC-6-I 18001520 605x850x900 Kolsuz (sola doğru uzanan) yazar kasa elemanı

SMC-8-F 18001521 800x850x900 Kolsuz (müşteriye dönük yazar kasa) yazar kasa elemanı
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Fagor Industrial

SCR-SR-30-4 SCR-CR-30-4

€

4.654 

4.993 

5.944 

6.572 

6.591 

6.744 

8.358 

8.983 

Soğutmalı Üniteler

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan  
 (MDF) üretilmiş ön paneller.

- Lamine panellere sahip cephe    
 dekorasyonu. 

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan   
 dekorasyon cephesi.

- Tabanda bulunan genişletilmiş bakır bobin  
 ile sunulan statik hazneli soğutma sistemi.

- Havalandırmalı hazne soğutma sistemi,   
 evaporatör modülü fanlarından gelen sabit  
 bir soğutulmuş hava akışı oluşturur.

- Ekolojik enjeksiyonlu, CFC içermeyen,   
 yüksek yoğunluklu (40 kg / m³) poliüretan  
 izolasyon.

- Dijital göstergeli elektronik termostat.   
 Ertelemeli başlatma işlevi.

- Bakım işlemlerinin kolayca yapılabilmesi   
 için tek noktadan erişim sağlanabilen   
 elektrikli bileşenler.

- Tüm elektrikli elemanlara merkezi olarak   
 erişme imkanı veren elektrik bağlantılarının  
 bulunduğu bağlantı kutusu.

- Kaideler veya diğer aksesuarlar ayrıca   
 talep edilmeli ve demonte olarak   
 teslim edilmelidir.

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca soğutulmuş yiyecekleri tutmak,  
 sergilemek ve servis etmek için özel olarak tasarlanmış  
 soğutmalı elemanlar

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda üretilmiş  
 tezgah gövdesi.

- 900 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- 800 mm yüksekliğinde tepsi kızağı. Üç (3) adet Ø 30 mm  
 paslanmaz çelik yuvarlak borudan yapılmıştır.

- Hassas bir ayar sağlamak için tezgah arasına yerleştirilen  
 gıdada kullanılabilir, su geçirmez, elastik, silikon bağlantı.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ 

(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA BÖLMESİ GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

STATİK SOĞUTMA HAZNELİ

SCR-SR-30-3 R452a 50 18001526 1375x850x900 30 3 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 220 IV Dahildir

SCR-SR-30-4 R452a 50 18001527 1600x850x900 30 4 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 335 IV Dahildir

SCR-SR-30-5 R452a 50/60 18001528 1985x850x900 30 5 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 380 IV Dahildir

SCR-SR-30-6 R452a 50/60 18001529 2335x850x900 30 6 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 390 IV Dahildir

SCR-CR-30-3 R452a 50 18001530 1375x850x900 30 3
1 x GN2/1 

soğutmalı ayırma 
bölmesi

570 IV Dahildir

SCR-CR-30-4 R452a 50 18001531 1600x850x900 30 4
1 x GN2/1 

soğutmalı ayırma 
bölmesi

685 IV Dahildir

SCR-CR-30-5 R452a 50/60 18001532 1985x850x900 30 5
2 x GN2/1 

soğutmalı ayırma 
bölmesi

910 IV Dahildir

SCR-CR-30-6 R452a 50/60 18001533 2335x850x900 30 6
2 x GN2/1 

soğutmalı ayırma 
bölmesi

920 IV Dahildir
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SCV-SR-4 SCNH-80-4 SCR-4 SCV-4

€

6.183 

6.652 

7.435 

8.071 

8.017 

8.466 

9.739 

10.413 

4.812 

5.119 

5.840 

6.188 

5.844 

6.196 

6.988 

7.427 

7.034 

7.633 

8.532 

9.323 

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

* 120 mm derinlikte nötr buz haznesi, altta RGB LED içerir.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ 

(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA BÖLMESİ GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

FANLI SOĞUTMA HAZNELİ

SCV-SR-3 R452a 50/60 18001542 1375x850x900 30-75-115 3 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 395 IV Dahildir

SCV-SR-4 R452a 50/60 18001543 1600x850x900 30-75-115 4 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 535 IV Dahildir

SCV-SR-5 R452a 50/60 18001544 1985x850x900 30-75-115 5 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 710 IV Dahildir

SCV-SR-6 R452a 50/60 18001545 2335x850x900 30-75-115 6 Açık / nötr ayırma 
bölmesi 780 IV Dahildir

SCV-CR-3 R452a 50 18001546 1375x850x900 30-75-115 3 1 x GN2/1 soğutmalı 
ayırma bölmesi 780 IV Dahildir

SCV-CR-4 R452a 50 18001547 1600x850x900 30-75-115 4 1 x GN2/1 soğutmalı 
ayırma bölmesi 920 IV Dahildir

SCV-CR-5 R452a 50 18001548 1985x850x900 30-75-115 5 2 x GN2/1 soğutmalı 
ayırma bölmesi 1115 IV Dahildir

SCV-CR-6 R452a 50 18001549 2335x850x900 30-75-115 6 2 x GN2/1 soğutmalı 
ayırma bölmesi 1185 IV Dahildir

ADA TİPİ NÖTR BUZ HAZNESİ

SCNH-80-3 - - 18001663 1265x875x900 80 3 - - - -

SCNH-80-4 - - 18001664 1590x875x900 80 4 - - - -

SCNH-80-5 - - 18001665 1975x875x900 80 5 - - - -

SCNH-80-6 - - 18001666 2325x875x900 80 6 - - - -

ADA TİPİ STATİK SOĞUTMALI HAZNELİ

SCR-3 R452a 50 18001594 1265x875x900 80 3 - 220 IV Dahildir

SCR-4 R452a 50 18001595 1590x875x900 80 4 - 335 IV Dahildir

SCR-5 R452a 50/60 18001596 1975x875x900 80 5 - 380 IV Dahildir

SCR-6 R452a 50/60 18001597 2325x875x900 80 6 - 390 IV Dahildir

ADA TİPİ FANLI SOĞUTMA HAZNELİ

SCV-3 R452a 50/60 18001598 1265x875x900 30-75-115 3 - 395 IV Dahildir

SCV-4 R452a 50/60 18001599 1590x875x900 30-75-115 4 - 535 IV Dahildir

SCV-5 R452a 50/60 18001600 1975x875x900 30-75-115 5 - 710 IV Dahildir

SCV-6 R452a 50/60 18001601 2325x875x900 30-75-115 6 - 780 IV Dahildir

FREKANS   HZ HAZNE DERINLIĞI 
(mm)

AYIRMA BÖLMESİ İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

STATİK SOĞUTMA HAZNELİ 50-60 30 - 80 Açık - Nötr - Soğutmalı IV - V Dahil - Uzaktan

FANLI SOĞUTMA HAZNELİ 50-60 - Açık - Nötr - Soğutmalı IV - V Dahil - Uzaktan

ADA TİPİ NÖTR BUZ HAZNESİ* - 80 - 120 - - -

ADA TİPİ STATİK SOĞUTMALI HAZNELİ 50-60 - - IV - V Dahil - Uzaktan

ADA TİPİ FANLI SOĞUTMA HAZNELİ 50-60 - - IV - V Dahil - Uzaktan
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Fagor Industrial

VCR-SR-CT-4 VCR-CR-CT-4

€

11.008 

11.941 

13.811 

16.046 

12.947 

13.876 

16.115 

18.458 

Soğutmalı Teşhir Üniteleri

- Lamine panellere sahip cephe    
 dekorasyonu. 

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan   
 dekorasyon cephesi.

- Havalandırmalı teşhir elemanı soğutma   
 sistemi, teşhir elemanının arka kısmında,   
 evaporatör modülü fanlarından gelen sabit  
 bir soğutulmuş hava akışı oluşturur.

- Ekolojik enjeksiyonlu, CFC içermeyen,   
 yüksek yoğunluklu (40 kg / m³) poliüretan  
 izolasyon.

- 8 mm kalınlığında temperli cam raflar.

- Ürüne kolay erişim sağlayan arka teşhir   
 elemanı kapakları.

- Teşhir elemanına entegre 4500 ° K saf   
 beyaz LED ışık şeritleri.

- Dijital göstergeli elektronik termostat.   
 Ertelemeli başlatma işlevi.

- Bakım işlemlerinin kolayca yapılabilmesi   
 için tek noktadan erişim sağlanabilen   
 elektrikli bileşenler.

- Tüm elektrikli elemanlara merkezi olarak   
 erişme imkanı veren elektrik bağlantılarının  
 bulunduğu bağlantı kutusu.

- Kaideler veya diğer aksesuarlar ayrıca   
 talep edilmeli ve demonte olarak   
 teslim edilmelidir.

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca soğutulmuş yiyecekleri ve içecekleri  
 tutmak, sergilemek ve servis etmek için özel olarak   
 tasarlanmış soğutmalı teşhir elemanları.

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda üretilmiş  
 tezgah gövdesi.

- 900 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- 800 mm yüksekliğinde tepsi kızağı. Üç (3) adet Ø 30 mm  
 paslanmaz çelik yuvarlak borudan yapılmıştır.

- Hassas bir ayar sağlamak için tezgah arasına yerleştirilen  
 gıdada kullanılabilir, su geçirmez, elastik, silikon bağlantı.

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan (MDF) üretilmiş  
 ön paneller.

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA 
BÖLMESİ

MÜŞTERİ 
TARAFI

SERVİS 
TARAFI

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

3 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR ÜNİTELERİ

VCR-SR-CT-3 R452a 50 18001550 1375x850x1665 3 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Perde Kanatlı 

kapaklar 885 III Dahildir

VCR-SR-CT-4 R452a 50 18001551 1600x850x1665 4 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Perde Kanatlı 

kapaklar 1190 III Dahildir

VCR-SR-CT-5 R452a 50 18001552 1985x850x1665 5 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Perde Kanatlı 

kapaklar 1460 III Dahildir

VCR-SR-CT-6 R452a 50 18001553 2335x850x1665 6 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Perde Kanatlı 

kapaklar 1930 III Dahildir

VCR-CR-CT-3 R452a 50 18001558 1375x850x1665 3
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Perde Kanatlı 
kapaklar 1270 III Dahildir

VCR-CR-CT-4 R452a 50 18001559 1600x850x1665 4
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Perde Kanatlı 
kapaklar 1575 III Dahildir

VCR-CR-CT-5 R452a 50 18001560 1985x850x1665 5
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Perde Kanatlı 
kapaklar 1865 III Dahildir

VCR-CR-CT-6 R452a 50 18001561 2335x850x1665 6
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Perde Kanatlı 
kapaklar 2335 III Dahildir
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VCR-SR-CP-4 VCR-SC-CP-4

€

12.949 

14.157 

16.280 

18.705 

14.925 

16.131 

18.736 

21.188 

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

MODEL GAZLI HZ KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA 
BÖLMESİ

MÜŞTERİ 
TARAFI

SERVİS 
TARAFI

GÜÇ (W) İKLİM 
SINIFI

SOĞUTMA 
GRUBU

4 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR ÜNİTELERİ

VCR-SR-CP-4-3 R452a 50 18001570 1375x850x2105 3 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Panjurlar Kanatlı 

kapaklar 915 III Dahildir

VCR-SR-CP-4-4 R452a 50 18001571 1600x850x2105 4 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Panjurlar Kanatlı 

kapaklar 1210 III Dahildir

VCR-SR-CP-4-5 R452a 50 18001572 1985x850x2105 5 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Panjurlar Kanatlı 

kapaklar 1490 III Dahildir

VCR-SR-CP-4-6 R452a 50 18001573 2335x850x2105 6 Açık / nötr 
ayırma bölmesi Panjurlar Kanatlı 

kapaklar 1960 III Dahildir

VCR-CR-CP-4-3 R452a 50 18001578 1375x850x2105 3
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Panjurlar Kanatlı 
kapaklar 1300 III Dahildir

VCR-CR-CP-4-4 R452a 50 18001579 1600x850x2105 4
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Panjurlar Kanatlı 
kapaklar 1605 III Dahildir

VCR-CR-CP-4-5 R452a 50 18001580 1985x850x2105 5
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Panjurlar Kanatlı 
kapaklar 1895 III Dahildir

VCR-CR-CP-4-6 R452a 50 18001581 2335x850x2105 6
1 GN2/1 

soğutmalı 
ayırma bölmesi

Panjurlar Kanatlı 
kapaklar 2365 III Dahildir

FREKANS   
HZ

MÜŞTERİ TARAFI AYIRMA BÖLMESİ İKLİM SINIFI SOĞUTMA GRUBU

3 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR 
ELEMANLARI 50-60 Perde - Panjurlar Açık - Nötr - Soğutmalı III - IV Dahil - Uzaktan

4 SEVİYELİ KÜBİK FANLI SOĞUTMALI TEŞHİR 
ELEMANLARI 50-60 Perde - Panjurlar Açık - Nötr - Soğutmalı III - IV Dahil - Uzaktan
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Fagor Industrial

SI-SR-4 SV-SR-4

€

4.213 

4.531 

5.137 

5.504 

5.808 

6.237 

7.352 

7.883 

3.855 

4.156 

4.541 

5.501 

5.842 

5.635 

6.125 

7.717 

8.236 

Isıtmalı Üniteler

- Lamine panellere sahip cephe    
 dekorasyonu. 

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan   
 dekorasyon cephesi.

- Plakanın/tezgahın altına saklanmış silikon  
 rezistanslar içeren cam seramik/  
 paslanmaz çelik üst ısıtma sistemi.

- Fanlı bir dizi rezistör modüle sahip kuru   
 ben mari ısıtma sistemi. 

- Haznenin altına saklanmış silikon   
 rezistanslar içeren yaş ben mari ısıtma   
 sistemi. 

- Dijital göstergeli elektronik termostat.   
 Ertelemeli başlatma işlevi.

- Bakım işlemlerinin kolayca yapılabilmesi   

 için tek noktadan erişim sağlanabilen   
 elektrikli bileşenler.

- Tüm elektrikli elemanlara merkezi olarak   
 erişme imkanı veren elektrik bağlantılarının  
 bulunduğu bağlantı kutusu.

- Kaideler veya diğer aksesuarlar ayrıca talep  
 edilmeli ve demonte olarak teslim   
 edilmelidir.

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca yiyecekleri tutmak, sergilemek ve  
 sıcak servis etmek için özel olarak tasarlanmış ısıtmalı  
 elemanlar

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda üretilmiş  
 tezgah gövdesi.

- 900 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- 800 mm yüksekliğinde tepsi kızağı. Üç (3) adet Ø 30 mm  
 paslanmaz çelik yuvarlak borudan yapılmıştır.

- Hassas bir ayar sağlamak için tezgah arasına yerleştirilen  
 gıdada kullanılabilir, su geçirmez, elastik, silikon bağlantı.

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan (MDF) üretilmiş  
 ön paneller.

MODEL GERİLİM VE FREKANS 
(HZ)

KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA BÖLMESİ GÜÇ (W)

PASLANMAZ ÇELİK ISITMALI TEZGAH ÜNİTESİ

SI-SR-3 230V 1N 50/60 18001602 1375x850x900 3 Açık / nötr ayırma bölmesi 450

SI-SR-4 230V 1N 50/60 18001603 1600x850x900 4 Açık / nötr ayırma bölmesi 675

SI-SR-5 230V 1N 50/60 18001604 1985x850x900 5 Açık / nötr ayırma bölmesi 675

SI-SR-6 230V 1N 50/60 18001605 2335x850x900 6 Açık / nötr ayırma bölmesi 675

SI-CR-3 230V 1N 50/60 18001606 1375x850x900 3 Sıcak ayırma bölmesi 1895

SI-CR-4 230V 1N 50/60 18001607 1600x850x900 4 Sıcak ayırma bölmesi 1895

SI-CR-5 230V 1N 50/60 18001608 1985x850x900 5 Sıcak ayırma bölmesi 3120

SI-CR-6 230V 1N 50/60 18001609 2335x850x900 6 Sıcak ayırma bölmesi 3575

CAM SERAMİK PLAKA ISITMA ÜNİTESİ

SV-SR-2 230V 1N 50/60 18001658 950x850x900 2 Açık / nötr ayırma bölmesi 905

SV-SR-3 230V 1N 50/60 18001610 1375x850x900 3 Açık / nötr ayırma bölmesi 1355

SV-SR-4 230V 1N 50/60 18001611 1600x850x900 4 Açık / nötr ayırma bölmesi 1805

SV-SR-5 230V 1N 50/60 18001612 1985x850x900 5 Açık / nötr ayırma bölmesi 2255

SV-SR-6 230V 1N 50/60 18001613 2335x850x900 6 Açık / nötr ayırma bölmesi 2710

SV-CR-3 230V 1N 50/60 18001614 1375x850x900 3 Sıcak ayırma bölmesi 2805

SV-CR-4 230V 1N 50/60 18001615 1600x850x900 4 Sıcak ayırma bölmesi 3255

SV-CR-5 400V 3N 50/60 18001616 1985x850x900 5 Sıcak ayırma bölmesi 4275

SV-CR-6 400V 3N 50/60 18001617 2335x850x900 6 Sıcak ayırma bölmesi 5710
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SBM-SR-4 SBMV-SR-4 SV-4

€

4.027 

4.180 

4.891 

5.023 

6.315 

5.302 

6.287 

6.630 

8.177 

4.068 

4.761 

6.019 

6.802 

5.159 

6.157 

7.627 

8.663 

4.996 

5.495 

6.206 

6.659 

Foodservice |  Dağıtım

Mevcut seçenekler

AYIRMA BÖLMESİ SU DOLUM TİPİ

PASLANMAZ ÇELİK ISITMALI TEZGAH ELEMANI Açık - Nötr - Sıcak -

CAM SERAMİK PLAKA ISITMA ELEMANI Açık - Nötr - Sıcak -

YAŞ BENMARİ ISITMA ÜNİTESİ Açık - Nötr - Sıcak Manuel-Otomatik

KURU BENMARİ ISITMA ÜNİTESİ Açık - Nötr - Sıcak -

ADA TİPİ CAM SERAMİK PLAKA ISITMA ÜNİTESİ - -

ADA TİPİ YAŞ BENMARİ ISITMA ELEMANI - Manuel-Otomatik

MODEL GERİLİM VE FREKANS 
(HZ)

KOD EBATLAR
(mm)

HAZNE 
DERİNLİĞİ 

(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA BÖLMESİ GÜÇ (W)

YAŞ BENMARİ ISITMA ELEMANI

SBM-SR-2 230V 1N 50/60 18001618 950x850x900 190 2 Açık / nötr ayırma bölmesi 1510

SBM-SR-3 230V 1N 50/60 18001619 1375x850x900 190 3 Açık / nötr ayırma bölmesi 2005

SBM-SR-4 230V 1N 50/60 18001620 1600x850x900 190 4 Açık / nötr ayırma bölmesi 2510

SBM-SR-5 230V 1N 50/60 18001621 1985x850x900 190 5 Açık / nötr ayırma bölmesi 3030

SBM-SR-6 230V 1N 50/60 18001622 2335x850x900 190 6 Açık / nötr ayırma bölmesi 3555

SBM-CR-3 230V 1N 50/60 18001623 1375x850x900 190 3 Sıcak ayırma bölmesi 2905

SBM-CR-4 400V 3N 50/60 18001624 1600x850x900 190 4 Sıcak ayırma bölmesi 3360

SBM-CR-5 400V 3N 50/60 18001625 1985x850x900 190 5 Sıcak ayırma bölmesi 4480

SBM-CR-6 400V 3N 50/60 18001626 2335x850x900 190 6 Sıcak ayırma bölmesi 5245

KURU BENMARİ ISITMA ELEMANI

SBMV-SR-3 230V 1N 50/60 18001627 1375x850x900 210 3 Açık / nötr ayırma bölmesi 1550

SBMV-SR-4 230V 1N 50/60 18001628 1600x850x900 210 4 Açık / nötr ayırma bölmesi 2050

SBMV-SR-5 230V 1N 50/60 18001629 1985x850x900 210 5 Açık / nötr ayırma bölmesi 3080

SBMV-SR-6 230V 1N 50/60 18001630 2335x850x900 210 6 Açık / nötr ayırma bölmesi 3120

SBMV-CR-3 230V 1N 50/60 18001631 1375x850x900 210 3 Sıcak ayırma bölmesi 2400

SBMV-CR-4 230V 1N 50/60 18001632 1600x850x900 210 4 Sıcak ayırma bölmesi 2900

SBMV-CR-5 400V 3N 50/60 18001633 1985x850x900 210 5 Sıcak ayırma bölmesi 4530

SBMV-CR-6 400V 3N 50/60 18001634 2335x850x900 210 6 Sıcak ayırma bölmesi 4810

ADA TİPİ CAM SERAMİK PLAKA ISITMA ELEMANI

SV-3 230V 1N 50/60 18001643 1265x875x900 - 3 - 1355

SV-4 230V 1N 50/60 18001644 1590x875x900 - 4 - 1805

SV-5 230V 1N 50/60 18001645 1975x850x900 - 5 - 2255

SV-6 230V 1N 50/60 18001646 2325x875x900 - 6 - 2710
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Fagor Industrial

VCC-SR-2-4 VCC-CR-2-4

€

11.196 

12.054 

13.685 

14.581 

12.789 

13.760 

15.902 

16.975 

- Lamine panellere sahip cephe    
 dekorasyonu. 

- Yerden 150 mm yükseklikte sunulan   
 dekorasyon cephesi.

- Cam seramik plakanın ve rafın altına   
 saklanmış silikon rezistanslar    
 içeren ısıtmalı teşhir elemanı.

- Ürüne kolay erişim sağlayan arka teşhir   
 elemanı kayar kapakları. Müşteri tarafı açık.

- Cam seramik plaka ve raf üzerinde   
 bulunan, çift ısıtma sistemine    
 sahip ışıklı ve ısıtmalı yiyecek büfeleri.   
 Korumalı halojen lambalarla aydınlatma.   
 Kızılötesi yüksek sıcaklık veren seramik   
 elemanlarla ısıtma.

- Cam seramik plaka ve rafta bağımsız   
 olarak sıcaklığı kontrol etmek    
 ve düzenlemek üzere tasarlanmış dijital   
 ekranlı 2 adet elektronik termostat.   
 Ertelemeli başlatma işlevi.

- Bakım işlemlerinin kolayca yapılabilmesi   
 için tek noktadan erişim sağlanabilen   
 elektrikli bileşenler.

- Tüm elektrikli elemanlara merkezi olarak   
 erişme imkanı veren elektrik bağlantılarının  
 bulunduğu bağlantı kutusu.

- Kaideler veya diğer aksesuarlar ayrıca   
 talep edilmeli ve demonte olarak   
 teslim edilmelidir.

Genel özellikler

- Servis süresi boyunca yiyecekleri tutmak, sergilemek ve  
 sıcak servis etmek için özel olarak tasarlanmış ısıtmalı teşhir  
 elemanları

- Sağlam, yüksek kaliteli, paslanmaz çelik bir yapıda üretilmiş  
 tezgah gövdesi.

- 900 mm yüksekliğinde, 1,5 mm kalınlığında parlak yüzeyli  
 paslanmaz çelik tezgah.

- 800 mm yüksekliğinde tepsi kızağı. Üç (3) adet Ø 30 mm  
 paslanmaz çelik yuvarlak borudan yapılmıştır.

- Hassas bir ayar sağlamak için tezgah arasına yerleştirilen  
 gıdada kullanılabilir, su geçirmez, elastik, silikon bağlantı.

- Suya dayanıklı orta yoğunluklu lif levhadan (MDF) üretilmiş  
 ön paneller.

Isıtmalı Teşhir Üniteleri

MODEL GERİLİM VE 
FREKANS (HZ)

KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

AYIRMA BÖLMESİ MÜŞTERİ 
TARAFI

SERVİS 
TARAFI

GÜÇ (W)

KÜBİK ISITMALI CAM SERAMİK TEŞHİR ÜNİTESİ

VCC-SR-2-3 400V 3N 50/60 18001635 1375x850x1665 3 Açık / nötr ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 4025

VCC-SR-2-4 400V 3N 50/60 18001636 1600x850x1665 4 Açık / nötr ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 4700

VCC-SR-2-5 400V 3N 50/60 18001637 1985x850x1665 5 Açık / nötr ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 6035

VCC-SR-2-6 400V 3N 50/60 18001638 2335x850x1665 6 Açık / nötr ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 7450

VCC-CR-2-3 400V 3N 50/60 18001639 1375x850x1665 3 Sıcak ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 5475

VCC-CR-2-4 400V 3N 50/60 18001640 1600x850x1665 4 Sıcak ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 6150

VCC-CR-2-5 400V 3N 50/60 18001641 1985x850x1665 5 Sıcak ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 8505

VCC-CR-2-6 400V 3N 50/60 18001642 2335x850x1665 6 Sıcak ayırma bölmesi Açık Kayar kapaklar 10450
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IPLS-R-4 IPCS-R-4 IPCS-R-4 C ISPCCS-R

€

829 

910 

985 

1.073 

1.341 

963 

1.118 

1.274 

1.429 

1.697 

1.245 

1.447 

1.640 

1.852 

2.118 

334 

465 

Foodservice |  Dağıtım

Nefeslik destekleri ve Camları

Genel özellikler

- Yiyecek hijyenini iyileştirmenin yanı sıra misafirlere yönelik  
 koruma durumunu garanti etmek için özel olarak tasarlanan  
 yiyecek büfeleri. 

- Braketler paslanmaz çelikten, uzun veya dikdörtgen boru  
 şeklinde imal edilmiştir.

- Temizlik işlemlerini kolaylaştırmak için braket ve yiyecek  
 alanı arasında 35 mm mesafe bırakılmalıdır.

- Braketler, dişli plakalar sayesinde yapıya kolayca monte  
 edilir.

- Düz veya bombeli temperli camlar.

- Kelepçelerle yiyecek büfelerine kolayca monte edilen camlar

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

İŞLEV SEVİYESİ BRAKET GÜCÜ 
(W)

IŞIKLI NEFESLIK DESTEK

IPLS-R-2 50/60 19071983 764x142x426 2 Işık 1 Düzey Dikdörtgen 15

IPLS-R-3 50/60 19071984 1089x142x426 3 Işık 1 Düzey Dikdörtgen 25

IPLS-R-4 50/60 19071985 1414x142x426 4 Işık 1 Düzey Dikdörtgen 35

IPLS-R-5 50/60 19071986 1739x142x426 5 Işık 1 Düzey Dikdörtgen 45

IPLS-R-6 50/60 19071988 2064x142x426 6 Işık 1 Düzey Dikdörtgen 55

HALOJEN ISITICILI NEFESLIK DESTEK

IPCS-R-2 50/60 19072011 764x142x426 2 Işık ve ısıtma 1 Düzey Dikdörtgen 600

IPCS-R-3 50/60 19072012 1089x142x426 3 Işık ve ısıtma 1 Düzey Dikdörtgen 900

IPCS-R-4 50/60 19072013 1414x142x426 4 Işık ve ısıtma 1 Düzey Dikdörtgen 1200

IPCS-R-5 50/60 19072014 1739x142x426 5 Işık ve ısıtma 1 Düzey Dikdörtgen 1500

IPCS-R-6 50/60 19072015 2064x142x426 6 Işık ve ısıtma 1 Düzey Dikdörtgen 1500

SERAMİK ISITICILI NEFESLIK DESTEK

IPCS-R-2 C 50/60 19072016 764x142x426 2 Işık ve seramik 
ısıtıcı 1 Düzey Dikdörtgen 600

IPCS-R-3 C 50/60 19072017 1089x142x426 3 Işık ve seramik 
ısıtıcı 1 Düzey Dikdörtgen 1050

IPCS-R-4 C 50/60 19072018 1414x142x426 4 Işık ve seramik 
ısıtıcı 1 Düzey Dikdörtgen 1300

IPCS-R-5 C 50/60 19072019 1739x142x426 5 Işık ve seramik 
ısıtıcı 1 Düzey Dikdörtgen 1650

IPCS-R-6 C 50/60 19072021 2064x142x426 6 Işık ve seramik 
ısıtıcı 1 Düzey Dikdörtgen 1650

NÖTR BRAKET

ISPCCS-R 19071964 68x85x426 - Boş 1 Düzey Dikdörtgen -

ISPCCS-R-2 19071966 68x85x676 - Boş 2 Seviyeler Dikdörtgen -
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Fagor Industrial

ICC-R-4-1C ICC-R-4-2C ICCS-R-FP-4

€

354 

418 

442 

471 

739 

440 

522 

553 

590 

857 

537 

621 

662 

712 

831 

Mevcut seçenekler

SEVİYE SAYISI CAM ŞEKLI BRAKET

IŞIKLI YİYECEK BÜFESİ 1 - 2 - Uzun - Dikdörtgen

HALOJEN ISITICILI YİYECEK BÜFESİ - - Uzun - Dikdörtgen

SERAMİK ISITICILI YİYECEK BÜFESİ - - Uzun - Dikdörtgen

NÖTR BRAKET 1 - 2 - Uzun - Dikdörtgen

ÖN CAM - Bombeli - Düz -

ORTA CAM - Bombeli - Düz -

KAPALI ÖN CAM - Bombeli - Düz -

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

CAM ŞEKLI

ÖN CAM

ICC-R-2 1C 19043293 675x433x123 2 Düz

ICC-R-3 1C 19043295 1000x433x123 3 Düz

ICC-R-4 1C 19043296 1325x433x123 4 Düz

ICC-R-5 1C 19043297 1650x433x123 5 Düz

ICC-R-6 1C 19047843 1975x433x123 6 Düz

ORTA CAM

ICC-R-2 2C 19043298 675x585x123 2 Düz

ICC-R-3 2C 19043301 1000x585x123 3 Düz

ICC-R-4 2C 19043302 1325x585x123 4 Düz

ICC-R-5 2C 19043303 1650x585x123 5 Düz

ICC-R-6 2C 19047844 1975x585x123 6 Düz

KAPALI ÖN CAM

ICCS-R-FP-2 19072075 675x433x420 2 Düz

ICCS-R-FP-3 19072076 1000x433x420 3 Düz

ICCS-R-FP-4 19072077 1325x433x420 4 Düz

ICCS-R-FP-5 19072078 1650x433x420 5 Düz

ICCS-R-FP-6 19072079 1975x433x420 6 Düz
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ECR-4 ECR-LC-4 ECR-LC-4 C

€

782 

858 

929 

1.071 

1.218 

1.128 

1.246 

1.524 

1.775 

2.008 

1.413 

1.573 

1.890 

2.200 

2.431 

Foodservice |  Dağıtım

Raflı ve koruyucu ön camlı nefeslik

Genel özellikler

- Yiyecek hijyenini iyileştirmenin yanı sıra misafirlere yönelik  
 koruma durumunu garanti etmek için özel olarak tasarlanan  
 yiyecek büfeleri. 

- Paslanmaz çelik raf.

- Braketler paslanmaz çelikten, uzun veya dikdörtgen boru  
 şeklinde imal edilmiştir.

- Temizlik işlemlerini kolaylaştırmak için braket ve yiyecek  
 alanı arasında 35 mm mesafe bırakılmalıdır.

- Braketler, dişli plakalar sayesinde yapıya kolayca monte  
 edilir.

- Kelepçelerle yiyecek büfelerine kolayca monte edilen camlar

MODEL HZ KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

İŞLEV TİP BRAKET GÜCÜ 
(W)

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI NÖTR NEFESLİK

ECR-2 - 19056248 764x540x446 2 Boş Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen -

ECR-3 - 19056249 1089x540x446 3 Boş Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen -

ECR-4 - 19056250 1414x540x446 4 Boş Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen -

ECR-5 - 19056251 1739x540x446 5 Boş Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen -

ECR-6 - 19056252 2064x540x446 6 Boş Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen -

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI AYDINLATMALI VE HALOJEN ISITMALI NEFESLİK

ECR-LC-2 50/60 19056261 764x540x446 2 Işık ve ısıtma Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 600

ECR-LC-3 50/60 19056262 1089x540x446 3 Işık ve ısıtma Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 900

ECR-LC-4 50/60 19056263 1414x540x446 4 Işık ve ısıtma Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1200

ECR-LC-5 50/60 19056264 1739x540x446 5 Işık ve ısıtma Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1500

ECR-LC-6 50/60 19056265 2064x540x446 6 Işık ve ısıtma Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1500

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI AYDINLATMALI VE SERAMİK ISITMALI NEFESLİK

ECR-LC-2 C 50/60 19071819 764x540x446 2 Işık ve seramik ısıtıcı Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 600

ECR-LC-3 C 50/60 19071820 1089x540x446 3 Işık ve seramik ısıtıcı Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1050

ECR-LC-4 C 50/60 19071821 1414x540x446 4 Işık ve seramik ısıtıcı Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1300

ECR-LC-5 C 50/60 19071822 1739x540x446 5 Işık ve seramik ısıtıcı Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1650

ECR-LC-6 C 50/60 19071823 2064x540x446 6 Işık ve seramik ısıtıcı Paslanmaz çelik raf Dikdörtgen 1650
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Fagor Industrial

SCP-R-4 SCPP-R-4

€

505 

607 

716 

868 

938 

807 

909 

1.020 

1.152 

1.224 

Mevcut seçenekler

BRAKET

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI NÖTR YİYECEK BÜFESİ Uzun - Dikdörtgen

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI AYDINLATMALI VE HALOJEN ISITMALI YİYECEK BÜFESİ Uzun - Dikdörtgen

PASLANMAZ ÇELİK RAFLI VE KORUYUCU ÖN CAMLI AYDINLATMALI VE SERAMİK ISITMALI YİYECEK BÜFESİ Uzun - Dikdörtgen

GEÇİŞ PLAKASI PLATFORMLU VE DİKEY KORUYUCU CAMLI NÖTR NEFESLİK Uzun - Dikdörtgen

GEÇİŞ PLAKASI PLATFORMLU VE DİKEY KORUYUCU CAMLI NÖTR YİYECEK BÜFESİ Uzun - Dikdörtgen

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

KAPASİTE
GN 1/1

İŞLEV TİP BRAKET BRAKET SAYISI

DİKEY KORUYUCU CAMLI NÖTR YİYECEK BÜFESİ

SCP-R-2 19056934 778x70x420 2 Boş Geçiş plakası 
platformu olmadan Dikdörtgen 2

SCP-R-3 19056874 1103x70x420 3 Boş Geçiş plakası 
platformu olmadan Dikdörtgen 2

SCP-R-4 19056875 1428x70x420 4 Boş Geçiş plakası 
platformu olmadan Dikdörtgen 2

SCP-R-5 19056877 1753x70x420 5 Boş Geçiş plakası 
platformu olmadan Dikdörtgen 3

SCP-R-6 19056878 2078x70x420 6 Boş Geçiş plakası 
platformu olmadan Dikdörtgen 3

GEÇİŞ PLAKASI PLATFORMLU VE DİKEY KORUYUCU CAMLI NÖTR YİYECEK BÜFESİ

SCPP-R-2 18001812 778x270x420 2 Boş Geçiş plakası 
platformu ile Dikdörtgen 2

SCPP-R-3 18001805 1103x270x420 3 Boş Geçiş plakası 
platformu ile Dikdörtgen 2

SCPP-R-4 18001806 1428x270x420 4 Boş Geçiş plakası 
platformu ile Dikdörtgen 2

SCPP-R-5 18001807 1753x270x420 5 Boş Geçiş plakası 
platformu ile Dikdörtgen 3

SCPP-R-6 18001809 2078x270x420 6 Boş Geçiş plakası 
platformu ile Dikdörtgen 3
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€
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Aksesuarlar

Nötr elemanlara ait aksesuarlar

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA

NÖTR ELEMANLARA AİT AKSESUARLAR

ESN-2 19037886 644x670 SM-2 için yüksekliği ayarlanabilir raf 

ESN-3 19037883 1068x670 SM-3 için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-4 19037884 1294x670 SM-4 için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-5 19037885 1679x670 SM-5 için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-6 19042746 2029x670 SM-6 için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-3-P 19070426 1068x670 SM-3-P için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-4-P 19070427 1294x670 SM-4-P için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-5-P 19070428 1679x670 SM-5-P için yüksekliği ayarlanabilir raf

ESN-6-P 19070429 2029x670 SM-6-P için yüksekliği ayarlanabilir raf

KÖŞE ELEMANLARA AİT AKSESUARLAR

ES-I-45 19037895 578x530 SA-I-45 için yüksekliği ayarlanabilir raf

ES-I-90 19037894 1162x591 SA-I-90 için yüksekliği ayarlanabilir raf

YAZAR KASA ELEMANLARINA AİT AKSESUARLAR

CJL-1 19046593 311x401x111 SMC-16, SMC-6-D, SMC-6-I, SMC-8-F için kilitli çekmece

CJL-2 19046594 311x401x111 SMC-12-D, SMC-12-I, SMC-16-D, SMC-16-I için kilitli çekmece

PLAKA DİSPENSERLERİNE AİT AKSESUARLAR

ITDP-28 19043374 Ø 400x60 Ø 280 mm plaka dispenserine yönelik kapaklar
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EV-KIT-450 OF-PAN PAL-DROPIN

€
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Soğutmalı elemanlara ait aksesuarlar

Isıtmalı elemanlara ait aksesuarlar

Aksesuarlar

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA GÜÇ (W)

SOĞUTMALI ELEMANLAR, ADALAR VE TEŞHİR ELEMANLARI İÇİN AKSESUARLAR

ESF-3 19046585 534x670 3 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESF-4 19046586 759x670 4 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESF-5/6 19046587 1144x670 5 o 6 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

SP-70 19043113 680x250x170 Ada tipi elemanlar için paslanmaz çelik tabaklık rafı -

SOĞUTMALI ELEMANLAR İÇİN TEPSİLER VE DİĞER AKSESUARLAR

EV-KIT-450 19046595 400x170x65 Tüm havalandırmalı elemanlar ve 3 GN 1/1 havalandırmalı elemanlar için buz 
çözme suyu buharlaşma kiti 450

EV-KIT-900 19046596 400x170x65 4 GN 1/1 soğutmalı teşhir elemanları için buz çözme suyu buharlaşma kiti 900

EV-KIT-1350 19046597 400x170x65 5 GN 1/1 soğutmalı teşhir elemanları için buz çözme suyu buharlaşma kiti 1350

TOPLAMA 
TEPSİSİ 19046598 GN 1/1-150 mm Buz çözme suyu toplama tepsisi -

KUV-2/3/4 19079012 477x50x73 2 - 4 GN 1/1 havalandırmalı hazneler ve teşhir elemanları için antiseptik lamba 25

KUV-5/6 19079013 954x50x73 5 - 6 GN 1/1 havalandırmalı hazneler ve teşhir elemanları için antiseptik lamba 50

PAL-DROPIN 19046641 - Kaldırma aleti teknik elemanları -

MODEL GERİLİM VE 
FREKANS (HZ)

KOD EBATLAR
(mm)

AÇIKLAMA GÜÇ (W)

TEZGAH ALTI ISITMALI ARABALAR

ICCB-6 230V 1N 50-60 19043639 685x670x730 1 kapak. Kapasite 6 GN 2/1 kılavuzlar. 850

ICCB-6-3C 230V 1N 50-60 19043641 685x670x730 3 çekmece. Kapasite 3 GN 1/1 tepsiler. 850

ISITMALI ELEMANLARA AİT AKSESUARLAR

ESC-2 - 19046588 412x670 2 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESC-3 - 19046589 837x670 3 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESC-4 - 19046590 1062x670 4 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESC-5 - 19046591 1447x670 5 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

ESC-6 - 19046592 1797x670 6 GN 1/1 için yüksekliği ayarlanabilir raf -

FS-VIT - 19046602 - Cam seramik self-servis elemanlarına yönelik paslanmaz çelik 
çerçeve desteği -

SP-70 - 19043113 680x250x170 Ada tipi elemanlar için paslanmaz çelik tabaklık rafı -

PAL-DROPIN - 19046641 - Kaldırma aleti teknik elemanları -



324 

Z-3GN IPCTI DBFLI

€

303 

426 

43 

48 
26 

139 
73 
93 

133 

153 

191 

224 

410 
470 
544 
610 
82 

€

75 

100 

121 

139 

159 

€

255 

255 

Foodservice |  Dağıtım

MODEL KOD AÇIKLAMA

KAİDELER

Z-SS-77-ISL 19046603 Self servis tabanı SS-77 için kaide

Z-SS-147-ISL 19046604 Self servis tabanı SS-147 için kaide

Z-SM-450 19046605 Nötr eleman SM-450 için kaide

Z-SA-I-90 19046630 Köşe elemanı SA-I-90 için kaide

Z-SA-I-45 19046631 Köşe elemanı SA-I-45 için kaide

Z-SA-E-90 19046632 Köşe elemanı SA-E-90 için kaide

Z-SA-E-45 19046633 Köşe elemanı SA-E-45 için kaide

Z-2GN 19046611 Gözetimli self-servis elemanı 2GN için kaide

Z-3GN 19046614 Gözetimli self-servis elemanı 3GN için kaide

Z-4GN 19046617 Gözetimli self-servis elemanı 4GN için kaide

Z-5GN 19046620 Gözetimli self-servis elemanı 5GN için kaide

Z-6GN 19046623 Gözetimli self-servis elemanı 6GN için kaide

Z-3GN-ISL 19046626 Self-servis adası 3GN için kaide

Z-4GN-ISL 19046627 Self-servis adası 4GN için kaide

Z-5GN-ISL 19046628 Self-servis adası 5GN için kaide

Z-6GN-ISL 19046629 Self-servis adası 6GN için kaide

Z-FL-850 19081706 Kaide hat ucu 850 mm elemanı

MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) AÇIKLAMA GÜCÜ
 (W)

DİJİTAL TERMOMETRE KİTİ

IPCIC 50/60 19053060 132x84x70 Düğme 1

IPCTD 50/60 19053058 132x84x70 Termometre soğutma elemanları 1

IPCTI 50/60 19053061 132x84x70 Termometre ve düğme soğutma elemanları 1

IPCTD-C 50/60 19052024 132x84x70 Termometre ısıtma elemanları 1

IPCTI-C 50/60 19055869 132x84x70 Termometre ve düğme ısıtma elemanları 1

MODEL KOD AÇIKLAMA GEÇERLİ:

HAT SONU DEKORASYONU

DBFLI 19080942 Sol hat sonu dekorasyon temel rengi -

DBFLD 19080943 Sağ hat sonu dekorasyon temel rengi -
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BF3091

BF1238

BF7912

BF6901

BF7940

BF5127 

BF4177

BF7927 

BF6907

BF2253 

BF0187 

BF3210 

BF0157 

BF8755

BF5347 BF1326 

- OBF0011+OBF0012 Ses yapmayan   
 paslanmaz çelik döner tekerlekler.

- OBF0011 Frenli döner tekerlek.

- OBF0012 Frenli döner tekerlek.

Yan tekerler

BF3091 Kristal Beyaz

BF7927 Folkestone

BF7912 Fırtına

BF2253 Elmas Siyah

BF7940 Spektrum Sarı

BF3210 Lavanta

BF1238 Karnaval

BF6907 Amarena

BF4177 Limon

BF8755 Misket Limonu

BF6901 Canlı Yeşil 

BF0187 Kaşmir

BF5347 Maui

BF1326 Kapri

BF5127 Monako

BF0157 Tahiti

- ODF0020_BF Cephe renkli lamine   
 panellerle dekore edilmiştir. 16   
 temel renk arasından seçim yapılabilir:

Cephe dekorasyonu

İklim sınıfı IV

- OGF000 230V 1N 50Hz elemanlar.

- OGF0010 230V 1N 60Hz elemanlar.

İklim sınıfı V

- OGF0030 230V 1N 50Hz elemanlar.

- OGF0031 230V 1N 60Hz elemanlar.

Uzaktan soğutma grubu

- OGF0099 Uzaktan soğutma grubu 
elemanları.

Soğutmalı elemanlar

Konfigürasyon seçenekleri

- OBM0010 Ben mari elemanları için   
 otomatik doldurma fonksiyonu ve seviye   
 detektörü.

Ben mari için otomatik 
doldurma fonksiyonu



Soğutmalı elemanlar
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Yemek salonun 
ortasında Şarap ve 
Et.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Ayrıntılı fiyat listesi
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Şarap dolapları ve dry-age dolapları

Şarap dolapları 
ve dry-age 
dolapları

Şarap dolapları Enolux 

- Advance .................................................  329 

- Concept ..................................................  331

Dry-age dolapları Meat Ager

- Advance

· Et, salam ve peynir (MA) ....................  332 

· Et (MD) .................................................  333

- Concept ..................................................  335



329 

Fagor Industrial

€

10.990 

18.696 

10.990 

18.696 

11.376 

19.737 

11.376 

19.737 

18.008 

18.008 

19.132 

19.132 

10.558 

18.001 

10.558 

18.001 

11.118 

19.071 

11.118 

19.071 

17.590 

17.590 

18.478 

18.478 

Şarap dolapları Enolux  Advance

Genel özellikler

- Şarabı korumak, teşhir ve dağıtmak için özel olarak   
 tasarlanmış şarap mahzeni.
- Yoğun profesyonel kullanım için tamamen paslanmaz  
 çelikten üretilmiştir.
- Merkezi veya duvar yapılandırmasına sahip mevcut modeller.
- Çift katmanlı cama ve aralarında hava haznesine sahip yan  
 ve merkezi duvarlar.
- Camlar ve kapak çerçeveleri, yoğuşmayı önlemek için ısıtılır.
- Bir (1) ve iki (2) kapaklı modeller mevcuttur.
- İki (2) farklı yükseklikte modeller mevcuttur: 2.600 ve 2.300  
 mm.
· Alan kullanımını optimize eden ve çalışmayı kolaylaştıran  
 kanatlı kapaklar.

- Mahzenin içinde homojen bir sıcaklık elde  
 etmek için havalandırmalı soğutma sistemi.
- Optimum şarap koruma ortamı oluşturmak  
 için isteğe bağlı nem kontrolü.
- Her ortam için bağımsız dijital termostat.
- Buz çözme suyunu ve otomatik   
 buharlaşmayı toplamak için tepsi. Tahliye  
 gerektirmez.

- Tüm çevrelerde beyaz LED aydınlatma,   
 uzaktan kumandayla ayarlanabilir.   
 Talep üzerine diğer LED renk seçenekleri   
 mevcuttur.
- İki (2) farklı renkte modeller mevcuttur:   
 Siyah (BLA) ve Gri (GRE). Talep   
 üzerine diğer renk seçenekleri mevcuttur.
- Şarap dolapları, kolay teslimat için iki kısım  
 halinde sevk edilir: gövde ve tam kompresör  

 dış ünitesi bulunan çıkarılabilir üst bölüm.
- Tüm ürün yelpazesinde standart bir unsur  
 olarak dekoratif kaide bulunur.
- Soğutucu gaz: R452a hidroflorokarbon   
 olefin (HFO/HFC).
- Çalışma sıcaklığı (iklim sınıfı V   
 koşullarında, + 40°C’ye kadar    
 ortam sıcaklığı ve %40 bağıl nem): +4°C ila  
 +18°C.

Soğutucu ürün seçenekleri: 60Hz ve uzaktan soğutma grubu.

 MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) SONLAN-
DIRMA

KAPA-
KLAR

SICAKLIKLAR GÜÇ (W)

ORTA TIP ŞARAP DOLAPLARI

 WC-2301-T1-C-L-W-GRE TR 50 19067857 862 x 632 x 2300 Gri 1 1 1490

 WC-2302-T2-C-LR-W-GRE TR 50 19067858 1697 x 632 x 2300 Gri 2 2 2980

 WC-2301-T1-C-L-W-BLA TR 50 19067859 862 x 632 x 2300 Siyah 1 1 1490

 WC-2302-T2-C-LR-W-BLA TR 50 19067860 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 2 2980

 WC-2601-T1-C-L-W-GRE TR 50 19067861 862 x 632 x 2600 Gri 1 1 1605

 WC-2602-T2-C-LR-W-GRE TR 50 19067862 1697 x 632 x 2600 Gri 2 2 3190

 WC-2601-T1-C-L-W-BLA TR 50 19067863 862 x 632 x 2600 Siyah 1 1 1605

 WC-2602-T2-C-LR-W-BLA TR 50 19067864 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 2 3190

 WC-2302-T1-C-LR-W-GRE TR 50 19067874 1697 x 632 x 2300 Gri 2 1 2580

 WC-2302-T1-C-LR-W-BLA TR 50 19067875 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 1 2580

 WC-2602-T1-C-LR-W-GRE TR 50 19067876 1697 x 632 x 2600 Gri 2 1 2700

 WC-2602-T1-C-LR-W-BLA TR 50 19067877 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 1 2700

DUVAR TİP ŞARAP DOLAPLARI

 WC-2301-T1-W-L-W-GRE TR 50 19067865 862 x 632 x 2300 Gri 1 1 1490

 WC-2302-T2-W-LR-W-GRE TR 50. 19067866 1697 x 632 x 2300 Gri 2 2 2980

 WC-2301-T1-W-L-W-BLA TR 50 19067867 inç 862 x 632 x 2300 Siyah 1 1 1490

 WC-2302-T2-W-LR-W-BLA TR 50 19067868 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 2 2980

 WC-2601-T1-W-L-W-GRE TR 50. 19067869 862 x 632 x 2600 Gri 1 1 1605

 WC-2602-T2-W-LR-W-GRE TR 50. 19067870 1697 x 632 x 2600 Gri 2 2 3190

 WC-2601-T1-W-L-W-BLA TR 50. 19067871 862 x 632 x 2600 Siyah 1 1 1605

 WC-2602-T2-W-LR-W-BLA TR 50. 19067872 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 2 3190

 WC-2302-T1-W-LR-W-GRE TR 50. 19067878 1697 x 632 x 2300 Gri 2 1 2580

 WC-2302-T1-W-LR-W-BLA TR 50. 19067879 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 1 2580

 WC-2602-T1-W-LR-W-GRE TR 50. 19067880 1697 x 632 x 2600 Gri 2 1 2700

 WC-2602-T1-W-LR-W-BLA TR 50 19067873 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 1 2700
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ÇUBUK RAFLARA SAHIP  
METAKRILAT KENARLAR

ŞIŞELER X RAF RAFLAR X MAHZEN GÖVDESI RAFLAR X MAHZEN GÖVDESI

19067947 DIM-20-23 (h 2300 mm) 7 şişe 9 raf 63 şişe

19067948 DIM-20-26 (h 2600 mm) 7 şişe 11 raf 77 şişe

PASLANMAZ ÇELIK VEYA 
METAKRILAT RAFLAR VE SALAM 
ASMA KANCASI

ŞIŞELER X RAF RAFLAR X MAHZEN GÖVDESI 
(H 2300 / 2600 MM) 

ŞIŞELER X MAHZEN GÖVDESI 
(H 2300 / 2600 MM)

19067949 DIS-90 42 şişe 3 / 4 raf 168 / 210 şişe  
(mahzen tabanı kullanılarak)

19067950 DIS-0-90 8 şişe 9 / 11 raf 72 / 108 raf

19067951 DIS-0-180 8 şişe 9 / 11 raf 72 / 108 raf

19067952 DIS-20 9 şişe 9 / 11 raf 81 / 99 raf

19067953 DIM-90
20 kg (salam ve peynir 

koymak için şeffaf metakrilat 
raf)

5 / 6 raf 100 Kg / 120 Kg 

19067988 G-10 10 kg (salam)

Aksesuarlar
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WR-600 KIT-WR-180WR-180 WR-300

€

1.226

1.774

3.486

€

142 

589 

Şarap teşhir dolapları Enolux l Concept 

Genel özellikler

- Şarap soğutucu dolap serimiz, şarap depolamak ve şişeleri  
 tüketime hazır halde tutmak için modern ve zarif çözümler  
 sunar. Yenilikçi tasarımları sayesinde, işletmenizin zarif  
 görünümüne ekleyeceğiniz dekoratif bir unsurdur.

- Önceden vernikli çelik dış kısım. - Gömülü iç tepsi kızaklarına  
 sahip (polistiren) ısıyla şekillendirilmiş sağlıklı plastik iç  
 kısım.

- 45 mm, 40 kg/m3 enjekte edilmiş poliüretan yalıtım.

- Düşük titreşimli kompresöre sahip cebri çekişli soğutma  
 sistemi.

- Cebri çekişli iç buharlaştırıcı. Cebri çekişli az bakım isteyen  
 dış yoğuşturucu.

- Buz çözme ve sıcaklığın elektronik ve dijital  
 kontrolü için dijital ekran.

- Güneş ışığından korunmak için renkli camlı  
 ve UV filtreli çift camlı kapak.

- Kolay temizlik için çıkarılabilir siyah plastik  
 kaplı çelik ızgaralı raflar.

- Ekipman: Açılmamış şişeler için 3 adet düz  
 raf ve açılmış şişelerin korunması   
 için 1 adet yatık raf (WR-300/600 modelleri)  
 WR-180 modeli için bir düz ünite.

- Dikey LED aydınlatma sistemi.

- Çalışma sıcaklığı: +5 ºC, +16 ºC (oda   
 sıcaklığı: 32 ºC).

MODEL SOĞUTMA GAZI HZ. KOD BOYUTLAR  
(mm)

KAPAK 
SAYISI

BRÜT 
KAPASITE (L)

ŞIŞE 
KAPASITESI 

(75 CL)

ELEKTRIK 
GÜCÜ 

(W)

WR-180 R-600a
50 19034852

505x570x950 1 130 25
225

60 19075367 -

WR-300 R-600a
50 19034732

620x655x1.850 1 400 72
257

60 19075368 -

WR-600 R-600a
50 19034762

1.240x655x1.850 2 800 144
513

60 19075369 -

KİT KOD CİHAZ BAŞINA SİPARİŞ EDİLECEK KİT SAYISI

WR-180 WR-300 WR-600

WR İÇİN AHŞAP RAF KİTİ

KİT WR-180 19045931 x 1 - -

KİT WR-300 19045612 - x 1 x 2

Aksesuarlar
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Dry-age et, salam ve peynir dolabı (MA) Meat Ager  
Advance

Genel özellikler

- Eti, salamı ve peyniri olgunlaştırmak, teşhir etmek ve  
 dağıtmak için özel olarak tasarlanmış kuru dinlendirme  
 dolabı.
- Yoğun profesyonel kullanım için tamamen paslanmaz  
 çelikten üretilmiştir.
- Merkezi veya duvar yapılandırmasına sahip mevcut modeller.
- Çift katmanlı cama ve aralarında hava haznesine sahip yan  
 ve merkezi duvarlar.
- Camlar ve kapak çerçeveleri, yoğuşmayı önlemek için ısıtılır.
- Bir (1) ve iki (2) kapaklı modeller mevcuttur.
- İki (2) farklı yükseklikte modeller mevcuttur: 2.600 ve 2.300  
 mm.
- Alan kullanımını optimize eden ve çalışmayı kolaylaştıran  
 kanatlı kapaklar.
- Sıcaklık ve nem kontrolü için bir (1) adet dijital termostat.
- 0,1ºC artışlarla 0 ile +4ºC arasında ayarlanabilen soğutma  
 sistemi.
- Mahzenin içinde homojen bir sıcaklık elde etmek için  
 havalandırmalı soğutma sistemi.
- Havanın sterilizasyonu için buharlaştırıcının   
 havalandırmasındaki ultraviyole ışık.
- ½ inç girişe sahip su kaynağı. ½ inç tahliye.
- Ters ozmoz sistemi aracılığıyla su arıtma.
- % 60 ile 90 arasında nem ayarına olanak sağlayan ultrason  
 püskürtücü.
- 2700ºK renk sıcaklığına sahip yüksek yoğunluklu LED  
 aydınlatma
- İki (2) farklı renkte modeller mevcuttur: Siyah (BLA) ve Gri  
 (GRE). Talep üzerine diğer renk seçenekleri mevcuttur.
- Kuru dinlendirme dolapları, kolay teslimat için iki kısım  
 halinde sevk edilir: gövde ve tam kompresör dış ünitesi  
 bulunan çıkarılabilir üst bölüm.
- Tüm ürün yelpazesinde standart bir unsur olarak dekoratif  
 kaide bulunur.
- Soğutucu gaz: R452a hidroflorokarbon olefin (HFO/HFC).
- Çalışma koşulları: iklim sınıfı IV (+40°C’ye kadar ortam  
 sıcaklığı ve %40 bağıl nem).

 MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) SONLANDIR-
MA

KAPAKLAR GÜÇ (W)

ORTA TİP DRY-AGE

MA-2302-C-LR-W-GRE TR 50 19073417 1697 x 632 x 2300 Gri 2 1965

MA-2302-C-LR-W-BLA TR 50 19073418 inç 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 1965

MA-2602-C-LR-W-GRE TR 50 19073431 1697 x 632 x 2600 Gri 2 2070

MA-2602-C-LR-W-BLA TR 50 19073432 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 2070

Soğutucu ürün seçenekleri: 60Hz ve uzaktan soğutma grubu.

DUVAR TİPİ DRY-AGE

MA-2301-W-L-W-GRE TR 50 19073411 862 x 632 x 2300 Gri 1 1090

MA-2301-W-L-W-BLA TR 50. 19073412 862 x 632 x 2300 Siyah 1 1090

MA-2601-W-L-W-GRE TR 50 19073413 862 x 632 x 2600 Gri 1 1170

MA-2601-W-L-W-BLA TR 50 19073414 862 x 632 x 2600 Siyah 1 1170

MA-2302-W-LR-W-GRE TR 50. 19073415 1697 x 632 x 2300 Gri 2 1965

MA-2302-W-LR-W-BLA TR 50. 19073416 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 1965

MA-2602-W-LR-W-GRE TR 50. 19073419 1697 x 632 x 2600 Gri 2 2070

MA-2602-W-LR-W-BLA TR 50. 19073430 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 2070
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€

12.519 

12.519 

12.928 

12.928 

20.779 

20.779 

21.527 

21.527 

12.384 

12.384 

12.547 

12.547 

19.965 

19.965 

20.518 

20.518 

Dry-age et dolabı (MD) Meat Ager l Advance

Genel özellikler

Soğutucu ürün seçenekleri: 60Hz ve uzaktan soğutma grubu.

 MODEL HZ KOD EBATLAR (mm) SONLANDIR-
MA

KAPAKLAR GÜÇ (W) IKLIM SINIFI

ORTA TİP DRY-AGE

MD-2301-C-L-W-GRE TR 50 19073436 862 x 632 x 2300 Gri 1 1865 V

MD-2301-C-L-W-BLA TR 50 19073437 862 x 632 x 2300 Siyah 1 1865 V

 MD-2601-C-L-W-GRE 50 19071156 862 x 632 x 2600 Gri 1 1925 IV

 MD-2601-C-L-W-BLA 50 19071157 862 x 632 x 2600 Siyah 1 1925 IV

MD-2302-C-LR-W-GRE TR 50 19073441 1697 x 632 x 2300 Gri 2 3155 V

MD-2302-C-LR-W-BLA TR 50 19073442 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 3155 V

 MD-2602-C-LR-W-GRE 50 19067903 1697 x 632 x 2600 Gri 2 3275 IV

 MD-2602-C-LR-W-BLA 50 19067904 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 3275 IV

DUVAR TİPİ DRY-AGE

MD-2301-W-L-W-GRE TR 50 19073434 862 x 632 x 2300 Gri 1 1865 V

MD-2301-W-L-W-BLA TR 50. 19073435 862 x 632 x 2300 Siyah 1 1865 V

 MD-2601-W-L-W-GRE 50 19071154 862 x 632 x 2600 Gri 1 1925 IV

 MD-2601-W-L-W-BLA 50 19071155 862 x 632 x 2600 Siyah 1 1925 IV

MD-2302-W-LR-W-GRE TR 50. 19073438 1697 x 632 x 2300 Gri 2 3155 V

MD-2302-W-LR-W-BLA TR 50. 19073439 1697 x 632 x 2300 Siyah 2 3155 V

 MD-2602-W-LR-W-GRE 50. 19067901 1697 x 632 x 2600 Gri 2 3275 IV

 MD-2602-W-LR-W-BLA 50. 19067902 1697 x 632 x 2600 Siyah 2 3275 IV

- Eti olgunlaştırmak, teşhir etmek ve dağıtmak için özel olarak  
 tasarlanmış kuru dinlendirme dolabı.
- Yoğun profesyonel kullanım için tamamen paslanmaz çelikten  
 üretilmiştir.
- Merkezi veya duvar yapılandırmasına sahip mevcut modeller.
- Çift katmanlı cama ve aralarında hava haznesine sahip yan ve  
 merkezi duvarlar.
- Camlar ve kapak çerçeveleri, yoğuşmayı önlemek için ısıtılır.
- Bir (1) ve iki (2) kapaklı modeller mevcuttur.
- İki (2) farklı yükseklikte modeller mevcuttur: 2.600 ve 2.300  
 mm.
- Alan kullanımını optimize eden ve çalışmayı kolaylaştıran  
 kanatlı kapaklar.
- Sıcaklık ve nem kontrolü için bir (1) adet dijital termostat.
- 0,1ºC artışlarla 0 ile +20ºC arasında ayarlanabilen soğutma  
 sistemi.
- Mahzenin içinde homojen bir sıcaklık elde etmek için  
 havalandırmalı soğutma sistemi.
- Havanın sterilizasyonu için buharlaştırıcının   
 havalandırmasındaki ultraviyole ışık.
- Buz çözme suyunu ve otomatik buharlaşmayı toplamak için  
 tepsi. Tahliye gerektirmez.
- Nemi % 60 ile 90 arasında ayarlayan termostat.
- 2700ºK renk sıcaklığına sahip yüksek yoğunluklu LED  
 aydınlatma.
- İki (2) farklı renkte modeller mevcuttur: Siyah (BLA) ve Gri  
 (GRE). Talep üzerine diğer renk seçenekleri mevcuttur.
- Kuru dinlendirme dolapları, kolay teslimat için iki kısım  
 halinde sevk edilir: gövde ve tam kompresör dış ünitesi  
 bulunan çıkarılabilir üst bölüm.
- Tüm ürün yelpazesinde standart bir unsur olarak dekoratif  
 kaide bulunur.
- Soğutucu gaz: R452a hidroflorokarbon olefin (HFO/HFC).
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MODEL KOD AÇIKLAMA

HSM-4 19067989 4 adet pembe Himalaya tuz bloğu*. Tepsi dahildir. Sadece MD modelleri için 
geçerlidir.

HSM-6 19068295 6 adet pembe Himalaya tuz bloğu*. Tepsi dahildir. Sadece MD modelleri için 
geçerlidir.

BS1 19067991 Büyük et parçalarını asmak için üst çubuk. Maksimum 200 kg. Kapak başına 
2 BS1.

DIS-0-180 19067951 Salamları, sosisleri ve daha küçük et parçalarını asmak için paslanmaz çelik 
raf.

DIS-MB 19067990 Et parçalarını yerleştirmek için delikli paslanmaz çelik raf.

DIS-M 19067994 Delikli paslanmaz çelik raf. Sadece 1 gövde MA modelleri için geçerlidir.

DIM-90 19067953 Salam ve peynir koymak için şeffaf metakrilat raf.

 G-10 19067988 Salam ve daha küçük et parçalarını asmak için kanca. Maksimum 10 kg.

 G-200 19067993 Büyük et parçalarını asmak için kanca. Maksimum 200 kg.

* Pembe Himalaya tuzu, kuru dinlendirme dolabındaki nemi dengeler ve etin lezzetini artırır.

Aksesuarlar



335 

Fagor Industrial

FMA-1650 FMA-1650 B FMA-900 FMA-900 B

€

5.271 

5.271 

5.271 

5.271 

5.271 

5.628 

3.557 

3.557 

Et dry-age dolabı Meat Ager l Concept

Genel özellikler

MODEL SOĞUTUCU 
GAZ

HZ KOD IÇ BOYUTLAR 
(mm)

DIŞ BOYUTLAR 
(mm)

NET IÇ 
HAC. (L)

SICAKLIK 
ARALIĞI (°C)

NEM 
SEVIYESI 

(%)

ELEKTRIK 
GÜCÜ 

(W)

FMA-1650 R-600a
50 19073883

595 x 554 x 1424 700 x 750 x 1665 496 0 / +20 60 ila 90
1,7

60 19079369

FMA-1650 B R-600a
50 19073884  

595 x 554 x 1424 700 x 750 x 1665 496 0 / +20 60 ila 90
1,7

60 19079440

FMA-1650 S R-600a
50 19081264

595 x 554 1424 700 x 750 x 2050 496 0 / +20 60 ila 90
1,7

60 19081265

FMA-900 R-600a 50 19073881 490 x 427 x 686 600 x 620 x 925 140 0 / +20 60 ila 90 1

FMA-900 B R-600a 50 19073882 490 x 427 x 686 600 x 620 x 925 140 0 / +20 60 ila 90 1

- Fagor’un Et Dinlendirme dolabı, yenilikçi tasarımı ve verimli  
 performansı sayesinde rakiplerine karşı öne çıkmaktadır.  
 UVC sterilizasyonu ile birlikte nem ve sıcaklık kontrol sistemi,  
 maksimum güvenlik sağlar ve dolabın içinde mükemmel  
 hava sirkülasyonu yaratır. 
- Ultraviyole radyasyon olmadan ürünün görünürlüğünü en üst  
 seviyeye çıkaran LED dikey iç aydınlatma.
- Sağlam bir yapı kalitesi sunan çelik kaplı iç ve dış kısım.
- UV hava sterilizasyonu.
- Aktif karbon filtre.
- 40kg/m³ yoğunlukta enjekte edilmiş poliüretan yalıtım, CFC  
 içermez.
- Otomatik kapanma sistemine ve sabit açılmaya sahip çift  
 camlı menteşeli kapak.
- Kolay taşınmaya olanak sağlayan iki adet ayarlanabilir ön  
 ayak ve dört adet arka tekerlek.
- Mükemmel havalandırmalı soğutma sistemi ve korozyon  
 önleyici buharlaştırıcı sayesinde soğuk havanın dolap içinde  
 eşit şekilde dağıtımı.
- Otomatik buz çözme sistemine sahip dijital bir termostat  
 vasıtasıyla sıcaklık kontrolü.
- Buz çözme suyunun otomatik buharlaşması.
- Elektronik nem düzenleyici.
- Az bakım isteyen yoğuşturucu.
- Dolabın dışı paslanmaz çelik veya siyah yüzeyli olarak  
 mevcuttur.
- Her biri 40 kg yük kapasitesine sahip dört rafla birlikte  
 tedarik edilir.  Anti bakteriyel plastik kaplı metal çubuklardan  
 üretilmiş standart raflar.
- Kilitler standart olarak takılıdır.
- Ayrı ayrı paletlenmiştir.
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* Aksesuar ve yedek kartuş listesindeki fiyatları kontrol edin.

KOD MODEL ILGILI MODELLER

12236057 HİMALAYA TUZ BLOĞU 200X200X30 MM

12241490 HİMALAYA TUZ ALT STANDI FMA-1650

12241489 HİMALAYA TUZ ALT STANDI FMA-900

19074041 BAR+KANCA KİTİ FMA-1650 FMA-1650

19074042 BAR+KANCA KİTİ FMA-900 FMA-900

19081970 STANT FMA-900 B FMA-900 B

19074043 STANT FMA-1650 B FMA-1650

19081971 IZGARA KİTİ EP FMA-1650 FMA-1650

19081972 IZGARA KİTİ EP FMA-900 FMA-900

Aksesuarlar
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Maksimum güçte 
performans ve 
üretkenlik.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Ayrıntılı fiyat listesi
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tezgahlar
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€

4.690 

5.916 

8.694 

Nem kontrollü sıcak banket arabaları

Arabanın tüm parçaları, aşağıdaki en önemli 
gereklilikler göz önünde bulundurularak, iç 
kısımda maksimum sıcaklık performansı 
sunmak için dikkatlice analiz ve test 
edilmiştir: kullanım kolaylığı, minimum bakım 
ve temizlik işlerini kolaylaştırma.
- Modern ve kolay anlaşılır elektronik kontrol  
 panelleri.
- Yüksek yoğunluklu poliüretanla izole   
 edilmiş çift çeperli kenarlar ve kapak, üstün  
 sağlamlık ve dayanıklılık sağlar.
- Maksimum hijyen sağlayan geniş yarıçaplı  
 girintili monoblok kılavuzlar.
- Isıtma elemanından ve fandan oluşan   
 verimli ısı üretim sistemi.
- Yuvarlak köşelere sahip girintili su   
 deposu.  Isı, yüksek performanslı silikon   
 ısıtma elemanı tarafından üretilir.
- İçinde saklanan farklı ürünlere uyum   

 sağlamak için 4 seviyeli nem ayarlama   
 sistemi. Ayrıca nem sistemi tamamen   
 kapatılabilir, bu sayede enerji    
 tüketimi azalır.
- 270° açılan kapak, kullanıcılara günlük   
 kullanım sırasında maksimum hareket   
 özgürlüğü ve güvenlik sunar, çalışma   
 sırasında konforu ve rahatlığı arttırır.                                                      
- İç kapak paneli tamamen düzdür ve   
 kapsamlı temizliği engelleyebilecek   
 herhangi  bir unsur bulunmaz.
- Sıcaklık kaybı yoktur. Taşıyıcının   
 çerçevesine sabitlenmiş kapak contası.   
 Herhangi bir alet gerektirmeden kolaylıkla  
 değiştirilebilir.           
- Tüm çevresi dayanıklı, iz bırakmayan   
 malzemeden üretilmiş bir tamponla   
 korunmaktadır.

- 2'si frenli döner tekerlekler.
- Tamamen AISI-304 paslanmaz çelikten   
 üretilmiştir.
- Çok kısa sürede çalışma sıcaklığına   
 ulaşması için tasarlanmış ısı sistemi.
- Elektronik membran tuş takımı ve dijital   
 ekran.
- Kilitli ergonomik mandal.                    
- Modern, zarif ve çok sağlam tasarım.
- 30 °C ila 90 °C arasında çalışma sıcaklığı.
- 65 mm'ye kadar derinliğe sahip GN 2/1 ve  
 GN 1/1 tepsilerin depolanması.
- Raflar ve Gastronorm tepsiler dahil değildir. 

Genel özellikler

MODEL GERILIM VE FREKANS KOD EBATLAR
(mm)

KAPAKLAR GN-2/1 SEVIYELERI
(AYIRMA 70 mm)

GÜÇ
(W)

CCHF-10 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044546 790x935x1.215 1 10 2,000

CCHF-20 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044549 790x935x1.855 1 20 2,000

CCHF-40 230 V-1+N - 50/60 Hz 19044551 1.525x935x1.885 2 40 3,500
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Sıcak banket arabaları

- Özellikle önceden hazırlanmış sıcak   
 yiyeceklerin saklanması ve servis edilmesi  
 için tasarlanmıştır. 
 Yiyecekler, çubuk raflar kullanılarak   
 doğrudan arabanın içindeki tabakların   
 içinde veya Gastronorm tepsilerde   
 tutulabilir.
 - Raf rayları arasında 60 mm aralığa sahip  
 10, 20 veya 40 GN 2/1 raf rayları (modele   
 göre).
- CFC içermeyen, 40 kg/m3 yoğunluklu   
 enjekte edilmiş ekolojik poliüretana sahip  
 yalıtımlı çift duvar. Yüksek    
 yalıtımlı duvarlarla ısı kayıpları    
 azaltılır ve enerji tasarrufu sağlanır.
- Isının tüm üniteye dağıtılmasını sağlamak  

 için her dolap gövdesinde iki (2) adet   
 cebri hava elektrikli rezistans kullanılan   
 ısıtma sistemi. Haznenin ve raf raylarının   
 özel tasarımı, eşit ve homojen bir hava   
 akışı dağılımının oluşturulmasını sağlar,   
 bu sayede yiyeceklerin her zaman doğru   
 sıcaklıkta saklanması sağlanmış olur.
- Haznedeki nemi kontrol altına almak ve   
 yiyeceklerin kurumasını önlemek için   
 dalgasız buharlaştırma tepsisi sistemi.
- Sıcaklığı istenilen değerde izlemek, kontrol  
 etmek ve ayarlamak için termostat ve harici  
 termometre: 0°C ila 90°C arasında.
- Kapağın hızlı açılması ve kapanması için   
 yatay kol sistemi.

- Menteşelerde otomatik kilitleme   
 mekanizması:     
 Kapak 90 derece açıdan daha düşük bir   
 konumda olduğunda kapak tamamen   
 kapanır, bu sayede sıcaklık kaybı önlenir ve  
 enerji tasarrufu sağlanır.
- Kolay kullanım ve daha güvenli kullanım   
 için 160 mm çapında, ikisi frenli   
 dört (4) adet sessiz tekerlek. Tüm araba   
 tabanı boyunca doğrudan darbelere karşı   
 koruma sağlamak için iz bırakmayan özel  
 kauçuk tamponlar.
- Anahtarla kilitlenen kapak.
- Paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Raflar ve Gastronorm tepsiler dahil değildir. 

Genel özellikler

MODEL GERILIM VE FREKANS KOD EBATLAR
(mm)

KAPAKLAR GN-2/1 SEVIYELERI
(AYIRMA 60 mm)

GÜÇ
(W)

CCF-10 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036263 799x876x1.190 1 10 2,000

CCF-20 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036264 799x876x1.640 1 20 2,000

CCF-40 230 V-1+N - 50/60 Hz 19036265 1.489x876x1.640 2 40 3,500
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€

4.236 

5.815 

Soğuk banket arabaları

- Özellikle önceden hazırlanmış soğuk   
 yiyeceklerin saklanması ve    
 servis edilmesi için tasarlanmıştır.   
 Soğuk hazneleri veya    
 soğutma ünitelerini değiştirmek   
 için idealdir.
- Haznenin içine yerleştirilmiş fanlı   
 kompresör dış ünitesi. Sabit soğuk hava   
 akışı buharlaştırma fanları tarafından üretilir,  
 bu sayede daha iyi, daha homojen bir soğuk  
 hava dağılımının yanı sıra en hızlı sıcaklık  
 düşüşü sağlanmış olur.
- Hazne sıcaklığını ve buz çözme döngüsünü  
 izlemek ve kontrol etmek için dijital   

 elektronik okuma.
- Çalışma sıcaklığı, 32°C oda sıcaklığında   
 +2°C ile +8°C arasında değişir.
- CFC içermeyen, enjekte edilmiş ekolojik   
 poliüretana sahip yalıtımlı çift duvar.
- 40 kg/m3 yoğunluklu yalıtım. Yüksek   
 yalıtımlı duvarlarla ısı iletimi azaltılır ve   
 enerji tasarrufu sağlanır.
- Menteşelerde otomatik kilitleme   
 mekanizması:     
 Kapak 90 derece açıdan daha düşük bir   
 konumda olduğunda kapak tamamen   
 kapanır, bu sayede sıcaklığın yükselmesi   
 önlenir.

- Kolay kullanım ve daha güvenli kullanım   
 için 125 mm çapında, ikisi frenli dört (4) adet  
 sessiz tekerlek. Dört (4) köşenin tamamında  
 doğrudan darbelere karşı koruma sağlamak  
 için iz bırakmayan özel kauçuk tamponlar.
- Anahtarla kilitlenen kapak.
- Paslanmaz çelikten üretilmiştir.
- Modele bağlı olarak standart olarak tedarik  
 edilen GN 2/1 raflar.
- Çalışma voltajı ve frekansı: 230 V 
- 1+N  50 Hz.

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

KAPAKLAR GN-2/1 SEVIYELERI
(AYIRMA 60 mm)

DAHIL (GN-2/1) GÜÇ
(W)

KILAVUZ ÇIFTLERI RAFLAR

CFF-20 19036266 799x876x1.878 1 17 5 5 350

CFF-40 19036280 1.489x876x1.878 2 40 10 10 575 inç

Genel özellikler
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- Dağıtım veya servis öncesinde yiyecekleri  
 mutfak alanında sıcak tutmak için   
 tasarlanmıştır.
- İç ve dış kısım paslanmaz çelikten   
 üretilmiştir.
- Cebri hava ısıtma sistemi.
- CFC içermeyen, 40 kg/m3 yoğunluklu   
  ekolojik poliüretan yalıtıma sahip çift   
 çeperli kapaklar.

- Güçlendirilmiş yapı ve yalıtım, yuvarlak   
 kenarlı gövde.
- Alt ara raf dahildir.
- Sıcaklığı istenilen değerde tutmak için   
 termostat.
- Analog termometre.

- Otomatik güvenli çalışma pilotu.
- Ayarlanabilen çalışma yüksekliğine sahip  
 paslanmaz çelik ayaklar.

(*) TİP:  DUVAR MODELLERI: 2 adet kayar kapak. / ORTA TİP MODELLER: Her iki tarafta 2 adet kayar kapak. 

Sıcak servis tezgahları

MODEL KOD EBATLAR
(mm)

TIP
(*)

GÜÇ
(KW)

AC-120 19006746 1.200x700x850 Duvar 2,20

AC-180 19007770 1.800x700x850 Duvar 3,68

ACC-120 19006745 1.200x700x850 Düz geçişli 2,20

ACC-180 19007769 1.800x700x850 Düz geçişli 3,68

Genel özellikler
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GİRİŞ  
SEVİYESİ 
segmenti

 ÜST SEVİYE 
segment

 ÜST SEVİYE 
segment

BARDAK YIKAMA MAKİNESİ GİYOTİN TİPİ TEZGAH TİPİ

Sepet
Ebat 400x400 400x400 350x350 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500

KONTROL PANELİ DİĞERLERİ

AD-505 AD-125

Durulama 
pompası ile COP-404 COP-504 COP-144
Durulama 
pompası 
olmadan

CO-402 CO-502 CO-142

Çoklu 
güç CO-501 CO-110

Tek faz CO-400 CO-350 CO-500
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- Tezgahaltı bardak yıkama makinası-           
EVO Generation. 
- Paslanmaz çelikten imal edilmiştir. 
- Çift cidarlı kapı. 
- Üstte ve altta paslanmaz çelik yıkama ve   
 durulama kolları. 
- Rounded tank to facilitate washing and   
 drainage. 
- Boyler ve tankta paslanmaz çelik ısıtıcı   
 elemanlar. 
- Thermostatic control of temperatures   
 (wash, 60°C, and rinse, 85°C). 
- Güvenlik termostatı 
- Rinse aid doser incorporated. 
- Dahili non-return valf. 
- 260 W yıkama pompası 
- Su tüketimi her yıkamada  2.2 litre. 
- Kapı açıldığında programı durduran   
 manyetik kapı sivici. 
- IPX4 anti-nemlilik koruma."

- Tezgah altı bulaşık makinası -                      
 EVO Generation. 
- Paslanmaz çelikten imal edilmiştir. 
- Çift cidarlı gövde yapısı 
- Dengleme kolları,çift yaylı,paslanmaz   
 menteşeli kapı . 
- Aksesuar makinanın 850 mm çalışma   
 yüksekliğine erişimi sağlar. 
- Üstte ve altta paslanmaz çelik yıkama ve   
 durulama kolları. 
- Rounded tank to facilitate washing and   
 drainage. 
- Boyler ve tankta paslanmaz çelik ısıtıcı   
 elemanlar. 
- Kullanılabilir iç yükseklik 380 mm. GN 1/1   
tepsilere uygun. 
- Thermostatic control of temperatures   
 (wash, 60°C, and rinse, 85°C). 
- 600 W yıkama pompası ve SOFT-START   
 başlangıç. 
- Boyler ve tankta paslanmaz çelik ısıtıcı   
 elemanlar. 
- Water consumption per 2.4 litre cycle. 
- Rinse aid doser incorporated. 
- Kapı açıldığında programı durduran   
 manyetik kapı sivici. 
- Güvenlik termostatı 
- Model 500 x 500 mm basketler için.

- Giyotin Tip bulaşık makinası -                       
EVO Generation 
- Paslanmaz çelikten imal edilmiştir. 
- Dengeleme kolları,kaldırma kolu ve yaylar   
ile desteklenmiş giyotin kapak. 
- Üstte ve altta paslanmaz çelik yıkama ve   
 durulama kolları. 
- 440 mm açılabilir giyotin kapak (GN 1/1   
 tepsiler için uygun). 
- 750 W yüksek su akışı sağlayan yıkama   
 pompası 
- Rounded tank to facilitate washing and   
 drainage. 
- Boyler ve tankta paslanmaz çelik ısıtıcı   
 elemanlar. 
- Multi-voltaj: Makinenin tek-faz veya üç-faz  
 bağlantısını sağlar (230 1N~/230 3~/400V  
 3N~). 
- Yıkama tankı içinde AISI-304 paslanmaz   
 filtreler. 
- Thermostatic control of temperatures   
 (wash, 60°C, and rinse, 85°C). 
- Thermal stop system which guarantees a   
rinse temperature of 85°C. 
- Giyotin kapak açıldığında programı   
 durduran güvenlik sivici. 
- Güvenlik termostatı 
- Water consumption per 2.4 litre cycle. 
- Model 500 x 500 mm basketler için.

Bardak yıkama makinesi Tezgah tipi Giyotin tip

ADVANCE
CONCEPT PLUS
CONCEPT

ADVANCE
CONCEPT PLUS
CONCEPT

CONCEPT PLUS
CONCEPT

Bir gövde,
üç ürün yelpazesi.

E-VO Nesli bir hayalin gerçeğe dönüşmesi, ileriye atılan 
bir adımdan da fazlasıdır: farklı ve yenilikçi bir nesildir... 
Devrim niteliğinde.
Çünkü E-VO'nun temelinde benzersiz bir temel fikir bulunur: 
üç farklı ürün yelpazesi için de ortak avantajlar sunan tek 
bir gövde yapısı üretmek: E-VO ADVANCE, E-VO CONCEPT 
PLUS ve E-VO CONCEPT.

Tüm seri̇ler, advance, concept plus ve concept, güçlü 
yapisal karakteri̇sti̇kler:
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Işıl ışıl sonuçlar için 
küçük ve çok yönlü 
çözüm.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Concept +  ..............................................   349 

Concept ..................................................   350 

Aksesuarlar ............................................   354

Bardak yıkam
a m

akinesi

Bardak yıkama 
makinesi

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.
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COP-404

EFFI
RINSE

€

2.334

2.546

2.501

2.713

Genel özellikler

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve   
 teknik hataları gösteren model. 
- Teknik servisler için denetim ve kontrol   
 sistemi.

- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel  
 hijyen garanti eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve  
 hijyen standartı DIN10512'ye uygun olarak. 
- EN 1717/WRAS'a göre AA tip Air Break   
 anti-return su dönüş önleyici sistem .

- Model  400 x 400 mm basketler için. 
- 90s - 120s – 180s wash cycles and   
 maximum production of 40 baskets/hour. 
- Useful internal height of 270 mm. 
- Tank kapasitesi 15 litre ve 2 kW tank   
 rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 4 litre ve 2.8 kW tank   
 rezistansı.

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model COP-404 19073733 19081232

Durulama pompası A A

Voltaj 230 V / 1N

Güç (kW) 3,06

Boyutlar (mm) 470x520x720

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B COP-404 B 19075262 19081233

Dahili peristaltic deterjan pompası DD COP-404 DD 19075263 19081234

Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD COP-404 B DD 19075264 19081235

AKSESUARLAR

Süpürgelikler Bkz.  354
Kit çeşitleri Bkz.  354
Yumuşaticilar Bkz.  410
Ters ozmoz Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

Bardak Yıkama Makineleri | Concept +

BASKET 400 x 400 mm

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

Verilen aksesuarlar: 400x 400  mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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230 V
1 N

CO-402

€ 

2.125

2.336

2.292

2.503

2.478

2.776
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Bardak Yıkama Makineleri | Concept

BASKET 400 x 400 mm

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve   
 teknik hataları gösteren model. 
- Teknik servisler için denetim ve kontrol   
 sistemi.

- Model  400 x 400 mm basketler için. 
- 90s - 120s – 180s yıkama programı ve   
 maksimum of 40 basket/saat. 
- Useful internal height of 270 mm. 
- Tank kapasitesi 15 litre ve 2 kW tank   
 rezistansı.

 

- Boyler kapasitesi 4 litre ve 2.8 kW tank   
 rezistansı. 
- Thermal stop sistem makinenin 85°C   
 durulama sıcaklığında çalışmasını garanti   
eder. Standart fabrika ayarı devre dışı.

Genel özellikler

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-402 COLD 19073542 19081225

Manuel push button final sooğuk 
durulama için

COLD COLD

Voltaj 230 V / 1N

Güç (kW) 3,06

Boyutlar (mm) 470x520x720

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-402 COLD B 19075256 19081226

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-402 COLD DD 19075257 19081227

Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD CO-402 COLD B DD 19075254 19081228

Kireç çözme sistemi ve regeneration tankı SOFT - DD CO-402 COLD SOFT DD 19073547 19081229

'İngiliz tipi fiş B DD CI CO-402 COLD B DD CI 19075260 19081231

AKSESUARLAR

Süpürgelikler Bkz.  354
Kit çeşitleri Bkz.  354
Yumuşaticilar Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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230 V
1 N

CO-400

€

1.867

2.078

2.033

2.140

1.965

2.176

2.132

2.343

Bardak Yıkama Makineleri | Concept

Basket 400 x 400 mm

- Yüksek dayanıklı analog düğmeler ile   
 kontrollü model.   
- Model  400 x 400 mm basketler için.

 

- 120s yıkama programı ve maksimum of 30  
 basket/saat. 
- Useful internal height of 270 mm.

 

- Tank kapasitesi 15 litre ve 2 kW tank   
 rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 4 litre ve 2.8 kW tank   
 rezistansı.

Genel özellikler

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Süpürgelikler Bkz.  354
Kit çeşitleri Bkz.  354
Yumuşaticilar Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

MODEL "KOD50 HZ." "KOD60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-400 19073541 19081255

Voltaj 230 V / 1N

Güç (kW) 3,06

Boyutlar (mm) 470x520x720

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-400 B 19081172 19081209

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-400 DD 19081173 19081220

'İngiliz tipi fiş CI CO-400 CI 19075250 19081236

Cold model CO-400 COLD 19073546 19081221

Manuel push button final sooğuk 
durulama için COLD COLD

Versiyonlar

 Tahliye pompası  B CO-400 COLD B 19075251 19081222

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-400 COLD DD 19075252 19081223
Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD CO-400 COLD B DD 19075253 19081224

Verilen aksesuarlar: 400x 400  mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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230 V
1 N

CO-350

€

1.421

1.632

1.587

1.799

1.707

1.918

1.873

2.085
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Bardak Yıkama Makineleri | Concept

Basket 400 x 400 mm

- Yüksek dayanıklı analog düğmeler ile   
 kontrollü model.   
- Model 350 x 350 mm basketler için.

- 120s yıkama programı ve maksimum of 30  
 basket/saat. 
- Kullanılabilir iç yükseklik 220 mm.

- Tank kapasitesi 11 litre ve 2 kW tank   
 rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 4 litre ve 2.4 kW tank   
 rezistansı.

Genel özellikler

MODEL "KOD 50 HZ." KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-350 19073540 19081136

Voltaj 230 V / 1N

Güç (kW) 2,66

Boyutlar (mm) 430x480x660

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-350 B 19075244 19081183

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-350 DD 19075245 19081184
Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD CO-350 B DD 19075246 19081185

ÖZELLIKLERI

Cold model CO-350 COLD 19073545 19081186

Manuel push button final sooğuk 
durulama için COLD COLD

Versiyonlar

Tahliye pompası  B CO-350 COLD B 19075247 19081187

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-350 COLD DD 19075248 19081188

Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD CO-350 COLD B DD 19075249 19081189

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Süpürgelikler Bkz.  354
Kit çeşitleri Bkz.  354
Yumuşaticilar Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

Verilen aksesuarlar: 350x 350  mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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CONCEPT + CONCEPT

TEKNİK VERİLER COP-404 CO-402 CO-400 CO-350

 YIKAMA PROGRAMLARI:

Yıkama Süresi [s] 90/120/180 90/120/180 120 120

TEORİK KAPASİTE * ¹

Sepetler [sepet/h] 40 40 30 30

Bardaklar [bardak/h] 1000 1000 750 480

SU TÜKETİMİ

Tank kapasitesi [l] 15 15 15 11

Boyler kapasitesi 4 4 4 4

Durulama suyu  
 tüketimi * ²

[l] 2.2 2.2 2.2 2.2

SICAKLIKLAR

Yıkama suyu sıcaklığı [ºC] 60 60 60 60

Durulama suyu sıcaklığı [ºC] 85 85 85 85

EBATLAR

Genişlik [mm] 470 470 470 430

Derinlik [mm] 525 525 525 480

Kapı açılır. [mm] 846 846 846 660

Yükseklik .. [mm] 720 720 720 660

Kullanışlı yükseklik [mm] 270 270 270 220

Sepet boyutu [mm] 400X400 400X400 400X400 350X350

ELEKTRİK AKSAMI ÖZELLİKLERİ

Toplam bağlı yük [kW] 3.06 3.06 3.06 2.66

Sigorta koruması [A] 16 16 16 16

Yıkama pompası (P1) [kW] 0.26 0.26 0.26 0.26

Tank gücü [kW] 2 2 2 2

Durulama pompası [kW] 0.13 - - -

BOYLER GÜCÜ [kW] 2.8 2.8 2.8 2.4

Bağlantı 
(fabrika varsayılan değeri) 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~

5,41 mm

Minimum giriş  
 sıcaklığı

[ºC] 15 15 15 15

Maksimum giriş  
 sıcaklığı

[ºC] 60 60 60 60

Gerekli su basıncı [bar/kPA] 2-4/200-400 2-4/200-400 2-4/200-400 2-4/200-400

Maksimum drenaj yüksekliği  
(sadece B modelleri)

[mm] 500(B) 500(B) 500(B) 500(B)

Gürültü seviyesi (dBA) [dBA] <70 <70 <70 <70

Nem koruması IPX4 IPX4 IPX4 IPX4

Net/brüt ağırlık [kg] 35/42 35/42 35/42 30/37

Püskürtme Kolları Inox Inox Inox Plast

AKSESUARLAR

Gözlük sepeti [un] 2 2 2 2

Küçük çatal bıçak sepeti [un] 1 1 1 1

Yemekler için ek [un] 1 1 1 1
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€

277

263

€

168 

212 
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MODEL KOD GEÇERLİ OLDUĞU MODELLER ÖZELLIKLERI EBATLAR
(mm)

EVPL-47 19031298 CO-402 / CO-400 400x400  2 basket kapasiteli 470x450x400

EVPL-43 19031299  CO-350 350x350  2 basket kapasiteli 430x405x400

Bardak yıkama makineleri için aksesuarlar

Stand for glasswashers

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir. - Deterjan ve parlatıcıları saklamak için   
 kullanılabilir. 

- Bardak yıkama makinelerini tahliye   
 pompası olmadan kurmanıza olanak sağlar;  
 su yerçekimi ile tahliye edilir.

MODEL KOD GEÇERLİ OLDUĞU MODELLER AÇIKLAMA GÜCÜ
(kW)

DD 19059327
GİYOTİN TİPİ BULAŞIK 

MAKİNELERİ TEZGAH TİPİ 
BULAŞIK MAKİNELERİ

Bardak yıkama makineleri
PERİSTALTİK DETERJAN DOZLAYICI -

B-AF 19013376
TEZGAH TİPİ BULAŞIK 

MAKİNELERİ
Bardak yıkama makineleri

KİT TAHLİYE POMPASI - 50/60 Hz 35

Temel versiyonları dönüştürmek için kit (soft versiyonlar dışında)



Yüksek verimlilikle 
birleştirilen güvenilirlik 
ve konfor.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Advance .................................................   357 

Concept + ..............................................   358 

Concept ..................................................   359 

Aksesuarlar ............................................   364

Tezgah tipi bulaşık m
akineleri

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Tezgah tipi bulaşık 
makineleri
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AD-505

€

3.721

4.092

Tezgah tipi | Advance

- Elektronik ve dijital kontrollü model. 
- Sıcaklık ve zamanı gösteren dijital   
 gösterge. 
- Electronik programlayıcı teknik servis   
 destek sistemi. 
- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel  
 hijyen garanti eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve  
 hijyen standartı DIN10512'ye uygun olarak.

- 60s, 90s,120s, ve ´Bardak´ yıkama   
 programları. 
- Teorikal maksimum kapasite 60 basket/  
 saat.

 

- Tank kapasitesi 14 litre ve 1 kW tank   
 rezistansı. 
- Tek faz Multipower montaj, Kurulum   
 sırasında seçilebilir boyler ısıtma gücü, 1,9 /  
 2,8 / 3,73 / 5,6 kW. 
- Multi-voltaj: Makinenin tek-faz veya üç-faz  
 bağlantısını sağlar (230 1N~/230 3~/400V  
 3N~).

 

- Eş zamanlı tank ve kazan ısıtması.

- Boyler rezistansı 5,6 kW.

- 2,4 litrelik döngü başına su tüketimi. 
- Tank içinde paslanmaz çelik filtre. 
- IPX5 anti-nemlilik koruma.

Genel özellikler

AKSESUARLAR

Kit çeşitleri Bkz.  364

Yumuşaticilar Bkz.  364

Ters ozmoz Bkz.  410

Süpürgelikler Bkz.  410

Epetleri̇ Bkz.  411

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model AD-505 19073539 19076140

Durulama pompası A A

Tahliye pompası B B

Dahili peristaltic deterjan pompası DD DD

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (KW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 600x600x830

SÜRÜMLER

Kireç çözme sistemi ve regeneration tankı SOFT AD-505 SOFT 19076139 19076141

 Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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COP-504

EFFI
RINSE

€

2.951

3.163

3.119

3.330

3.013

3.391
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Tezgah tipi | Concept+

Genel özellikler

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve   
 teknik hataları gösteren model. 
- Teknik servisler için denetim ve kontrol   
 sistemi. 
- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel  
 hijyen garanti eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve  
 hijyen standartı DIN10512'ye uygun olarak.

- EN 1717/WRAS'a göre AA tip Air Break   
 anti-return su dönüş önleyici sistem .

- 90s, 120s ve 180s yıkama programları. 
- Teorik olarak maksimum 40 sepet / saat   
 üretim. 
- Tank kapasitesi 20 litre ve 2.8 kW tank   
 rezistansı. 
- Boyler rezistansı 5.6 kW. 

- Kurulum sırasında 2,8 / 3,7 kW    
olarak seçilebilen, kazanda ısıtmalı, tek   
 fazlı Multipower kurulumu. 
- Multi-voltaj: Makinenin tek-faz veya üç-faz  
 bağlantısını sağlar (230 1N~/230 3~/400V  
 3N~). 
- Tank içinde paslanmaz çelik filtreler. 
- IPX4 anti-nemlilik koruma.

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model COP-504 19073538 19076137

Durulama pompası A A

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 600x600x830

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B COP-504 B 19076134 19076138

Dahili peristaltic deterjan pompası DD COP-504 DD 19076135 19081178

Manuel push button final sooğuk durulama için B DD COP-504 B DD 19076136 19081179

'İngiliz tipi fiş CI COP-504 CI 19083240 19083241

Pompa, dispenser ve İngiliz fişi ile B DD CI COP-504 B DD CI 19076805 19083242

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Kit çeşitleri Bkz.  364

Yumuşaticilar Bkz.  364

Ters ozmoz Bkz.  410

Süpürgelikler Bkz.  410

Epetleri̇ Bkz.  411

 Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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CO-502

€

2.817

3.029

2.984

3.195

2.878

3.257

Tezgah tipi | Concept

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve teknik hataları  
 gösteren model. 
- Teknik servisler için denetim ve kontrol sistemi. 
- 90s, 120s ve 180s yıkama programları. 
- Theoretical maximum production of 40 baskets/hour. 
- Tank kapasitesi 20 litre ve 2.8 kW tank rezistansı. 
- Kurulum sırasında 2,8 / 3,7 kW olarak seçilebilen,   
 kazanda ısıtmalı, tek fazlı Multipower kurulumu. 
- Multi-voltaj: Makinenin tek-faz veya üç-faz bağlantısını  
 sağlar (230 1N~/230 3~/400V 3N~). 
- DYıkama tankı içinde paslanmaz filtreler. 
- IPX4 anti-nemlilik koruma. 
- Thermal stop sistem makinenin 85°C durulama   
 sıcaklığında çalışmasını garanti eder. Standart fabrika  
 ayarı devre dışı.

Genel özellikler

AKSESUARLAR

Kit çeşitleri Bkz.  364

Yumuşaticilar Bkz.  364

Ters ozmoz Bkz.  410

Epetleri̇ Bkz.  411

 MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-502 19073537 19076131

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 600x600x830

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-502 B 19076115 19076132

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-502 DD 19076116 19076133
Tahliye pompası ve dahili peristaltic 
deterjan pompası B - DD CO-502 B DD 19076117 19083235

'İngiliz tipi fiş  CI CO-502 CI 19076118 19083236

Pompa, deterjan dispenseri  
 ve İngiliz fişi ile B DD CI CO-502 B DD CI 19076806 19076119

* Diğer olası fabrika sürümlerine başvurun.

 Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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CO-501

€

2.683

2.893

2.849

3.061

2.744

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Genel özellikler

- Yüksek dayanıklı analog düğmeler ile kontrollü model.   
- 90s, 120s ve 180s yıkama programları. 
- Theoretical maximum production of 40 baskets/hour. 
- Tank kapasitesi 20 litre ve 2.8 kW tank rezistansı. 
- Kazan içinde ısıtmalı, kurulum sırasında 2,8 / 3,7 kW   
olarak seçilebilen tek fazlı Multipower kurulumu. 
- Multi-voltaj: Makinenin tek-faz veya üç-faz bağlantısını  
 sağlar (230 1N~/230 3~/400V 3N~). 
- DYıkama tankı içinde paslanmaz filtreler. 
- IPX4 anti-nemlilik koruma. 
- Thermal stop sistem makinenin 85°C durulama   
 sıcaklığında çalışmasını garanti eder. Standart fabrika  
 ayarı devre dışı.

Genel özellikler

Tezgah tipi | Concept

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-501 19073534 19076111

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 600x600x830

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-501 B 19076106 19076112

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-501 DD 19076107 19076113
Drenaj pompası ve peristaltik deterjan 
dozajlayıcı B - DD CO-501 B DD 19076108 19081175

'İngiliz tipi fiş CI CO-501 CI 19076109 19076114

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Kit çeşitleri Bkz.  364

Yumuşaticilar Bkz.  364

Ters ozmoz Bkz.  410

Epetleri̇ Bkz.  411

 Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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CO-500

230 V
1 N

€

2.391

2.602

2.558

2.770

Tezgah tipi | Concept

- Yüksek dayanıklı analog düğmeler ile kontrollü model.   
- 120s  yıkama programı. 
- Teorikal maksimum kapasite 30 basket/saat. 
- Tank kapasitesi 20 litre ve 2.8 kW tank rezistansı. 
- 2,4 litrelik döngü başına su tüketimi. 
- DYıkama tankı içinde paslanmaz filtreler. 
- IPX4 anti-nemlilik koruma. 
- Thermal stop sistem makinenin 85°C durulama   
 sıcaklığında çalışmasını garanti eder. Standart fabrika  
 ayarı devre dışı.

Genel özellikler

* Diğer olası fabrika sürümlerine başvurun.

AKSESUARLAR

Kit çeşitleri Bkz.  364

Yumuşaticilar Bkz.  364

Ters ozmoz Bkz.  410

Epetleri̇ Bkz.  411

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-500 19073532 19076101

Voltaj 230 V / 1N

Güç (kW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 600x600x830

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-500 B 19075467 19076102

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-500 DD 19075468 19076103

Drenaj pompası ve peristaltik deterjan dozajlayıcı B - DD CO-500 B DD 19075469 19076104

 Verilen aksesuarlar: 400 x 400 mm 2 ana sepet, tabaklar için 1 ek sepet ve çatal bıçaklar için 1 sepet.
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Genel özellikler

 ADVANCE CONCEPT + CONCEPT

Teknik veriler AD-505 COP-504 CO-502 CO-501 CO-500

 YIKAMA PROGRAMLARI:

Yıkama Süresi [s] 60/90/180 90/120/180 90/120/180 90/120/180 120

TEORİK KAPASİTE * ¹

Sepetler [sepet/h] 60 40 40 40 30

Tabaklar [tabak/h] 1080 720 720 720 540

Bardaklar [bardak/h] 2160 1440 1440 1440 1080

SU TÜKETİMİ

Tank kapasitesi [l] 14 20 20 20 20

Boyler kapasitesi 7 7 7 7 7

çevrim başına su tüketimi [l] 2.4 2.4 2.4 2.4 2.4

SICAKLIKLAR

Yıkama suyu sıcaklığı [ºC] 60 (55-71) 60 60 60 60

Durulama suyu sıcaklığı [ºC] 82 (65-85)/PG 65 85 85 85 85

EBATLAR

Genişlik [mm] 600 600 600 600 600

Derinlik [mm] 602 602 602 602 602

Kapı açılır. [mm] 1020 1020 1020 1020 1020

Manüel su yumuşatıcılar 1060 1060 1060 1060 1060

Yükseklik .. [mm] 840 840 840 840 840

Kullanışlı yükseklik [mm] 360 360 360 360 360

Sepet boyutu [mm] 500X500 500X500 500X500 500X500 500X500

ELEKTRİK AKSAMI ÖZELLİKLERİ

Toplam bağlı yük [kW] Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo .

Sigorta koruması [A] Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo .

Yıkama pompası [kW] 0.59 0.59 0.59 0.59 0.59

Tank gücü [kW] 1 2,8 2.8 2.8 2.8

Durulama pompası [kW] 0.25 0.25 - - -

BOYLER GÜCÜ [kW] Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . Bkz. Tablo . 2.8

Bağlantı (fabrika varsayılan değeri) 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~ 230V/50Hz/1N~

DİĞER BİLGİLER

Kurutucu giriş sıcaklığı [ºC] 15 15 15 15 15

Maksimum giriş sıcaklığı: [ºC] 60 60 60 60 60

Gerekli su basıncı: [bar/kPA] 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400

Maksimum drenaj yüksekliği (yalnızca B modelleri) [mm] 500 500(B) 500(B) 500(B) 500(B)

Gürültü seviyesi (dBA) [dBA] <65 <65 <65 <65 <65

Nem koruması IPX5 IPX4 IPX4 IPX4 IPX4

Net/brüt ağırlık [kg] 60/77 60/77 58/75 58/75 58/75

Püskürtme Kolları Inox Inox Inox Inox Inox

AKSESUARLAR

Gözlük sepeti [un] 1 1 1 1 1

Küçük çatal bıçak sepeti [un] 2 2 2 2 1

TABAK TAŞIMA ARABASI [un] 1 1 1 1 1

* ¹ Müşteri koşulları (giriş suyu sıcaklığı/elektrik bağlantısı) burada belirtilen değerleri düşürebilir.
(*) Bu bilgiler bağlayıcı değildir. Gerçek durulama suyu gereksinimleri saha koşullarına göre değişebilir.
* ³ Ayarlanabilir ayaklar, dikey boyutların gerektiği gibi 25 mm'ye kadar yükseltilmesine izin verir.
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VOLTAJ FABRIKA 
VAR-

SAYILAN 
DEĞERI

SIGORTA 
KORUMASI

TOPLAM 
AMP

TOPLAM BAĞLI 
YÜK

BAĞLANTISI TANK GÜCÜ BOYLER GÜCÜ POMPA 
GÜCÜ

AD-505 380 V - 415 V / 3N~ 16 A 15 A 7.2 kW SIM 1 kW 5,6 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 13 A 10.7 A 2.5 kW ALT 1 kW 1.9 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 15 A 3.5 kW SIM 1 kW 1.9 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 20 A 19.1 A 4.4 kW SIM 1 kW 2.8 kW 0.6 kW

230 V / 3~ 25 A 21 A 7.2 kW SIM 1 kW 5.6 kW 0.6 kW

COP-504 

CO-502 

CO-501

380 V - 415 V / 3N~ 16 A 14,7 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5.6 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 14.7 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW

220 V - 240 V / 1N~ 20 A 18.8 A 4.3 kW ALT 2.8 kW 3.7 kW 0.6 kW

230 V / 3~ 20 A 16.6 A 6.2 kW ALT 2.8 kW 5,6 kW 0.6 kW

CO-500 220 V - 240 V / 1N~ FD 16 A 14.7 A 3.4 kW ALT 2.8 kW 2.8 kW 0.6 kW
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€

292

€

168 

212 

€

€

419
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MODEL KOD ÖZELLİKLER EBATLAR
(mm)

EVPL-60 19004660 500x500 3 sepet kapasitesi 600x600x400

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir.

- E-VO Nesli tezgah tipi bulaşık makineleri   
 için geçerlidir.

- 500 x 500 mm sepetler için alan.

- 110 mm yüksekliğindeki 3 sepet için   
 kapasite (CT-  10, CP-16/18, CV-16/105...).

- Deterjan ve parlatıcı kaplarını saklamak   
 için kullanılabilir.

- Bulaşık makinelerini tahliye pompası   
 olmadan kurmanıza olanak sağlar; su   
 yerçekimi ile tahliye edilir.

Tezgah tip için standlar. Genel özellikler

MODEL KOD GEÇERLİ OLDUĞU MODELLER AÇIKLAMA GÜÇ
(kW)

DD 19059327 GİYOTİN TİP-TEZGAH TİP-
BARDAK YIKAMA PERISTALTIC DETERJAN POMPASI -

B-AF 19013376 TEZGAH TİP-BARDAK YIKAMA TAHLİYE POMPASI - 50/60 Hz. 35

Temel versiyonları dönüştürmek için kit (soft versiyonlar dışında)

E-VO bulaşık makineleri için dönüşüm kitleri

MODEL KOD AÇIKLAMA

K-BF-500 19087264 YIKAMA TANKI İÇİN 2 PASLANMAZ FİLTRE KİTİ

Yıkama tankı için paslanmaz filtre

Tezgah tipi model için aksesuarlar

MODEL KOD ŞUNUN IÇIN GEÇERLI ÖZELLIKLER

KIT MARINE AF 19036061 COP-504, CO-502,CO-501, CO-500 Gemiler için bağlantı

Marine versiyonu için isteğe bağlı kit
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Büyük miktarlar ve 
yoğun kullanım için 
basitlik ve çeviklik.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Giyotin tipi bulaşık 
makineleri

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Advance .................................................................  367

Concept + ..................................................   369

Concept .....................................................   370

Aksesuarlar ...............................................   374

G
iyotin tipi bulaşık m

akineleri
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AD-125

€

6.627

7.288

8.351

9.012

Giyotin tipi | Advance

Genel özellikler

- Elektronik ve dijital kontrollü model. 
- Sıcaklık ve zamanı gösteren dijital gösterge. 
- Electronik programlayıcı teknik servis destek sistemi. 
- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel hijyen garanti  
 eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve hijyen    
 standartı DIN10512'ye uygun olarak.
- 55s, 75s,120s, 480s ve ´Bardak´ yıkama programları. 
- Theoretical maximum production of 65 baskets/hour  
 (1170 plates/h). 
- Tankı tamamen boşaltma programı. 
- Özel sıkıştırılmış yalıtım malzemeli çift cidarlı başlık. 
- Tank kapasitesi 28 litre ve 2.1 kW tank rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 9 litre ve 9 kW tank rezistansı.
- Eş zamanlı tank ve kazan ısıtması.
- Maksimum Toplam güç: 11,7 kW (eşzamanlı). 
- Tahliye pompası - power 70 W - tank emptying program. 
- Rinse aid doser incorporated.  
- Rinse aid doser incorporated. 
- IPX5 anti-nemlilik koruma.

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model AD-125 19073921 19075047

Durulama pompası A A

Tahliye pompası B B

Dahili peristaltic deterjan pompası DD DD

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) MULTIPOWER

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.465

SÜRÜMLER

Kireç çözme sistemi ve regeneration tankı SOFT AD-125 SOFT 19075295 19075298

ÖZELLIKLERI

ENERJI GERI KAZANIM KITLI MODELLER AD-125 HRS 19075296 19075299

Enerji kazanım cihazı HRS HRS

Ölçüler (mm) 630 x 750 x 1.990

SÜRÜMLER

Kireç çözme sistemi ve tankı rejenerasyon 
programı ile ve deterjan dağıtıcısı SOFT AD-125 SOFT HRS 19074195 19075048

* Diğer olası fabrika sürümlerine başvurun.

AKSESUARLAR

Giriş - çıkış tezgahları Bkz.  374
Kit çeşitleri Bkz.  376
Yumuşaticilar Bkz.  410
Ters ozmoz Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

Verilen aksesuarlar:  1 x CT-10 ana sepet, tabaklar için 1 x CP-16/18 sepeti ve 
çatal bıçaklar için iki kap.
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AD-125 ECO

€

5.377

5.377

 
€

12.090

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Genel özellikler

Giyotin tipi | Advance

- Elektronik ve dijital kontrollü model. 
- Sıcaklık ve zamanı gösteren dijital gösterge. 
- Electronik programlayıcı teknik servis destek sistemi. 
- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel hijyen garanti  
 eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve hijyen standartı   
 DIN10512'ye uygun olarak.
- 55s, 75s,120s ve 480s yıkama programları. 
- Özel sıkıştırılmış yalıtım malzemeli çift cidarlı başlık. 
- Tank kapasitesi 28 litre ve 2.1 kW tank rezistansı. 
- ECO versiyon giyotin tip bulaşik makinaları gazlı sıcak su  
 jeneratörü , model GWB-20. 
- Gazlı sıcak su jeneratörü, bulaşık makinesindeki elektrikli  
 durulama kazanının yerini alarak elektrik tüketiminde  
 önemli bir tasarruf sağlar.

Genel özellikler

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

Güç (kW) 20

Boyutlar (mm) 432x548x770  

Bütan/propan gazı LPG GWB-20 LPG 19010831 19044806

Doğal gaz GN GWB-20 GN 19038551 19044807

(1) Kodlarla ilgili not
Siparişinizi verirken lütfen GWB-20 jeneratör kodunu bulaşık makinesi koduna ekleyin (gaz cinsine ve elektrik frekansına göre), bulaşık 
makinesi fiyatına dahildir.

 
MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model AD-125 ECO 19075300 19075301

Durulama pompası A A

Tahliye pompası B B

Dahili peristaltic deterjan pompası DD DD

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) 2,70

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.465

GAZLI SICAK SU JENERATÖRÜ

Cebri çekişli brülör ve çift emniyet valfi. Sıcaklık ve su seviyelerinin elektronik olarak kontrolü. Otomatik kireç giderme. Otomatik tank boşaltma.
.

Verilen aksesuarlar:  1 x CT-10 ana sepet, tabaklar için 1 x CP-16/18 sepeti ve çatal bıçaklar için iki kap.
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COP-144

EFFI
RINSE

€

5.255

5.466

5.422

5.633

6.979

7.358

Giyotin tipi | Concept+

Genel özellikler

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve teknik hataları  
 gösteren model. 
- Teknik servisler için denetim ve kontrol sistemi. 
- Durulama pompası 85°C içinde mükemmel hijyen   
 garanti eder. (EFFIRINSE) Güvenlik ve hijyen standartı  
 DIN10512'ye uygun olarak. 
- EN 1717/WRAS'a göre AA tip Air Break anti-return su   
dönüş önleyici sistem.
- 55s, 75s,120s ve 600s yıkama programları. 
- Teorik olarak maksimum 65 sepet / saat (1170 tabak /  
 saat) üretim. 
- Tank kapasitesi 33 litre ve 4.5 kW tank rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 9 litre ve 9 kW tank rezistansı. 
- Alternating veya simultaneous tank ve boyler ısıtması. 
- Maximum Total power: 9.75 kW (alternating) veya   
 14.75 kW (simultaneous). 
- IPX4 anti-nemlilik koruma.

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model COP-144 19073920 19075045

Durulama pompası A A

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) 9,75 / 14,25

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.465

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B COP-144 B 19075288 19075292

Dahili peristaltic deterjan pompası DD COP-144 DD 19075289 19075293
Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası B - DD COP-144 B DD 19075290 19075294

ÖZELLIKLERI

Enerji geri kazanım kitli modeller COP-144 HRS 19075044 19075046

Enerji kazanım cihazı HRS HRS

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.990

SÜRÜMLER

Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası

B - DD COP-144 HRS B DD 19075291 19081123

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Giriş - çıkış tezgahları Bkz.  374
Kit çeşitleri Bkz.  376
Yumuşaticilar Bkz.  410
Ters ozmoz Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

Verilen aksesuarlar:  1 x CT-10 ana sepet, tabaklar için 1 x CP-16/18 sepeti ve çatal bıçaklar için iki kap.
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CO-142

€

4.777

4.987

4.943

5.155

6.501

6.879

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Genel özellikler

Giyotin tipi | Concept

Genel özellikler

- Elektronik kontrollü,sıcaklık,fonksiyon ve teknik hataları  
 gösteren model. 
- 55s, 75s,120s ve 600s yıkama programları. 
- Theoretical maximum production of 65 baskets/hour  
 (1170 plates/h). 
- Tank kapasitesi 33 litre ve 4.5 kW tank rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 9 litre ve 9 kW tank rezistansı. 
- Alternating veya simultaneous tank ve boyler ısıtması. 
- 85 ° C durulama sıcaklığını garanti eden termal durdurma  
 sistemi. Standart fabrika ayarı devre dışı bırakıldı.   
 Etkinleştirmesi kolay.
- Maksimum Toplam güç: 9.75 kW (dönüşümlü) veya     
14.75 kW (eşzamanlı). 
- IPX4 anti-nemlilik koruma.

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-142 19073919 19075042

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) 9,75 / 14,25

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.465

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-142 B 19075277 19075285

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-142 DD 19075278 19075286
Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası B - DD CO-142 B DD 19075279 19075287

ÖZELLIKLERI

Enerji geri kazanım kitli modeller CO-142 HRS 19075041 19075043

Enerji kazanım cihazı HRS HRS

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.990

SÜRÜMLER
Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası B - DD CO-142 HRS B DD 19075282 19081120

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Giriş - çıkış tezgahları Bkz.  374
Kit çeşitleri Bkz.  376
Yumuşaticilar Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

Verilen aksesuarlar:  1 x CT-10 ana sepet, tabaklar için 1 x CP-16/18 sepeti ve çatal bıçaklar için iki kap.
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CO-110

€

4.192

4.404

4.360

4.570

5.917

6.295

Giyotin tipi | Concept

Genel özellikler

- Yüksek dayanıklı analog düğmeler ile kontrollü model.   
- 90s, 120s ve 180s yıkama programları. 
- Theoretical maximum production of 40 baskets/hour. 
- Tank kapasitesi 33 litre ve 4.5 kW tank rezistansı. 
- Boyler kapasitesi 9 litre ve 9 kW tank rezistansı. 
- Alternating veya simultaneous tank ve boyler ısıtması. 
- 85 ° C durulama sıcaklığını garanti eden termal durdurma  
 sistemi. Standart fabrika ayarı devre dışı bırakıldı.   
 Etkinleştirmesi kolay.
- Maksimum Toplam güç: 6.75 kW (dönüşümlü) veya     
11.25 kW (eşzamanlı). 
- IPX4 anti-nemlilik koruma.

* Fabrikada diğer olası versiyonlara danışın.

AKSESUARLAR

Giriş - çıkış tezgahları Bkz.  374
Kit çeşitleri Bkz.  376
Yumuşaticilar Bkz.  410
Epetleri Bkz.  411

MODEL "KOD 50 HZ." "KOD 60 HZ."

ÖZELLIKLERI

Temel model CO-110 19073548 19075029

Voltaj MULTIVOLTAGE

Güç (kW) 6,75 / 11,25

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.465

SÜRÜMLER

Tahliye pompası  B CO-110 B 19075270 19075274

Dahili peristaltic deterjan pompası DD CO-110 DD 19075271 19075275
Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası B - DD CO-110 B DD 19075272 19075276

ÖZELLIKLERI

Enerji geri kazanım kitli modeller CO-110 HRS 19075016 19075040

Enerji kazanım cihazı HRS HRS

Boyutlar (mm) 630 x 750 x 1.990

SÜRÜMLER
Tahliye pompası ve dahili peristaltic deterjan 
pompası

B - DD CO-110 HRS B DD 19075273 19081101

Verilen aksesuarlar:  1 x CT-10 ana sepet, tabaklar için 1 x CP-16/18 sepeti ve çatal bıçaklar için iki kap.
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Genel özellikler

 ADVANCE  CONCEPT + CONCEPT

TEKNİK VERİLER AD-125 AD-125 eco COP-144 CO-142 CO-110
Yıkama programları  
Yıkama Süresi [s] 55/75/120/480 55/75/120/480 55/75/120/600 55/75/120/600 90/120/180/600
TEORİK KAPASİTE * ¹
Sepetler [sepet/h] 65 65 65 65 40
Tabaklar [tabak/h] 1170 1170 1170 1170 720
Bardaklar [bardak/h] 2340 2340 2340 2340 1440
SU TÜKETİMİ
Tank kapasitesi [l] 28 28 33 33 33
Boyler kapasitesi 10 13 10 9 9
Çevrim başına *² 
durulama suyu  
tüketimi  

[l]
2.4 2.4 2.4 2.4 2.4

SICAKLIKLAR
Yıkama suyu 
sıcaklığı

[ºC] 60 (55-71) 60 (55-71) 60 60 60

Durulama suyu  
sıcaklığı

[ºC] 82 (65-85) 82 (65-85) 85 85 85

EBATLAR
Genişlik [mm] 712 712 712 712 712
Derinlik [mm] 750 (827) 750 (827) 750 (827) 750 (827) 750 (827)
Kapak kapalıyken 
yükseklik * ³

[mm] 1465 1465 1465 1465 1465

Kapak açıkken 
yükseklik

[mm] 1940 1940 1940 1940 1940

HRS ile Yükseklik [mm] 1990 1990 1990 1990 1990
Çalışma yüksekliği [mm] 820-890 820-890 820-890 820-890 820-890
Kullanışlı yükseklik [mm] 430 430 430 430 430
Sepet boyutu [mm] 500x500 500x500 500x500 500x500 500x500
ELEKTRİK AKSAMI ÖZELLİKLERİ
Toplam güç 
bağlı (Alt/Sim)

[kW] Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın

Sigorta koruması [A] Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın Tabloya bakın
Yıkama pompası [kW] 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75
Tank gücü [kW] 2.1 2.1 4.5 4.5 4.5
Durulama pompası [kW] 0.25 0.25 0.25 - -
BOYLER GÜCÜ [kW] 9 - 9 9 6
Bağlantı (fabrika 
varsayılan değeri) 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~ 400V/50Hz/3N~

DİĞER BİLGİLER
Minimum giriş  
 sıcaklığı 

[ºC] 15 15 15 15 15

Maksimum giriş  
 sıcaklığı

[ºC] 60 60 60 60 60

Şebeke basıncı [bar/kPA] 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 1.0-4.0/100-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400
Şebeke basıncı 
HRS için gerekli

[bar/kPA] 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400 2.0-4.0/200-400

Maksimum drenaj 
yüksekliği (yalnızca 
B modelleri)

[mm]
600 600 130/600(B) 130/600(B) 130/600(B)

Gürültü seviyesi 
(dBA)

[dBA] <65 <65 <70 <70 <70

Nem koruması IPX5 IPX5 IPX4 IPX4 IPX4
Net/Brüt ağırlık [kg] 111/129 109/127 97/115 95/113 95/113
HRS ile net/brüt 
ağırlık

[kg] 127/147 125/145 113/133 111/131 111/131

Püskürtme Kolları Inox Inox Inox Inox Inox
AKSESUARLAR
Gözlük sepeti [un] 1 1 1 1 1
Küçük çatal bıçak 
sepeti

[un] 2 2 2 2 2

Tabak taşima 
arabasi

[un] 1 1 1 1 1
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VOLTAJ FABRIKA 
VARSAYILAN 
DEĞERI

SIGORTA 
KORUMASI

TOPLAM 
 AMP.

TOPLAM 
BAĞLI YÜK

BAĞLANTISI TANK GÜCÜ BOYLER GÜCÜ POMPA GÜCÜ

AD-125

380 V - 415 V / 3N~ FD 20 A 18.7 A 11,85 kW SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 26.7 A 6,35 kW SIM 1.1 kW 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 34.8 A 8,15 kW SIM 1.4 kW 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 40 A 30,5 A 11,85 kW SIM 2.1 kW 9 kW 0.75 kW

AD-125 
eco

380 V - 415 V / 3N~ FD 16 A 5.7 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 16 A 11.8 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW
230 V / 3~ 16 A 7.9 A 2,85 kW - 2.1 kW - 0.75 kW

"COP-144 
CO-142"

380 V - 415 V / 3N~ 20 A 15.7 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
380 V - 415 V / 3N~ FD 25 A 22.2 A 14,25 kW SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 25 A 22.2 A 5,25 kW ALT 2.3 Kw 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 28.7 A 6,75 kW ALT 3 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 41.8 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 32 A 7,55 kW SIM 2.3 Kw 4.5 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 41.8 A 9,75 kW SIM 3 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 32 A 25.2 A 9,75 kW ALT 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 40 A 36.5 A 14,25 kW SIM 4.5 Kw 9 kW 0.75 kW

CO-110

380 V - 415 V / 3N~ 16 A 11.3 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
380 V - 415 V / 3N~ FD 20 A 17.8 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 20 A 15.7 A 3,75 kW ALT 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 25 A 20 A 4,75 kW ALT 3 Kw 4 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 28.7 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 32 A 25.7 A 6,05 kW SIM 2.25 Kw 3 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 40 A 33 A 7,75 kW SIM 3 Kw 4 kW 0.75 kW
220 V - 240 V / 1N~ 50 A 48,3 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 20 A 17.7 A 6,75 kW ALT 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW
230 V / 3~ 32 A 29 A 11,25 kW SIM 4.5 Kw 6 kW 0.75 kW

* ¹ Müşteri koşulları (giriş suyu sıcaklığı/elektrik bağlantısı) burada belirtilen değerleri düşürebilir.
(*) Bu bilgiler bağlayıcı değildir. Gerçek durulama suyu gereksinimleri saha koşullarına göre değişebilir.
* ³Ayarlanabilir ayaklar, dikey boyutların gerektiği gibi 25 mm'ye kadar yükseltilmesine izin verir.
* 4 Enerji geri kazanımlı (HRS) 4 Model: Toplam kW + 0.5 kW & Toplam Amp. + 0.4 A.
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MODEL KOD YERLEŞTİRME TARAFI EKİPMAN
(*)

BOYUT
(mm)

MP-620-I 19053197 Sol P - E 620x740x880

MP-620-D 19053199 Sağ P - E 620x740x880

MLP-1200-I E-VO 19058358 Sol P - E 1.200x740x880

MLP-1200-D E-VO 19058359 Sağ P - E 1.200x740x880

Giyotin tipi bulaşık makineleri için tezgahlar

- Her ihtiyaca ve alana yönelik çözümler   
 sunmak için çok geniş yelpazedeki giriş /   
 çıkış ve ön yıkama tezgahları. 

- 500 x 500 mm bulaşık yıkama sepetleri için  
 tasarlanmıştır.

- Hızlı kurulum ve bulaşık makinesine kolay   
bağlantı.

- Yüzeyde delik yoktur.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiştir   
 (18/10). AISI-304 paslanmaz çelikten   
 üretilmiş yüksekliği ayarlanabilir   
 40 x 40 mm kare borulu ayaklar. 

- Güvenli ve kolay temizlik için tamamen   
 katlanmış damlama önleyici derin profiller.

Ekipman:

- 100 mm sıçratma siperliği (P).

- Tezgaha tamamen entegre edilmiş gömülü  
 çanak (F).

- Çanak boyutları: 450 x 450 x 250 mm.

- Alt raf (E).

- Kauçuk halkalı atık kazıma deliği (O).

- Ön yıkama tezgahları için duş kiti (GD).

Genel özellikler

Giriş ve çıkış tezgahları 

(*): E: Alt raf / P: Çıkarılabilir sıçrama koruyucu 

MODEL KOD AÇIKLAMA BOYUT
(mm)

MP-140 19061430 İki giyotin tipi bulaşık makinesini seri olarak birleştirmek için 
eleman 140x740x350

Giyotin tipi bulaşık makineleri için birleştirme elemanı

Giriş ve çıkış tabloları
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AD-125 + MP-620-I + MP-620-D CO-110 + MF-700-I + GD2 E + MLP-1200-D CO-142 + CO+142 +
MLP-1200-I E-VO + MP-140 + MFD-1200-D E-VO

€

1.310 

1.310 

1.484 

1.484 

1.643 

1.643 

1.830 

1.830 

€

258

€

132

MODEL KOD YERLEŞTİRME TARAFI EKİPMAN
(*)

BOYUT
(mm)

MF-700-I E-VO 19059285 Sol P - E - F 700x740x880

MF-700-D E-VO 19059286 Sağ P - E - F 700x740x880

MF-1200-I E-VO 19059287 Sol P - E - F 1.200x740x880

MF-1200-D E-VO 19059288 Sağ P - E - F 1.200x740x880

MFD-1200-I E-VO 19059289 Sol P - E - F - O 1.200x740x880

MFD-1200-D E-VO 19059290 Sağ P - E - F - O 1.200x740x880

MFD-1500-I E-VO 19059291 Sol P - E - F - O 1.500x740x880

MFD-1500-D E-VO 19059292 Sağ P - E - F - O 1.500x740x880

(*): E: Alt raf / P: Sıçratma siperliği / F: Çanak / O: Atık kazıma deliği:

MODEL KOD GEÇERLİ OLAN MASALAR

GD2 E 19085069 MF-700 / MF-1200 / MFD-1200 / MFD-1500

Ön yıkama tezgahları

Ön yıkama tezgahları için duş kiti

Montaj örneği

- 1,5 mm kalınlığında tezgah.

- 1 mm kalınlığında alt raf.

- Tezgah üstüne kaynaklanmış evye

- Alt raf kaynaklanmıştır, çıkarılamaz

- 4 adet kaynaklanmış ayak, çıkarılamaz

MODEL KOD AÇIKLAMA

DEĞİŞTİRME KİTİ 19059308 Eski tezgahları 2019 model giyotin tipi bulaşık makinesi uyarlamak için gereken 
elemanlardan oluşan kit

İKI GIYOTIN TIP BULAŞIK MAKINESININ SERI 
OLARAK MONTAJI
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Farklı montaj türlerinin şemaları

Doğrusal montaj

Köşede montaj

MODEL KOD DESCRIPTION

DD 19059327 PERİSTALTİK DETERJAN DOZLAYICI 

B-CAP 19059326 GİYOTİN TİPİ İÇİN TAHLİYE POMPASI KİTİ

MODEL KOD ŞUNUN IÇIN GEÇERLI ÖZELLIKLERI

KIT MARINE HOOD 19036059 AD-125, COP-144, CO-142, CO-110 Connection for ships 440V

Gemiler için isteğe bağlı marine kit

Dönüştürülecek kitler
Temel versiyonları dönüştürmek için kit



Yüksek derecede 
kirlilik için sağlam ve 
güçlü.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Kazan Yıkama

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Kazan Yıkama LP Serisi ..................................  317

Kazan Yıkama LP-ECO Serisi .....................   317

Aksesuarlar ...............................................   318

Kazan Yıkam
a
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Kazan Yıkama

Genel özellikler

LP SERİSİ

- Mutfak eşyalarının ve mutfak kaplarının  
 temizliği için LP Serisi. 
- Çift duvarlı 18/10 paslanmaz çelikten   
 (AISI-304) üretilmiştir.
- Elektronik kontrol paneli.
- Dönen yıkama ve durulama kolları.
- 55°C yıkama ve 80°C durulama sıcaklığı.  
- Yıkama programları : 2’ - 4’ - 6’.
- Maksimum 12’ sürekli yıkama döngüsü.

- Maksimum teorik üretim: 30 raf/saat.
- Termostop sistemi.
- Durulama basıncının kontrolü.
- Dahili deterjan dağıtıcısı ve parlatıcı   
 dağıtıcısı. 
- Elektrik bağlantısı: 400 V - III+N+E -       
 50 Hz.
- Tahliye pompası sayesinde kendi   
 kendini temizleme çevrimi otomatiktir.
- Durulama sırasında mükemmel hijyenik  
 sonuç ve sabit basınç kontrolü sağlayan  
 durulama pompası.
 

- DD: Deterjan dağıtıcılar ve parlatıcı   
 dahildir. 
- B: Tahliye pompası dahildir. 
LP-ECO SERİSİ 

- Aşağıdakiler hariç benzer özellikler: 
· Dahili tahliye pompası dahil değildir.
· Durulama basıncının kontrolü yoktur. 

· Kendi kendini temizleme çevrimi yoktur.

- Sabit çevrim süresi: 2’ - 4’ - 8’.
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LP-130 B DD LP-70 B DD LP-63 B DD LP-62 B DD LP-61 B DD
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MODEL KOD AÇIKLAMA

CT-LP61B 19023165 LP-61 B için sepet

CT-LP62 19010251 LP-62 ve LP-63 H için sepet

CT-LP70 19010252 LP-70 için sepet

CT-LP130 19011085 LP-130 için sepet

SMP 19010253 Pastane tepsi kiti

ARM8 19010254 8 tepsi için destek

CU150 19010255 Çatal bıçaklar için kap (150 x 150 mm)

Kazan Yıkama için aksesuarlar

MODEL KOD SEPET EBADI
(mm)

KULLANILABILIR 
YÜKSEKLIK

(mm)

TANK KAPASITESI
(L)

SU 
TÜKETIMI 

(L/ÇEVRİM)

GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

LP SERİSİ

LP-61 B DD 19076870 500x600 400 23 3 6,7 600x700x1.290

LP-62 B DD 19076872 560x630 650 37 3 7,5 720x780x1.730

LP-62 B DD HRS 19076873 560x630 650 37 3 7,5 720x780x1.960

LP-63 B DD 19072567 560x630 850 37 3 7,5 720x780x1.930

LP-63 B DD HRS 19076875 560x630 850 37 3 7,5 720x780x2.160

LP-70 B DD 19075071 700x700 850 68 4 10,7 850x850x1.960

LP-70 B DD HRS 19076876 700x700 850 68 4 10,7 850x850x2.160

LP-130 B DD 19074725 1.320x700 850 131 6 15,9 1.470x850x1.960

LP-130 B DD HRS 19076877 1.320x700 850 131 6 15,9 1.470x850x2.160

LP SERİSİ ECO

LP-61 DD ECO 19003005 500x600 400 23 3 6,7 600x700x1.228

LP-62 DD ECO 19003006 560x630 650 37 3 7,5 719x782x1.727

Verilen aksesuarlar: 1 sepet.



Daha yüksek çıkış 
kapasitesine sahip 
sağlam ve güvenilir 
makineler.

Satış broşürüWebsitemizi ziyaret edin Ticari video

Daha fazlasını öğrenin!



382 

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Konveyörlü

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Kompakt bulaşık makineleri .........................  383

Modüler bulaşık makineleri .....................   387

Aksesuarlar ...............................................   393

Konveyörlü
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Konveyörlü | Kompakt bulaşık makineleri

MODEL HZ. KOD GİRİŞ SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) İÇİNDEKİ 
BÖLGELER      

(**)

SU TÜKETİMİ
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ
(kW)

EBATLAR
(mm)

(*) BESLEMESİ DERIN ORTA YÜKSEK KAPASITE

CCO-120-L-HW 
50 19048203

L

>50º 80 100 120

LP + A

210 19.45 1,180 x 790 x 
1,550

60 19048571

CCO-120-R-HW
50 19048204

R
60 19048573

CCO-120-L-CW 
50 19045325

L

<50º 80 100 120

LP + A

210 28.45 1,180 x 790 x 
1,550

60 19048217

CCO-120-R-CW
50 19046527

R
60 19047158

Genel özellikler

- Tüm ana parçalar, AISI-304    
 korozyon önleyici paslanmaz    
 çelikten üretilmiştir: tanklar, yıkama ve   
 durulama kolları, durulama jetleri, kapaklar,  
 sepet konveyör sistemi, kazan ve metal   
 borular.

- Yukarı açılan çift cidarlı kapak.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş tank  
 tepsi filtreleri, kolay erişim ve temizlik için   
çıkarılması ve erişilmesi kolaydır.

- Pompa emişi için emniyet filtresi.

- Isı yalıtımına sahip durulama kazanı.

- Kurulum için kolay erişim. Bir tarafta   
 bulunan elektrovalf (makineyi bağlamak   
 için panelleri çıkarmaya gerek yoktur).

- Sıvı ve katı deterjanlar, parlatıcı için   
 dozlayıcıların kolay bağlantısı, limit   
 anahtarları, ek acil durdurma düğmesi için  
 tasarlanmış elektrik paneli. 

- İç kısmın temizliği için erişim sağlayan   
 her koldaki tapa ile temizlik için set halinde  
 kolayca çıkarılabilen yıkama kolları.

- Kolayca sökülebilen ve çıkarılabilen   
 durulama jetleri.

- Frekans değiştirici aracılığıyla hızların   
 elektronik olarak ayarlandığı sistem.

- Yapılandırılabilir elektronik sıcaklık   
 kontrolü:

- Yıkama (50 - 65 °C)

- Durulama (70 - 85 °C)

- 85 °C'de durulama garantisi.

- Akış kontrolü için basınç regülatörü.

- Bütünleşik acil durdurma düğmesi.

- Girişte ek AS-260 sıçrama siperliğine   
 monte edilmiş fazladan takılma önleyici   
 koruma sistemi (isteğe bağlı).

- Açık kapak engelleme sistemi.

- IPX4 koruma sistemi.

- Konveyör taşıyıcısının tıkanma tespiti ve   
 otomatik çevirme fonksiyonu için sistem.

- 4 üst ve 4 alt yıkama koluyla yüksek güçlü  
 yıkama sistemi.

- 3 yıkama programı: derin, orta ve yüksek   
 kapasite.

- Çift etkili durulama.

- Enerji tasarrufu sistemi: pompaların   

 çalışmasını durdurarak ve durulamanın   
 ısıtmasını bekleme moduna (70°C)   
 geçirerek tüketimi azaltır.

- Önceden ayarlanmış bir hareketsiz kalma   
süresinden (10 dakika) konveyör motorunu   
devreden çıkaran otomatik zamanlayıcı.

- Yıkama sırasında enerji tasarrufu sistemi:   
Yıkama, sepetin geçişini algılayana kadar   
başlamaz.

- Durulama tasarrufu sistemi. Sepet   
 tamamen çıktığında durulama    
 durur, böylece su ve enerji tasarrufu   
 sağlanır.

- Limit anahtarı dahildir.

Ekipmana dahil olanlar:

- 2 ana sepet, CT-10

- Tabaklar için 2 sepet CP-16/18, bardaklar   
için 1 sepet CV-16/105, çatal bıçaklar için 1  
 sepet  CT-10 R

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

(**) İçindeki bölgeler
 LP: Ana yıkama,
 A: Çift etkili durulama.
 A-ECO: Çift ECO etkili durulama.



384 

€

13.864

13.864

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Konveyörlü | Kompakt bulaşık makineleri

MODEL HZ. KOD GİRİŞ SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) İÇİNDEKİ 
BÖLGELER      

(**)

SU TÜKETİMİ
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ
(kW)

EBATLAR
(mm)

(*) BESLEMESİ DERIN ORTA YÜKSEK KAPASITE

CCO-160-L-HW 
50 19048233

L

>50º 100 130 160

LP + A

240 22.45 1,180 x 790 x 1,550
60 19048576

CCO-160-R-HW
50 19048255

R
60 19048579

CCO-160-L-CW 
50 19048231

L

<50º 100 130 160

LP + A

240 31.45 1,180 x 790 x 1,550
60 19048575

CCO-160-R-CW
50 19048254

R
60 19048578

Genel özellikler

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

(**) İçindeki bölgeler
 LP: Ana yıkama,
 A: Çift etkili durulama.
 A-ECO: Çift ECO etkili durulama.

- Tüm ana parçalar, AISI-304    
 korozyon önleyici paslanmaz    
 çelikten üretilmiştir: tanklar, yıkama ve   
 durulama kolları, durulama jetleri, kapaklar,  
 sepet konveyör sistemi, kazan ve metal   
 borular.

- Yukarı açılan çift cidarlı kapak.

- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş tank  
 tepsi filtreleri, kolay erişim ve temizlik için   
çıkarılması ve erişilmesi kolaydır.

- Pompa emişi için emniyet filtresi.

- Isı yalıtımına sahip durulama kazanı.

- Kurulum için kolay erişim. Bir tarafta   
 bulunan elektrovalf (makineyi bağlamak   
 için panelleri çıkarmaya gerek yoktur).

- Sıvı ve katı deterjanlar, parlatıcı için   
 dozlayıcıların kolay bağlantısı, limit   
 anahtarları, ek acil durdurma düğmesi için  
 tasarlanmış elektrik paneli. 

- İç kısmın temizliği için erişim sağlayan   
 her koldaki tapa ile temizlik için set halinde  
 kolayca çıkarılabilen yıkama kolları.

- Kolayca sökülebilen ve çıkarılabilen   
 durulama jetleri.

- Frekans değiştirici aracılığıyla hızların   
 elektronik olarak ayarlandığı sistem.

- Yapılandırılabilir elektronik sıcaklık   
 kontrolü:

- Yıkama (50 - 65 °C)

- Durulama (70 - 85 °C)

- 85 °C'de durulama garantisi.

- Akış kontrolü için basınç regülatörü.

- Bütünleşik acil durdurma düğmesi.

- Girişte ek AS-260 sıçrama siperliğine   
 monte edilmiş fazladan takılma önleyici   
 koruma sistemi (isteğe bağlı).

- Açık kapak engelleme sistemi.

- IPX4 koruma sistemi.

- Konveyör taşıyıcısının tıkanma tespiti ve   
 otomatik çevirme fonksiyonu için sistem.

- 4 üst ve 4 alt yıkama koluyla yüksek güçlü  
 yıkama sistemi.

- 3 yıkama programı: derin, orta ve yüksek   
 kapasite.

- Çift etkili durulama.

- Enerji tasarrufu sistemi: pompaların   

 çalışmasını durdurarak ve durulamanın   
 ısıtmasını bekleme moduna (70°C)   
 geçirerek tüketimi azaltır.

- Önceden ayarlanmış bir hareketsiz kalma   
süresinden (10 dakika) konveyör motorunu   
devreden çıkaran otomatik zamanlayıcı.

- Yıkama sırasında enerji tasarrufu sistemi:   
Yıkama, sepetin geçişini algılayana kadar   
 başlamaz.

- Durulama tasarrufu sistemi. Sepet   
 tamamen çıktığında durulama    
 durur, böylece su ve enerji tasarrufu   
 sağlanır.

- Limit anahtarı dahildir.

Ekipmana dahil olanlar:

- 2 ana sepet, CT-10

- Tabaklar için 2 sepet CP-16/18, bardaklar   
için 1 sepet CV-16/105, çatal bıçaklar için 1  
 sepet CT-10 R



Fagor Industrial
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€

18.387

20.130

MODEL HZ. KOD GİRİŞ      SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) İÇİNDEKİ 
BÖLGELER

(**)

SU TÜKETİMİ 
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 
(kW)

GAZLI
GÜCÜ 
(kW)

EBATLAR
(mm)

(#) (*) BESLE-
MESİ

DERIN ORTA YÜKSEK 
KAPASITE

CCO-120-L-ECO 
50 19046991

L

<50º 80 100 120

LP + 
A-ECO

210 10.7 48 1,180 x 790 x 
1,550

60 19048572

CCO-120-R-ECO
50 19046990

R
60 19048574

CCO-160-L-ECO 
50 19048253

L

<50º 100 130 160

LP + 
A-ECO

240 10.7 48 1,180 x 790 x 
1,550

60 19048577

CCO-160-R-ECO
50 19048256

R
60 19048580

Concept kompakt bulaşık makinesi “ECO” versiyonu - 
gazla ısıtılan

- Konveyörlü bulaşık makinelerinin ECO   
 versiyonu, harici bir sıcak su jeneratörü,   
 gazla ısıtılan GWB-40 modeli ile   
 donatılmıştır.

- Jeneratör, bulaşık makinesindeki elektrikli   
durulama kazanının yerini alır ve elektrik   
 tüketiminde büyük ölçüde tasarruf sağlar.

- Jeneratörün ısıtma gücü düşünüldüğünde,  
 bulaşık makinesi soğuk su    
 bağlantısı olan tesislere kurulabilir.

- Bulaşık makinesinde, suyu jeneratörden   
 durulama jetlerine göndermek için motorlu  
 bir pompa vardır.

- Bulaşık makinesinde, sürekli su tüketimini  
 sağlamak için bir akış regülatörü vardır.

- Bulaşık makinesi yıkama deposunun   
 ilk kez doldurulması jeneratörden alınan   
 su kullanılarak yapılır,    
 böylece ayarlanan sıcaklığa hızla erişilir.

(#) Kodlarla ilgili not
Siparişinizi verirken lütfen GWB-40 jeneratör kodunu 
gaz cinsine ve elektrik frekansına göre bulaşık makinesi 
koduna ekleyin (sonraki sayfadaki tabloya bakın), fiyata 
dahildir.

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

Genel özellikler

AS-260 SIÇRAMA SİPERLİĞİNE SAHİP CCO-160-I-ECO KOMPAKT BULAŞIK MAKİNESİ

(**) İçindeki bölgeler
 LP: Ana yıkama,
A -ECO: Çift etkili durulama.
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€
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Foodservice | Bulaşık Yıkama

Kompakt konveyörlü bulaşık makineleri için 
tamamlayıcı modüller

Talep üzerine fabrikada monte edine seçenekler

Diğer voltajlara dönüşüm

MODEL KOD AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

AS-260 19048568    

SIÇRAMA SİPERLİĞİ EKİ (GİRİŞ)
Davlumbaz bağlantısı için bağlantı parçası ile.
Ayırma perdeleri ile.
Ekstra takılma önleyici koruma elemanı içerir.
Modüler bulaşık makinelerinde standart olarak girişe 
monte edilir.

- L = 260 mm

CDT-600 19046516

KURUTMA TÜNELİ 
Tabakların 0,55 kW Motorla kurutulması için 9 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

9,55 600x790x1.930

CRS-600 19048639

KONVEYÖR GERİ KAZANIM SİSTEMİ
Soğuk su girişli (CW) modeller için önerilir
Tünelin içinde oluşan buharı çeker ve yoğuşmuş suyu 
makinenin deposuna göndererek su sıcaklığını 
15/18°C'den 35/40°C'ye arttırır.
3 kW-h’e kadar tasarruf sağlar.
Sıcaklığı 25 °C’yi aşmayan soğuk su girişli modeller için 
önerilir. Sıcak su girişli makinelere ve durulama suyunun 
GWB-40 jeneratörde ısıtıldığı ECO modellere monte 
edilmesi uygun değildir. Konveyör sistemli modül dahildir. 
Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

0,75 600x790x1.930

ASE-260 19076633

SIÇRAMA SİPERLİĞİ EKİ (ÇIKIŞ)
Davlumbaz bağlantısı için bağlantı parçası ile.
Ayırma perdeleri ile.
Ekstra takılma önleyici koruma elemanı içerir.
Tüm kompakt veya modüler konveyör tipi bulaşık 
makinelerinde isteğe bağlı. Bu öge, CDT kurutmalı bulaşık 
makinelerinde kurulamaz.

- L = 260 mm

VOLTAJ ÖZELLIKLER

MARİNE versiyonu için kit Gemiler için bağlantı (440 V - 60 Hz)

230 V 3 ~ versiyonu için kit 230 V 3 ~
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Konveyörlü | Modüler bulaşık makineleri

Genel özellikler
- Tüm ana parçalar, AISI-304 korozyon   
 önleyici paslanmaz çelikten üretilmiştir:      
tanklar, yıkama ve durulama  kolları,   
 durulama jetleri, kapaklar, sepet konveyör   
sistemi, kazan ve metal borular.
- Yukarı açılan çift cidarlı kapak.
- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş tank  
 tepsi filtreleri, kolay erişim ve temizlik için   
çıkarılması ve erişilmesi kolaydır.
- Pompa emişi için emniyet filtresi.
- Isı yalıtımına sahip durulama kazanı.
- Kurulum için kolay erişim. Bir tarafta   
 bulunan elektrovalf (makineyi bağlamak   
 için panelleri çıkarmaya gerek yoktur).
- Sıvı ve katı deterjanlar, parlatıcı için   
 dozlayıcıların kolay bağlantısı, limit   
 anahtarları, ek acil durdurma düğmesi için  
 tasarlanmış elektrik paneli.
- İç kısmın temizliği için erişim sağlayan   
 her koldaki tapa ile temizlik için set halinde  
 kolayca çıkarılabilen yıkama kolları.
- Kolayca sökülebilen ve çıkarılabilen   
 durulama jetleri.
- Frekans değiştirici aracılığıyla hızların   
 elektronik olarak ayarlandığı sistem.

- Yapılandırılabilir elektronik sıcaklık   
 kontrolü:
 - Yıkama (50 - 65 °C)
 - Durulama (70 - 85 °C)
- 85 °C'de durulama garantisi.
- Akış kontrolü için basınç regülatörü.
- Bütünleşik acil durdurma düğmesi.
- Standart olarak girişte ek AS-260 sıçrama   
siperliğine monte edilmiş fazladan takılma   
önleyici koruma sistemi.
- Açık kapak engelleme sistemi.
- IPX4 koruma sistemi.
- Konveyör taşıyıcısının tıkanma tespiti ve   
 otomatik çevirme fonksiyonu için sistem.
- 3 üst ve 3 alt yıkama koluyla ön yıkama   
 modülü.
- 5 üst ve 5 alt yıkama koluyla yüksek güçlü  
 yıkama sistemi.
- 3 yıkama programı: yoğun (DIN10534), orta  
 ve yüksek kapasite.
- Durulama ve ön durulama, her ikisi de 180,  
 225 ve 270 modellerinde çift etkili.

- 320 modelinde çift etkili durulama ve üç   
 etkili ön durulama.
- Enerji tasarrufu sistemi: pompaların   
 çalışmasını durdurarak ve durulamanın   
 ısıtmasını bekleme moduna (70   
 °C) geçirerek tüketimi azaltır.
- Önceden ayarlanmış bir hareketsiz kalma   
süresinden (10 dakika) konveyör motorunu   
devreden çıkaran otomatik zamanlayıcı.
- Yıkama sırasında enerji tasarrufu sistemi:   
Yıkama, sepetin geçişini algılayana kadar   
başlamaz.
- Durulama tasarrufu sistemi. Sepet   
 tamamen çıktığında durulama    
 durur, böylece su ve enerji tasarrufu   
 sağlanır.
- Limit anahtarı dahildir.

Ekipmana dahil olanlar:
 2 ana sepet, CT-10
 - Tabaklar için 2 sepet CP-16/18, bardaklar  
 için 1 sepet CV-16/105, çatal bıçaklar için 1  
 sepet CT-10 R

MODEL HZ. KOD GİRİŞ SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) MODÜLLER
TÜKETİM

 (**)

SU TÜKETİMİ 
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 
(KW)

EBATLAR
(mm)

(*) BESLEMESİ YOĞUN ORTA YÜKSEK 
KAPASITE

CCO-180-L-
HW 

50 19048582
L

>50º 90 135 180 210 25.7 1,750 x 790 x 1,550
60 19048583

CCO-180-R-
HW

50 19048587
R

60 19048588 AS-260 + LP + DA

CCO-180-L-CW 
50 19047209

L
<50º 90 135 180 210 34.7 1,750 x 790 x 1,550

60 19048581

CCO-180-R-
CW

50 19047164
R

60 19051473 AS-260 + LP + DA

CCO-225-L-
HW 

50 19048595
L

>50º 125 175 225 210 35.9 2,360 x 790 x 1,550
60 19048596

CCO-225-R-
HW

50 19048212
R

60 19048600 AS-260 + PL3+LP+DA

CCO-225-L-CW 
50 19048119

L
<50º 125 175 225 210 44.9 2,360 x 790 x 1,550

60 19048594

CCO-225-R-
CW

50 19048120
R

60 19048599 AS-260 + PL3+LP+DA

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.
(**) MODÜLLERİN BİLEŞİMİ
Gösterilen şekiller ve bileşim daima soldan girişli versiyon içindir.

 AS-260: Sıçratma önleme koruma eki 
 PL3: Soğuk su ile ön yıkama
 PL5: Soğuk suyla İlk Yıkama
 L5: Sıcak suyla İlk Yıkama
 LP: Ana yıkama 
 DA: Çift etkili durulama ve ön durulama
 TA: Çift etkili durulama ve üç etkili ön durulama
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€

27.113

27.113

30.729

30.729

Foodservice | Bulaşık Yıkama

MODEL HZ. KOD GİRİŞ SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) MODÜLLER
TÜKETİM

 (**)

SU TÜKETİMİ 
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 
(KW)

EBATLAR
(mm)

(*) BESLEMESİ YOĞUN ORTA YÜKSEK 
KAPASITE

CCO-270-L-
HW 

50 19048608
L

>50º 140 205 270 240 39,9 2,660 x 790 x 1,550
60 19048609

CCO-270-R-
HW

50 19048614
R

60 19048615 AS-260 + PL5+LP +DA

CCO-270-L-CW 
50 19048606

L
<50º 140 205 270 240 48,9 2,660 x 790 x 1,550

60 19048607

CCO-270-R-
CW

50 19048612
R

60 19048613 AS-260 + PL5+LP +DA

CCO-320-L-
HW 

50 19048621
L

>50º 170 245 320 240 47.1 3,260 x 790 x 1,550
60 19048622

CCO-320-R-
HW

50 19048630
R

60 19048631 AS-260 + PL3+L5+LP+TA

CCO-320-L-CW 
50 19048618

L
<50º 170 245 320 240 56.1 3,260 x 790 x 1,550

60 19048620

CCO-320-R-
CW

50 19048627
R

60 19048628 AS-260 + PL3+L5+LP+TA

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

(**) MODÜLLERİN BİLEŞİMİ
Gösterilen şekiller ve bileşim daima soldan girişli 
versiyon içindir.

 AS-260: Sıçratma önleme koruma eki 
 PL3: Soğuk su ile ön yıkama
 PL5: Soğuk suyla İlk Yıkama
 L5: Sıcak suyla İlk Yıkama
 LP: Ana yıkama 
 DA: Çift etkili durulama ve ön durulama
 TA: Çift etkili durulama ve üç etkili ön durulama

Genel özellikler

Konveyörlü | Modüler bulaşık makineleri

- Tüm ana parçalar, AISI-304 korozyon   
 önleyici paslanmaz çelikten üretilmiştir:      
tanklar, yıkama ve durulama  kolları,   
 durulama jetleri, kapaklar, sepet konveyör   
sistemi, kazan ve metal borular.
- Yukarı açılan çift cidarlı kapak.
- AISI-304 paslanmaz çelikten üretilmiş tank  
 tepsi filtreleri, kolay erişim ve temizlik için   
çıkarılması ve erişilmesi kolaydır.
- Pompa emişi için emniyet filtresi.
- Isı yalıtımına sahip durulama kazanı.
- Kurulum için kolay erişim. Bir tarafta   
 bulunan elektrovalf (makineyi bağlamak   
 için panelleri çıkarmaya gerek yoktur).
- Sıvı ve katı deterjanlar, parlatıcı için   
 dozlayıcıların kolay bağlantısı, limit   
 anahtarları, ek acil durdurma düğmesi için  
 tasarlanmış elektrik paneli.
- İç kısmın temizliği için erişim sağlayan   
 her koldaki tapa ile temizlik için set halinde  
 kolayca çıkarılabilen yıkama kolları.
- Kolayca sökülebilen ve çıkarılabilen   
 durulama jetleri.
- Frekans değiştirici aracılığıyla hızların   
 elektronik olarak ayarlandığı sistem.

 - Yapılandırılabilir elektronik sıcaklık   
 kontrolü:
 - Yıkama (50 - 65 °C)
 - Durulama (70 - 85 °C)
- 85 °C'de durulama garantisi.
- Akış kontrolü için basınç regülatörü.
- Bütünleşik acil durdurma düğmesi.
- Standart olarak girişte ek AS-260 sıçrama   
siperliğine monte edilmiş fazladan takılma   
önleyici koruma sistemi.
- Açık kapak engelleme sistemi.
- IPX4 koruma sistemi.
- Konveyör taşıyıcısının tıkanma tespiti ve   
 otomatik çevirme fonksiyonu için sistem.
- 3 üst ve 3 alt yıkama koluyla ön yıkama   
 modülü.
- 5 üst ve 5 alt yıkama koluyla yüksek güçlü  
 yıkama sistemi.
- 3 yıkama programı: yoğun (DIN10534), orta  
 ve yüksek kapasite.
- Durulama ve ön durulama, her ikisi de 180,  
 225 ve 270 modellerinde çift etkili.

- 320 modelinde çift etkili durulama ve üç   
 etkili ön durulama.
- Enerji tasarrufu sistemi: pompaların   
 çalışmasını durdurarak ve durulamanın   
 ısıtmasını bekleme moduna (70   
 °C) geçirerek tüketimi azaltır.
- Önceden ayarlanmış bir hareketsiz kalma   
süresinden (10 dakika) konveyör motorunu   
devreden çıkaran otomatik zamanlayıcı.
- Yıkama sırasında enerji tasarrufu sistemi:   
Yıkama, sepetin geçişini algılayana kadar   
başlamaz.
- Durulama tasarrufu sistemi. Sepet   
 tamamen çıktığında durulama    
  durur, böylece su ve enerji tasarrufu   
 sağlanır.
- Limit anahtarı dahildir.

Ekipmana dahil olanlar:
 2 ana sepet, CT-10
 - Tabaklar için 2 sepet CP-16/18, bardaklar  
 için 1 sepet CV-16/105, çatal bıçaklar için 1  
 sepet CT-10 R
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MODEL HZ. KOD     GİRİŞ    SU PROGRAMLAR (SEPET/SAAT) MODÜLLER
TÜKETİM

 (#)

SU TÜKETİMİ 
(L/SAAT)

ELEKTRİK 
GÜCÜ 
(KW)

GAZLI
GÜCÜ 
(KW)

EBATLAR
(mm)

 (*) BESLEMESİ YOĞUN ORTA YÜKSEK 
KAPASITE

CCO-180-L-
ECO 

50 19048584
L

<50º 90 135 180 210 19,7 48 1.750 x 790 x 
1.550

60 19048586

CCO-180-
R-ECO

50 19048591
R

60 19048593 AS-260 + LP + DA-ECO | GWB-40

CCO-225-L-
ECO 

50 19048597
L

<50º 125 175 225 210 20,9 48 2.360 x 790 x 
1.550

60 19048598

CCO-225-
R-ECO

50 19048602
R

60 19048603 AS-260+PL3+LP+DA-ECO | GWB-40

CCO-270-L-
ECO 

50 19048610
L

<50º 140 205 270 240 21,9 48 2.660 x 790 x 
1.550

60 19048611

CCO-270-
R-ECO

50 19048616
R

60 19048617 AS-260 + PL5+LP +DA-ECO | GWB-40

CCO-320-L-
ECO 

50 19048624
L

<50º 170 245 320 240 29,1 48 3.260 x 790 x 
1.550

60 19048626

CCO-320-
R-ECO

50 19048633
R

60 19048636 AS-260 + PL3+L5+LP+TA-ECO | GWB-40

(#) Kodlarla ilgili not
Siparişinizi verirken lütfen GWB-40 jeneratör kodunu 
gaz cinsine ve elektrik frekansına göre bulaşık makinesi 
koduna ekleyin (sonraki sayfadaki tabloya bakın), fiyata 
dahildir.

Genel özellikler

CCO-225-I-ECO MODÜLER BULAŞIK MAKİNESİ

(**) MODÜLLERİN BİLEŞİMİ
Gösterilen şekiller ve bileşim daima soldan girişli versiyon 
içindir.

 AS-260: Sıçratma önleme koruma eki 
 PL3: Soğuk su ile ön yıkama
 PL5: Soğuk suyla İlk Yıkama
 L5: Sıcak suyla İlk Yıkama  
 LP: Ana yıkama 
 DA: Çift etkili durulama ve ön durulama
 TA: Çift etkili durulama ve üç etkili ön durulama

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

- Konveyörlü bulaşık makinelerinin ECO   
 versiyonu, harici bir sıcak su jeneratörü,   
 gazla ısıtılan GWB-40 modeli ile donatılmıştır.

- Jeneratör, bulaşık makinesindeki elektrikli   
durulama kazanının yerini alır ve elektrik   
 tüketiminde büyük ölçüde tasarruf sağlar.

- Jeneratörün ısıtma gücü düşünüldüğünde,  
 bulaşık makinesi soğuk su bağlantısı olan  
 tesislere kurulum içindir.

- Bulaşık makinesinde, suyu jeneratörden   
 durulama jetlerine göndermek için motorlu  
 bir pompa vardır.

- Bulaşık makinesinde, sürekli su tüketimini  
 sağlamak için bir akış regülatörü vardır.

- Bulaşık makinesi yıkama deposunun ilk kez  
 doldurulması hem jeneratörden   
 hem de doldurma elektrovalfından alınan su  
 kullanılarak yapılır.

Concept modüler bulaşık makineleri “ECO” versiyonu - 
gazla ısıtılan
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VOLTAJ ÖZELLIKLER

MARİNE versiyonu için kit Gemiler için bağlantı (440 V - 60 Hz)

230 V 3 ~ versiyonu için kit 230 V 3 ~

MODEL KOD AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

CDT-600 19046516

KURUTMA TÜNELİ 
Özellikle 180 ve 225 modüler modeller için.
Tabakların 0,55 kW Motorla kurutulması için 9 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

9,55 600x790x1.930

CDT-800 19047215

EKSTRA KURUTMA TÜNELİ 
Özellikle 270 ve 320 modüler modeller için.
Tabakların 1,1 kW Motorla kurutulması için 13,5 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

14,6 800x790x1.930

(#)
CRS-700-I
CRS-700-D

19056031
19048641

ÜST ENERJİ GERİ DÖNÜŞÜM SİSTEMİ
Soğuk su girişli (CW) modeller için önerilir.
Tünelin içinde oluşan buharı çeker ve yoğuşmuş suyu 
makinenin deposuna göndererek su sıcaklığını 
15/18°C'den 35/40°C'ye arttırır. 3 kW-saate kadar tasarruf 
sağlar. Bulaşık makinesinin üstüne monte edilir. Uzunluğu 
arttırmaz. Sıcaklığı 25 °C’yi aşmayan soğuk su girişli 
modeller için önerilir. Sıcak su girişli makinelere ve 
durulama suyunun GWB-40 jeneratörde ısıtıldığı ECO 
modellere monte edilmesi uygun değildir.

0,55 600x790x500

ASE-260 19076633

SIÇRAMA SİPERLİĞİ EKİ (ÇIKIŞ)
Davlumbaz bağlantısı için bağlantı parçası ile.
Ayırma perdeleri ile.
Ekstra takılma önleyici koruma elemanı içerir.
Tüm kompakt veya modüler konveyör tipi bulaşık 
makinelerinde isteğe bağlı. Bu öge, CDT kurutmalı bulaşık 
makinelerinde kurulamaz.

- L = 260 mm

(*) Sepetlerin girişi:
L: Makinenin solundan giriş.
R: Makinenin sağından giriş.

Modüler konveyörlü bulaşık makineleri için 
tamamlayıcı modüller
Talep üzerine fabrikada monte edine seçenekler

Diğer voltajlara dönüşüm
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260 PL3 L5 LP TA CDT-

800

260 600 800900

CRS-
700

900 600

Farklı modüllerin özelliklerinin özeti

Modüler konveyörlerin bileşiminin bir parçası olabilen modüller tablosu.

Farklı modellerin bileşimi önceki sayfalarda belirtilmiştir.

Tüm modüler makineler, standart olarak girişte 260 mm uzunluğunda AS-260 sıçrama 
siperliği modülü ile birlikte sunulur.
Bu modüle harici bir davlumbaz takılabilir.
İsteğe bağlı şekilde, makinenin çıkışına uyması için bir ek olarak da talep edebilirsiniz.
CDT kurutma tünelleri, makinenin çıkışına takılır ve toplam uzunluğu 600 veya 800 mm 
arttırır (kurulan kurutma tünelinin modeline bağlı olarak). 270 ve 320 modelleri için ekstra 
CDT-800 kurutma tüneli kurulabilir.

CRS-700 enerji geri dönüşüm sistemi, modüler bulaşık makinelerinin üzerine yerleştirile-
bilir ve toplam uzunluğu arttırmaz. Sıcaklığı 25 °C’yi aşmayan soğuk su girişli modeller 
için önerilir. Sıcak su girişli makinelere ve durulama suyunun GWB-40 jeneratörde ısıtıldığı 
ECO modellere monte edilmesi uygun değildir.
Bu aksesuarın görevi, bulaşık makinesinin içindeki buharı toplamak ve yoğuşma 
işleminden sonra bu suyu (yüksek sıcaklıktaki) durulama sistemine göndermektir. Bu 
işlem, durulama sistemindeki ortalama sıcaklığı yükseltir, bu sayede daha düşük elektrik 
enerjisi tedariki gerektirerek, enerjide ve maliyetlerde dikkate değer bir miktarda tasarruf 
edilmesine katkıda bulunur (yaklaşık 3 kW-saat).

Tamamlayıcı modülleri bulunan konveyörlerin bileşimi:
CCO-320-I + CDT-800 + CRS-700 I
CRS-700 I enerji geri dönüşüm sistemi üstte bulunur ve makinenin uzunluğunu artırmaz.

MODÜL CCO-120 CCO-160 CCO-180 CCO-225 CCO-270 CCO-320

Girişte tamamlayıcı sıçrama siperliği + takılma önleyici koruma AS-260 ° ° • • • •
Ön yıkama PL3 - - - • - •
Yoğun ön yıkama PL5 - - - - • -

İlk yıkama L5 - - - - - •
Ana yıkama LP • • • • • •
Çift etkili durulama A • • - - - -

Çift etkili ECO durulama A-ECO ° ° - - - -

Çift etkili ön durulama + Çift etkili durulama DA - - • • • -
Çift etkili ön durulama + Çift etkili ECO durulama DA-ECO - - ° ° ° -
Üç etkili ön durulama + Çift etkili durulama TA - - - - - •
Üç etkili ön durulama + Çift etkili ECO durulama DA / TA-ECO - - - - - °
Kurutma Modülü 600 CDT-600 ° ° ° ° - -
Kurutma Modülü 800 CDT-800 - - - - ° °
Kompakt modeller için enerji geri dönüşüm sistemi CRS-600 ° ° - - - -

Modüler bulaşık makineleri için enerji geri dönüşüm sistemi CRS-700 - - ° ° ° °
Çıkışta tamamlayıcı sıçrama siperliği AS-260 ° ° ° ° ° °
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Konveyörlü bulaşık makineleri için özet özellik tablosu

CCO-120 CCO-160 CCO-180 CCO-225 CCO-270 CCO-320

HIZ 3 3 3 3 3 3
ÜRETİM (baskets/h)
Derin yıkama programı 80 100 - - - -
Yoğun program (DIN-10534) - - 90 125 140 170
Orta program 100 130 135 175 225 245
Yüksek kapasiteli program 120 160 180 225 270 320
ÖN YIKAMA PL3, PL5
Tank kapasitesi (l) - - - 60 100 60
Pompa gücü (kW) - - - 1,2 2,2 1,2
YIKAMA L5, LP
Tank kapasitesi (l) 50 50 100 100 100 200
Sıcaklık  (ºC) 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65 55-65
Isıtma gücü (kW) 9 9 12 12 12 18
Pompa gücü (kW) 1.2 1.2 2.2 2.2 2,2 4.4
ÖN YIKAMA DA, TA
Tank kapasitesi (l) - - 15 15 15 15
Sıcaklık  (ºC) - - 70 70 70 70
Isıtma gücü (kW) 5 5 5 5
Pompa gücü (kW) - - 0.26 0.26 0.26 0.26
DURULAMA
Kazan hacmi (l) 21 21 21 21 21 21
Sıcaklık  (ºC) 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85 80-85
Isıtma gücü (kW)

CW 27 30 27 24 27 27
Geri dönüşüm sistemli CW 24 27 24 21 24 24
HW 18 21 18 15 18 18
ECO - - - - - -

ECO durulama pompası gücü (kW) 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26 0,26
Su tüketimi 1

(l/saat) 210 240 210 210 240 240
(l/sepet) 1.75 1.5 1.17 0.93 0.89 0.75

STANDART BAĞLANTI
Bağlantı tipi (varsayılan) ALT. ALT. ALT. SIM. SIM. SIM.
Voltaj 2  400 V /3N ~ / 50 - 60Hz
TOPLAM GÜÇ (kW)

CW 28.5 31.5 34.7 44.9 48.9 56.1
Geri dönüşüm sistemli CW 26.2 29.2 32.3 42.5 46.5 53.7
HW 19.5 22.5 25.7 35.9 39.9 47.1
ECO 10.7 10.7 19.7 20.9 21.9 29.1
ECO gazlı hidrofor (gaz kW) 38 38 38 38 38 38

GENİŞLİK (mm) 1180 1180 1750 2360 2660 3260
Standart 1180 1180 1500 2100 2400 3000
Giriş modülü ile 1440 1440 1760 2360 2660 3260
Kurutma modülü ile 1780 1780 2100 2700 3200 3800
DERİNLİK (mm) 790 790 790 790 790 790
YÜKSEKLİK (mm) 3 1550 1550 1550 1550 1550 1550
Standart 1550-1610 1550-1610 1550-1610 1550-1610 1550-1610 1550-1610
Kurutma ile 1860-1920 1860-1920 1860-1920 1860-1920 1860-1920 1860-1920
Geri dönüşüm sistemli 1960-2020 1960-2020 1960-2020 1960-2020 1960-2020 1960-2020
Açık kapak engelleme sistemi ile 1870-1930 1870-1930 1870-1930 1870-1930 1870-1930 1870-1930
ÇALIŞMA YÜKSEKLİĞİ (mm) 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900 850-900
KULLANILABİLİR GİRİŞ YÜKSEKLİĞİ (mm) 390 390 390 390 390 390
GEÇİŞ GENİŞLİĞİ (mm) 510 510 510 510 510 510
AĞIRLIK (KG)
Net 211 211 259 381 434 556
Brüt 305 305 382 556 628 792
SU BAĞLANTISI
Çalışma basıncı 2 - 4 bars
Bağlantı tipi 3/4” GAS
Sıcak su için Tª 50 °C - 60 °C
Soğuk su için Tª 15 °C - 50 °C

1- Bu bilgiler bağlayıcı değildir. Tüketim, tesisin özelliklerine göre değişiklik gösterebilir 
2- Standart voltaj: 400 V 3+N - Diğer voltajlar ve seçenekler için lütfen Fagor Industrial'a danışın
3- Ayarlanabilir ayaklar yükseklik ayarı sağlayarak, makinenin 60 mm’ye kadar yükseltilmesini sağlar.
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Üretilmiş makineler için kitler ve aksesuarlar

MODEL KOD AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

CDT-600 19056095

KURUTMA TÜNELİ 
Özellikle 180 ve 225 modüler modeller için.
Tabakların 0,55 kW Motorla kurutulması için 9 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

9,55 600x790x1.930

MODEL KOD AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

CDT-600 19056095

KURUTMA TÜNELİ 
Özellikle 180 ve 225 modüler modeller için.
Tabakların 0,55 kW Motorla kurutulması için 9 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

9,55 600x790x1.930

CDT-800 19056098

EKSTRA KURUTMA TÜNELİ 
Özellikle 270 ve 320 modüler modeller için.
Tabakların 1,1 kW Motorla kurutulması için 13,5 kW ısıtıcı 
elemanı kutusuna ve üst fana sahip tamamlayıcı eleman.
Makinenin sonuna yerleştirilmesi için konveyör sistemli 
modül dahildir. Ayırma perdeleri ile. Alt raf.

14,6 800x790x1.930

MODEL KOD AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

EBATLAR
(mm)

GWB-40
LPG 50 Hz - 19011596
LPG 60 Hz - 19044808
GN   50 Hz - 19038585 
GN   60 Hz - 19044809

GAZLI SICAK SU JENERATÖRÜ 
Cebri çekişli brülör ve çift emniyet valfi.
Sıcaklık ve su seviyelerinin elektronik olarak kontrolü.
Otomatik kireç giderme.
Otomatik tank boşaltma.

40,00 432x548x770
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MODEL KOD MASANIN
DURUMU

EKIPMAN
ÖZELLIKLER

BOYUTLAR  
(mm)

MLB-1200 LM-D 19006097 R - Arka siperlik
- Alt raf
- Sepetler için 
kılavuzlar

1.200x800x900
MLB-1200 LM-I 19006096 L

MLB-1200 ECO/LM-D 19006099 R - Arka siperlik
- Alt raf
- Sepetler için 
kılavuzlar
- Baca için delik

1.200x800x900
MLB-1200 ECO/LM-I 19006098 L

MFDB-1200 LM-D 19006104 R
- Arka siperlik
- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf
- Sepetler için 
kılavuzlar

1.200x800x900
MFDB-1200 LM-I 19006105 L

MFDB-1500 LM-D 19006404 R
- Arka siperlik
- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf
- Sepetler için 
kılavuzlar

1.500x800x900
MFDB-1500 LM-I 19006405 L

MODEL KOD RAF BOYUTLARI
(mm)

RAF KAPASITESI
(SEPETLER)

EBATLAR
(mm)

MD3C 19006410 1.530x600 3 1.600x800x1.450

MD4C 19006509 2.030x600 4 2.100x800x1.450

Ön yıkama tezgahları

Teslimat / tasnif tezgahları

- Kompakt ve modüler konveyörlü bulaşık makineleri için 
üretilmiştir.

- Bulaşık yıkama personeli diğer tarafta bulaşıkları tasnif ederken,  
 servis personeli kirli tabakları bırakabilir.

- Masa, tasnif rafı (tezgahın 450 mm üzerinde) ve atık imhası ile   
 birlikte tedarik edilir.

- Ayarlanabilir ayaklar.

Genel özellikler

Genel özellikler

Evye ve duş musluğu bulunan MFDB-1200 LM-D modeli
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MODEL KOD TEZGAHIN
DURUMU

ÇÖP KUTUSU
IÇIN MAHFAZA

ÖZELLİKLER EBATLAR
(mm)

MLH-1200 LM-D 19006100 R
AÇIK - Alt raf 1.200x800x900

MLH-1200 LM-I 19006101 L

MLP-1200 LM-D 19006102 R
KAPAK - Alt raf 1.200x800x900

MLP-1200 LM-I 19006103 L

MFDH-1200 LM-D 19006106 R
AÇIK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf

1.200x800x900
MFDH-1200 LM-I 19006107 L

MFDP-1200 LM-D 19006108 R
KAPAK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf

1.200x800x900
MFDP-1200 LM-I 19006109 L

MFDH-1500 LM-D 19006408 R
AÇIK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf

1.500x800x900
MFDH-1500 LM-I 19006407 L

MFDP-1500 LM-D 19006409 R
KAPAK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf

1.500x800x900
MFDP-1500 LM-I 19006406 L

MFDH-1800 LM-D 19006506 R
AÇIK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf
- Sepetler için 
kılavuzlar

1.800x800x900
MFDH-1800 LM-I 19006507 L

MFDP-1800 LM-D 19006508 R
KAPAK

- Evye
- Duş musluğu
- Alt raf
- Sepetler için kılavuzlar

1.800x800x900
MFDP-1800 LM-I 19006505 L

- Kompakt ve modüler konveyörlü bulaşık   
 makineleri için üretilmiştir: 

- Tüm modellerde arka siperlik.

- Atıkların imhası.

- Çöp kutusu için alan.

- Evye ve dahili duş musluğu bulunan   
 tezgahlar.

Evye, duş musluğu, atıkların imhası, arka siperlik ve sepetler için kılavuzlar bulunan MFDH-1800 LM-I modeli

Teslimat / tasnif tezgahları

Genel özellikler
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MODEL KOD MASANIN
DURUMU

EKIPMAN
ÖZELLIKLER

EBATLAR
(mm)

MCFD-1000 D 19006350 R - Arka siperlik
- Evye
- Duş musluğu
- Yönlendirici

1.400x950x900
MCFD-1000 I 19006351 L

MODEL KOD DESCRIPTION ÖLÇÜLER
(mm)

E-90-I 19004789 SOLDAN SEPET YÖNLENDİRİCİ
Girişte nötr eleman OLAN konveyörler için.

800x700x850 
(+250)

E-90-I-CV 19004792
SOLDAN SEPET YÖNLENDİRİCİ
Girişte nötr eleman OLMAYAN konveyörler için.
Girişte BUHAR YOĞUŞTURUCU OLAN konveyörler için.

800x700x850 
(+250)

E-90-D 19004790 SAĞDAN SEPET YÖNLENDİRİCİ
Girişte nötr eleman OLAN konveyörler için.

800x700x850 
(+250)

E-90-D-CV 19004791
SAĞDAN SEPET YÖNLENDİRİCİ
Girişte nötr eleman OLMAYAN konveyörler için.
Girişte BUHAR YOĞUŞTURUCU OLAN konveyörler için.

800x700x850 
(+250)

Genel özellikler

Genel özellikler

Köşede sepet yönlendirici bulunan ön 
yıkama tezgahı

- 200 mm arka siperlik. Dahili evye ve duş musluğu.

- Evye tarafının uzunluğu: 1.400 mm - Derinlik: 700 mm.

- Konveyörün ilerleme sisteminin hareketi ile sepetleri yönlendirecek 
eleman.

- Yönlendirici tarafının uzunluğu: 950 mm - Derinlik: 800 mm.

Köşede sepet yönlendiriciler

- Makinede sepetleri yönlendirecek eleman.

- Konveyörün ilerleme sistemi ile hareket.

- Alt raf.
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MODEL KOD KURULUM
ÇIKIŞ

AÇIKLAMA EBATLAR
(mm)

180-I-TS 19004788 L
SOLDA 180º OTOMATİK DÖNÜŞLER 
Çıkışta nötr ek olmayan modeller için. 
Ayrıca SOĞUTMA TÜNELİ OLAN modeller için.

778x1.442x900

180-I 19004786 L SOLDA 180º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olan modeller için. 778x1.442x900

180-D-TS 19004797 R
SAĞDA 180º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olmayan modeller için.
Ayrıca SOĞUTMA TÜNELİ OLAN modeller için

778x1.442x900

180-D 19004787 R SAĞDA 180º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olan modeller için. 778x1.442x900

90-I-TS 19004795 L
SOLDA 90º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olmayan modeller için.
Ayrıca SOĞUTMA TÜNELİ OLAN modeller için

778x778x900

90-I 19004794 L SOLDA 90º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olan modeller için. 778x778x900

90-D-TS 19004796 R
SAĞDA 90º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olmayan modeller için.
Ayrıca SOĞUTMA TÜNELİ OLAN modeller için

778x778x900

90-D 19004793 R SAĞDA 90º OTOMATİK DÖNÜŞLER
Çıkışta nötr ek olan modeller için. 778x778x900

MODEL KOD AÇIKLAMA KAPASİTE
(SEPETLER)

EBATLAR
(mm)

MR2C 19004901 Makaralı tabla 2 1.150x630x870

MR3C 19005073 Makaralı tabla 3 1.660x630x870

MR4C 19004902 Makaralı tabla 4 2.170x630x870

- Konveyörün çıkış sistemi ile birlikte otomatik hareket.

Otomatik dönüşler

Makaralı tezgahlar

Genel özellikler

- ABS'den üretilmiş çapı 40 mm çıkarılabilen makaralı üniteler.

- Kolay temizlik.

- Tahliye çıkışı. 

- Ayarlanabilir paslanmaz çelik ayaklar.

- Otomatik dönüşlere bağlanabilir.

Genel özellikler
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Yüksek performanslı 
bir çözüm.

Daha fazlasını öğrenin!

Ticari videoWebsitemizi ziyaret edin Satış broşürü
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Flight tip bulaşık 
makineleri

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Flight tip bulaşık makineleri .....................   401

Mevcut bantlar ..........................................   403

Modüler elemanlar ve aksesuarlar ..........  405

Flight tip bulaşık m
akineleri
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€

48.411 

48.411 

58.480 

58.480 

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir. Çift çeper.
- Modellere ve ihtiyaçlara göre farklı   
 modüllerden oluşan makineler.
- 630 x 440 mm giriş tüneli.
- Girişte sıçrama siperliği modülleri, DE SERİSİ.
- 900 mm yüksekliğinde yükleme bölümü        
 (1,2 m) ve boşaltma bölümü (2,2 m), tabaklar  
 ve tepsiler için standart 600 mm genişliğinde  
 bant.
- 2 adede kadar EKSTRA standart kurutucu   
ekleme imkanına sahip yüksek güçlü standart  
 kurutucu.
- Tüm hızlara uyum sağlayan, düşük ve   
 tutarlı kullanım sunan ara tanka ve durulama  
 pompasına sahip uyarlanabilir son durulama  
 sistemi.
- Sabit basınçta kazana su girişi için ara tank.  
 Ara tank için filtreli giriş solenoid valfı. 
- Ön durulama tankı ve su kazanı bulunan çift  
 etkili durulama modülü.
- Fotosel sensör kullanarak bulaşıkların   
 otomatik tespiti.

- Buharın kaçmasını önlemek için buhar   
 çıkarma sistemi. Ayarlanabilir.
- Ön yıkama için otomatik su yenileme sistemi.    
 SADECE FCO-W4 ÜZERİ MODÜLLERDE.
 Girişte ve çıkışta ve farklı iç alanları
  Foodservice | Bulaşık Yıkama
 bölmek için çift perde.
- Girişte ve çıkışta durdurma/çalıştırma   
 düğmeleri.
- Temizlemek için sökülebilen paslanmaz   
 çelikten üretilmiş ön yıkama ve yıkama kolları.
- Yıkama modüllerinde üçlü filtreleme.
- Tamamen boşaltmayı garanti etmek ve   
 temizliğe olanak sağlamak için gömülü tank  
 tabanı.
- Standart enerji geri kazanım sistemi. 9 kW/ 
 saat azalma.
- Ön durulama tankı ve suyu ısıtmak için kazan  
 bulunan çift etkili durulama modülü.

- Yıkama, ön yıkama ve durulama için   
 elektronik su sıcaklık kontrolü.
- Emniyet termostatı.
- 3 yıkama programı. DIN 10534 standardını  
 karşılar (program 1)
- Bandı tersine çeviren TIKANMA ÖNLEME   
 sistemi.
- Durdurma ve otomatik başlatma bulunan bant  
 sonu tespiti.
- Makineyi durdurmak için sensörlü kapaklar.
- Kapağın açılması ve güvenlik için mikro   
 mıknatıslar.
- Frekans konvertörü tarafından kontrol edilen  
 0,25 kW moto-redüktör.
- Girişte ve çıkışta durdurma/çalıştırma   
 düğmeleri.
- Sepetlerin standart tedariki: 2 x CT-10, 2 x CV 
-16/105 ve çatal bıçaklar için 1 sepet.

Genel özellikler

Elektrikli flight tip bulaşık makineleri

MEVCUT BANTLAR:

Makine, şu üç bant türünden biriyle sipariş 
edilmelidir:

- Tabaklar ve bulaşık sepetleri için.

- Mutfak gereçleri için (tencereler, kaplar ve  
 tepsiler)

- İzotermal tepsiler için.

 Sipariş ayrıca, bulaşık makinesinin   
 makine kodunu ve bant kodunu da   
 içermelidir (sonraki sayfalara bakın).

 Maki̇ne fi̇yatina bant dahi̇l deği̇ldi̇r.

MODEL HZ. KOD MAKS.
ÜRETIM

(TABAK/SAAT)

GİRİŞ MODÜL
BILEŞIMI

(*)

SU
(L/SAAT)

ELEKTRIK 
GÜCÜ
(KW)

BOYUTLAR
(mm)

FCO-W4-RD R 50 19073687 3100 R

W+4+RD

190-230 53,8 4988x900x2070

FCO-W4-RD L 50 19075203 3100 L
W+4+RD

190-230 53,8 4988x900x2070

FCO-PW4-RD R 50 19068360 4600 R
P+W+4+RD

190-230 53,4 5890x900x2070

FCO-PW4-RD L 50 19068366 4600 L
P+W+4+RD

190-230 53,4 5890x900x2070

Sepetlerin dolaşımı:
L: Makinenin sol kısmından giriş.
R: Makinenin sağ kısmından giriş.

Standart voltaj: 400 V 3N~

E  Yükleme alanı
A  Sıçrama siperliği
P  Ön Yıkama: soğuk su ile ön yıkama modülü            
W  Yıkama: 65ºC'de ana yıkama modülü

  4 Durulama: durulama pompasına sahip kademeli durulama modülü

 4G Durulama: durulama pompasına ve bütünleşik gazlı jeneratöre sahip 
kademeli durulama modülü
 D Durulama: yüksek güçlü kurutucu modülü                  
 R Enerji geri kazanım sistemi



402 

€

69.201 

69.201 

79.929 

79.929 

Foodservice | Bulaşık Yıkama

Elektrikli flight tip bulaşık makineleri

Genel özellikler

- Paslanmaz çelikten üretilmiştir. Çift çeper.
- Modellere ve ihtiyaçlara göre farklı   
 modüllerden oluşan makineler.
- 630 x 440 mm giriş tüneli.
- Girişte sıçrama siperliği modülleri, DE SERİSİ.
- 900 mm yüksekliğinde yükleme bölümü        
 (1,2 m) ve boşaltma bölümü (2,2 m), tabaklar  
 ve tepsiler için standart 600 mm genişliğinde  
 bant.
- 2 adede kadar EKSTRA standart kurutucu   
ekleme imkanına sahip yüksek güçlü standart  
 kurutucu.
- Tüm hızlara uyum sağlayan, düşük ve   
 tutarlı kullanım sunan ara tanka ve durulama  
 pompasına sahip uyarlanabilir son durulama  
 sistemi.
- Sabit basınçta kazana su girişi için ara tank.  
 Ara tank için filtreli giriş solenoid valfı. 
- Ön durulama tankı ve su kazanı bulunan çift  
 etkili durulama modülü.
- Fotosel sensör kullanarak bulaşıkların   
 otomatik tespiti.

- Buharın kaçmasını önlemek için buhar   
 çıkarma sistemi. Ayarlanabilir.
- Ön yıkama için otomatik su yenileme sistemi.    
 Girişte ve çıkışta ve farklı iç alanları
  Foodservice | Bulaşık Yıkama  bölmek için çift  
 perde.
- Girişte ve çıkışta durdurma/çalıştırma   
 düğmeleri.
- Temizlemek için sökülebilen paslanmaz   
 çelikten üretilmiş ön yıkama ve yıkama kolları.
- Yıkama modüllerinde üçlü filtreleme.
- Tamamen boşaltmayı garanti etmek ve   
 temizliğe olanak sağlamak için gömülü tank  
 tabanı.
- Standart enerji geri kazanım sistemi. 9 kW/ 
 saat azalma.
- Otomatik ön ısıtma sistemi.
- Üç etkili ön yıkama sistemi. FCO-P2W4 ve   
FCO-P3W4 modellerinde dört etkili   
 ön yıkama.
- Ön durulama tankı ve suyu ısıtmak için kazan  
 bulunan çift etkili durulama modülü.

- Yıkama, ön yıkama ve durulama için   
 elektronik su sıcaklık kontrolü.
- Emniyet termostatı.
- 3 yıkama programı. DIN 10534 standardını  
 karşılar (program 1)
- Bandı tersine çeviren TIKANMA ÖNLEME   
 sistemi.
- Durdurma ve otomatik başlatma bulunan   
bant sonu tespiti.
- Makineyi durdurmak için sensörlü kapaklar.
- Kapağın açılması ve güvenlik için mikro   
 mıknatıslar.
- Frekans konvertörü tarafından kontrol edilen  
 0,25 kW moto-redüktör.
- Girişte ve çıkışta durdurma/çalıştırma   
 düğmeleri.
- Sepetlerin standart tedariki: 2 x CT-10, 2 x CV 
-16/105 ve çatal bıçaklar için 1 sepet.

MODEL HZ. KOD MAKS.
ÜRETIM

(TABAK/SAAT)

GİRİŞ MODÜL
BILEŞIMI

(*)

SU
(L/SAAT)

ELEKTRIK 
GÜCÜ
(KW)

BOYUTLAR
(mm)

FCO-P2W4-RD R 50 19074752 6600 R

P+2W+4+RD

220-270 68 6792x900x2070

FCO-P2W4-RD L 50 19073649 6600 L
P+2W+4+RD

220-270 68 6792x900x2070

FCO-P3W4-RD R 50 19075204 8600 R
P+3W+4+RD

220-270 82,6 7692x900x2070

FCO-P3W4-RD L 50 19075119 8600 L
P+3W+4+RD

220-270 82,6 7692x900x2070

MEVCUT BANTLAR:

Makine, şu üç bant türünden biriyle sipariş 
edilmelidir:

- Tabaklar ve bulaşık sepetleri için.

- Mutfak gereçleri için (tencereler, kaplar ve  
 tepsiler)

- İzotermal tepsiler için.

 Sipariş ayrıca, bulaşık makinesinin   
 makine kodunu ve bant kodunu da   
 içermelidir (sonraki sayfalara bakın).

 Maki̇ne fi̇yatina bant dahi̇l deği̇ldi̇r.

Sepetlerin dolaşımı:
L: Makinenin sol kısmından giriş.
R: Makinenin sağ kısmından giriş.

Standart voltaj: 400 V 3N~

E  Yükleme alanı
A  Sıçrama siperliği
P  Ön Yıkama: soğuk su ile ön yıkama modülü            
W  Yıkama: 65ºC'de ana yıkama modülü

  4 Durulama: durulama pompasına sahip kademeli durulama modülü

 4G Durulama: durulama pompasına ve bütünleşik gazlı jeneratöre sahip 
kademeli durulama modülü
 D Durulama: yüksek güçlü kurutucu modülü                  
 R Enerji geri kazanım sistemi
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Mevcut bantlar

KOD AÇIKLAMA İLGİLİ MODELLER

19072468 TABAK BANDI FCO-
W4-RD

FCO-W4-RD FCO-W4G-RD

19074856 TABAK BANDI FCO-PW4 FCO-PW4-RD FCO-PW4G-RD

19073644 TABAK BANDI FCO-
P2W4

FCO-P2W4-RD FCO-P2W4G-RD

19075208 TABAK BANDI FCO-
P3W4

FCO-P3W4-RD FCO-P3W4G-RD

KOD AÇIKLAMA İLGİLİ MODELLER

19072498 MUTFAK GEREÇLERİ 
BANDI FCO- W4-RD FCO-W4-RD FCO-W4G-RD

19072700 MUTFAK GEREÇLERİ 
BANDI FCO-PW4-RD FCO-PW4-RD FCO-PW4G-RD

19072701 MUTFAK GEREÇLERİ 
BANDI FCO-P2W4-RD FCO-P2W4-RD FCO-P2W4G-RD

19072707 MUTFAK GEREÇLERİ 
BANDI FCO-P3W4-RD FCO-P3W4-RD FCO-P3W4G-RD

KOD AÇIKLAMA İLGİLİ MODELLER

19072497 İZOTERMAL TEPSİLER 
İÇİN BANT FCO-W4-RD FCO-W4-RD FCO-W4G-RD

19075209 İZOTERMAL TEPSİLER 
İÇİN BANT FCO-PW4 FCO-PW4-RD FCO-PW4G-RD

19075210 İZOTERMAL TEPSİLER 
İÇİN BANT FCO-P2W4 FCO-P2W4-RD FCO-P2W4G-RD

19075211 İZOTERMAL TEPSİLER 
İÇİN BANT FCO-P3W4 FCO-P3W4-RD FCO-P3W4G-RD

Tencereler ve kaplar için özel bant

İzotermal tepsiler için özel bant

Bulaşıklar ve sepetler için standart bant
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Flight tip bulaşık makineleri için 
modüler elemanlar ve aksesuarlar

Flight tip bulaşık makineleri için modüller (*)

Makinenin Demonte olarak teslimatı

MODEL KODU AÇIKLAMA GÜÇ
(KW)

BOYUTLAR
(mm)

FDM-700 19075207 EKSTRA KURUTUCU  9,5 kw 700x900x2070

BASINÇ POMPASI KİTİ 19004543 50 Hz - 230 V 1N~  1 kw -

BASINÇ POMPASI KİTİ 19005676 60 Hz - 230 V 1N~  1 kw -

MODEL KODU AÇIKLAMA

DEMONTE KİTİ 19075212 Makinenin birkaç parça halinde sökülmesi ve teslimi için ekstra.



Fagor Industrial

405 

Flight tip bulaşık makineleri için modüler bölümler (*)

(*) Ek modüler elemanlarla ilgili notlar:

MODÜL ADI POMPALAR
(KW)

KAZANLAR KAZAN
(KW)

BÜYÜK
(mm)

GÜÇ
(KW)

(L) (KW)

E Yükleme alanı - -  - -  1180 -

A Sıçrama siperliği - -  - - 0 -

P Ön yıkama 1x2,6  100 - - 900 2.6

W Ana yıkama 1x2,6 100  15 / 18 en 
el FCO-W4 - 900 14.6

2W 2 ana yıkama 2x2,6 200  27  - 1800 32.2 

3W 3 ana yıkama 3x2,6 300  39  - 2700 46.8

4 Çift durulama 0.26 + .15  30 5 18  700 18.41

4G Çift 0.26 + .15 30 5 - 700 0.41

S Tünel - - - - 0 9.5

R Geri kazanım sistemi - -  - - 0  0.90

S Boşaltma alanı - - - - 2200 -

Flight tipi bulaşık makinesinin bir parçasını oluşturabilecek modüllerin tablosu. Farklı modüllerin bileşimi önceki sayfalarda belirtilmiştir.

Tüm flight tipi bulaşık makineleri, standart 
olarak girişte nötr 150 mm sıçrama siperliği 
modülü ile donatılmıştır. Bu modül, yükleme 
tezgahının üzerine monte edilir. 

 Kurutma tüneli, makinenin çıkışında 
bulunur. Tünel, boşaltma tezgahının üzerine 
yerleştirildiğinden uzunluğu artmaz.

 

Enerji geri kazanım sistemi, bulaşık 
makinesinin üzerine yerleştirilir ve bu sebeple 
toplam uzunluğu arttırmaz. Bu aksesuar, 
bulaşık makinesinden buharı toplar ve 
yoğuşma sonrasında kazan girişine gönderir, 
eşanjör olarak şebeke suyunun sıcaklığını 
arttırır, bu sayede daha az elektriğe gerek 
duyar ve enerjiden ve maliyetten dikkate 
değer tasarruf sağlar.
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Geniş bulaşik 
makinelerimiz için en 
iyi̇ tamamlayici.

Daha fazlasını öğrenin!

Websitemizi ziyaret edin
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Su Arıtma ................................................   409 

Sepetler .....................................................   411

Bulaşık 
makinesi 
aksesuarları

Su bağlantısı:
Bulaşık makinelerine 50 - 60 ºC sıcaklıkta sağlıklı su sağlanması tavsiye edilir.

Su basıncı: 
Minimum: 2 bar = 2 kg/cm2 
Maksimum: 4 bar = 4 kg/cm2

Su yumuşatıcı: 
Yerel su kaynağı 10 HF / 6 HD'nin üzerinde olduğunda, tüm bardak yıkama / 
bulaşık makineleri arıtılmış bir su kaynağına bağlanmalıdır.

Belirtilen koşulları karşılamayan iyi yapılmamış bir kurulumdan kaynaklanan 
herhangi bir sorun, garanti kapsamında kabul edilmeyecektir.

Aksesuarlar
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YUMUŞATICI TERS OZMOZ

MÜKEMMEL YIKAMA X

DETERJAN TASARRUFU X X

BARDAK KORUMA 

SERAMIK KORUMA X

MAKİNEYİ KORUMA X X

GÜLEGÜLE MANUEL KURUTMA X

Su Arıtma
Suyun arıtılmasıyla neler elde edebilirsiniz

Su arıtma yöntemleri

Musluktan çıkan suyun çoğu tamamen saf görünür, ancak daha önce de 
belirtildiği gibi görünmez kirleticiler içerebilir.

Bu unsurların uzaklaştırılmasının su kalitesi üzerinde belirleyici bir etkisi 
vardır. 

Kalsiyum ve magnezyum (sertlik) ortadan kaldırılır ve ekipmanın 
kullanım ömrü önemli ölçüde uzatılır, bu da bakım müdahalelerini ve 
deterjan ve parlatıcıların kullanımını azaltır.

Ho.Re.Ca.'da marjinal olmayan yönler.

Su arıtma esas olarak iki şekilde gerçekleşir.

YUMUŞATICI

Su yumuşatıcı kullanılarak elde edilen sonuç, suyun sertleşmesine neden 
olan kalsiyum Ca2 + ve magnezyum Mg2 + iyonlarının yok edilmesidir. 
Bu, zamanla makinelerin performansını düşüren ve arızalara neden olan 
kireç tutma oluşumunu etkili bir şekilde önler.

TERS OZMOZ

Ters ozmoz makinelerini karakterize eden çok yüksek derecede 
filtrasyon sayesinde yüksek kalite özellikli su elde etmek mümkündür.
Bir veya daha fazla Çeperden geçen su, sadece sertliğini belirleyen 
elementlerden değil, aynı zamanda, örneğin istenmeyen kokulardan ve 
tatlardan sorumlu olan tüm kirleticilerden de yoksun bırakılır. 

Mükemmel sonuçlar ve uzun bakım aralıkları için iki teknoloji 
birleştirilebilir.
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KOD AÇIKLAMA REJENERASYON KAPASITESI (*) EBATLAR
(mm)

19004620 8 L KİREÇ ÇÖZÜCÜ KİTİ. 2 rejenerasyon arasında 700 litre Ø 185x440 mm

19004690 12 L KİREÇ ÇÖZÜCÜ KİTİ. 2 rejenerasyon arasında 1,050 litre Ø 185x560 mm

19004798 16 L KİREÇ ÇÖZÜCÜ KİTİ. 2 rejenerasyon arasında 1.400 litre Ø 185x740 mm

Manuel su yumuşatıcılar
5 HF / 3 HD'den daha yüksek sertlik için.

Manuel bakım gereklidir.

MODEL KODU 15ºC AKIŞ
(L/SAAT)

MEMBRAN
SAYISI

VOLTAJ (V) FREKANS (HZ) GÜÇ (KW) EBATLAR (mm)

REVO-120 19076763 120 2 230 50 / 60 0,33 145 x 560 x 455

MODEL KODU AÇIKLAMA

PREF-PACK6 19076764 Preslenmiş karbon blok filtreye sahip 6 adet hızlı bağlantı kartuş paketi 

Giriş suyu koşulları:
- Giriş suyu tipi: içme suyu.
- Giriş suyu sıcaklığı: 5 °C - 35 °C.
- Minimum akış: 400 l/saat.
- Besleme basıncı: 1,5-6 bar.
- Giriş suyunun maksimum iletkenliği:    
 1200 μS / cm.
- Maksimum giriş suyu sertliği: 8,5'in  
 altında pH ile 35°f'ye kadar ve 8,5'in  
 üzerinde pH ile 27°f'ye kadar.
- 10°dH, 15°dH veya 27°f'den itibaren,  
 membranın tıkanmasını önlemek  
 için ozmozdan önce bir su   
 yumuşatma sistemi kurmanızı   
 tavsiye ediyoruz.
- Yüksek akışlı ters ozmoz sistemi. 

- Dikey veya yatay kurulum.
- Akış: 15°C'de 120 l/saat.
- % 25'ten % 60'a geri kazanın oranı.
- Tipik red oranı: % 95.
- Elektrik bağlantısı 230 V ~ 50/60  
 Hz.
- Suyun bulanıklığını, kloru, tatları ve  
 kokuları azaltan ve ortadan kaldıran  
 ön filtre. Nominal filtreleme oranı 5  
 mikrondur. 
- Kurulumu kolay.
- Ön filtre değişim alarmı.
- Su sızıntı alarmı.
- Sistem girişinde düşük basınç   
alarmı.
- Manuel bypass valfı.

 Genel özellikler

SADECE ADVANCE VE CONCEPT PLUS MODELLERİ AD-505, AD-125, COP-404, 
COP-504 y COP-144

TERS OZMOZUN BÜYÜK AVANTAJLARI
- Deterjan kullanımını % 60'a kadar ve parlatıcı kullanımını % 70-100'e kadar azaltır.
- Tabakları, bardakları ve çatal bıçakları parlatır ve yıkama sonrası kurutma gerektirmediğinden lekesiz yıkama sonucu elde edilir.
- Korozyonu azalttığı için cam eşyaların ve tabakların ömrünü uzatır. 
- Makineyi korur ve ömrünü uzatır.

Ters ozmoz



Fagor Industrial

411 

CT-10

CP-12CP-16/18

CT-10 R CB-7

CT-10 + 16 CUCU

€

38 

21 

25 

18 

23 

41 

41 

132 

18 

MODEL KOD SEPET TİPİ MAKSİMUM ÇAP
(mm)

KAPASİTE
ÜRÜN

RENK EBATLAR
(mm)

CT-10 19000484 Standart sepet Tabaklar Gri 500x500x110

SEPET 400 19082432 Standart sepet Tabaklar Gri 400x400x110

YEMEK 
TAKVİYESİ
400

19084452 400x400x110

SEPET 350 19082434 Standart sepet Tabaklar Gri 350x350x110

YEMEK 
TAKVİYESİ
350

19084453 350x350x110

CT-10 R 19087265 Kalın tabanlı
standart sepet Tabaklar ve çatal bıçaklar Kahverengi 500x500x110

CB-7 19000483 Self servis tepsileri - 7 Turuncu 500x500x110

CP-16/18 19000487 Tabaklar
Ø 230 16 ÷18 (*)

Turuncu 500x500x110
Ø 320 8 ÷ 9 (*)

CP-12 19004479 Derin tabaklar
Ø 230 12 (*)

Gri 500x500x140
Ø 320 6 (*)

CU 19000792 Çatal bıçaklar - 15 (**) Sarı 105x105x130

Notlar:   (*) Sepetteki bulaşıkların konumuna göre değişir.
          (**) Çatal bıçakların doğru şekilde yıkanmasını garanti etmek için daha fazla ünitenin yerleştirilmesi tavsiye edilmez.

Tabaklar, tepsiler ve çatal bıçaklar için sepetler
Polipropilenden üretilmiştir.
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MODEL KOD SEPET TİPİ MAKSİMUM 
ÇAP
(mm)

MAKSİMUM 
YÜKSEKLİK

(mm)

KAPASİTE
ÜRÜN

RENK EBATLAR
(mm)

CV-16/105 19000488 Low glasses 110 100 16 Blue 500x500x140

CV-16/155 19000489 Medium glasses 110 150 16 Blue 500x500x190

CV-16/205 19000490 High glasses 110 200 16 Blue 500x500x240

MODEL KOD SEPET TİPİ MAKSİMUM 
ÇAP
(mm)

MAKSİMUM 
YÜKSEKLİK

(mm)

KAPASİTE
ÜRÜN

RENK EBATLAR
(mm)

CV-25/105 19000491 Low glasses 85 100 25 Blue 500x500x140

CV-25/155 19000492 Medium glasses 85 150 25 Blue 500x500x190

CV-25/205 19000493 High glasses 85 200 25 Blue 500x500x240

MODEL KOD SEPET TİPİ MAKSİMUM 
ÇAP
(mm)

MAKSİMUM 
YÜKSEKLİK

(mm)

KAPASİTE
ÜRÜN

RENK EBATLAR
(mm)

CV-36/105 19000494 Low glasses 70 100 36 Blue 500x500x140

CV-36/155 19000495 Medium glasses 70 150 36 Blue 500x500x190

CV-36/205 19000496 High glasses 70 200 36 Blue 500x500x240

Bardaklar için sepetler
Polipropilenden üretilmiştir.

16 bardak ve çapı 110 mm fincanlar için sepetler

25 bardak ve çapı 85 mm fincanlar için sepetler

36 bardak ve çapı 70 mm fincanlar için sepetler
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Fagor Industrial

Satış hükümleri ve koşulları
01. Fiyatlar 

Faturalarımızda bulunan tüm fiyatlar net fabrika çıkışı ve Euro'dur. Fiyatlara teslimat, boşaltma, yerleştirme veya kurulum dahil değildir.

02. Nakliye

Ürünler, alıcının sorumluluğu kapsamında taşınmaktadır.

Kamyonla teslimat ücretsizdir: boşaltma dahil değildir.

Şikayetler: Ürünler, sigorta kapsamında taşınmaktadır. Teslimat sırasında ürünlerin hasarlı olup olmadığını kontrol etmek müşterinin görevidir.

Nakliye ile ilgili olmayan şikayetler, ürünlerin teslim alınmasından sonraki 5 gün içerisinde gönderilmelidir.

Yukarıda belirtilen durumların yanı sıra, imzalı nakliye bülteniyle teslim alınan ürünler bundan sonra kabul edilmektedir.

03. Paketleme 

Standart paketleme mevcut fiyatlara dahildir. Diğer paketleme için ayrıca teklif verilecektir.

04. Garanti

Tüm ürünlerimizi üreticiden çıkış veya sevkiyat tarihinden itibaren BİR YIL boyunca üretici hatasına karşı garanti ediyoruz.

Arızalı parçalar fabrika teslimatı ile değiştirilecektir.

Eğer kusur kaza, yanlış kullanım, ihmal, yanlış kurulum veya kontrolümüz dışındaki herhangi bir sebepten dolayı meydana gelmişse, herhangi bir 
ürünü değiştirmek veya herhangi bir indirim veya başka bir düzenleme yapmak mecburiyetinde olmayacağız.

Kusurun makul bir şekilde imalatçının hatasına dayandığı durumlarda, Üretici kusurlu malları değiştirecek veya onaracaktır, ancak kusurlu malların 
sökülmesiyle veya yedek kartuşun takılmasıyla ilgili herhangi bir maliyetten veya ortaya çıkan herhangi bir dolaylı kayıp veya hasardan sorumlu 
olmayacaktır.

Üreticinin sorumluluğu, tarafımızca üretilen malzemelerin ve bileşenlerin onarımı veya değişimiyle sınırlı olacaktır.

Tarafımızca tedarik edilen ürünler ve bileşenler kendi tasarımımız ve imalatımız olmadığı durumlarda, sorumluluk bu tür ürünlerin ve bileşenlerin 
üreticisi tarafından sağlanan garantiyle sınırlı olacaktır.

05. Yayınlar 

Yeni geliştirmelerin ve teknik değişikliklerin hakkı saklıdır.

Fiyatlar ve ürün numaraları bildirimde bulunulmaksızın değiştirilebilir.

Bu fiyat listesi, daha önceki tüm listelerin yerine geçmektedir.

Teknik Özellikler: 

Önceden herkes için açıkça anlaşılır olduğunu düşündüğümüzden, burada daha önce bahsedilmesi gereken bazı hususlar belirtilmemiştir.

Makinelerimizin teknik tanımlamaları ana özelliklerinin bir tanımını vermeye çalışırken, buna karşın endüstriyel süreçteki revizyonlar bu değerlerin 
herhangi birinde değişiklik gösterebilir. 

Fagor Industrial, makinenin ana özelliklerini ve gereksinimlerini değiştirmiyorsa gerekli olduğunu düşündüğü değişiklikleri yapma hakkına sahiptir.

06. Gecikme

Üreticinin ifa süresi mümkün olduğunca doğru bir şekilde ve iyi niyetle verilmiştir, ancak sözleşmenin özü değildir. Üretici tarafından yazılı olarak 
kararlaştırılmadıkça, Üretici veya müşterileri tarafından geç teslimat edilmesi durumunda Müşteri, zarar veya ceza uygulama veya herhangi bir 
nedenle siparişi veya sözleşmeyi iptal etme hakkına sahip olmayacaktır.

Teslimat koşulları yalnızca belirleyicidir ve FAGOR üretim sürelerine tabidir. Gecikmeler, herhangi bir geri ödeme veya yükümlülük hakkı 
kazandırmaz.

07. İptal ve yeniden stoklamak
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Üretici, tamamen kendi takdirine bağlı olarak ürünlerin iade masrafları müşteri tarafından karşılanmak üzere, aynı durumda ve orijinal ambalajında 
olması şartıyla, ürünlerin müşteri tarafından iade edilmesini kabul edebilir.

Arızalı ürünler hariç olmak üzere, Üretici tarafından herhangi bir sebeple iade için kabul edilebilir olarak kabul edilmiş ürünler, net fatura değerinin% 
35'i oranında yeniden stoklama ücretine tabi olacaktır.

7-1. Yazılı olarak teyit edilip kabul edildiği takdirde, özellikle ısmarlama olarak üretilmiş ekipmanların siparişler iptal edilemez.

 Onay tarihimizden itibaren 24 saat içinde herhangi bir olumsuz tepki almazsak, siparişin onaylandığını kabul edeceğiz.

7-2. Fagor Industrial, yalnızca aşağıdaki durumlarda herhangi bir iptali kabul edecektir:

- Bayi mallar depomuzdan çıkmadan önce iptal ederse, yönetim ve lojistik maliyetimizi karşılaması için ürün başına net 50,00 € ücret alınacaktır.

- Bayi mallar depomuzdan çıktıktan sonra iptal ederse, fatura değerinin % 20'si tutarında bir ücret ve gerekirse teslimat iptal ücreti alınacaktır.

- Ürünler ambalajından çıkarılmışsa, yalnızca bu durum için fatura değerinin minimum % 25'i tutarında bir ücret alınacaktır.

08. Ödemeler

Bize dayanmayan sebeplerle nakliye, hizmete alma veya kurulumun yapılması gecikmiş veya iptal edilmiş olsa bile ödemeler zamanında 
yapılacaktır.

09. Tahkim

Taraflar, ortaya çıkabilecek her türlü uyuşmazlığı ve farklılığı müzakerelerle çözmeye çalışmalıdır. Taraflar anlaşmaya varmazsa, ortaya çıkan 
uyuşmazlık Paris Uluslararası Ticari Tahkim Mahkemesi gibi tarafsız bir Mahkemeye sunulacaktır, hakem aynı zamanda İngilizce ve İspanyolca 
bilecek ve konuşacaktır.
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UZUNLUK VE YÜZEY

BIRIM FAKTÖR BIRIM

cm 0.3937 inch

mm 0.0394 inch

inch 2.54 cm

inch 25.4 mm

m 32.808 foot

foot 0.3048 m

m 10.936 yard

yard 0.9144 m

dm2 15.5 inch2

inch2 0.0645 dm2

GÜÇ VE ENERJI

BIRIM FAKTÖR BIRIM

kcal/h 1/860 kW

kW 860 kcal/h

kcal/h 4 BTU

BTU 0.25 kcal/h

cal 4.186 J

J 0.2389 cal

kcal 1000 cal

Th 1000 kcal

kW 13.406 H.P.

H.P. 0.746 kW

kW 1.36 C.V.

C.V. 0.7357 kW

HACİM

BIRIM FAKTÖR BIRIM

gallon 3.785 litre

litre 0.2642 gallon

m3 35.31 foot3

foot3 0.0283 m3

inch3 16.39 cm3

cm3 0.061 inch3

litre 61 inch3

inch3 0.0164 litre

BASINÇLI

BIRIM FAKTÖR BIRIM

kg/cm2 14.22 pound/inch2

pound/inch2 0.07 kg/cm2

kg/cm2 0.9807 bar

bar 1.020 kg/cm2

Pa 10 5 bar

bar 10 5 Pa

AĞIRLIK

BIRIM FAKTÖR BIRIM

pound 453.6 g

g 1/453.6 pound

pound 0.4536 kg

kg 22.045 pound

SICAKLIK VE ISI

ºC = (5/9) x (ºF - 32)

ºF = (9/5) x ºC +32

ºK = 273 ºC

Thermia 1000 kcal

Dönüşüm faktörleri



Foodservice | Ekler



Fagor Industrial



Foodservice | Ekler


